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Meat grinder, multi-purpose
Mlynek na maso, univerzalni
Fleischwolf, universell
Hachoir a viande, universel
Tritacarne, multiuso
Picadora de carne, multiusos
Picador de carne, multiusos
Maszynka do migsa, uniwersalna
Mlyncek na maso, univerzalny
Macopy6ka, ynuepcanbHas
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@ INSTRUCTIONS FOR USE
We congratulate you on the purchase of this Tescoma product. Thank you for buying Tescoma. If needed, please contact your retailer or Tescoma at
www.tescoma.com.

Description

1. Tamper

2. Feeding funnel

3. Screw conveyor case
4. Screw conveyor
Before first use
Disassemble the meat grinder, thoroughly wash all parts under running water and wipe them dry before first and after each subsequent use.

9. Handle
10. Grinder body
11. Suction knob handle
12. Suction knob

5. Grinder knife

6. Grinder plate with small holes
7. Grinder plate with large holes
8. Nut

Disassembly and assembly

Remove the tamper (1), unscrew the nut from the grinder (8), remove the grinder plate (6, 7) and pull out the screw conveyor (4). Remove the grinder kni-
fe (5) from the screw conveyor and remove the screw conveyor case (3) from the grinder. Thoroughly flush the body of the grinder as well as the other parts
under running water and wipe them dry. Then assemble the grinder again. In assembling the grinder, make sure that you insert the screw conveyor case into
the grinder correctly; check the position of the grinder knife whose cutting edge must be oriented to the outside of the grinder towards the stainless steel
plate; make sure that the grinder plate is inserted correctly — its protrusions must fit completely into the recess in the front of the grinder (13).

Attachment using the suction knob

Place the grinder with the back of the suction knob (12) aligned with the edge of a clean, smooth and nonporous kitchen unit, table, etc. Attach the
grinder to the working surface by moving the suction knob handle (11) forward. Insert the handle (9) into the hole in the back of the screw conveyor
case and make sure that it travels freely both clockwise and counter-clockwise. If the suction cup of the grinder loosens its grip during prolonged grin-
ding, check if the surface to which it is attached is flat, smooth and clean and attach it again.

Application

Prepare meat for grinding, i.e. remove bones, sinews, cartilage, etc., and cut it into strips. Dry pastry, peeled onions, pre-cooked vegetables, cheese, etc.
should be divided into smaller pieces before grinding. Insert the food into the feeding funnel and turn the handle clockwise. Do not apply inappropriate
force if the handle does not travel freely and smoothly because of an overfilled grinder! In this case, turn the grinder handle briefly counter-clockwise
and then clockwise. Repeat this until the grinder is unblocked and then continue grinding. Warning! Use exclusively the tamper for pushing materials
into the grinder. To avoid injury, never push food with your fingers!

Maintenance and storage
Disassemble the grinder after each use, wash all parts using warm water with detergent, flush, wipe dry thoroughly and assemble again.

3-year warranty

A 3-year warranty period applies to this product from the date of purchase.

The warranty never covers defects:

- due to improper use incompatible with the Instructions for use

- resulting from an impact, fall or mishandling

- due to unauthorised repairs, or alterations, to the product.

In case of justified complaint please contact your retailer or one of the service centres; for a list of these please refer to www.tescoma.com.

@ NAvoD K POUZITI
Blahopiejeme k zakoupeni vyrobku Tescoma a dékujeme za dtivéru projevenou nasi znacce. V pfipadé potieby se prosim obratte na svého prodejce nebo
na firmu Tescoma prostrednictvim www.tescoma.com.

Popis

1. Péchovadlo

2. Plnici komora

3. Pouzdro $neku
4.5nek

Pfed prvnim pouzitim
Pred prvnim a po kazdém poutziti mlynek na maso rozlozte a viechny dily dikladné umyjte pod tekouci teplou vodou a osuste.

9. Klika
10. Télo mlynku
11. Rukojet piisavky
12. Prisavka

5. Krdjeci niiz

6. Krdjeci disk s malymi otvory
7. Krdjeci disk s velkymi otvory
8. Matice

RozloZeni a slozeni

Vyjméte péchovadlo (1), zmlynku odSroubujte matici (8), vyjméte krdjeci disk (6, 7), a vysuiite Snek (4). Ze Sneku sejméte krdjeci ndiz (5) az mlynku
vyjméte pouzdro Sneku (3). Télo mlynku stejné jako v3echny ostatni dily diikladné propléchnéte pod tekouci vodou a osuste. Poté mlynek sestavte zpét.
Pfi sestavovani dbejte na sprdvné vloZeni pouzdra Sneku do mlynku, polohu krajeciho noZe, jehoz ostii musi sméfovat ven z mlynku smérem k nere-
zovému disku a sprévné vlozeni krajeciho disku, jehoZ vystupky musi GpIné zapadnout do vybréni v pfedni strané mlynku (13).

Uchyceni prisavkou

Miynek postavte zadni stranou piisavky (12) tésné k okraji vycisténé hladké a neporézni plochy kuchyniské linky, stolu apod. Posunutim rukojeti pfi-
savky (11) smérem dopiedu mlynek prisajte k pracovni plose. Do otvoru v zadni ¢asti pouzdra $neku zasurite kliku (9) a ujistéte se, Ze ji Ize volné ota-
Cet po i proti sméru hodinovych rucicek. V pripadé, ze se béhem delSiho mleti piisavka mlynku uvolni, zkontrolujte, zda je plocha pro uchyceni rovnd,
hladkd, ¢istd a uchyceni zopakuijte.

Pouziti

K mleti pfipravené maso zbavené kosti, pfipadné Slach, chrupavek apod. nakrdjejte na podélné kousky — nudlicky. Suché pecivo, oloupanou cibuli,
piredvarenou zeleninu, tvrdy syr atd. pfed mletim naporcujte na mensi kousky. Potraviny vkladejte do péchovaci komory a otacejte klikou po sméru ho-
dinovych rucicek. V pfipadé, Ze vlivem preplnéni mlynku nelze klikou otdcet snadno a plynule, nepouzivejte nepriméfenou silu! Otocte klikou mlynku
krdtce zpét proti sméru hodinovych rucicek a poté dopfedu po sméru hodinovych rucicek. Tento postup opakujte, dokud se mlynek neuvolni a poté po-
kracujte v mleti. Pozor! K péchovani surovin do mlynku pouzivejte vyhradné péchovadlo, potraviny nikdy nepéchuite prsty, hrozi nebezpeci poranéni!

Udrzba a skladovani
Po kazdém pouziti mlynek rozlozte, vSechny casti mlynku umyjte teplou vodou s pridavkem saponatu, opléchnéte a dikladné osuste a znovu sestavte.

3 roky zdruka

Na tento vyrobek je poskytovana 3letd zéruka, pocinaje dnem prodeje.

Zaruka se zasadné nevztahuje na tyto pfipady:

- vyrobek byl pouzivan v rozporu s Navodem k pouZiti

- zavady byly zpiisobeny tiderem, padem ¢i neodbornou manipulaci

- na vyrobku byly provedeny neautorizované opravy a zmény.

V pfipadé opravnéné reklamace se prosim obratte na svého prodejce nebo na nékteré ze servisnich stfedisek, seznam na www.tescoma.com.

(D GEBRAUCHSANLEITUNG
Wir gratulieren [hnen zum Kauf des Produktes Tescoma und danken fiir Ihr in unsere Marke gezeigtes Vertrauen. Im Bedarfsfall wenden Sie sich bitte an
Ihren Handler, bzw. an die Firma Tescoma iiber www.tescoma.com.

Beschreibung

1. Stopfer

2. Einfiilltrichter

3. Gehduse der Forderschnecke
4. Forderschnecke

Vor dem ersten Gebrauch
Vor dem ersten und nach jedem Gebrauch den Fleischwolf zerlegen und samtliche Teile griindlich unter flieBendem warmem Wasser abspiilen und abtrocknen.

9. Handkurbel
10. Gehduse des Fleischwolfes
11. Griff des SaugfuBes
12. SaugfuB

5. Kreuzmesser

6. Messerscheibe mit kleinen Lochern
7. Messerscheibe mit groen Lochern
8. Befestigungsring

Zerlegen und Zusammensetzen

Den Stopfer (1) herausnehmen, den Befestigungsring (8) abschrauben, die Messerscheibe (6, 7) herausnehmen und die Forderschnecke (4) herausschieben. Die
Messerscheibe (5) aus der Forderschnecke abnehmen und das Gehduse der Forderschnecke (3) herausnehmen. Gehduse des Fleischwolfes sowie simtliche andere
Teile griindlich unter flieBendem Wasser spiilen und abtrocknen. Danach den Fleischwolf wieder zusammensetzen. Beim Zusammensetzen auf richtiges Einlegen
des Gehduses der Forderschnecke, auf die Lage des Kreuzmessers achten, wobei die Klinge von dem Fleischwolf zur Edelstahl-Scheibe leiten muss, sowie auf rich-
tiges Einlegen von der Messerscheibe, derer Erheb vollin die Aushhlungen im Vorderseite des Fleischwolfes einrasten miissen (13).

Befestigung mit dem Saugfufl

Den Fleischwolf mit der Riickseite des SaugfuBes (12) knapp an die gereinigte, glatte und porenfreie Arbeitsflédche des Kiichenblocks, des Tisches usw. stellen.
Den Griff des SaugfuB (11) nach vorne drehen, damit wird der Fleischwolf an die Arbeitsfléiche fixiert. In die Offnung im hinteren Teil des Gehauses der Forder-
schnecke die Handkurbel (9) einlegen und sich vergewissem, dass sie im sowie gegen den Uhrzeigesinn frei beweglich ist. Wird der Saugfuf des Fleischwol-
fes beim ldngeren Gebrauch gelost, bitte tiberpriifen, ob die Fldche zum Fixieren eben, glatt und sauber ist, und das Fixieren wiederholen.

Gebrauch

Das zu zerkleinernde Fleisch ohne Knochen, bzw. Knorpel, Sehnen, auf kleine Stiicke schneiden — Wiirfeln. Trockene Semmel, geschalte Zwiebel, ge-
kochtes Gemiise, Hartkase usw. vor dem Zerkleinern klein schneiden. Die Lebensmittel in den Einfiilltrichter geben und mit der Handkurbel im Uhr-
zeigersinn drehen. Kann man infolge der Uberfiillung des Fleischwolfes mit der Handkurbel nicht mehr leichtgéngig und reibungslos drehen, keine
unangemessene Gewalt verwenden! Mit der Kurbel kurz zuriick gegen den Uhrzeigersinn drehen und dann im Uhrzeigersinn. Dies wiederholen, bis der
Fleischwolf sich [6st, und anschlieBend das Zerkleinern fortsetzen. Achtung! Zum Fiillen des Fleischwolfes ausschlieBlich den Stopfer verwenden, nie
mit den Handen in den Einfillltrichter greifen, da Verletzungsgefahr droht!

Wartung und Lagerung
Den Fleischwolf nach jedem Gebrauch zerlegen, samtliche Teile mit warmem Wasser mit Spiilmittel reinigen, abspiilen, griindlich abtrocknen und wie-
der zusammensetzen.

3 Jahre Garantie

Fiir dieses Produkt wird eine Garantiefrist von 3 Jahren ab Verkaufsdatum gewahrt. Die Garantie erstreckt sich grundsatzlich nicht auf folgende Falle:

- Produktnutzung entgegen der Gebrauchsanleitung

- StoB- oder Sturzbeschadigungen, ungerechte Handhabung

- nichtautorisierte Reparaturen und Anderungen am Produkt.

Bei der berechtigten Beanstandung wenden Sie sich bitte an Ihren Handler, bzw. an eine der Servicestellen Tescoma, die Liste finden Sie auf www.tescoma.com.

@ MODE D’EMPLOI
Nous vous félicitons d‘avoir acheté un produit Tescoma et vous remercions de la confiance portée a notre marque. En cas de nécessité, veuillez vous adre-
sser a votre revendeur habituel ou directement a la société Tescoma par l'intermédiaire de son site Internet www.tescoma.com.

Description

1. Poussoir

2.Bac de remplissage
3. Etuidela vis sans fin
4.Vis sans fin

Avant la premiére utilisation
Avantla premiere utilisation, et aprés chaque utilisation, démonter le hachoir a viande, nettoyer soigneusement toutes les piéces a leau courante chaude et sécher.

9. Manivelle
10. Corps du hachoir
11. Poignée de la ventouse
12. Ventouse

5. Lame de découpe

6. Grille avec petits orifices
7. Grille avec gros orifices
8.Ecrou

Démontage et remontage

Oter le poussoir (1), dévisser Iécrou (8) du hachoir, dter la grille de hachage (6, 7) et extraire la vis sans fin (4). Oter la lame de découpe (5) de la vis sans
fin et oter I'étui de la vis sans fin (3) du hachoir. Rincer soigneusement a I'eau courante le corps du hachoir, ainsi que I'ensemble des autres pieces, et
sécher. Remonter ensuite le hachoir. Lors du remontage, veiller a insérer correctement le logement de la vis sans fin dans le hachoir, a positionner co-
rrectement la lame de découpe, dont le tranchant doit étre orienté a I'extérieur du hachoir en direction du disque en inox, et a positionner correctement
la grille de hachage, dont les saillies doivent s'emboiter complétement dans les encoches du cté avant du hachoir (13).

Fixation par ventouse

Poser le hachoir avec le c6té arriére de la ventouse (12) tout prés du bord de la surface propre, lisse et non poreuse du plan de cuisine, de la table, etc. Faire
adhérer le hachoir au plan de travail en déplacant la poignée de la ventouse (11) vers l'avant. Insérer la manivelle (9) dans l‘orifice dans la partie arriére du
logement de la vis sans fin, et vérifier quelle peut tourner librement dans le sens des aiguilles d'une montre, et dans I'autre sens. Si un hachage prolongé en-
traine le reldchement de la ventouse du hachoir, vérifier sila surface de fixation est plane, lisse et propre, et recommencer la fixation.

Utilisation

Découper longitudinalement en morceaux — batonnets, la viande préte a étre hachée, débarrassée des os, des éventuels tendons, cartilages ou autres. Les
biscuits secs, l'oignon pelé, les légumes précuits, le fromage dur et autres, doivent d‘abord étre découpés en morceaux plus petits. Insérer les aliments dans
le bac de remplissage et tourner la manivelle dans le sens des aiguilles d'une montre. Si la manivelle ne tourne pas facilement et régulierement a cause d'un
remplissage excessif du hachoir, ne pas forcer excessivement ! Tourner briévement la manivelle contre le sens des aiguilles d'une montre, puis vers I'avant
dans le sens des aiguilles d'une montre. Répéter l'opération jusqu'a ce que le hachoir se débloque, puis continuer le hachage. Attention ! Pour pousser les
aliments dans le hachoir, utiliser exclusivement le poussoir, ne jamais pousser les aliments avec les doigts, risque de blessures !

Entretien et stockage
Aprés chaque utilisation, démonter le hachoir, laver toutes les parties du hachoir a I'eau chaude avec ajout de produit vaisselle, rincer et sécher
soigneusement, puis remonter.

3 ans de garantie

Ce produit est couvert par une garantie de 3 ans, a compter du jour d‘achat.

La garantie ne couvre toutefois pas les cas suivants :

- le produit a été utilisé en opposition avec le présent Mode d'emploi

- les défauts sont apparus a la suite de chocs, de chute ou de mauvaise manipulation

- des modifications ou réparations non autorisées ont été apportées au produit.

En cas de réclamation justifiée, veuillez vous adresser a votre revendeur ou a I'un des centres de service apres-vente dont la liste est fournie sur
www.tescoma.com.



@ ISTRUZIONI PER L'USO
(i congratuliamo con Voi per I'acquisto di questo prodotto Tescoma. Grazie per aver scelto Tescoma. Se necessario, contattare il vostro rivenditore o dire-
ttamente Tescoma sul sito web www.tescoma.com.

Descrizione
1. Pestello 5. Macina 9. Manovella
2. Imbuto 6. Disco tritacarne con fori piccoli 10. Corpo tritacarne

11. Manovella ventosa
12.Ventosa

3.Vano elica trasportatrice
4. Elica trasportatrice

Prima del primo utilizzo
Smontare il tritacarne, lavare accuratamente tutte le parti che lo compongono sotto acqua corrente ed asciugarle per bene prima del primo utilizzo
e dopo ogni uso successivo.

7. Disco tritacarne con fori grandi
8.Dado

Smontaggio ed assemblaggio

Rimuovere il pestello (1), svitare il dado dalla macina (8), rimuovere il disco (6,7) e togliere Ilica trasportatrice (4). Rimuovere la macina (5) dall'elica tra-
sportatrice ed il vano (3) dal tritacarne. Sciacquare accuratamente il corpo del tritacare e tutte le sue parti sotto acqua corrente ed asciugarle accuratamente.
Quindi assemblare nuovamente il tritacarne. Durante I'assemblaggio del tritacarne, assicurarsi che il vano dellelica trasportatrice sia inserito correttamente;
controllare la posizione della macina che deve essere orientata all'esterno del tritacarne verso il disco in acciaio inossidabile; assicurarsi che il disco sia posizi-
onato in modo corretto — le sue sporgenze devono adattarsi perfettamente all'interno del vano posto davanti alla macina (13).

Fissaggio al piano di lavoro con ventosa

Posizionare il tritacarne in posizione verticale fissandolo con la ventosa (12) su un piano di lavoro piatto, pulito, liscio e non poroso. Fissare la ventosa
muovendo in avanti I'apposita manovella (11). Inserire la manovella del tritacarne (9) nel foro posto sul retro del vano delllica trasportatrice ed assi-
curarsi che giri bene sia in senso orario che in senso antiorario. Se la ventosa del tritacarne perde aderenza a causa di un utilizzo intenso e prolungato,
controllare che la superficie su cui & attaccata sia piatta, liscia e pulita, quindi attaccarla nuovamente.

Utilizzo

Preparare la came per lamacinatura; rimuovere ossa, tendini, cartilagine, ecc, e tagliarla a strisce. Impasti secchi, cipolle sbucciate, verdure precotte, formaggio, ecc. do-
vrebbero essere tagliati a pezzetti prima di essere macinati. Inserire gli alimenti allinterno dellimbuto e girare la manovella in senso orario. Non esercitare troppa forza
se lamanovella non gira bene a causa del tritacamne troppo pieno! In questo caso, girare leggermente la manovella in senso antiorario e poi nuovamente in senso orario.
Ripetere questa operazione fino a cheil tritacarne non si sara completamente sbloccato, quindi continuare a macinare. Attenzione! Utilizzare esclusivamente 'apposi-
to pestello per spingere gli alimenti allinterno del tritacarne. Non spingere mai gli alimenti con le dita per evitare di ferirsi!

Manutenzione e conservazione
Smontare il tritacarne dopo ogni utilizzo, lavare tutte le parti che lo compongono con dell‘acqua calda ed un po di detersivo, sciacquare, asciugare accu-
ratamente ed assemblare nuovamente.

Garanzia 3 anni

A questo prodotto viene applicato un periodo di garanzia di 3 anni dalla data di acquisto. La garanzia non copre i sequenti difetti:

- causati da un utilizzo improprio non compatibile con le Istruzioni d'uso

- causati da un urto, caduta o errato maneggiamento

- causati da riparazioni non autorizzate, o alterazioni apportate al prodotto

In caso di reclami giustificati contattare il proprio rivenditore o uno dei centri servizio; per I'elenco completo consultare il sito web www.tescoma.com.

@ INSTRUCCIONES DE USO
Le felicitamos por la compra de este producto Tescoma. Gracias por comprar Tescoma. Si es necesario, por favor contacte con su distribuidor o con Tesco-
ma en www.tescoma.com.

Descripcion

1. Pieza de empuje
2.Embudo de llenado
3. Caja del torno
4.Torno

5. Cuchilla trituradora

6. Placa para picar con agujeros pequefios
7. Placa para picar con agujeros grandes
8.Tuerca

9. Mango
10. Cuerpo de la picadora
11. Mango de la ventosa
12.Ventosa

Antes del primer uso
Desmontar la picadora de carne, lavar cuidadosamente todas las partes con agua corriente y secar antes del primer uso y después de cada uso.

Desmontaje y montaje

Quitar la pieza para empuje (1), desenroscar la tuerca de la picadora (8), quitar la placa de la picadora (6, 7) y sacar el torno (4). Quitar las cuchillas para picar (5)
del torno y retirar la caja del torno (3) de la picadora. Limpiar a fondo el cuerpo de la picadora y el resto de partes con agua corriente y secar. Entonces montar la
picadora de nuevo. En el montaje de la picadora, asegurarse de que introduce la caja del tomo en la picadora correctamente; comprobar la posicion de la cuchilla
trituradora cuyos filos cortantes deben estar orientados al exterior de la picadora hacia la placa de acero inoxidable; asequrarse de que la placa de la picadora esté
colocada correctamente — sus marcas salientes deben estar encajadas completamente en el hueco del frontal de la picadora (13).

Fijarlo utilizando la ventosa

Colocar la picadora con la parte posterior de la ventosa (12) alineada con el borde limpio, liso y no poroso de la encimera, mesa, etc. Fijar la picadoraa la
superficie de trabajo moviendo el mango de la ventosa (11) hacia adelante. Insertar el mango (9) en el orificio de la parte posterior de la caja del torno
y asegurarse de que se desplaza libremente tanto en el sentido de las agujas del reloj como en sentido contrario. Si la ventosa de la picadora se afloja
durante un picado prolongado, comprobar si la superficie a la que esta adherida es plana, lisa y limpia y colocar de nuevo.

Utilidades

Preparar la carne para picar, es decir, quitar los huesos, tendones, cartilagos, etc., y cortarla en tiras. La masa seca, cebollas peladas, verduras precocidas,
queso, etc. se deben dividir en pedazos mds pequefios antes de picar. Introducir los alimentos en el embudo de llenado y girar el mango en el sentido
de las agujas del reloj. No aplicar una fuerza inapropiada si el mango no se mueve libre y suavemente a causa de un llenado excesivo de la picadora! En
este caso, girar el mango de la picadora brevemente en sentido contrario a las agujas del reloj y después de nuevo en el sentido de las agujas del reloj.
Repetir hasta que la picadora se deshloqueé y continuar picando. Precaucion! Utilizar exclusivamente la pieza de empuje para empujar los alimentos
dentro de la picadora. Para evitar lesiones, nunca empuje los alimentos con sus dedos!

Mantenimiento y almacenaje
Desmontar la picadora después de cada uso, lavar todas las partes utilizando agua templada con detergente, enjuagar, secar completamente y montar de nuevo.

Garantia de 3 afios

Un periodo de 3 aflos de garantia se aplica a este producto desde la fecha de compra.

La garantia nunca cubre defectos:

- debidos a un uso inapropiado incompatible con las Instrucciones de uso

- resultado de un impacto, caida o manipulacion

- debidos a reparaciones no autorizadas, o alteraciones, del producto.

En caso de queja justificada por favor contacte con su distribuidor o con el servicio técnico; para una lista por favor remitase a www.tescoma.com.

(D INSTRUCOES DE UTILIZAGAO
Damos-lhe os parabéns por ter comprado este artigo Tescoma. Obrigado por comprar Tescoma. Se necessario, por favor contactar o seu revendedor ou
aTescoma em www.tescoma.com.

Descricao
1. Peca p/pressionar os alimentos 5.Lamina 9. Manivela
2. Funil 6. Disco picador com aberturas pequenas 10. Corpo do picador

11. Cabo travao da ventosa
12. Ventosa

3. Compartimento da hélice

4. Hélice transportadora

Antes da primeira utilizacao
Desmonte o picador de carne. Lavar com dgua corrente e secar muito bem todas as pecas antes da primeira utilizacao e apds cada utilizagao.

7. Disco picador com aberturas largas
8. Porca

Desmontagem e montagem

Retire a peca de pressionar os alimentos (1), desaperte a porca do picador (8), retire o disco picador (6, 7) e puxe a hélice transportadora (4). Retire a Ia-
mina (5) da hélice e o compartimento da hélice transportadora (3) do picador. Lavar cuidadosamente o corpo do picador, assim como as restantes pecas
em dgua corrente e secar muito bem. Em seguida, monte o picador novamente. Na montagem do picador, verifique se colocou correctamente o com-
partimento da hélice. Verifique a posicao do picador cujo fio de corte tem de estar posicionado para o exterior, para o disco picador. Verifique se o disco
esta colocado correctamente — as saliéncias devem coincidir completamente nas reentrancias da frente do picador (13).

Colocagao com ventosa

Colocar o picador com a parte de trds da ventosa (12) alinhada com o bordo de uma superficie limpa, lisa e ndo porosa nos méveis da sua cozinha, mesa,
etc. Coloque o picador na superficie de trabalho movendo o cabo travdo da ventosa (11) para a frente. Coloque a manivela (9) na abertura da parte de
trés do compartimento da espiral de corte e verifique se se movimenta livremente para a esquerda e para a direita. Se durante uma utilizacao prolonga-
da a ventosa se soltar, verifique se a superficie é plana, lisa e se estd limpa e volte a colocd-la novamente.

Aplicagao

Preparacdo de carnes para picar, ou seja, retirar os 0ssos, tenddes, cartilagens, etc., e cortar em tiras. Massa seca, cebolas descascadas, leqgumes pré co-
zinhados, queijo, etc., devem ser cortadas em pedagos mais pequenos. Coloque o alimento no funil e rode a manivela para a direita. Nao aplicar forca
desnecessdria se a manivela ndo rodar livremente e sem sobressaltos devido ao excesso de alimento no picador! Neste caso, rode lentamente para
a esquerda e depois para a direita. Repetir este procedimento até desbloquear o picador e depois continuar a picar. Atengao! Utilize exclusivamente
a peca para empurrar os alimentos no picador. Para evitar lesdes, nunca empurre os alimentos com os dedos!

Manutencao e armazenagem
Desmonte o picador apds cada utilizagdo, lavar todas as pegas com dgua mora e detergente, passar por dgua corrente, secar muito bem e montar novamente.

3 anos de garantia

0 periodo de garantia de 3 anos inicia-se na data da compra do produto.

A garantia ndo cobre o sequinte:

- utilizagdo inadequada incompativel com as instrugdes de utilizacao

- danos resultantes de pancadas, quedas, ou qualquer outra forca inadequada

- reparagdes nao autorizadas e ou alteracdes feitas ao produto.

Para reclamagdes justificadas por favor contacte o seu revendedor ou um dos centros de servico Tescoma. Para obter mais informagdes por favor vd a www.tescoma.com.

(D INSTRUKCJA UZYTKOWANIA
Gratulujemy zakupu produktu Tescoma i dzigkujemy za zaufanie dla naszej marki. W razie potrzeby prosimy zwrécic si¢ do swojego sprzedawcy lub do
firmy Tescoma za posrednictwem www.tescoma.com.

Opis

1. Popychacz

2. Miska zsypowa

3. Obudowa $limaka
4, Slimak

Przed pierwszym uzyciem
Przed pierwszym uzyciem maszynke do miesa nalezy roztozyc i wszystkie czesci doktadnie umy¢ pod biezaca woda i osuszyc.

9. Korba
10. Korpus maszynki
11. Rekojes¢ przyssawki
12. Przyssawka

5.N6z tnacy

6. Sitko z matymi otworami
7. Sitko z duzymi otworami
8. Nakretka

Roztozenie i ztozenie

Wyjac popychacz (1), zmaszynki odkrecic nakretke (8), wyjac sitka (6, 7) i wysunac slimak (4). Ze slimaka zdjac néz tnacy (5) az maszynki wyjac obudowe slimaka (3).
Korpus maszynki, podobnie jak wszystkie pozostate elementy nalezy dokfadnie umy¢ pod biezaca woda i osuszy¢. Nastepnie maszynke ztozy¢ z powrotem. Przy skia-
daniu nalezy zadbac o prawidtowe whozenie obudowy slimaka do maszynki, o pozycje noza tnacego, ktdrego ostrze musi by skierowane poza maszynke, w kierunku
nierdzewnego sitka oraz prawidtowe wiozenie sitka, ktdrego wystajace czesc musza dokfadnie zaskoczy¢ w rowkach na przedniej stronie maszynki (13).

Mocowanie na przyssawke

Maszynke nalezy postawic tylng strong przyssawki (12) scisle do krawedzi wyczyszczonej, gtadkiej i nieporowatej powierzchni szafki kuchennej, stotu
itp. Przesuwajac rekojes¢ przyssawki (11) do przodu, maszynke nalezy przyssac do powierzchni roboczej. Do otworu w tylnej czesci obudowy slimaka
wsunac korbe (9) i upewnic sie, ze mozna nig swobodnie obracac w kierunku i przeciwnie do kierunku ruchu wskazowek zegara. W wypadku, gdy pod-
czas dtuzszego mielenia przyssawka maszynki poluzuje sie, nalezy sprawdzi¢ czy powierzchnia na ktrej ma by¢ przymocowana maszynka jest gtadka
i czysta i ponownie przymocowac maszynke.

Uzytkowanie

Przygotowane migso pozbawione kosci, Sciegien, chrzastek itp. pokroi¢ na podtuzne kawatki. Suche pieczywo, obrang cebule, obgotowane warzywa,
twardy ser itp. przed mieleniem nalezy poporcjowac na mniejsze kawatki. Potrawy wktadac do komory mielenia i obracac korba w kierunku zgodnym
zruchem wskazéwek zegara. W wypadku, gdy pod wptywem przepetnienia maszynki nie mozna swobodnie i ptynnie obracac korbg, nie uzywac nad-
miernej sity! Krotko obrdci¢ korba maszynki w ruchu przeciwnym do ruchu wskazowek zegara a nastepnie do przodu w kierunku zgodnym z ruchem
wskazéwek zegara. To postepowanie nalezy powtérzyc, dopdki maszynka nie pusci a nastepnie mozna kontynuowac mielenie. Uwaga! Do popychania
surowcow do maszynki uzywac wyfacznie popychacza, potraw nigdy nie nalezy wciskac palcami, istnieje ryzyko zranienia!

Konserwacja i przechowywanie
Pokazdym uzyciu maszynke nalezy roztozyc, wszystkie czesc maszynki umyc ciepta woda z dodatkiem plynu do myca naczyn, optuka, doktadnie osuszy¢i ponownie ztozy¢.

3-letnia gwarancja

Na produkt udzielana jest 3-letnia gwarancja, poczawszy od dnia sprzedazy.

Gwarangja nie odnosi sig do ponizszych przypadkow:

- produkt jest uzytkowany sprzecznie z Instrukcja obstugi

- na wady spowodowane uderzeniem, upadkiem lub nieodpowiednim postepowaniem z produktem

- na produkcie dokonano nieautoryzowanych napraw i zmian.

W wypadku uprawnionej reklamagji prosimy zwrécic sie do swojego sprzedawcy lub do ktdregos z centréw serwisowych, wykaz na www.tescoma.com.

@ NAVOD NA POUZITIE
Gratulujeme k zakupeniu vyrobku Tescoma a dakujeme za déveru prejavent nasej znacke. V pripade potreby sa prosim obratte na svojho predajcu alebo
na firmu Tescoma prostrednictvom www.tescoma.com.

Popis

1. Vtlacadlo

2. PIniaca komora

3. Puzdro zavitovky

4. Zavitovka

Pred prvym pouzitim
Pred prvym a po kazdom poutziti mlyncek na méso rozlozte a vietky diely dokladne umyte pod tecicou teplou vodou a osuste.

9. Kluka
10.Telo mlynceka
11. Rukovat prisavky
12. Prisavka

5. Krdjaci noz

6. Krdjaci disk s malymi otvormi
7. Krdjaci disk s velkymi otvormi
8. Matica

RozloZenie a zloZenie

Vyberte vtlacadlo (1), zmlynceka odskrutkujte maticu (8), vyberte kréjaci disk (6, 7), a vysurite zavitovku (4). Zo zdvitovky odstrarite kréjaci noz (5) az mlyn-
Ceka vyberte puzdro zdvitovky (3). Telo mlynceka rovnako ako aj v3etky ostatné diely dokladne prepléchnite pod tecticou vodou a osuste. Potom mlyncek
zostavte naspat. Pri zostavovani dbajte na spravne vlozenie puzdra zévitovky do mlynceka, polohu krdjacieho noza, ktorého ostrie musi smerovat'von z mlyn-
ceka smerom k nerezovému disku a sprévne vioZenie krdjacieho disku, ktorého vystupky musia tiplne zapadndit do vybrania v prednej strane mlynceka (13).

Uchytenie prisavkou

Miyncek postavte zadnou stranou prisavky (12) tesne k okraju vycistenej hladkej a neporéznej plochy kuchynskej linky, stola apod. Posunutim rukovati
prisavky (11) smerom dopredu mlyncek prisajte k pracovnej ploche. Do otvoru v zadnej casti puzdra zévitovky zasurite kluku (9) a uistite sa, Ze ju mozno
volne otacat po aj proti smeru hodinovych ruciciek. V pripade, Ze sa v priebehu dalSieho mletia prisavka mlynéeka uvolni, skontrolujte, i je plocha na
uchytenie rovna, hladkd, ¢istd a uchytenie zopakuijte.

Pouzitie

K mletiu pripravené maso zbavené kosti, pripadne Sliach, chrupaviek apod. nakrdjajte na pozdizne kuisky - sliziky. Suché pecivo, odistend cibulu, predvarent
zeleninu, tvrdy syr atd. pred mletim nakrdjajte na mensie kiisky. Potraviny vkladajte do plniacej komory a otécajte klukou v smere hodinovych ruciciek. V pri-
pade, Ze vplyvom preplnenia mlynceka nie je mozné klukou otécat lahkoa plynule, nepouzivajte neprimerani silu! Otocte klukou mlynceka kratko spat proti
smeru hodinovych ruciciek a potom dopredu v smere hodinovyich ruciciek. Tento postup opakuijte, pokial' sa mlyncek neuvolni a potom pokracujte v mleti.
Pozor! K vtlacaniu surovin do mlynceka pouzivajte vyhradne vtldcadlo, potraviny nikdy nevtlacajte prstami, hrozi nebezpecenstvo poranenia!

Udrzba a skladovanie
Po kazdom pouziti mlyncek rozlozte, v3etky casti mlynceka umyte teplou vodou s pridavkom sapondtu, oplachnite a dokladne osuste a znovu zostavte.

3 roky zdruka

Na tento vyrobok je poskytovand 3 rocné zdruka, pocinajtic diiom predaja.

Zaruka sa zasadne nevztahuje na tieto pripady:

- vyrobok bol pouzivany v rozpore s Névodom na pouZitie

- zévady boli spdsobené iderom, padom alebo neodbornou manipulaciou

- na vyrobku boli prevedené neautorizované opravy a zmeny.

V pripade opravnenej reklamacie sa prosim obrétte na svojho predajcu alebo na niektoré zo servisnych stredisk, zoznam na www.tescoma.com.

@ VHCTPYKLMA N0 NPUMEHEHNIO
Mo3ppaenaem Bac ¢ npuobpetexnem npopykTa Tescoma u 6narosapum 3a loBepiue, 0KazaHHoe Halueil Mapke. B cnyyae HeobxogumocTy, noxanyii-
(Ta, (BAXMUTECH ¢ Bawmm Lunepom unm cc KomnaHueli Tescoma nocpeacTBOM wWww.tescoma.com.

Onucanune

1. Tonkatenb 5. Hox 9. PykoaTka

2. Jotok 6. Pexywuit MCK C ManeHbK1MI 0TBEPCTUAMMU 10. Kopnyc macopy6km
3. Kopnyc WwHeka 7. PexyLumit ek ¢ 6onbLUMMu 0TBEPCTUAMM 11. Pyuka npucockn

4. WHek 8. Taiika 12. Mpucocka

Mepen nepBbIM Ucnonb3oBaHnem
Mepes nepBbIM 1 NOCTE KaXA0ro UCN0Ab30BaHMA MACOPYOKY pasbepute 1 Be YacTyi TLLUATENbHO MPOMOIATE NOZ NPOTOUHOI TeNoi BOAOI U BbICyLLMTe.

Pasbopka u coopka

BbiHbTe Tonkatenb (1), 0TKpyTUTe raiiky (8), BbIHbTE pexyLuil AUCK (6, 7) U BbiCyHbTe WHek (4). CHUMUTE €O LUHeKa pexyLuyil Hox (5) 1 BbIHbTe U3
MACOpYBKI Kopryc LwHeka (3). Kopyc MAcopyGKu, a Take Bce Apyrile YacTyl TLLATeNbHO NPOMOiiTe MOJ, MPOTOUHOI BOAOI 1 BbICYLLMTE. 3aTeM CHO-
Ba cobepuTe MAcopy6Kky. Ipu c6opke obpaLuaiiTe BHUMAHKe Ha NPaBUIbHOE MONOXeEHYE KopNyca LUHeKa B MACOPYOKe, NONOXeHMe PEXYLLEro HoXa,
Ne3Bite KOTOPOTo OMKHO BbITb HANPaBMEHO HaPYXKy K CTabHOMY JWCKY U NPaBUAbHOE NONOMKEHIe PEXYLLEro AUCKa, BbICTYMbI KOTOPOTO JOMKHI
3anapatb B 60po3/ky B NepeaHei uacT Macopy6ku (13).

3aKpenneHue ¢ NOMOLYbIO NPUCOCKN

Macopy6ky noctabTe 3aHeit cTopooii npucocky (12) 613K K Kpato YNCToi razKoit HenOPUCTOit NOBEPXHOCTY KyXOHHOrO cTona U T.A. MepemeLuas
pyuky npucocku (11), npukpenute Macopy6Ky K noBepxHOCTU. B 0TBepCTUe B 3ajiHell YaCTv Kopnyca LWHeKa BCTaBbTe PYKOATKY (9) 1 ybeauTech, uto
0Ha MOXeT (BOBOAHO BPALLATLCA N0 1 MPOTUB YACcOBOIA CTPENKIA. B cyuae, e BO BpeMs ANMTENbHOTO HCNONb30BaHIA MPUCOCKA OTUMHET, ybeau-
Tecb, YTO NOBEPXHOCTb ANA 3aKPENEeHNA NN0CKas, IMajkas, YACTas U NOBTOPUTE 3aKpenneHue.

Wcnonb3oBanue

ToaroToBneHHoe ANA U3MeNnbyeHNA MACO 6e3 KOCTelt, v CyxoXunuii, XpALLeid v T.4. pa3pexbTe Ha NPOAONbHbIE YacTv — nonocbl. Cyxoii xneb, ounuieH-
Hblii NyK, BapeHble 0BOLLV, TBEPAbIE Cbipbl U T.4. Nepes U3MenbueHeM HapexbTe Ha 6onee Menkue Kycku. BknazbiBaiite NpoayKTbl NUTaHUA B NOTOK
1 MOBOPAuMBaiiTe PyKOATKY M0 YacoBoii cTpenike. B cnyuae, ecnn u3-3a nep TV MACOPYGKM p He BPALLAETCA NerKo 1 MNaBHO, He npu-
naraiite ype3mepHbIx ycunmii! lloBepHITe pyKOATKY MACOpYGKM 06paTHO NPOTVB YaCoBOI CTPENKM, a 3aTeM Bnepes Mo YacoBoii cTpenke. MosTopaiite 31y
npoLeaypy, noka MAcopybka He byaeT paboTaTb HOpMarnbHO 1 3aTem NPoAOMKWTE U3MenbueHie. BHumanme! [ina npotankvBanua NpoayKToB B MACO-
py6Ky ncnonb3yiite TonbKO TONKaTeNb, HUKOTAA He NPOTaNkyBaliTe NPOAYKTbI NAbLAMM, CyLLECTBYET 0NacHOCTb MONyYeHiA TpaBMbi!

Yxop 1 xpaHeHue
Mocne kaxzoro cnonb3oBaHus MAcopyGKy pasbepuTe 1 Bee YacTy TLLATENbHO BbIMOIITE N0Z MPOTOYHO Tennoii BOA0/ ¢ MOIOLLMM CPEACTBOM, 0M0-
NOCHUTe, TILATENbHO BbICYLIUTE U CHOBa cobepuTe.

TapaHTua 3 ropa

Ha #aHHbIil NPoAYKT PacnpoCTPaHAeTCA 3-NeTHeAR rapaHTUA ¢ AaTbl NPOAAXM.

TapaHTUA B NPUHLMNE He PacNPOCTPAHAETCA Ha CleyloLLye Clyyam:

- NPOJIYKT MCMONIb30BANICA C HapyLLIeHneM UHCTPYKLWY Mo npuMeHeHIio

- ledeKTbl Oblnvt Bbi3BaHbI yAAPOM, NaZieHnem Ui HenpasunbHbIM obpaLLieriem

- Ha npogyKTe np A HeaBTOPY3UP {blii pEMOHT U dukaLns

B cnyuae 060cHOBaHHbIX anob, noxanyiicta, cAXMTECh ¢ Bawumm Aunepom uam niobbim 13 CepBUCHBIX LEHTPOB, CUCOK KOTOPbIX MOXHO HailTH Ha
www.tescoma.com.




