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Kulata forma na chléb
Navod na pé¢i a Cisténi
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Péce: Pfed prvnim pouzitim vloZte odkrytou formu do trouby a pecte ji po dobu jedné

hodiny pfi nejvyssi teploté. Tim docilite zpevnéni jejiho povrchu. K procesu zpeviiovani
pak bude dochazet pfi kazdém dal$im peceni.

Cisténi: Pred &isténim nechte produkt vychladnout na pokojovou teplotu. Po
vychladnuti odstrarite z povrchu necistoty a zbytky pomoci kuchyriské Spachtle.
Nedoporuc¢ujeme ¢isténi pomoci vody, po které by mohla v pérech povrchu zustat
vlhkost, ktera by v pfipadé ohrati zplsobila prasknuti. Pokud povazujete ¢isteni
vodou za nezbytné, fidte se nasledujicimi instrukcemi.
1.Pouzivejte pouze horkou vodu. Vyhnéte se ¢isticim pfipravkim, které by mohly ve
formé zanechat stopy a zpusobit nepfijemnou chut.
2.Nikdy nevkladejte horkou formu do vody, protoZe by to zpUsobilo jeji prasknuti.
3.Nez budete znovu péct, ujistéte se, Ze forma dukladné proschla. Idedlni ji nechte
schnout pres noc a pred pecenim pfi vysoké teploté ji nejprve vlozte do lehce vyhraté
trouby.

Casem se na vasi formé objevi skvrny. Jde o normalni jev, ktery nijak neovlivni jeji
vlastnosti.

VAROVANI:
1.Formy se vzdy dotykejte kuchyriskymi rukavicemi. Pamatujte si, Ze chladne
pomalu.
2.S formou manipulujte opatrné. Pokud vam spadne, nebo ji udefite o tvrdy povrch,
muze dojit k jejimu prasknuti.
3.Formu nikdy nevkladejte na pfimy plamen nebo na vafi¢. Bezprostfedni kontakt s
koncentrovanym Zarem zpUsobi jeji prasknuti.

4.Ujistéte se, Ze je forma mimo dosah déti, které se mohou popalit o jeji horky povrch.
5.Po vyjmuti z trouby nechte formu pfirozené vychladnout na pokojovou teplotu.

Tip na peceni: Pokud bude potfeba, doporucujeme formu vysypat jemnou vrstvou
kukufiéné mouky, polenty nebo kukufice. Nepouzivejte béZnou mouku, ktera by se v
troubé spalila.

Uschovejte si tyto pokyny pro budouci pouziti.



