MHENDI

KNIFE SHARPENER

820612

You should read this user manual carefully before using the appliance.
Bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen, sollten Sie diese Gebrauchsanweisung aufmerksam lesen.



Alvorens de apparatuur in gebruik te nemen dient u deze gebruiksaanwijzing aandachtig te lezen.
Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy koniecznie dokladnie przeczytaé niniejsza instrukcje
obstugi.
Lise z attentivement ce mode d’emploi avant d'utiliser I'appareil .
Prima di utilizzare I'apparecchio in funzione leggere attentamente le istruzioni per I'uso.
Cititi cu atentie prezentul manual de utilizare inainte de folosirea aparatului.

pounTai nepea npu6opa
Mpénet v SLaBAoETe QUTEG TG 0BNYIEG XPAONG MPOOEKTIKG: TPIV XPOIOMOLCETE T OUOKEU.
Ped pouitim spotiebice byste si méli pelivé pretist tento navod k poufiti.

Keep these instructions with the appliance.

Diese bitte beim Gerat

Bewaar deze handleiding bij het apparaat.

Zachowaj instrukcje urzadzenia Gardez ces

instructions avec cet appareil.

Conservate le istruzioni insieme allapparecchio.

READ MANUAL Pastrati mavalul de utilizare alituri de aparat.
(PaHUTL PYKOBOACTBO BMECT C YCTpOliCTBOM. QUAGETE

Qutéc Tig oBnyies wadl pe T ouokeur.
Tento navod uchovavejte spolu se spotfebicem.




Always place the sharpener on a flat and stable surface, firmly grip the handle and
make sure there is no possibility to cut yourself while sharpening. Don’t use this
sharpener for serrated blades or scissors.

Instructions:
This sharpener has three slots each engraved with a name: COARSE, FINE & CERAMIC.

COARSE: for blunt stainless steel knifes.

Use this only if your knife is very blunt. Run the knife from its heel to its point (never
the other way around) through the slot engraved with ‘COARSE’ while applying slight
pressure. Repeat this three times and continue with ‘FINE’ sharpening to remove any
burrs that result from the re-edging and rough honing process.

This method brings back the edge to your knife and should only be done once every
six months or if the knife is really blunt.

FINE: for edge honing stainless steel knifes.

Run the knife from its heel to its point (never the other way around) through the slot
engraved with ‘FINE’ without pressure. Repeat this five times, rinse the knife with
running water and dry thoroughly.

This method can be used on it’s own to maintain a sharp blade. It’s recommended to
do this approximately once a week. The rods may discolour after use, this is normal.

CERAMIC: for ceramic knifes only.

Lightly pull the knife from its heel to its point (never the other way around) through
the slot engraved with ‘CERAMIC’ without pressure. Repeat this three to five times,
rinse the knife with running water and dry thoroughly.

After use:
Do not put the sharpener in the dishwasher or submerge in in water. Store beyond
the reach of children to avoid any accidents.



Stellen Sie den Messerschirfer immer auf einen ebenen und stabilen Untergrund,
halten Sie ihn fest am Griff und vergewissern Sie sich, dass fiir Sie wahrend des
Scharfens keine Verletzungsgefahr besteht. Nicht zum Scharfen von Messern mit
gezahntem Schliff oder Scheren einsetzen.

Gebrauchsanleitung:
Der Messerschérfer hat drei Schlitze, die mit folgenden Aufschriften ichnet
sind: COARSE, FINE und CERAMIC.

COARSE: Schirfen von stumpfen Messern aus Edelstahl.

Diesen Schlitz soll man nur fiir sehr stumpfe Messer wihlen. Das Messer immer vom
Ansatz bis zur Spitze (nie umgekehrt) mit einem leichten Druck durch den Schlitz mit
der Aufschrift “COARSE” durchziehen. Nach dreimaligem Wiederholen dieses
Vorgangs ist im Schlitz “FEIN” weiter zu schleifen, um den Grat zu entfernen, welcher
bei der Wiederherstellung der Schneidk und beim Gre entstehen
konnte.

Mit diesem Vorgang wird die Schneidkante des Messers wiederhergestellt. Den
Vorgang soll alle sechs Monate eingesetzt werden oder wenn das Messer sehr
stumpf ist.

FINE: Feinschleifen von Messern aus Edelstahl.

Das Messer vom Ansatz bis zur Spitze (nie umgekehrt) durch den Schlitz mit der
Aufschrift “FINE” durchziehen. Keinen Druck auf das Messer ausiiben. Wiederholen
Sie diesen Vorgang fiinfmal, anschlieBend spiilen Sie das Messer unter flieBendem
Wasser ab und trocknen Sie es sorgfaltig ab.

Diese Methode kann unabhéngig vom Grobschérfen eingesetzt werden, um das
Messer dauerhaft scharf zu halten. Die empfohlene Haufigkeit betrdgt ca. einmal
wdéchentlich. Die Farbe der Stébe kann sich im Ergebnis der Benutzung &ndern, was
eine normale Erscheinung ist.

CERAMIC: nur fiir Keramikmesser.

Das Messer vom Ansatz bis zur Spitze (nie umgekehrt) durch den Schlitz mit der
Aufschrift “CERAMIC” leicht durchziehen. Keinen Druck auf das Messer ausiiben.
Wiederholen Sie diesen Vorgang drei- bis fiinfmal, anschlieBend spiilen Sie das
Messer unter flieRendem Wasser ab und trocknen Sie es sorgféltig ab.
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Nach dem Gebrauch:

Den Schérfer weder im Geschirrspiiler waschen noch im Wasser eintauchen. Aus
Sicherheitsgrinden ist das Gerdt an einer fir Kinder unzugidnglichen Stelle
aufzubewahren.

Plaats de slijper altijd op een vlakke en stabiele ondergrond, houd de handgreep
stevig vast en zorg ervoor dat u zichzelf niet kan snijden. Gebruik de slijper niet voor
gekartelde messen of scharen.

Aanwijzingen:
De slijper heeft drie sleuven, naast elke sleuf is een woord gegraveerd: COARSE, FINE
& CERAMIC.

COARSE: voor botte roestvast stalen messen.

Gebruik deze sleuf alleen voor messen die zeer bot of gehavend zijn. Haal het mes
van de hiel tot de punt (nooit andersom) door de sleuf die met “COARSE” is
gemarkeerd terwijl u lichte druk uitoefent. Herhaal dit driemaal en ga verder met
“FINE” slijpen om bramen te verwijderen die kunnen zijn ontstaan tijdens het herstel
van het snijvlak.

Hiermee wordt het snijvlak van uw mes opnieuw aangebracht, doe dit bij voorkeur
niet vaker dan eens per halfjaar — of wanneer het mes geheel bot is.

FINE: voor het slijpen van roestvast stalen messen.

Haal het mes van de hiel tot de punt (nooit andersom) door de sleuf die met “FINE”
is gemarkeerd zonder dat u druk uitoefent. Herhaal dit vijfmaal, spoel het mes af met
water en maak het goed droog.

Hiermee kan een mes scherp gehouden worden, bij gemiddeld gebruik is eenmaal
per week voldoende. De slijpstaafjes kunnen verkleuren na gebruik, dit is normaal.

CERAMIC: alleen voor keramische messen.

Haal het mes van de hiel tot de punt (nooit andersom) door de sleuf die met
“CERAMIC” is gemarkeerd zonder dat u druk uitoefent. Herhaal dit drie- tot vijfmaal,
spoel het mes af met water en maak het goed droog.



Na gebruik:
Plaats de slijper niet in de vaatwasmachine en dompel het niet onder in water.
Buiten bereik van kinderen bewaren.

Ostrzatke nalezy zawsze ustawié na ptaskiej i stabilnej powierzchni, mocno ztapaé
za uchwyt i upewnic sie, ze podczas ia nie grozi nam i
Nie do i ostrzy lub nozyczek.

Instrukcja uzycia:
Ostrzatka posiada trzy szczeliny, oznaczone napisami: COARSE, FINE i CERAMIC.

COARSE: ostrzenie tepych nozy ze stali nierdzewnej.

Z tej szczeliny nalezy korzystac tylko w przypadku bardzo tepych nozy. Przeciagnij ndz
w kierunku od nasady do czubka (nigdy odwrotnie) przez szczeling oznaczong
napisem ,COARSE”, lekko dociskajac. Po trzykrotnym powtdrzeniu tej czynnosci,
przejdz do ostrzenia w szczelinie ,FINE”, aby usungé wszelkie zadziory, jakie mogty
powstac podczas odtwarzania krawedzi tnacej i procesu ostrzenia zgrubnego.

Procedura ta pozwala odtworzy¢ krawedz tngca noza i powinna by¢ stosowana raz na
sze$¢ miesiecy lub jesli noz jest bardzo tepy.

FINE: precyzyjne ostrzenie nozy ze stali nierdzewnej.

Przeciagnij n6z w kierunku od nasady do czubka (nigdy odwrotnie) przez szczeline
oznaczong napisem ,FINE”. Nie dociskaj noza. Powt6rz czynnosé piec razy, optucz ndz
biezacg woda i starannie osusz.

Metoda ta moze by¢ stosowana niezaleznie od ostrzenia zgrubnego, w celu
utrzymania ostroéci noza. Zalecana czestotliwos¢ jej stosowania to okoto raz na
tydzien. Prety moga zmieni¢ kolor w wyniku uzycia, co jest zjawiskiem normalnym.

CERAMIC: wytacznie do nozy ceramicznych.

Lekko przeciagnij n6z w kierunku od nasady do czubka (nigdy odwrotnie) przez
szczeling oznaczong napisem ,,CERAMIC”. Nie dociskaj noza. Powtdrz czynnosé trzy
do pieciu razy, optucz néz biezacg wodg i starannie osusz.



Po uzyciu:
Nie wkitadaj ostrzatki do zmywarki ani nie zanurzaj jej w wodzie. Ze wzgledow
bezpieczeristwa przechowuj urzadzenie w miejscu niedostepnym dla dzieci.

Placer toujours laiguiseur sur une surface plane et stable, saisir fortement la
poignée et s’assurer, que pendant I'afflitage il n’y a pas de danger de se blesser.
Ne pas utliser pour I'affitage de lames dentelées ou de ciseaux.

Notice d'utilisation:
L'aiguiseur posséde trois fentes, désignées par des inscriptions : COARSE, FINE et
CERAMIC.

COARSE: aigui de é és en acier il dabl

On se sert de cette fente uni en cas de trés é és. Tirer le
couteaux en direction depuis le manche vers la pointe (jamais inversement) par la
fente désignées par I'inscriptions ,,COARSE”, en pressant légérement. Aprés la reprise
de cet action par trois fois, passer a I'affitage dans la fente ,FINE”, pour éliminer
toutes les bavures, qui pourraient se produire pendant la reconstitution du tranchant
pendant le proceés de raffiitage grossier.

Ce procédé permet de reconstituer le tranchant du couteaux et devrait étre utilisé n
une fois sur six mois, ou en cas d’emoussement important du couteaux.

FINE: aigui: précis de en acier i

Tirer le couteaux en direction depuis le manche vers la pointe (jamais inversement)
par la fente désignées par I'inscriptions ,FINE”. Ne pas appuyer sur le couteaux.
Répéter l'action cinq fois, rincer le couteau avec de l'eau courante et sécher
soigneusemen.

Cette méthode peut étre employée indépendamment du raffitage grossier, afin
d’entretenir I'acuité du couteau. La fréquence recommandée de son application, c’est
une fois par semaine. Les barres peuvent changer de couleur suite a l'utilisation, ce
qui est un effet normal.

CERAMIC: uni pour les é

Tirer légérement le couteaux en direction depuis le manchon vers la pointe (jamais

inversement) par la fente désignées par I'inscriptions ,CERAMIC”. Ne pas appuyer
7
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sur le couteaux. Répéter I'action trois a cinq fois, rincer le couteau avec de I'eau
courante et sécher soigneusemen.

Apres usage:
Ne pas mettre l'aiguiseur dans le lave-vaisselle et ne pas I'immerger dans I'eau. Par
égard de la sécurité, garder le dispositif dans une place inaccessible pour les enfants.

onare sempre laffilacoltelli su una superficie tta e stabile, trattenere
saldamente I'impugnatura verificando che non ci sia possibilita di tagliarsi quando
si affilano i coltelli. Non utilizzare I'affilacoltelli per coltelli con lama dentata o
forbici.

Istruzioni:
Laffilacoltelli presenta tre flessure ognuna con una incisione che ne identifichi
I'utilizzo: COARSE, FINE, CERAMIC.

COARSE: per coltelli in acciaio inossidabile ma lama smussata.

Utilizzare solo se il coltello ha davvero perso il filo. Far passare il coltello nella

scanalatura identificata come COARSE dalla base della lama (mai al contrario),
| esercitando una leggera pressione.

Questo metodo permette di riaffilare il coltello ma non ripetere prima di sei mesi
oppure se il coltello ha veramente completamente perso il filo.

FINE: per la rettifica del filo di coltelli in act inossidabile.

Far passare il coltello nella scanalatura identificata come FINE dalla base della lama
(mai al contrario), esercitando una leggera pressione. Ripetere la procedura per
cinque volte, sciacquare il coltello sotto I'acqua ed asciugare a fondo.

Questo metodo potra essere utilizzato a casa per mantenere la lama del coltello
affilata. Si consiglia di seguire la procedura una volta la settimana. Le aste potrebbero
scolorirsi dopo I'uso, ma & normale.

CERAMIC: solo per coltelli in ceramica.

Far passare il coltello nella scanalatura identificata come CERAMIC dalla base della
lama (mai al contrario), con cura, senza esercitare pressione. Ripetere la procedura
datre a cinque volte, sciacquare il coltello sotto 'acqua corrente ed asciugare a fondo
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Dopo l'uso:
Non lavare I'affil i in | iglie o il in acqua. Riporre lontano dalla
portata dei bambini per evitare incidenti.

| de ascutire pe o suprafata plata si stabil3, tineti
bine manerul si asigurat €3 nu exista posi
Nu folositi acest dispozitiv de ascutire lamele zimtate sau foarfece.

Instructiuni:
Dispozitivul de ascutire dispune de trei fante, iar pe fiecare dintre acestea este gravat
un nume: COARSE, FINE si CERAMIC.

COARSE: pentru cutite tocite din otel inoxidabil.

Folositi aceastd fanta doar dacd aveti un cutit foarte tocit. Treceti cutitul de la partea
inferioard spre varf (niciodatd invers) prin fanta marcatd cu ,,COARSE” apasand usor.
Repetati miscarea de trei ori si continuati cu ascutirea ,FINE”, ascutind pentru a
elimina bavura rdmasé de la refacerea lamei si in urma procesului de ascutire bruta.

Aceastd metoda reface muchia cutitului dumneavoastrd si trebuie aplicatd doar o
datd la sase luni sau in cazul in care cutitul este foarte tocit.

FINE: pentru ajustarea muchiilor cutitelor din otel inoxidabil.

Treceti cutitul de la partea inferioara spre varf (niciodata invers) prin fanta marcata
cu ,FINE” fara sa apdsati. Repetati miscarea de cinci ori, clatiti cutitul sub jet de apa
si uscati-l bine.

Aceastd metoda poate fi folosita oricand, pentru mentinerea unei muchii ascutite. Se
recomandd a se efectua aproximativ o datd pe saptamana. Tijele se pot decolora
dupa utilizare, acest lucru este normal.

CERAMIC: doar pentru cutite ceramice.

Trageti incet cutitul de la partea inferioara spre varf (niciodata invers) prin fanta
marcata cu ,CERAMIC” fird sa apasati. Repetati miscarea de trei pana la cinci ori,
clatiti cutitul sub jet de apa si uscati-l bine.



Dupa utilizare:
Nu puneti dispozitivul de ascutit in masina de spalat vase si nici nu-I introduceti in
apa. A nu se depozita la indemana copiilor pentru a evita accidentele.

Tounno Bceraa cnepyer yCTaHaBAMBaTb HA NNOCKOW M YCTOWYMBOI NOBEPXHOCTH,
KPEenKo 3a)aTb py4uKy 1 ybeauTbca B TOM, 4TO BO BpeMA 3aTOUKM He YrPoMXaloT Ham
nopesbl. He ucnonbsosatb ANA 3aTOYKKN sz'la'l'hl)( ne3Buii uAn HOXHUU,.

PYKOBOACTBO N0 NPUMEHEHMIO:
Tounno umeeT Tpu cnota, 0603HaueHHble Hagnucamu: COARSE, FINE u CERAMIC.

COARSE: 3aTO4Ka TynbIX HOXeW U3 Hep:KaBeloLeil cTanu.

3T0T C/IOT CAIE/YET MCMONL30BATH TONLKO /1A O4EHD TYMbIX HOXKEIA. MepeBUHbTE HOX
N0 HaNPaBNeHMIO OT OCHOBAHMA [0 CAMOTO KOHLA OCTpUA (a He HaoBopoT) Yepes
cnot, 0603HaueHHbIN Hagnucbio , COARSE” ¢ nerkum Haxumom. Nocse TpexKkpaTHoro
NOBTOPEHMUA 3TUX AENCTBUIA NepenTu K 3aTtouke B cnote ,FINE”, ytobbl yaanuTs Bce
3ayceHuLbl, KoTopble Mornn 6bl 06pa3oBaTbcA BO Bpema 06paboTKM pexylueit
KPOMKM 1 npouecca rpyboit 3aTouku.

3Ta npoueaypa No3BOAAET BOCCTAHOBWTb PEXYLLYIO KPOMKY HOXa W AO/MKHA
NPUMEHATLCA OAVH Pa3 B MOATOAA MM, KOTAA HOX OYeHb TYNOW.

FINE: TouHas yCTaHOBKa 3aTOMKM HOKeii U3 HepiKaBelowei cTanu.

n HOX Mo OT OCHOBaHMA 10 CAMOTO KOHLA OCTPYA (a He
Hao60opoT) Yepes cnoT, 0603HaueHHbIN Haanucbio ,FINE”. He Hax)umaiTe Ha HOX.
MosTopuTe AEMCTBMA NATL Pas, NPOMOIITE HOMX B MPOTOYHOM BOAE W TuATENbHO
BbicywwmTe.

3TOT METOA MOXHO UCMONb30BaTb HE3aBUCMMO OT rpy6Oi 3aTOUKM ANA TOTO, YTOBbI
noaaepXartb OCTPOTY HOXa. 3w AeﬁCTBMR pexkomeHayeTcA BbINOAHATL pa3s B
Heaen. CTep)KHM MOryT USMEHUTb cBoW UBET Npu UCNoNb30BaHUK, YTO ABNAETCA
COBEPLIEHHO HOPMA/IbHBIM.

CERAMIC: uci BNA Kep: KNUX HOXKE.
Nerko HOX no OT OCHOBaHMA A0 Camoro KoHuUa ocTpua
(a He Hao6opOT) Yepes cnoT, 0603HaYeHHbIN Haanucbto , CERAMIC”. He Haxumaite
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Ha HOX. lOBTOpUTE AENCTBUA OT TPEX A0 NATM pa3, NPOMOIITe HOX B MPOTOYHON
BO/ie 1 TWATeNbHO BbiCyLIMTE.

Mocne ucnonbsosauua:

He iTe Tounno B UHYIO MaLUMHY W He norpyaiiTe 8 Boay. U3
cooBpaeHnii 6e30NacHOCTH, XpaHUTe YCTPOMCTBO B MecTe , He AOCTYNHOM Ans
AeTei.

TomoBeteite navra to §Uotpa o pia eMinedn kat otabepr) empdavela, Taote
otaBepd t AaPr kot BeBawwBeite 6t Sev undpxel TBavdTNTA va KOPETE ToV
EQUTO 0aG EVW aKoVilete. Mnv xpnoponoleite autd to §Uotpa ylo 0Soviwtég
Aenideg i Pohidia.

06nyieg:
AuTh n §00TPAL EXEL TPELG EVKOTIEG XAPAYHEVES KAOE piat pe éva Gvopa : COARSE, FINE
& CERAMIC.

COARSE: yla apBAeia avoéeidwta payaipla.

XpNOLHOTIOWOTE TO HOVO EQV TO paxaipt oag eivat ToAU apPAY. TpaBrgte to paxaipt
and  Gprépva PEXPLTO onpUEio Tou (OTE To avTiBETO) HEOW TNG EVKOTIAG XAUPAYHEVNG
pe to «COARSE» evid aokeite ehadpd mieon . EnavaldBete auto Tpelg Gopeg Kat
ouvexioTe pe To «FINE» aKOVIOHA Lot vaL apaLpESETE TUXOV YPETLAL TIOU TIPOKUTTTOUV
arnd ) Suadi it o) KoL TPOXLAG it .

AuTh n péBodog enavadEpeL To AKPO 0TO HaxaipL oag KAl TTPETEL VAL yiveTat povo pia
dopd kABe £§L UAVEG 1) €GV TO poxaipt eiva TpaypaTika apBAO.

FINE: yit £eid iplo and el atodAL.

Tpaprgte to poxaipt and tn gprépva péxpt To onpeto Tou (roté to avtiBeto) péow g
£yKoTUriG Xapaypévng pe to «FINE» xwpig migon . EmavaldBete auto névie dopég,
EEMAUVETE TO paaipL PE TPEXOUUEVO VEPD KAl OTEYVWOTE KOAGL .

Auth n péBodog propet va xpnowpononBel and pévn e yia va Statnpioet pa
apunpr Aenida. fuvictdtal va to KAavete mepinov pia popd tnv epSopdda. Ou
PABSOL UMOPEL VoL ATOXPWHATIOOUVV HETA TN XPFON, AUTO EivVat pUGLOAOYLKO.

CERAMIC: H6VO yLo KEPOUUIKGL paryatiptat.



TpaBréte ehadpd to paxaipt and ) Grépva Tou pEXPL TO ONUELo Tou (MoTé To
avtiotpodo) péow TNG EYKOMAG xapaypévng pe «CERAMIC» xwpiq mieon
EnavaAdBeTe auto TPELS EwG TEVTE POPEG, EEMAVVETE TO HOXALPL HE TPEXOUHEVO VEPD
KQUL OTEYVWOTE KOAQL.

Metd ™ xprion:
Mnv Bdiete to §0oTpa oTo MALVTAPLO TUdTWY f punv Pubilete ot vepd. Duldaooete
HaKpLd artd matdid yia va arnodUyeTe TuXOV atuxripata.

Brousek vidy polozte na rovny a stabilni povrch, pevné uchopte rukojet a ujistéte
se, Ze se pfi brouSeni nemiZete pofezat. NepouZivejte tento brousek na
zoubkované &epele nebo nizky.

Pokyny:
Tento brousek ma t¥i otvory s vyrytym nazvem: COARSE, FINE a CERAMIC.

COARSE: na tupé noZe z nerezové oceli.

Tento postup pouZijte pouze v pFipadé, Ze je vas niz velmi tupy. Projdéte niz od
paty ke 3picce (nikdy ne opaéné) drazkou s vyrytym napisem ,COARSE” a mirné
pfitlatte. Tento postup tfikrat zopakujte a pokracujte brousenim ,FINE”, abyste
odstranili otfepy vzniklé pfi opakovaném brouseni a hrubém honovani.

Tato metoda navraci noZi ostfi a méla by se provadét pouze jednou za Sest mé
nebo pokud je niz opravdu tupy.

FINE: k honovani ostfi nozli z nerezové oceli.

Provedte nuz bez tlaku od paty ke 3picce (nikdy ne opaéné) drazkou s vyrytym
napisem ,,FINE“. Tento postup zopakujte pétkrat, oplachnéte niz tekouci vodou a
dukladné jej osuste.

Tuto metodu Ize pouZit i samostatné k udrZeni ostré ¢epele. Doporucuje se provadét
ji pfiblizné jednou tydné. Tyée mohou po poutiti zménit barvu, to je normalni.



CERAMIC: pouze na keramické noze.

Lehce a bez tlaku protdhnéte niiz od paty ke 3piéce (nikdy ne naopak) drazkou s
vyrytym napisem ,,CERAMIC*. Tento postup zopakuijte tfikrat az pétkrat, oplachnéte
n0z pod tekouci vodou a dikladné osuste.

Po pouiti:

Po skonéeni pouzivani nevkladejte brousek do myéky nadobi ani jej neponofujte do
vody. Skladujte mimo dosah déti, aby nedoslo k nehodé.
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