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* Depending on model
Model RK745*** - Max 10 CUPS
Model RK740*** - Max 8 CUPS

* Consoante o modelo.
Modelo RK745%** - Max. 10 CHAVENAS
Modelo RK740*** - Max. 8 CHAVENAS

“In functie de model
Modelul RK745*%* — Max. 10 CANI
Modelul RK740*** — Max. 8 CANI

* Afhankelijk van het model.
Model RK745*** - Max 10 KOPJES
Model RK740*** - Max 8 KOPJES

*V zavislosti na modeli
Model RK745*** - max. 10 odmeriek
Model RK740*** - Max. 8 odmeriek

*B 3aBUCUMOCT OT Mopiena
Mopen RK745*** — makc. 10 HALIU
Mopen RK740*** — makc. 8 YALUIM

VRS
Fig.18

“je nach Modell
Model RK745*** - max. 10 CUPS
Model RK740*** - max. 8 CUPS

*V zavislosti na modelu
Model RK745* - maximdlné 10 ODMEREK
Model RK740"** ~ maximélné 8 ODMEREK

*Ovisno o modelu
Model RK745*** — maks. 10 3alica
Model RK740*** — maks. 8 3alica

Fig.3b

10cups
MAX.*

*Segiin el modelo.
Modelo RK745** - Méx. 10 TAZAS
Modelo RK740%** - Méx. 8 TAZAS

*Amodellt3| fiiggoen
RK745*** modell - Max. 10 CSESZE
RK740*** modell - max. 8 CSESZE



PANNEAU DE CONTROLE

Micro soupape de pression

Pare-vapeur interne amovible

Fonction Four
Fonction Soupe
Fonction Vapeur
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DESCRIPTION 15j 15m
1 Panier & vapeur e Touche «-»
2 Marquage du niveau d’eau a f Indicateur « Démarrer »

ajouter pour la cuisson du riz g Touche « Démarrer »
3 Bol de cuisson amovible h' Touche de sélection des
4 Verre doseur _ Mmenus }
5 Cuillere a riz i Touche « Température »
S s j Touche « Ma recette »
6 Cuillere a soupe : X
15 Indicateurs de fonction

7 Couvercle
8
9
1

0 Bouton d’ouverture du
couvercle

11 Poignée

12 Corps de I’'appareil

13 Cordon d’alimentation

14 Panneau de contrdle

a Indicateur « Maintien au
chaud »

b Touche « Maintien au chaud/

Annuler »

¢ Touche « Cuisson différée /
Minuterie »

d Touche « + »

Fonction Riz
Fonction Yaourt
Fonction Dessert
Fonction Réchauffer
Fonction Mijoter
Fonction Risotto/Pilaf
Fonction Porridge
Fonction Rissoler (Dorer)
Fonction Pates

m Fonction Confiture
16 Indicateur fonction

a Retardateur

b Minuteur
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RECOMMANDATIONS IMPORTANTES
CONSIGNES DE SECURITE

Lire attentivement ces

conserver soigneusement.

e Cet appareil n'est pas destiné a étre mis en
fonctionnement au moyen d’une minuterie
extérieure ou par un systéme de commande a
distance séparé.

e Cet appareil peut étre utilisé par des enfants dgés
d’au moins 8 ans, a condition qu’ils bénéficient
d’une surveillance ou qu’ils aient recu des
instructions quant a I'utilisation de |’appareil
en toute sécurité et qu’ils comprennent bien les
dangers encourus. Le nettoyage et |'entretien
par |’utilisateur ne doivent pas étre effectués par
des enfants, @ moins qu’ils ne soient agés de plus
de 8 ans et qu’ils soient sous la surveillance d’un
adulte. Conserver |I’appareil et son cable hors de
portée des enfants éigés de moins de 8 ans.

e Cet appareil peut étre utilisé par des personnes
dont les capacités physiques, sensorielles ou
mentales sont réduites ou dont |'expérience
ou les connaissances ne sont pas suffisantes, a
condition qu’ils bénéficient d’une surveillance
ou qu’ils aient recu des instructions quant a

instructions et les



Iutilisation de I’appareil en toute sécurité et en
comprennent bien les dangers potentiels.

e Les enfants ne doivent pas utiliser I'appareil
comme un jouet.

e Cet appareil n’est pas prévu pour étre utilisé par
des personnes (y compris les enfants) dont les
capacités physiques, sensorielles ou mentales
sont réduites ou des personnes dénuées
d’expérience ou de connaissance sauf si elle ont
pu bénéficier par I'intermédiaire d’une personne
responsable de leur sécurité, d’une surveillance ou
d’instructions préalables concernant I’utilisation
de I'appareil.

e Il convient de surveiller les enfants pour s’assurer
gu’ils ne jouent pas avec I’appareil.

e Cet appareil a été concu pour un usage
domestique uniquement.

eIl n’a pas été congu pour étre utilisé dans les cas
suivants qui ne sont pas couverts par la garantie :
dans les coins cuisines réservés au personnel dans
des magasins, bureaux et autres environnements
professionnels,

— dans des fermes,
— par les clients des hdtels, motels et autres
environnements @ caratéere résidentiel,

— dans des environnements de type chambre
d’hotes.

oSi_votre appareil est équipé d’un cordon
amovible : si le cdable d’alimentation est
endommageé, il doit étre remplacé par un cable
ou un ensemble spécial disponible auprés du
fabricant ou de son service aprés vente.

« Sivotre appareil est équipé d’un cordon fixe :sile
cbble d’alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son service aprésvente
ou des personnes de qualification similaire afin
d’éviter un danger.

e Ne jamais plonger I’appareil dans I'eau.

o Utiliser un chiffon humide ou une éponge avec
du liquide vaisselle pour nettoyer les accessoires
et les parties en contact avec les aliments. Rincer
avec un chiffon ou une éponge humide. Sécher
les accessoires et les parties en contact avec les
aliments avec un chiffon sec.

e Si le symbole A est indiqué sur I’appareil, ce
symbole signifie “Attention : les surfaces peuvent
devenir chaudes pendant I'utilisation®.

o Attention : la surface de I’élément chauffant est
soumise a la chaleur résiduelle aprés utilisation.
e Attention : risque de blessure en cas de mauvaise

utilisation de I’appareil.



e Attention : si votre appareil est équipé d’un
cordon amovible, ne pas verser de liquide sur le
connecteur.

e Toujours débrancher I’appareil :

— aussitoét apres utilisation

— pour le déplacer

— avant chaque entretien ou nettoyage

— s’il présente des anomalies de fonctionnement
eLors de la mise en service de I'appareil, il se

produit des températures élevées qui peuvent

occasionner des brdlures. Ne pas toucher les

parties métalliques apparentes.

e Les appareils de cuisson doivent étre placés dans
une position stable avec les poignées (le cas
échéant) mises en place pour éviter de renverser
des liquides chauds.

e Au cours de la cuisson, le produit émet de la
chaleur et de la vapeur. Ne pas approcher votre
main ou votre téte. Ne pas placer de torchon
humide sur le couvercle extérieur.

e Pour tout probléme, contacter votre service
aprésvente ou |'adresse internet.

e L'appareil peut étre utilisé a une altitude
maximale de 4000 m.

ePour votre sécurité, cet appareil est conforme aux normes et
réglementations applicables (Directives Basse Tension, compatibilité
Electromagnétique, matériaux en  contact des aliments,
environnement...).

o Vérifier que la tension du réseau correspond bien a celle indiquée sur
I’appareil (courant alternatif).

e Compte tenu de la diversité des normes en vigueur, si I’appareil est
utilisé dans un autre pays que celui de I’achat, le faire vérifier par une
station service agréée.

BRANCHEMENT

e Ne pas utiliser I’appareil si :
—celui-ci ou son cordon est défectueux
—I’appareil est tombé et présente des déteriorations visibles ou des
anomalies de fonctionnement
—Dans ces cas, I'appareil doit étre envoyé a une Station de Service
agréée la plus proche de votre domicile.

e Ne pas laisser pendre le cordon.

e Toujours brancher I’appareil sur une prise reliée a la terre.

o N'utilisez pas de rallonge. Si vous en prenez la responsabilité, n’utilisez
qu’une rallonge en bon état reliée a la terre et adaptée a la puissance
de I'appareil.

e Ne pas débrancher I’appareil en tirant sur le cordon.

FONCTIONNEMENT

o Utiliser une surface de travail stable, plane, a I’abri des projections d’eau.

e Ne jamais tenter de faire fonctionner le produit avec la cuve vide ou
sans la cuve.

e La commande de position cuisson doit rester libre de fonctionnement.
Ne pas la forcer ni la bloquer par quelque objet extérieur.

e Ne jamais retirer la cuve lorsque le produit est en fonctionnement

e Ne jamais poser la cuve directement sur la flamme ou une autre source
de chaleur.

ela cuve et la plaque chauffante doivent étre en contact direct.
L’utilisation d’une cuve endommagée ainsi que tout objet ou aliment
intercalé entre ces deux éléments risquerait de provoquer une panne.



*Ne pas placer I’appareil prés d’une source de chaleur sous peine de le
déteriorer gravement.

* Ne mettre ni liquides, ni aliments dans le produit lorsque la cuve n’est
pas mise en place.

e Respecter les niveaux conseillés par les recettes.

 S’il arrivait que certaines parties du produit s’enflamment, ne jamais
tenter de les éteindre avec de I’eau. Etouffer les flammes avec un linge
humide.

« Toute intervention doit étre effectuée uniquement par un centre service
agréé avec des piéces détachées d’origine.

e Toute utilisation professionnelle, non appropriée ou non conforme
au mode d’emploi n’engage ni la responsabilité, ni la garantie du
constructeur.

PROTECTION DE L’ENVIRONNEMENT

e Votre appareil est prévu pour fonctionner durant de longues années.
Toutefois, le jour ol vous envisagez de remplacer votre appareil,
n’oubliez pas de penser a la contribution que vous pouvez apporter d la
protection de I’environnement.

e Avant mise au rebut de votre appareil, la pile du minuteur doit étre
retirée et déposée dans un centre de collecte spécialisé ou un centre de
service agréé (selon modeéle).

e Les Centres de Services agréés vous reprendront vos appareils usagés
afin de procéder a leur destruction dans le respect des régles de
I’environnement.

Participons a la protection de I’environnement !

® Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou
recyclables.

2 Confiez celui-ci dans un point de collecte ou a défaut dans un
centre service agréé pour que son traitement soit effectué.

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil,

ses accessoires
et cordons
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Déballer I'appareil

e Sortez |'appareil de I'emballage et déballez tous les accessoires et les
documents imprimeés.

e Ouvrez le couvercle en appuyant sur le bouton d'ouverture situé a
I’avant du produit - fig.1.

Lisez les instructions et respectez attentivement la méthode
d'utilisation.

Nettoyer I'appareil

e Retirez le bol de cuisson — fig.2, le pare-vapeur interne et la soupape de
pression — fig.3a et 3b.

e Nettoyez le bol de cuisson, la soupape et le pare-vapeur interne avec
une éponge et du liquide vaisselle.

e Essuyez le couvercle et |'extérieur de I'appareil avec un chiffon humide.

e Séchez-les soigneusement.

eRemettez tous les éléments dans leur position d'origine. Installez
le couvercle interne dans la bonne position a I'intérieur du couvercle
supérieur de |'appareil. Placez ensuite le pare-vapeur interne derriére les
deux encoches situées sur la partie inférieure du couvercle et poussez-
le sur la partie supérieure jusqu'a ce qu'il soit fixé. Branchez le cordon
détachable dans la prise de la base de I'appareil.

POUR L'APPAREIL ET TOUTES LES FONCTIONS

e Essuyez soigneusement |'extérieur du bol de cuisson (en particulier le
fond). Assurez-vous qu'il ne reste aucun résidu ou liquide sous le bol et
sur I’élément chauffant - fig.5.

e Placez le bol de cuisson dans I'appareil, en veillant & le positionner
correctement — fig.6.

o Vérifiez que le couvercle interne soit correctement positionné.

e Assurez-vous d’avoir bien fermé le couvercle jusqu’da entendre un déclic.

e Insérez le cordon d'alimentation dans la prise située sur la base du
multicuiseur, puis branchez-le & une prise électrique. L'appareil émet
un long « bip » et tous les indicateurs du panneau de contréle
s'allument briévement. Puis I'écran affiche «----» et tous les
indicateurs s'éteignent. L'appareil passe en mode veille, vous pouvez
sélectionner le menu et paramétres de cuisson souhaités.



e Ne touchez pas I'élément chauffant quand I'appareil est branché ou
apreés la cuisson. Ne déplacez pas I'appareil quand il est en marche ou
juste apres la cuisson.

e Cet appareil est destiné exclusivement & une utilisation a I'intérieur.

Ne mettez jamais la main sur |'orifice de sortie de la vapeur pendant

la cuisson, car il y a un risque de brilure - fig.10.
Apreés le début de la cuisson, si vous souhaitez changer le menu de

cuisson sélectionné en raison d’une erreur, appuyez sur la touche
« MAINTIEN AU CHAUD/ANNULER » et choisissez a nouveau le
menu souhaité.

Utilisez exclusivement le bol de cuisson fourni avec |'appareil.

Ne versez pas d’eau et n'insérez pas d'ingrédients dans |’appatreil si le
bol de cuisson n'est pas a l'intérieur.

La quantité maximale d'eau et d'ingrédients ne doit pas dépasser le
niveau du marguage situé au plus haut a I’intérieur du bol de cuisson

-fig.7.

TABLEAU DES PROGRAMMES DE CUISSON

[ Fioge JRegiabs| Ploge [ Regabie | Temo (0 Plﬂse(O

Baking (Four) 45min Sminah | Smin | ©TPS di‘r:”m" Smin 160°C 120/140/160
Crust/Fry (Rissoler . 12011301140/
o 20min | 5min-1h30 | 1min . . 160°C 1501160
Soup (Soupe) 1h Smin-3h | Smin Te’"”fde CUISSON |5 min | Automatique
Stew! Slow Cook 4h 20min9h | Smin | TETPSeCUsON | gy q00-C 8011001120
(Mijoter) 4h
Steam (Vapeur) 30 min Smndh | Smin | lemPsdectisson | g, 100°C
Rice (Riz) Automatique | Automatique Te’""fd;ﬁ:”m” Smin | Automatique
Pilf/ Temps de cuisson
Risotto (Risotto/ | Automatique | Automatique P " Smin | Automatique
Pilaf)
Dessert (Dessert) 45 min Smin-2h | Smin Tgm"idzi‘rf‘““” 5 min 130°C 100/130/160
Porridge (Porridge) | 25 min Smin-2h | Smin Te"‘"ide CUISSON |5 min | Automatique
Yogurt (Yaourt) 8h 1h-12h 15 min - - 40°C
Jam (Confiture) 1h smin3h | Smin Tem"f"zi‘rf‘sm" 5 min 105°C
Pasta (Pates) 10 min 3min3h | 1min | TEMPSdectisson | gy, 100°C
Reheat .
(Réchauffer) 25 min Smin-1h 5 min - - 100°C
Keey
Warm (Maintien au | Automatique | Automatique - - - 75°C
chaud)
Temps de cuisson 40160
DIY (Ma recette) 30 min Smin-9h | Smin P 5 min 100°C 10°Cpar
intervalle

PANNEAU DE CONTROLE

1. TOUCHE DEMARRER

« Appuyez pour lancer le processus de cuisson.

2. TOUCHE « MENU»

e En mode veille, appuyez sur la touche « Menu » pour faire défiler les
fonctions suivantes : Baking (Four) = Soup (Soupe) - Steam (Vapeur)
-> Rice (Riz) = Yogurt (Yaourt) > Dessert > Reheat (Réchauffer) >
Slow Cook (Mijoter) = Risotto/Pilaf = Porridge > Crust Fry ( Rissoler/
Dorer) - Pasta (Pates) = Jam (Confiture).

o L'écran affiche le temps de cuisson par défaut de chaque fonction (sauf
riz, pilaf/risotto). Le voyant du bouton « Démarrer » clignote et le menu
sélectionné s'allume.

Remarque :

Si vous souhaitez désactiver le «bip», maintenez la touche «Menu»

jusqu’au retentissement d’un indicateur sonore plus long.

Si vous souhaitez réactiver le «bip», maintenez de nouveau la touche

«Menu» jusqu’au retentissement du méme indicateur sonore long.

3. TOUCHE « Retardateur/Minuterie »

e Minuterie : Vous pouvez ajuster le temps de cuisson (sauf pour Riz,
Risotto/Pilaf), lorsque vous sélectionnez un mode de cuisson, le temps
de cuisson par défaut s’affiche sur I’écran numérique. Appuyez une
fois sur la touche « Retardateur /Minuterie » (fig.14c) (I'indicateur de la
minuterie ( fig.16b) s’allume), puis utilisez les boutons +/- pour régler le
temps de cuisson.

e Retardateur : La durée préréglée correspond d la durée jusqu'd la fin de
la cuisson. Le retardateur (départ différé de la cuisson) n’est pas possible
pour Crust Fry (Rissoler), Yogurt (Yaourt), et Reheat (Réchauffer). Apres
avoir sélectionné le mode de cuisson souhaité, appuyez deux fois sur la
touche « Retardateur /Minuterie » (fig.14c) (I’indicateur du retardateur
(fig.16a) s’allume), puis utilisez le bouton +/- pour régler la minuterie. La
cuisson commence une fois que la durée préréglée s’est écoulée.

e Aprés avoir réglé la durée de cuisson avec départ différé, appuyez sur
la touche «Démarrer» (fig.14g). Les indicateurs lumineux «Démarrer»
(fig.14f) et «Retardateur» (fig.16a) se figent, I'écran affiche le temps
restant jusqu’d la fin de la cuisson.



e Lorsque le multicuiseur commence le mode de cuisson, I'indicateur
lumineux du retardateur (fig.16a) s’éteint et celui du minuteur (fig.16b)
s’allume.

oIl est possible de régler la cuisson jusqu’a 24h a I’avance. Si la durée
préréglée est inférieure au temps de cuisson, la cuisson démarre
immédiatement.

4. TOUCHES « +/- »

e Utilisez ces boutons pour ajuster le temps de cuisson (+/- 1, 5 ou 15 min)
et la durée préréglée (+/- 5 min). Vous ne pouvez pas ajuster le temps de
cuisson en mode « Riz, Risotto/Pilaf » et vous ne pouvez pas ajuster la
durée préréglée en mode « Rissoler/Dorer, Yaourt, Réchauffer ».

5. Touche « Maintien au chaud/Annuler »

«En mode veille, appuyez sur la touche Maintien au chaud/Annuler
(fig.14b) pour réchauffer vos aliments et les maintenir au chaud.

e Appuyez sur la touche Maintien au chaud/Annuler (fig.14b) pour arréter
le processus de cuisson ou annuler tous les réglages. Le multicuiseur
repasse en mode veille.

e Pour plus de précisions, vous pouvez consulter le pararagraphe « Fonction
Maintien au chaud/Annuler»

6. Touche « Température »

e Avant de régler la Température, choisissez d’abord un programme de
cuisson et un temps de cuisson (uniquement disponible pour Baking
(Four), Crust Fry ( Rissoler), Slow Cooking ( Mijoter), Dessert, et My
Recipe ( Ma recette, mode personnalisable). Appuyez ensuite sur la
touche « Température » (fig.14i) et sélectionnez la température. La
température de cuisson par défaut change en fonction du programme
de cuisson sélectionné. La touche « + » et « - » augmente et diminue la
température.

« Une fois la température sélectionnée, appuyez sur la touche « Démarrer »
(fig.14g) pour lancer le processus de cuisson, I'indicateur « Démarrer »
(fig.14f) reste allumé.

 Vous pouvez modifier la température pendant la cuisson en appuyant
sur la touche « Température ». Aprés avoir sélectionné la température et
sans action pendant 5 secondes, le multicuiseur reprend la cuisson avec
le nouveau réglage.

FONCTION PORRIDGE

o Appuyez sur la touche « Menu » pour sélectionner la fonction « Porridge ».
L'écran affiche le temps de cuisson par défaut, le voyant « Démarrer »
clignote en rouge.

e Vous pouvez changer le temps de cuisson en appuyant d’abord sur la
touche « Retardateur /Minuterie » (fig.14c) puis sur les touches « + » et
« = »,

o Appuyez sur la touche « Démarrer ». Le multicuiseur lance le programme
de cuisson « Porridge » et le voyant « Démarrer » se fige. L’écran affiche
le temps de cuisson restant.

A la fin de la cuisson, le multicuiseur émet trois « bips » et lance le
programme de maintien au chaud, I'indicateur « Maintien au chaud »
(fig.14a) s’allume et I’écran affiche la durée pendant laquelle la fonction
de maintien au chaud est active.

FONCTION SOUPE

e Appuyez sur la touche « Menu » pour sélectionner la fonction « Soupe ».
L'écran affiche le temps de cuisson par défaut, le voyant « Démarrer »
clignote en rouge.

e Vous pouvez changer le temps de cuisson en appuyant d’abord sur la
touche « Retardateur /Minuterie » (fig.14c) puis sur les touches « + » et
« = »,

e Appuyez sur la touche « Démarrer ». Le multicuiseur lance le programme
de cuisson « Soupe » et le voyant « Démarrer » s’allume. L’écran affiche
le temps de cuisson restant.

A la fin de la cuisson, le multicuiseur émet trois « bips » et lance le
programme de maintien au chaud, I'indicateur « Maintien au chaud »
s’allume et I’écran affiche la durée pendant laquelle la fonction de
maintien au chaud est active.

FONCTION STEAM (VAPEUR)

o Appuyez sur la touche « Menu » pour sélectionner la fonction « Vapeur ».
L'écran affiche le temps de cuisson par défaut, le voyant « Démarrer »
clignote en rouge.



« Vous pouvez changer le temps de cuisson en appuyant d’abord sur la
touche « Retardateur /Minuterie » (fig.14c) puis sur les touches « + » et
«=»,

e Appuyez sur la touche « Démarrer ». Le multicuiseur lance le programme
de cuisson « Vapeur » et le voyant « Démarrer » s’allume. L’ écran affiche
le temps de cuisson restant.

eAla fin de la cuisson, le multicuiseur émet trois « bips » et passe en
mode Maintien au chaud automatiquement. L’indicateur« Maintien au
chaud » s’allume et I’écran affiche la durée pendant laquelle le mode
maintien au chaud est actif.

FONCTION BAKING ( FOUR)

e Appuyez sur la touche « Menu » pour sélectionner la fonction « Four ».
L'écran affiche le temps de cuisson par défaut, le voyant « Démarrer »
clignote en rouge.

¢ Vous pouvez changer le temps de cuisson en appuyant d’abord sur la
touche « Retardateur /Minuterie » (fig.14c) puis sur les touches « + »
et « - ». Appuyez sur la touche « Température » pour sélectionner la
température.

o Appuyez sur la touche « Démarrer ». Le multicuiseur lance le programme
de cuisson « Four » et le voyant « Démarrer » s’allume. L’écran affiche le
temps de cuisson restant.

«A la fin de la cuisson, le multicuiseur émet trois « bips » et lance le
programme de maintien au chaud, L’indicateur « Maintien au chaud »
s’allume et I’écran affiche la durée pendant laquelle la fonction de
maintien au chaud est active.

FONCTION JAM ( CONFITURE)

e Appuyez sur la touche « Menu » pour sélectionner la fonction
« Confiture ». L'écran affiche le temps de cuisson par défaut, le voyant
« Démarrer » clignote en rouge.

« Vous pouvez changer le temps de cuisson en appuyant d’abord sur la
touche « Retardateur /Minuterie » (fig.14c) puis sur les touches « + » et
« = »,

» Appuyez sur la touche « Démarrer ». Le multicuiseur lance le programme
de cuisson « Confiture » et le voyant « Démarrer » s’allume. L’écran

m affiche le temps de cuisson restant.

e Alafin de la cuisson, le multicuiseur émet trois « bips ».
Remarque : Aucune fonction de maintien au chaud pour cette fonction

FONCTION CRUST FRY ( RISSOLER/DORER)

e Appuyez sur la touche « Menu » pour sélectionner la fonction « Rissoler
(Dorer) ». L'écran affiche le temps de cuisson par défaut, le voyant
« Démarrer » clignote en rouge.

e Vous pouvez changer le temps de cuisson en appuyant d’abord sur la
touche « Retardateur /Minuterie » (fig.14c) puis sur les touches « + »
et « - ». Appuyez sur la touche « Température » pour sélectionner la
température.

o Appuyez sur la touche « Démarrer ». Le multicuiseur lance le programme
de cuisson « CRUST FRY » ( Rissoler/Dorer) et le voyant « Démarrer »
s’allume. L’écran affiche le temps de cuisson restant.

«A la fin de la cuisson, le multicuiseur émet trois « bips » et lance le
programme de maintien au chaud, I'indicateur « Maintien au chaud »
s’allume et I’écran affiche la durée pendant laquelle la fonction de
maintien au chaud est active.

Remarque : Utilisez toujours cette fonction avec de I'huile et des aliments.

Utiliser uniquement de I'huile pourrait causer un dysfonctionnement ou

un danger.

FONCTION SLOW COOK ( MIJOTER)

e Appuyez sur la touche « Menu » pour sélectionner la fonction « Mijoter ».
L'écran affiche le temps de cuisson par défaut, le voyant « Démarrer »
clignote en rouge.

e Vous pouvez changer le temps de cuisson en appuyant d’abord sur la
touche « Retardateur /Minuterie » (fig.14c) puis sur les touches « + »
et « - ». Appuyez sur la touche « Température » pour sélectionner la
température.

e Appuyez sur la touche « Démarrer ». Le multicuiseur lance le programme
de cuisson «Slow Cook » (Mijoter) et le voyant « Démarrer » s’allume.
L’écran affiche le temps de cuisson restant.

eAla fin de la cuisson, le multicuiseur émet trois « bips » et lance le
programme de maintien au chaud, I'indicateur « Maintien au chaud »
s’allume et I’écran affiche la durée pendant laquelle la fonction de
maintien au chaud est active.



FONCTION YOGURT (YAOURT)

e Appuyez sur la touche « Menu » pour sélectionner la fonction « Yaourt ».
L'écran affiche le temps de cuisson par défaut, le voyant « Démarrer »
clignote en rouge.

¢ Vous pouvez changer le temps de cuisson en appuyant d’abord sur la
touche « Retardateur /Minuterie » (fig.14c) puis sur les touches « + » et
« - »,

e Appuyez sur la touche « Démarrer ». Le multicuiseur lance le programme
de cuisson « Yaourt » et le voyant « Démarrer » s’allume. L’écran affiche
le temps de cuisson restant.

o A la fin de la cuisson, le multicuiseur émet trois « bips ».

Remarque : Il n'y a pas de maintien au chaud a la fin de la cuisson.

Permet de préparer des yaourts dans des pots en verre allant au four.

CHOIX DES INGREDIENTS POUR LE YAOURT

Lait

Quel lait utiliser ?

Toutes nos recettes (sauf indication contraire) sont préparées avec du lait

de vache. Vous pouvez utiliser du lait végétal, tel que du lait de soja, ou du

lait de brebis ou de chévre, mais, la texture du yaourt peut différer selon le
lait utilisé. Le lait cru, les laits longue conservation et tous les laits décrits
ci-dessous sont adaptés a votre appareil :

e Lait stérilisé longue conservation : Le lait entier UHT permet d’obtenir
un yaourt plus ferme. Le lait demi-écrémé permet d’obtenir un yaourt
moins ferme. Vous pouvez également utiliser du lait demi-écrémé et
ajouter un ou deux pots de lait en poudre.

e Lait pasteurisé : ce lait permet d’obtenir un yaourt plus crémeux avec
un peu de peau en surface.

e Lait cru (lait de ferme) : ce type de lait doit étre bouilli. Il est également
recommandé de le laisser bouillir longtemps. Il serait dangereux
d'utiliser ce lait sans le faire bouillir. Vous devez le laisser refroidir avant
de I'utiliser dans votre appareil. Il n’est pas recommandé de faire une
culture avec du yaourt a base de lait cru.

e Lait en poudre : ce type de lait permet d’obtenir un yaourt trés
crémeux. Respectez les instructions du fabricant sur I'emballage.

Choisissez un lait entier, de préférence UHT longue conservation.

Le lait cru (frais) et le lait pasteurisé doivent bouillir puis refroidir et la

peau doit étre retirée.

FONCTION DESSERT

o Appuyez sur la touche « Menu » pour sélectionner la fonction « Dessert ».
L'écran affiche le temps de cuisson par défaut, le voyant « Démarrer »
clignote en rouge.

e Vous pouvez changer le temps de cuisson en appuyant d’abord sur la
touche « Retardateur /Minuterie » (fig.14c) puis sur les touches « + »
et « - ». Appuyez sur la touche « Température » pour sélectionner la
température.

o Appuyez sur la touche « Démarrer ». Le multicuiseur lance le programme
de cuisson « Dessert » et le voyant « Démarrer » s’allume. L’ écran affiche
le temps de cuisson restant.

o A la fin de la cuisson, le multicuiseur émet trois « bips ».

Remarque : Aucune fonction de maintien au chaud pour cette fonction

FONCTION RICE ( RIZ)

e Mettez la quantité de riz requise dans la cuve & |I'aide du verre doseur
fourni — fig.4. Puis remplissez avec de I'eau froide jusqu'a la graduation
« CUP » (VERRE) correspondante de la cuve - fig.2

e Fermez le couvercle.

Remarque : Mettez toujours le riz en premier, sinon il y aura trop d'eau.
Appuyez sur la touche « Menu » pour sélectionner la fonction « Riz ».
L'écran affiche « 222 », le voyant « Démarrer » clignote, appuyez ensuite
sur la touche « Démarrer ». Le multicuiseur lance le programme de
cuisson « Rice » (Riz) et le voyant « Démarrer » s’allume. L’écran affiche
« - » en clignotant. La durée n’est pas affichée car le programme
ajuste automatiquement le temps et la température qui peuvent varier
pendant la cuisson.

e Ala fin de la cuisson, le multicuiseur émet trois « bips » et lance le
programme de maintien au chaud, I'indicateur « Maintien au chaud »
s’allume et I'écran affiche la durée pendant laquelle la fonction de
maintien au chaud est active.

FONCTION RISOTTO/PILAF

e Appuyez sur la touche « Menu » pour sélectionner la fonction « Risotto/
Pilaf ». L'écran affiche « 222 », le voyant « Démarrer » clignote, appuyez
ensuite sur la touche « Démarrer ». Le multicuiseur lance le programme
de cuisson « Risotto/Pilaf » et le voyant « Démarrer » s’allume. L’écran




affiche « -- » en clignotant. La durée n’est pas affichée car le multicuiseur
le fait automatiquement et elle peut varier pendant la cuisson.

e A la fin de la cuisson, le multicuiseur émet trois « bips » et lance le
programme de maintien au chaud, I'indicateur « Maintien au chaud »
s’allume et I’écran affiche la durée pendant laquelle la fonction de
maintien au chaud est active.

RECOMMANDATIONS POUR UNE CUISSON OPTIMALE
DU RIZ (fonctions Riz et Risotto/Pilaf)

e Avant la cuisson, mesurez le riz avec le verre doseur fourni et rincez-le
(ne rincez pas le riz pour le risotto).

\/ 1verre =

~150gr deriz cru

o Placez uniformément le riz rincé sur toute la surface de la cuve.

e Par exemple, si vous cuisez 2 verres de riz, aprés avoir rincé le riz et |’avoir
réparti uniformément dans la cuve, versez de I'eau jusqu’au niveau de
marquage 2.

S

e Quand leriz est prét, le voyant « Maintien au chaud » (fig.14a) s'allume,
mélangez le riz et laissez-le dans le multicuiseur quelques minutes de
plus afin d’obtenir un riz parfait avec des grains séparés.

Le tableau suivant fournit un guide pour la cuisson du riz :

* Quantité maximale pour le modéle RK740
** Quantité maximale pour le modéle RK745

GUIDE DE CUISSON POUR LE RIZ BLANC

Quafltité:‘ deriz Quafltité:‘ deriz Niveau d'eau Nombre de
a cuire d cuire dans le bol ortions
(en nb de verre) (en poids) (+ riz) P
2 300 g Niveau 2 3 pers. -
pers.
4 600 g Niveau 4 56pers' -
pers.
. 8 pers. —
6 900g Niveau 6 10 pers.
8* 1200 g Niveau 8 13 pers. -
14 pers.
10 1500 Niveau 10 16 pers. -
9 18 pers.

La température et la durée de cuisson pour le riz sont ajustés
automatiquement par I’appareil.

Veuillez noter que le programme comprend 7 étapes :

Préchauffage => Absorption de I'eau => Montée rapide de la température
=> Maintien en ébullition => Evaporation de I'eau => Mijotage du riz =>
Maintien au chaud.

Le temps de cuisson dépend de la quantité et du type de riz.

FONCTION PASTA (PATES)

e Pour la cuisson des pdtes, il est important d'attendre que I'eau ait
atteint la bonne température avant d’ajouter les pdtes.

e Appuyez sur la touche « Menu » pour sélectionner la fonction « Pates ».
L'écran affiche le temps de cuisson par défaut, le voyant « Démarrer »
clignote en rouge.

e Vous pouvez changer le temps de cuisson en appuyant d’abord sur la
touche « Préréglage/Minuterie » puis sur les touches « + » et « - ».

o Appuyez sur la touche « Démarrer ». Le multicuiseur lance le programme
de cuisson « Pates » et le voyant « Démarrer » s’allume. L’écran affiche
le temps de cuisson restant.



e Le multicuiseur émet un bip lorsque I'eau est a la température idéale.
Mettez les pdtes dans I'eau et appuyez & nouveau sur la touche
Démarrer pour lancer le processus de cuisson. Le couvercle doit rester
ouvert lors de la cuisson des pdtes.

e Ala fin de la cuisson, le multicuiseur émet trois « bips ».

Remarque : Aucune fonction de maintien au chaud pour cette fonction

FONCTION REHEAT (RECHAUFFER)

o Cette fonction sert uniquement a réchauffer les aliments cuits.

e Appuyez sur la touche « Menu » pour sélectionner la fonction
« Réchauffer ». L'écran affiche le temps de cuisson par défaut, le voyant
« Démarrer » clignote en rouge.

¢ Vous pouvez changer le temps de cuisson en appuyant d’abord sur la
touche « Retardateur /Minuterie » (fig.14c) puis sur les touches « + » et
« =N,

o Appuyez sur la touche « Démarrer ». Le multicuiseur lance le programme
de cuisson « Réchauffer » et le voyant « Démarrer » s’allume. L’écran
affiche le temps de cuisson restant.

«A la fin de la cuisson, le multicuiseur émet trois « bips » et lance le
programme de maintien au chaud, I'indicateur « Maintien au chaud »
s’allume et I’écran affiche la durée pendant laquelle la fonction de
maintien au chaud est active.

ATTENTION :

Le volume d'aliments froids ne doit pas dépasser la moitié de la capacité

du cuiseur. S'il y a trop d'aliments, ils ne seront pas bien réchauffés. S'il

n’y a pas assez d'aliments ou si la fonction « Réchauffer » est réutilisée

de maniére répétée, les aliments vont briler et une cro(te se formera au

fond.

Il est recommandé de ne pas réchauffer du porridge épais, sinon il risque

de devenir pateux.

Ne réchauffez pas les aliments froids conservés depuis longtemps pour

éviter les odeurs.

FONCTION MAINTIEN AU CHAUD/ANNULER

e Appuyez sur la touche « Maintien au chaud/Annuler » lorsque le
multicuiseur est en mode veille pour lancer le programme Maintien
au chaud. Le voyant « Maintien au chaud/Annuler » clignote et I’écran
affiche la durée pendant laquelle la fonction de maintien au chaud est
active.

e Le temps de réchauffage restant est indiqué a I’écran et I'indicateur
Maintien au chaud s’allume.

e Appuyez sur la touche « Maintien au chaud/Annuler » lorsque le
multicuiseur est dans un programme pour réinitialiser les réglages et
retourner en mode Veille.

» Vous pouvez désactiver la fonction de maintien au chaud automatique
lors du programme de cuisson suivant en appuyant sur la touche
« Maintien au chaud/Annuler » pendant 5 secondes, le voyant « Maintien
au chaud/Annuler » s’éteint. Pour réactiver la fonction de maintien au
chaud automatique, appuyez a nouveau sur la touche « Maintien au
chaud/Annuler » pendant 5 secondes.

e La durée maximale de maintien au chaud est de 24 heures.

Recommandation : afin de préserver la saveur des aliments, veuillez
les conserver moins de 12 heures.

FONCTION MY RECIPE ( MA RECETTE)

e Le menu « My Recipe » (Ma Recette, mode personnalisable) vous permet
de définir votre temps de cuisson et votre température pour plus de
flexibilité de cuisson et enregistre vos derniers réglages de durée et de
température pour I'utilisation suivante.

e Appuyez sur la touche « My Recipe » (Ma Recette) Fig.14j lorsque le
multicuiseur est en mode veille pour lancer le réglage personnalisé.
L'écran affiche le temps de cuisson par défaut et le voyant « Démarrer »
clignote.

¢ Si vous souhaitez choisir une température et une durée pour votre
programme, appuyez sur « Préréglage/Minuterie » et « Température »
pour définir vos réglages.

e Ala fin de la cuisson, le multicuiseur émet trois bips.



Remarque :
Le multicuiseur mémorise les derniers réglages de température et de
temps de cuisson pour votre prochaine utilisation.

A LA FIN DE LA CUISSON

e Ouvrez le couvercle — fig.1.

e Portez des gants lorsque vous manipulez la cuve de cuisson et le panier
avapeur —fig.11.

e Servez les aliments avec la cuillére fournie avec votre appareil, puis
refermez le couvercle.

e La durée maximale de maintien au chaud est de 24 heures.

e Appuyez sur la touche « Maintien au chaud/Annuler » pour arréter le
maintien au chaud.

e Débranchez I'appareil.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

e Assurez-vous que le multicuiseur soit débranché et ait complétement
refroidi avant toute opération de nettoyage et d'entretien.

Il est vivement recommandé de nettoyer |'appareil avec une éponge
aprés chaque utilisation — fig.12.

eLa cuve, le verre doseur, les cuilléres a riz et a soupe peuvent aller au
lave-vaisselle - fig.13.

Bol de cuisson, panier a vapeur

eles poudres & récurer et les éponges métalliques ne sont pas
recommandées.

¢ Si des aliments ont collé au fond, mettez de I'eau dans le bol et laissez
tremper un moment avant de laver.

e Séchez soigneusement le bol de cuisson.

Soin du bol de cuisson.

Pour le bol de cuisson respectez attentivement les instructions ci-dessous :

e Pour s’assurer que le bol reste en bon état, il est recommandé de ne pas
couper d'aliments dedans.

¢ Assurez-vous de remettre la cuve en place dans le multicuiseur.

e Utilisez la cuillére en plastique fournie ou une cuillére en bois, n'utilisez
pas d'ustensile en métal pour éviter d'endommager la surface du bol -

fig.14.

« Pour éviter tout risque de corrosion, ne versez pas de vinaigre dans le
bol de cuisson.

ela couleur de la surface du bol peut changer aprés la premiére
utilisation ou une utilisation prolongée. Ce changement de couleur est
dd al'action de la vapeur et de I'eau, il n'a aucun effet sur I'utilisation
du multicuiseur et n'est pas dangereux pour votre santé. Vous pouvez
continuer a I'utiliser en toute sécurité.

Nettoyer la micro soupape de pression

elors du nettoyage de la micro soupape de pression, retirez-la du
couvercle — fig.15 et ouvrez-la en la tournant dans le sens indiqué par
«ouvrir» —fig.16a et 16b. Aprés |'avoir nettoyée, séchez-la, réassemblez
les deux triangles dans les deux parties, tournez-la dans le sens indiqué
par « fermer », puis remettez-la sur le couvercle du multicuiseur — fig.18a
et 18b.

Nettoyer le couvercle interne

e Enlevez le couvercle interne en poussant vers |'extérieur avec les deux
mains. Nettoyez-le avec une éponge et du liquide vaisselle (fig.17).
Ensuite, séchez-le, remettez-le derriére les 2 nervures et poussez-le sur la
partie supérieure jusqu'a ce qu'il soit fixé.

Nettoyage et entretien des autres piéces de |I'appareil

o Nettoyez I'extérieur du multicuiseur — fig.19, I'intérieur du couvercle
et le cordon avec un chiffon humide, puis séchez-les. N’utilisez pas de
produits abrasifs.

o N'utilisez pas d'eau pour nettoyer I'intérieur de |'appareil, car cela peut
endommager le capteur thermique.



GUIDE DE DEPANNAGE TECHNIQUE

Description du Causes
dysfonctionnement

Tous les voyants
sont éteints et
I"appareil ne
chauffe pas.

L'appareil n'est pas
branché.

Vérifiez que I'appareil est
branché dans la prise et
allumé.

Description du

Tous les voyants
sont éteints
et I'appareil

chauffe.

Probléme de connexion
du voyant ou le voyant
est endommagé.

Envoyez |'appareil a un
centre de réparation
agréé pour le faire
réparer.

Fuite de vapeur
pendant
Iutilisation

Le couvercle est mal
fermé.

Ouvrez le couvercle et
refermez-le.

La micro soupape
de pression est
mal positionnée
ou incorrectement
assemblée.

Arrétez la cuisson
(débranchez le produit)
et vérifiez que la soupape
soit correctement
assemblée (ses 2 piéces
doivent étre verrouillées
ensemble) et bien
positionnée.

dysfonctionnement Causes
Riz pas assez cuit Insuffisamment
ou trop cuit. mijoté.
Défaillance
de la fonction
de maintien La fonction
au chaud Maintien au chaud
automatique a été annulée par
(I"appareil I'utilisateur pendant
reste sur le le réglage. Consultez

programme de
cuisson ou ne

chauffe pas lors

du maintien au

le chapitre consacré a
la fonction Maintien
au chaud.

Solutions

Envoyez |'appareil a un
centre de réparation agréé
pour le faire réparer.

Le joint du couvercle
ou de la micro soupape
de pression est
endommagé.

Envoyez |'appareil a un
centre de réparation
agréé pour le faire
réparer.

détectée.

chaud).
Le capteur sur la
EO partie supérieure est
en circuit ouvert ou en
court-circuit.
Le capteur sur la Arrétez |'appareil et
E1 partie inférieure est relancez le programme.
en circuit ouvert ou en Si le probléme persiste,
court-circuit. envoyez |'appareil & un
& Température élevée | centre de réparation agréé

pour le faire réparer.

Riz pas assez
cuit ou trop cuit.

Trop ou pas assez
d’eau pour la quantité
deriz.

Consultez le tableau pour
connaitre la quantité
d’'eau.

Remarque : Si le bol de cuisson interne est déformé, arrétez de I' utiliser

et demandez un bol de rechange auprés d’un centre de réparation

agréé.
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BELANGRIJKE AANBEVELINGEN
VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

Lees deze gebruiksaanwijzing aandachtig door

en bewaar ze op een veilige plaats.

e Dit apparaat is niet bestemd voor gebruik met
een externe timer of een afzonderlijk systeem
voor afstandsbediening.

e Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen
jonger dan 8 jaar, als ze onder toezicht staan
of instructies hebben gekregen over het veilig
gebruik van het apparaat en de gevaren die het
gebruik van het apparaat met zich meebrengt
begrijpen. Kinderen jonger dan 8 jaar en zonder
toezicht mogen het apparaat niet schoonmaken
of onderhouden. Houd het apparaat en het snoer
altijd uit de buurt van kinderen jonger dan 8 jaar.

e Dit apparaat kan worden gebruikt door personen
met beperkte fysische, visuele of mentale
mogelijkheden, of die een gebrek hebben aan
ervaring en kennis, als ze onder toezicht staan
of instructies hebben gekregen over het veilig
gebruik van het apparaat en de gevaren die het
gebruik van het apparaat met zich meebrengt
begrijpen.

¢ Kinderen mogen het apparaat niet als speelgoed
gebruiken.



e Dit apparaat kan niet worden gebruikt door
personen (waaronder kinderen) met beperkte
fysische, visuele of mentale mogelijkheden, of die
een gebrek hebben aan ervaring en kennis, tenzij
ze onder toezicht staan of instructies hebben
gekregen van een persoon die verantwoordelijk is
voor hun veiligheid.

¢ Houd kinderen nauwlettend in het oog opdat ze
niet met het apparaat spelen.

eDit apparaat is alleen ontworpen voor
huishoudelijk gebruik.

e Dit apparaat is niet bestemd voor gebruik in de
volgende gevallen, deze vallen niet onder de
garantie:
in kantines voor personeel in winkels, kantoren en
andere werkruimten.

— in boerderijen.

— gebruik door gasten in hotels, motels en andere
woonomgevingen,

— in bed & breakfasts.

e Als uw apparaat van een afneembaar netsnoer
is_voorzien: als het netsnoer beschadigd is,
vervang het door een netsnoer die bij de fabrikant
of zijn servicecentrum te verkrijgen is.

eAls uw apparaat van een vast netsnoer is

voorzien: als het netsnoer beschadigd is, laat g

het vervangen door de fabrikant, een erkend
servicecentrum of een gelijkwaardig bekwaam
persoon om elk gevaar te vermijden.

e Dompel het apparaat nooit onder in water.

e Maak het toebehoren en de onderdelen die
met levensmiddelen in contact komen schoon
met een vochtige doek of spons en een beetje
afwasmiddel. Maak vervolgens schoon met een
vochtige doek of spons. Veeg het toebehoren en
de onderdelen die met levensmiddelen in contact
komen droog met een droge doek.

e Als het AAsymbool op het apparaat is vermeld:
dit symbool betekent “Opgelet! de oppervlakken
kunnen tijdens de werking warm worden®.

e Opgelet: Het oppervlak van het
verwarmingselement is na gebruik nog enige tijd
warm.

e Opgelet: U kunt letsel oplopen wanneer het
apparaat op een verkeerde manier wordt gebruikt.

e Opgelet: Als uw apparaat is voorzien van een
afneembaar netsnoer, giet geen vloeistof op de
aansluiting.

e Haal altijd de stekker uit het stopcontact:

— meteen na gebruik



— voordat het wordt verplaatst
— voor elke reiniging of onderhoud
— als het apparaat niet werkt zoals het hoort

e Tijdenshetgebruikvaneenverwarmendelektrisch
apparaat kunnen de hoge temperaturen tot
brandwonden leiden Raak de zichtbare metalen
onderdelen niet aan.

e Plaats kooktoestellen op een stabiel oppervliak
met de handvatten (indien aanwezig) naar
binnen gericht om het omkantelen van warme
vloeistoffen te vermijden.

e Het apparaat geeft tijdens de werking warmte en
stoom af. Houd uw handen en hoofd uit de buurt.
Leg geen vochtige doek op het buitenste deksel.

e Als er een probleem optreedt, neem contact op
met uw serviceadres of via ons internetadres.

e Het apparaat kan op een hoogte van maximum
4000 m worden gebruikt.

e Voor uw veiligheid voldoet dit apparaat aan de toepasselijke normen en
regelgevingen (Richtlijnen inzake Laagspanning, Elektromagnetische
compatibiliteit, Materialen die met etenswaren in contact komen,
Milieu...).

e Controleer of de netspanning overeenstemt met deze vermeld op het
typeplaatje van het apparaat (wisselstroom).

eHoud rekening met de geldende richtlijnen als het apparaat wordt
gebruikt in een ander land dan waar het is gekocht. Laat het verifiéren
door een erkend servicecentrum.

AANSLUITING

e Gebruik het apparaat niet indien:
—het apparaat zelf of het netsnoer defect is
—het apparaat gevallen is en zichtbare schade of storingen tijdens de
werking vertoont
—In dit geval dient het apparaat naar het dichtstbijzijnde erkende
servicecentrum gestuurd te worden.

» Nooit het snoer laten hangen.

o Sluit het apparaat alleen aan op een geaard stopcontact.

e Gebruik geen verlengsnoer. Als men er de verantwoordelijkheid voor
neemt, mag men enkel een verlengsnoer in goede staat gebruiken die
geaard en aangepast aan het vermogen van het apparaat is.

e Ontkoppel het apparaat niet van de voeding door aan het snoer te
trekken.

WERKING

e Plaats het product op een vilak en stabiel oppervlak uit de buurt van
waterbronnen.

e Gebruik het product nooit met een lege kuip of zonder kuip.

e De kookstand moet altijd bereikbaar zijn voor gebruik. Forceer deze niet
en blokkeer hem niet door een willekeurig voorwerp van buiten.

« Nooit de kuip verwijderen wanneer het apparaat werkt.

e Nooit de kuip rechtstreeks op open vuur of een andere hittebron zetten.

e De kuip en de verwarmingsplaat moeten direct met elkaar in contact
komen. Het gebruik van een beschadigde kuip of van een voorwerp of
voedsel tussen deze twee elementen zou tot schade kunnen leiden.

e Plaats het apparaat niet in de buurt van een hittebron om het niet te
beschadigen.

e Doe geen vloeistof of etenswaren in het apparaat wanneer de kuip niet
op zijn plaats zit.

* Neem de in de recepten aangegeven niveaus in acht.

e Probeer bij brand de vlammen nooit te blussen met water. Doof de
vlammen met een vochtige doek.



eHet apparaat mag alleen worden gerepareerd door een erkend
servicecentrum en met gebruik van originele reserveonderdelen.

e De fabrikant is niet aansprakelijk in geval van professioneel of ongepast
gebruik, of gebruik in strijd met de gebruiksaanwijzing. Dit maakt de
garantie ongeldig.

MILIEUBESCHERMING

e Uw apparaat is ontworpen om er jarenlang van te genieten. Indien u
echter zou overwegen om uw apparaat te vervangen, denk dan zeker
aan de bijdrage die u kunt leveren aan de bescherming van ons milieu.

e Voordat u uw apparaat weggooit, moet de batterij van de timer worden
verwijderd en afgeleverd in een gespecialiseerd inzamelcentrum of een
erkend servicecentrum (afhankelijk van het model).

eDe erkende servicecentra nemen uw gebruikte apparaten terug en
zullen ze op een milieuvriendelijke manier vernietigen.

Wees vriendelijk voor het milieu !

® Uw apparaat bevat materialen die geschikt zijn voor hergebruik.

2 Lever het in bij het milieustation in uw gemeente of bij onze
technische dienst.

VOOR INGEBRUIKNAME

Het apparaat uitpakken

eHaal het apparaat uit de verpakking en pak alle accessoires en de
gedrukte documenten uit.

e Open het deksel door op de openingsknop aan de voorkant van het
product te drukken - fig.1.

Lees de gebruiksaanwijzing en leef de gebruiksmethode altijd na.

Het apparaat reinigen

e Verwijder de kuip — fig.2, het intern stoomscherm en het drukventiel —
fig.3a en 3b.

e Reinig de kuip, het ventiel en het intern stoomscherm met een spons en
een beetje afwasmiddel.

e Veeg het deksel en de buitenkant van het apparaat schoon met een
vochtige doek.

o Veeg ze grondig droog.

eBreng alle onderdelen opnieuw op hun oorspronkelijke positie aan.
Installeer het binnenste deksel op de juiste positie aan de binnenkant
van het bovenste deksel van het apparaat. Breng vervolgens het intern
stoomscherm achter de twee inkepingen op het binnenste deel van het
deksel aan en duw het op het bovenste deel totdat het stevig vastzit.
Sluit het afneembaar netsnoer aan op de aansluiting aan de onderkant
van het apparaat.

VOOR HET APPARAAT EN ALLE FUNCTIES

e Veeg de buitenkant van de kuip (in het bijzonder de onderkant) schoon.
Zorg dat er zich geen resten of vloeistof op de bodem van de kuip en op
het verwarmingselement bevinden - fig.5.

Plaats de kuip op de juiste manier in het apparaat - fig.6.

Controleer of het binnenste deksel zich op de juiste plaats bevindt.
Sluit het deksel totdat een klik wordt gehoord.

Sluit het netsnoer aan op de aansluiting aan de onderkant van het
apparaat en steek de stekker vervolgens in een stopcontact. U hoort
een lange pieptoon en alle controlelampjes op het bedieningspaneel
branden kortstondig. Het scherm geeft vervolgens ,----“ weer en alle
controlelampjes worden gedoofd. Het apparaat gaat in stand-by. U
kunt nu de gewenste kookmenu en -instellingen selecteren.



e Raak het verwarmingselement niet aan wanneer het apparaat op de
voeding is aangesloten of na het kookproces. Verplaats het apparaat
niet wanneer in werking of meteen erna.

e Dit apparaat is alleen bestemd gebruik binnenshuis.

Leg uw hand nooit op de stoomuitlaat tijdens het kookproces om het

risico op brandwonden te vermijden - fig. 10.
Als u na het starten van het kookproces het gekozen kookmenu

wilt wijzigen omwille van een fout, druk op de ,WARM HOUDEN/
ANNULEREN* toets enkies vervolgens het gewenste menu.

Gebruik alleen de kuip die met het apparaat is meegeleverd.

Giet geen water in het apparaat of voeg geen ingrediénten toe
wanneer het de kuip niet is aangebracht.

De maximale hoeveelheid water en ingrediénten mag de bovenste
markering, die aan de binnenkant van de kuip is aangegeven, niet

overschrijden.

TABEL MET KOOKPROGRAMMA'S

tid houd
| Bereik Jinstalbaar| Bereik ] Instelbaar| Temp (O | Bereik (O | Dicht | Open | "
Baking (Bakken) 4Smin | Smin-4u | Smin | Kooktiid~24u| 5min 160°C | 12011401160 | * :
Crust/Fry (Korst . 120/130/140/
s 20min  [Smin1u30| 1min E - 160°C 50160
Soup (Soep) 1u Smin3u | Smin | Kooktjd~24u| S5min | Automatisch
Stew/ Slow Cook
(Stoven/ Langzaam 4u 20min9u | Smin |Kooktjd~24u| Smin 100°C | 80/100/120
garen)
Steam (Stomen) 30 min Smin3u Smin_ | Kooktijd - 24u| 5min 100°C
Rice (Rijst) Automatisch | Automatisch - Kooktijd - 24u| 5min | Automatisch
Pilaf/
Risotto (Pilav/Risotto) | Automatisch | Automatisch Kooktijd - 24u| Smin | Automatisch
Dessert (Nagerecht) 45 min Smin-2u 5 min Kooktijd ~ 24 u 5 min 130°C 100/130/160
etz 25min Smin-2u | Smin |Kooktiid-24u| Smin | Automatisch
Yogurt (Yoghurt) 8u 1u12u | 15min - - w0°C
Jam (Jam) 1u Smin-3u 5 min Kooktijd ~ 24 u 5 min 105°C
Pasta (Pasta) 10 min 3min3u_| 1min | Kooktjd~24u| 5min 100°C
Reheat (Opwarmen) | 25min | Smin-1u | Smin - - 100°C
Keep .
Warm (Warm houden) Automatisch | Automatisch - - - 75°C
40-160
DIY (DHZ) 30min | Smin-9u | Smin |Kooktjd~24u| Smin 100°C 10°C per
interval

BEDIENINGSPANEEL

1. START TOETS

e Druk om het kookproces te starten.

2. ,MENU“ TOETS

e Druk in stand-by op de ,Menu” toets om de volgende functies te
doorlopen: Baking (Bakken) > Soup (Soep) - Steam (Stomen) —>
Rice (Rijst) = Yogurt (Yoghurt) - Dessert (Nagerecht)> Reheat
(Opwarmen) - Slow Cook (Langzaam garen) > Risotto/Pilaf (Risotto/
Pilav) - Porridge (Havermoutpap - Crust Fry (Korst/ Braden) - Pasta
- Jam.

e Het scherm geeft de standaard kooktijd voor elke functie weer (tenzij
voor rijst, pilav/risotto). Het ,Start“ controlelampje knippert en het
gekozen menu licht op.

Opmerking:

Als u de ,pieptoon” wilt uitschakelen, houd de ,,Menu® toets ingedrukt

totdat u een langer geluidssignaal hoort.

Als u de ,pieptoon” opnieuw wilt inschakelen, houd de houd de ,Menu®

toets opnieuw ingedrukt totdat u hetzelfde lange geluidssignaal hoort.

3. ,Startuitstel/Timer“ TOETS

eTimer: U kunt tijdens het kiezen van een kookmodus de kooktijd
aanpassen (uitgezonderd voor Rijst, Risotto/Pilav). De standaard
kooktijd wordt op het digitaal scherm weergegeven. Druk een keer op de
LStartuitstel/Timer” toets (fig. 14c) (het timercontrolelampje (fig. 16b)
brandt). Gebruik vervolgens de +/- knoppen om de gewenste kooktijd in
te stellen.

o Startuitstel: De vooraf ingestelde tijd stemt overeen met het einde van
de kooktijd. Er kan geen startuitstel worden ingesteld voor de modi
Crust Fry (Korst/ Braden), Yogurt (Yoghurt) en Reheat (Opwarmen). Na
het selecteren van de gewenste kookmodus, druk tweemaal op de toets
LStartuitstel/ Timer” (fig. 14c) (het startuitstelcontrolelampje (fig. 16a)
brandt). Gebruik vervolgens de +/- knoppen om de timer in te stellen.
Het kookproces start zodra de vooraf ingestelde tijd is verstreken.

e Na het instellen van de kooktijd met startuitstel, druk op de toets , Start*
(fig. 14g). Het , Start” (fig. 14f) en ,Startuitstel” (fig. 16a) controlelampje
branden en de resterende tijd tot aan het einde van het kookproces
wordt op het scherm weergegeven.



eWanneer de multicooker start met de kookmodus, dooft het
startuitstelcontrolelampje (fig. 16a) en brandt het timercontrolelampje
(fig. 16b).

e Het is mogelijk om het kookproces tot 24 uur van tevoren in te stellen.
Als de ingestelde tijd korter is dan de kooktijd, dan start het kookproces
onmiddellijk.

4. ,+/-“ TOETSEN

e Gebruik deze toetsen om de kooktijd (+/- 1, 5 of 15 min) en de vooraf
ingestelde duur (+/- 5 min) aan te passen. Het is niet mogelijk om de
kooktijd in de modus ,Rijst, Risotto/Pilav* aan te passen en het is niet
mogelijk om de vooraf ingestelde duur in de modus ,Korst/ Braden,
Yoghurt en Opwarmen® aan te passen.

5. ,Warm houden/ Annuleren“ toets

e Druk in stand-by op de Warm houden/ Annuleren toets (fig. 14b) om uw
levensmiddelen op te warmen en ze warm te houden.

e Druk op de Warm houden/ Annuleren toets (fig. 14b) om het kookproces
te stoppen of alle instellingen te annuleren. De multicooker gaat in
stand-by.

eVoor meer informatie, raadpleeg de sectie ,Functie Warm houden/
Annuleren®.

6. ,, Temperatuur” toets

e Alvorens de temperatuur te regelen, kies eerst een kookprogramma
en een kooktijd (alleen beschikbaar voor Baking (Bakken), Crust Fry
(Korst/ Braden), Slow Cooking (Langzaam garen), Dessert (Nagerecht)
en My Recipe (Mijn recept, persoonlijke modus). Druk vervolgens op de
~Temperatuur” toets (fig. 14i) en selecteer de gewenste temperatuur.
De standaard kooktemperatuur wijzigt afhankelijk van het gekozen
kookprogramma. De ,+“en ,-“toets verhoogt of verlaagt de temperatuur.

e Na het kiezen van de temperatuur, druk op de ,Start” toets (fig. 14qg)
om het kookproces te starten. Het ,start” controlelampje (fig. 14f) blijft
branden.

e U kunt op elk moment tijdens het bakproces de temperatuur wijzigen
met behulp van de ,Temperatuur” toets. Na het selecteren van de
temperatuur en een inactiviteit van 5 seconden, hervat de multicooker
de werking op de nieuwe instelling.

FUNCTIE HAVERMOUTPAP

e Druk op de ,Menu* toets om de functie ,Havermoutpap* te selecteren.

Het scherm geeft de standaard kooktijd weer en het ,Start”
controlelampje brandt rood.

o U kunt de kooktijd wijzigen door eerst op de ,Startuitstel/ Timer” toets
(fig. 14c) en vervolgens op de toetsen .+ en ,-“ te drukken.

e Druk op de ,Start” toets. De multicooker start het kookprogramma
LHavermoutpap“ en het ,Start” controlelampje brandt. Het scherm
geeft de resterende kooktijd weer.

e Aan het einde van het kookproces hoort u drie ,pieptonen” en wordt
het warmhoudprogramma gestart. Het ,warm houden® controlelampje
(fig. 14a) brandt en het scherm geeft de resterende tijd van de
warmhoudfunctie weer.

FUNCTIE SOEP

e Druk op de ,Menu* toets om de functie ,Soep” te selecteren. Het scherm
geeft de standaard kooktijd weer en het ,Start” controlelampje brandt
rood.

e U kunt de kooktijd wijzigen door eerst op de ,Startuitstel/ Timer® toets
(fig. T4c) en vervolgens op de toetsen ,+“ en ,-“ te drukken.

eDruk op de ,Start” toets. De multicooker start het kookprogramma
,S0ep” en het ,Start” controlelampje brandt. Het scherm geeft de
resterende kooktijd weer.

e Aan het einde van het kookproces hoort u drie ,pieptonen” en wordt
het warmhoudprogramma gestart. Het ,warm houden® controlelampje
brandt en het scherm geeft de resterende tijd van de warmhoudfunctie
weer.

FUNCTIE STEAM (STOMEN)

e Druk op de ,Menu“ toets om de functie ,Stomen“ te selecteren. Het
scherm geeft de standaard kooktijd weer en het ,Start” controlelampje
brandt rood.



e U kunt de kooktijd wijzigen door eerst op de ,Startuitstel/ Timer® toets
(fig. 14c) en vervolgens op de toetsen ,+“ en ,-“ te drukken.

eDruk op de ,Start” toets. De multicooker start het kookprogramma
~Stomen“ en het ,Start* controlelampje brandt. Het scherm geeft de
resterende kooktijd weer.

e Aan het einde van het kookproces hoort u drie , pieptonen” en wordt
de Warmhoudmodus automatisch geopend. Het ,Warm houden®
controlelampje brandt en het scherm geeft de resterende tijd van de
warmhoudmodus weer.

FUNCTIE BAKING (BAKKEN)

e Druk op de ,Menu” toets om de functie ,Bakken“ te selecteren. Het
scherm geeft de standaard kooktijd weer en het ,Start” controlelampje
brandt rood.

o U kunt de kooktijd wijzigen door eerst op de ,Startuitstel/ Timer” toets
(fig. 14c) en vervolgens op de toetsen ,+“ en ,-“ te drukken. Druk op de
~Temperatuur” toets om de temperatuur te selecteren.

eDruk op de ,Start” toets. De multicooker start het kookprogramma
~Bakken® en het ,Start” controlelampje brandt. Het scherm geeft de
resterende kooktijd weer.

e Aan het einde van het kookproces hoort u drie ,pieptonen” en wordt
het warmhoudprogramma gestart. Het ,warm houden® controlelampje
brandt en het scherm geeft de resterende tijd van de warmhoudfunctie
weer.

FUNCTIE JAM

e Druk op de ,,Menu” toets om de functie ,Jam* te selecteren. Het scherm
geeft de standaard kooktijd weer en het ,Start” controlelampje brandt
rood.

e U kunt de kooktijd wijzigen door eerst op de ,Startuitstel/ Timer* toets
(fig. T4c) en vervolgens op de toetsen ,+“ en ,-“ te drukken.

e Druk op de ,Start” toets. De multicooker start het kookprogramma ,, Jam*
en het ,Start controlelampje brandt. Het scherm geeft de resterende
kooktijd weer.

e Aan het einde van het kookproces hoort u drie , pieptonen®

Opmerking: Er is geen warmhoudfunctie voor deze functie voorzien

FUNCTIE CRUST FRY (KORST/BRADEN)

o Druk op de ,,Menu“ toets om de functie ,Korst/Braden* te selecteren. Het i)/ B

scherm geeft de standaard kooktijd weer en het , Start“ controlelampje
brandt rood.

o U kunt de kooktijd wijzigen door eerst op de ,Startuitstel/ Timer” toets
(fig. 14c) en vervolgens op de toetsen ,+“ en ,-“ te drukken. Druk op de
~Temperatuur” toets om de temperatuur te selecteren.

e Druk op de ,Start” toets. De multicooker start het kookprogramma
,CRUST FRY“ (Korst/Braden) en het ,Start“ controlelampje brandt. Het
scherm geeft de resterende kooktijd weer.

e Aan het einde van het kookproces hoort u drie ,pieptonen” en wordt
het warmhoudprogramma gestart. Het ,warm houden® controlelampje
brandt en het scherm geeft de resterende tijd van de warmhoudfunctie
weer.

Opmerking: Gebruik deze functie altijd met olie en etenswaren. Alleen

olie gebruiken kan een storing veroorzaken of gevaar opleveren.

FUNCTIE SLOW COOK (LANGZAAM GAREN)

eDruk op de ,Menu“ toets om de functie ,Langzaam garen® te
selecteren. Het scherm geeft de standaard kooktijd weer en het , Start”
controlelampje brandt rood.

e U kunt de kooktijd wijzigen door eerst op de ,Startuitstel/ Timer® toets
(fig. 14c¢) en vervolgens op de toetsen ,+“ en ,-“ te drukken. Druk op de
~Temperatuur” toets om de temperatuur te selecteren.

e Druk op de ,Start” toets. De multicooker start het kookprogramma ,,Slow
Cook” (Langzaam garen) en het ,Start” controlelampje brandt. Het
scherm geeft de resterende kooktijd weer.

e Aan het einde van het kookproces hoort u drie ,pieptonen” en wordt
het warmhoudprogramma gestart. Het ,warm houden® controlelampje
brandt en het scherm geeft de resterende tijd van de warmhoudfunctie
weer.



FUNCTIE YOGURT (YOGHURT)

e Druk op de ,Menu“ toets om de functie ,Yoghurt" te selecteren. Het
scherm geeft de standaard kooktijd weer en het ,Start” controlelampje
brandt rood.

e U kunt de kooktijd wijzigen door eerst op de ,Startuitstel/ Timer” toets
(fig. 14c) en vervolgens op de toetsen ,+“ en ,-“ te drukken.

eDruk op de ,Start” toets. De multicooker start het kookprogramma
»Yoghurt“ en het ,Start“ controlelampje brandt. Het scherm geeft de
resterende kooktijd weer.

¢ Aan het einde van het kookproces hoort u drie , pieptonen®

Opmerking: Eris aan het einde van het kookproces geen warmhoudfunctie

voorzien. Bereid de yoghurt in potjes van ovenbestendig glas.

KEUZE VAN DE INGREDIENTEN

Melk

Welke melk gebruiken?

Al onze recepten (tenzij anders vermeld) worden bereid met koemelk.

U kunt tevens plantaardige of sojamelk, of schapen- of geitenmelk

gebruiken, de textuur van de yoghurt kan echter verschillen naargelang de

melk die wordt gebruikt. Rauwe melk, lang houdbare melk en de hieronder
beschreven soorten melk zijn allemaal geschikt voor uw apparaat:

o Gesteriliseerde melk met een lange houdbaarheid: Volle UHT-
melk zorgt voor een stevigere yoghurt. Halfvolle melk zorgt voor
een minder stevige yoghurt. U kunt echter tevens halfvolle melk
gebruiken en er een of twee potjes melkpoeder aan toevoegen.

¢ Gepasteuriseerde melk: als u deze melk gebruikt, krijgt u een meer
romige yoghurt met een dun velletje aan het oppervlak.

e Rauwe melk (boerderijmelk) : deze soort melk moet worden gekookt.
Het wordt tevens aangeboden om de melk lang te laten doorkoken.
Het is gevaarlijk om deze melk te gebruiken zonder het eerst te koken.
Laat de melk eerst afkoelen voordat u het in uw apparaat gebruikt. Het
wordt niet aanbevolen om yoghurt op basis van rauwe melk te maken.

e Melkpoeder: dit soort van melk zorgt voor zeer romige yoghurt. Houd
rekening met de instructies van de fabrikant die op de verpakking zijn
vermeld.

Gebruik bij voorkeur volle UHT-melk met een lange houdbaarheid.
(Verse) rauwe melk en gepasteuriseerde melk moeten worden gekookt

en _vervolgens worden afgekoeld en het velletje aan _het oppervlak

E moet worden verwijderd.

FUNCTIE DESSERT (NAGERECHT)

e Druk op de ,Menu“ toets om de functie ,Nagerecht” te selecteren. Het
scherm geeft de standaard kooktijd weer en het , Start“ controlelampje
brandt rood.

o U kunt de kooktijd wijzigen door eerst op de ,Startuitstel/ Timer” toets
(fig. 14c) en vervolgens op de toetsen ,+“ en ,-“ te drukken. Druk op de
~Temperatuur” toets om de temperatuur te selecteren.

e Druk op de ,Start” toets. De multicooker start het kookprogramma
,Nagerecht” en het ,Start” controlelampje brandt. Het scherm geeft de
resterende kooktijd weer.

¢ Aan het einde van het kookproces hoort u drie , pieptonen”

Opmerking: Er is geen warmhoudfunctie voor deze functie voorzien

FUNCTIE RICE (RIJST)

e Doedenodige hoeveelheidrijstin de kuip met behulp van de inbegrepen
maatbeker — fig.4. Vul de kuip vervolgens tot aan de overeenkomstige
»CUP*“ (BEKER) markering met water — fig.2

o Sluit het deksel.

Opmerking: Voeg altijd eerst de rijst toe, anders zal er te veel water in

de kuip aanwezig zijn.
Druk op de ,,Menu“ toets om de functie ,Rijst“ te selecteren. Het scherm

geeft ,,~22" weer, het ,start“-controlelampje knippert. Druk vervolgens
op de toets ,Start“. De multicooker start het kookprogramma ,Riz*
(Rijst) en het ,Start” controlelampje brandt. Het scherm geeft ,--“ al
knipperend weer. De duur wordt niet op het scherm weergegeven,
gezien het programma de tijd en de temperatuur automatisch wijzigt
tijdens het kookproces.

e Aan het einde van het kookproces hoort u drie ,,pieptonen“ en wordt
het warmhoudprogramma gestart. Het ,,warm houden® controlelampje
brandt en het scherm geeft de resterende tijd van de warmhoudfunctie
weer.

FUNCTIE RISOTTO/PILAF (RISOTTO/PILAV)

e Druk op de ,Menu” toets om de functie ,Risotto/Pilav” te selecteren.
Het scherm geeft ;=27 weer, het ,start“-controlelampje knippert. Druk
vervolgens op de toets, Start“. De multicooker start het kookprogramma
~Risotto/Pilav“ en het ,Start” controlelampje brandt. Het scherm geeft

NL



»— al knipperend weer. De duur wordt niet weergegeven, want de
multicooker doet dit automatisch en deze kan tijdens het kookproces
wijzigen.

e Aan het einde van het kookproces hoort u drie ,,pieptonen“ en wordt
het warmhoudprogramma gestart. Het ,warm houden* controlelampje
brandt en het scherm geeft de resterende tijd van de warmhoudfunctie
weer.

AANBEVELINGEN OM RIJST ZO GOED MOGELIJK TE
BEREIDEN (functies Rijst en Risotto/Pilav)

e Voor het kookproces, meet de hoeveelheid rijst met de inbegrepen
maatbeker en spoel het grondig (spoel de rijst niet voor het bereiden
van risotto).

\/ 1 beker =

~150gr ongekookte rijst

o Verdeel de gespoelde rijst gelijkmatig over de bodem van de kuip.

e Bijv. als u 2 bekers rijst wilt koken. Na het spoelen en het gelijkmatig
verdelen van de rijst in de kuip, voeg water tot aan de markering 2 toe.

e Als de rijst voldoende is gekookt, brandt het ,Warm houden®-
controlelampje (fig. 14), meng de rijst en laat het enkele minuten in de
multicooker om perfecte rijst met gescheiden korrels te krijgen.

De volgende tabel is een gids voor het koken van rijst:

* Maximum hoeveelheid voor het model RK740
** Maximum hoeveelheid voor het modelRK745

KOOKGIDS VOOR WITTE RIIST

Hoeveelheid te .
- Hoeveelheid te . .
koken rijst - Waterniveau in .
. koken rijst . " Aantal porties
(in aantal i Gl de kuip (+rijst)
bekers) 9
2 300 g Niveau 2 3 pers. -
4 pers.
4 600g Niveau 4 56pers. -
pers.
. 8 pers. —
6 900g Niveau 6 10 pers.
8 1200 g Niveau 8 13 pers. -
14 pers.
10* 1500 g Niveau 10 16 pers. -
18 pers.

De temperatuur en de kooktijd voor de rijst worden automatisch door het
apparaat ingesteld.

Het programma bestaat uit 7 stappen:

Voorverwarmen => Water absorberen => Temperatuur snel verhogen =>
Koken => Water verdampen => Rijst laten sudderen => Warm houden.
De kooktijd is afhankelijk van de hoeveelheid en het type rijst.

FUNCTIE PASTA

e Voor het koken van pasta is het belangrijk om te wachten totdat het
water de juiste temperatuur heeft alvorens de pasta toe te voegen

e Druk op de ,,Menu“ toets om de functie ,Pasta“ te selecteren. Het scherm
geeft de standaard kooktijd weer en het ,Start” controlelampje brandt
rood.

o U kunt de kooktijd wijzigen door eerst op de toets ,Startuitstel/Timer* te
drukken en vervolgens op de toetsen .+ en ,-“ te drukken.

e Druk op de ,Start” toets. De multicooker start het kookprogramma
LPasta“ en het ,Start” controlelampje brandt. Het scherm geeft de
resterende kooktijd weer.



* U hoort een pieptoon wanneer het water de ideale temperatuur heeft
bereikt. Doe de pasta in het water en druk opnieuw op de Start toets om
het kookproces te starten. Tijdens het koken van pasta moet het deksel
open blijven.

« Aan het einde van het kookproces hoort u drie , pieptonen®

Opmerking: Er is geen warmhoudfunctie voor deze functie voorzien

FUNCTIE REHEAT (OPWARMEN)

eDeze functie dient alleen voor het opwarmen van reeds bereide
levensmiddelen.

e Druk op de ,Menu” toets om de functie ,,Opwarmen* te selecteren. Het
scherm geeft de standaard kooktijd weer en het ,Start” controlelampje
brandt rood.

o U kunt de kooktijd wijzigen door eerst op de ,Startuitstel/ Timer” toets
(fig. 14c) en vervolgens op de toetsen ,+“ en ,-“ te drukken.

eDruk op de ,Start” toets. De multicooker start het kookprogramma
,Opwarmen* en het ,Start” controlelampje brandt. Het scherm geeft de
resterende kooktijd weer.

e Aan het einde van het kookproces hoort u drie ,pieptonen” en wordt
het warmhoudprogramma gestart. Het ,warm houden® controlelampje
brandt en het scherm geeft de resterende tijd van de warmhoudfunctie
weer.

OPGELET:

Het volume aan koud voedsel mag de helft van de capaciteit van de

multicooker niet overschrijden. Als er te veel voedsel aanwezig is, zal het

onvoldoende worden opgewarmd. Als er te weinig voedsel aanwezig is of
als de functie ,,Opwarmen* herhaaldelijk wordt gebruikt, zal het voedsel
aanbranden en wordt er een korst op de bodem gevormd.

Het wordt aangeraden om geen dikke havermoutpap op te warmen, deze

kan papperig worden.

Warm geen voedsel op dat langdurig werd gekoeld om geurtjes te

vermijden.

FUNCTIE WARM HOUDEN/ANNULEREN

e Druk op de ,Warm houden/ Annuleren” toets wanneer de multicooker in

stand-by staat om het Warm houden programma te starten. Het ,Warm
houden/Annuleren“-controlelampje knippert en het scherm geeft de
resterende tijd van de warmhoudmodus weer.

e De resterende opwarmtijd wordt op het scherm weergegeven en het
Warm houden-controlelampje brandt.

e Druk op de ,Warm houden/ Annuleren” toets wanneer de multicooker
op een programma is ingesteld om de instellingen terug te zetten en het
apparaat in stand-by te zetten.

eU kunt de automatische warmhoudfunctie tijdens het huidig
kookprogramma deactiveren door 5 seconden op de ,Warm houden/
Annuleren“ toets te drukken. Het ,Warm houden/Annuleren®-
controlelampje” dooft. Om de automatische warmhoudfunctie opnieuw
te activeren, druk opnieuw 5 seconden op de ,Warm houden/Annuleren®
toets.

e De maximale warmhoudetijd is 24 uur.

Aanbeveling: om de goede smaak van het voedsel te behouden. is een

warmhoudtijd van minder dan 12 uur aanbevolen.

FUNCTIE MY RECIPE (MIJN RECEPT)

eHet menu “My Recipe” (Mijn recept, persoonlijke modus) stelt u in
staat om uw eigen kooktijd en temperatuur in te stellen voor meer
flexibiliteit tijdens het koken en registreert uw laatste tijds- en
temperatuurinstellingen voor het volgend gebruik.

eDruk op de toets ,My Recipe“ (Mijn recept) (Fig. 14j) wanneer de
multicooker in stand-by staat om de persoonlijke modus te openen. Het
scherm geeft de standaard kooktijd weer en het ,Start controlelampje
knippert.

e Als u een temperatuur en duur voor uw programma wilt kiezen, druk op
LStartuitstel/Timer” en ,, Temperatuur om uw instellingen te bepalen.

e Aan het einde van het kookproces hoort u drie pieptonen.

Opmerking:



De multicooker slaat de laatste temperatuur- en kooktijdinstellingen op
voor uw volgend gebruik.

AAN HET EINDE VAN HET KOOKPROCES

e Open het deksel - fig.1.

e Draag handschoenen wanneer u de kuip en het stoommandje aanraakt
-fig.11.

e Dien het voedsel op met de inbegrepen lepel en sluit vervolgens het
deksel opnieuw.

e De maximale warmhoudetijd is 24 uur.

e Druk op de ,Warm houden/ Annuleren” toets om de warmhoudfunctie
te stoppen.

e Haal de stekker uit het stopcontact.

ONDERHOUD EN REINIGING

e Zorg dat de stekker uit het stopcontact is gehaald en de multicooker
volledig is afgekoeld voordat u het reinigt of onderhoudt.

e Het wordt aanbevolen om het apparaat na elk gebruik met een spons
schoon te maken - fig.12.

e Dekuip,demaatbeker,derijst-ensoeplepelzijnvaatwasmachinebestendig
-fig.13.

Kuip, stoommandje

¢ Gebruik geen schuurpoeder of metalen sponsje om schoon te maken.

e Als er voedsel aan de bodem kleeft, doe wat water in de kuip en laat het
enige tijd weken voordat de kuip wordt gewassen.

¢ Veeg de kuip grondig droog.

Zorg dragen voor de kuip.

Voor de kuip, leef onderstaande instructies strikt na:

¢ Om de kuip in een goede staat te houden wordt het aanbevolen om
geen voedsel in de kuip te snijden.

¢ Breng de kuip altijd opnieuw in de multicooker aan.

e Gebruik de meegeleverde plastic lepel of een houten lepel, gebruik geen
metalen keukengerei om het oppervlak van de kuip niet te beschadigen
—-fig.14.

* Om elk risico op corrosie te vermijden, giet geen azijn in de kuip.
e De kleur van de kuip kan na het eerste gebruik of een langdurig gebruik

wijzigen. Deze kleurwijziging is te wijten aan de werking van de stoom gN|§

en het water. Dit heeft geen impact op de werking van de multicooker of
uw gezondheid. U kunt het apparaat in alle veiligheid verder gebruiken.

Het micro-drukventiel reinigen

«Om het micro-drukventiel te reinigen, verwijder het ventiel van het
deksel - fig.15 en open het ventiel door het in de richting ,,open” te
draaien — fig.16a et 16b. Na het reinigen, veeg het droog, zet de twee
driehoeken terug in de twee delen, draai het in de richting ,dicht” en
breng het opnieuw op het deksel van de multicooker aan — fig.18a en
18b.

Het binnenste deksel reinigen.

e Verwijder het binnenste deksel door het met beide handen naar buiten
te duwen. Maak het schoon met een spons en een beetje afwasmiddel
(fig.17). Veeg het deksel vervolgens droog, plaats het terug achter de 2
ribben en duw het op het bovenste deel stevig vast.

De andere delen van het apparaat reinigen en

onderhouden

e Reinig de buitenkant van de multicooker - fig.19, de binnenkant van het
deksel en het netsnoer met een vochtige doek en veeg vervolgens droog.
Gebruik geen agressieve reinigingsproducten.

e Maak de binnenkant van het apparaat niet schoon met water om de
thermische sensor niet te beschadigen.



PROBLEEMOPLOSSING

omSChrUVI.ng e opIOSSIngn
storing

Alle
controlelampjes
zijn gedoofd en

het apparaat
warmt niet op.

De stekker zit niet in
het stopcontact.

Controleer of de stekker
juist in het stopcontact
zit.

Omschrijving van de

storing Oplossingen

Oorzaken

Onvoldoende
gesudderd.

De rijst is te weinig
of te veel gekookt.

Alle
controlelampjes
zijn gedoofd en

het apparaat
warmt op.

Probleem met de
aansluiting van het
controlelampje of
het controlelampje is
beschadigd.

Breng het apparaat
naar een erkend
servicecentrum om het te
laten repareren.

Er komt stoom
vrij tijdens de
werking.

Het deksel is niet goed
dicht.

Open het deksel en sluit
het opnieuw.

Automatische

warmhoudfunctie | De Warmhoudfunctie

is defect (het werd tijdens het
apparaat instellen door
blijft in het de gebruiker Breng het apparaat
naar een erkend
kookprogramma geannuleerd. .
. servicecentrum om het
ingesteld of Raadpleeg de te laten repareren
warmt tijdens de sectie over de P ’
warmhoudmodus Warmhoudfunctie.
niet op).

Het micro-drukventiel is
verkeerd aangebracht
of niet goed in elkaar

gezet.

Stop het kookproces
(haal de stekker uit
het stopcontact) en
controleer of het ventiel
juist in elkaar is gezet
(de 2 delen moeten aan
elkaar zijn vastgemaakt)
en juist is aangebracht.

De sensor op het
EO bovenste deel is open
circuit of kortgesloten.

Schakel het apparaat uit
en start het programma
opnieuw. Als het

De sensor op het
E1 onderste deel is open
circuit of kortgesloten.

De pakking van
het deksel of het
micro-drukventiel is
beschadigd.

Breng het apparaat
naar een erkend
servicecentrum om het te
laten repareren.

probleem aanhoudt,
breng het apparaat
naar een erkend
servicecentrum om het
te laten repareren.

Te hoge temperatuur

E3 gedetecteerd.

De rijst is te
weinig of te veel
gekookt.

Te veel of te weinig
water voor de
hoeveelheid rijst.

Raadpleeg de tabel voor
de juiste hoeveelheid
water.

Opmerking: Als de interne kuip vervormd raakt, gebruik deze niet
langer en vraag een nieuwe kuip bij een erkend servicecentrum.



BEDIENFELD WICHTIGE HINWEISE
15a 15c 15e 15g SICHERHEITSHINWEISE

15b | 15d | 15f

14i Diese Anleitungen sorgfdltig durchlesen undm
14a\L@L\\" 14f aufbewahren.

14b—\w® SR Ve T4g e Dieses Gerdt ist nicht fir den Betrieb Uber

SRV E-T - y 1 . . .

MZ—Q@WU e (= @@/ ah eine externe Zeitschaltuhr oder ein separates

14 - = i e — A

1he - (=3 s 4D ) 14 Fernsteuerungssystem vorgesehen.

15h \“ [ {15k e Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren
15i | 16a 16b |15l benutzt werden, sofern sie beaufsichtigt werden

BESCHREIBUNG 15] 15m oder in die sichere Benutzung des Gerdates

1 Dampfgareinsatz f ,Start“-Anzeige unterwiesen wurden und die damit verbundenen

2 Wasserfiillstandmarkierung fiir g ,Start“Taste Gefah h Die Reini .

das Kochen von Reis h Programmauswahl*Taste efahren verstehen. Die Reinigung und die vom
3 Herausnehmbarer Garbehdlter J' mﬁfﬁg?gt?ﬂf Benutzer durchzufiihrende Wartung diirfen nicht
» -laste . . .

o Messbecher 15 Programm-Anzeigen von Kindern durchgefiihrt werden; es sei denn,

6 Servierlffel a Programm,Ofen” sie sind mindestens 8 Jahre alt und werden von

7 Deckel b Programm ,Suppe’ A A . i

8 H . ¢ Programm ,Dampfgaren* einem Erwachsenen beaufsichtigt. Halten Sie das

erausnehmbarer innerer d Proaramm . Reis . A i R
Dampfschutz < Progmmm oghurt* Gerat und Kabel auBer Reichweite von Kindern
30 EAlkLotliruikventlll st f Programm ,Dessert* unter 8 Jahren.
eckelentriegelungstaste g Programm . Aufwarmen® . . .
11 Griff h Programm Schmoren” . Qleses gerat Ifann von Personen mit
g :aupkteti)nreit i l;rogramm ,,gisotéo/Pilaw“ eingeschrdnkten kérperlichen, sensorischen oder
etzkabe j Programm ,Porridge” eps .

14 Bedienfeld k Programm Braten® mentalen Fahigkeiten oder Personen, denen es
a ,Warmhalten“-Anzeige | Programm, Nudeln® an Erfahrung und Kenntnis mangelt, benutzt
b ,Warmhalten/Abbrechen® m Programm ,Marmelade* d f . fsichti .

Taste 16 Funktionsanzeige werden, sofern sie beaufsichtigt werden oder in
c ,Einschaltautomatik/Timer*- a Verzogerter Start/ die sichere Benutzung des Gerates unterwiesen
Taste Einschaltautomatik . v 1)
d .+ Taste b Timer wurden und die moglichen Gefahren verstehen.

e ,-“Taste

E



e Kinder dirfen das Gerdat nicht als Spielzeug
benutzen.

e Dieses Geratist nichtdazubestimmt, von Personen
(einschlieflich Kindern) benutzt zu werden, deren
korperliche, sensorische oder mentale Fahigkeiten
eingeschrankt sind, oder von Personen, denen
es an Erfahrung und Kenntnis mangelt; es sei
denn, sie werden von einer fir ihre Sicherheit
verantwortlichen Person in den Gebrauch des
Gerdtes unterwiesen und beaufsichtigt.

¢ Es empfiehlt sich, Kinder zu beaufsichtigen, um
sich zu vergewissern, dass sie nicht mit dem Gerat
spielen.

e Dieses Gerat ist nur fir den Privatgebrauch
bestimmt.

e Es sollte nicht in den folgenden Situationen
benutzt werden, die nicht von der Garantie
abgedeckt werden:

- in Kiichenecken fir das Personal in Geschdften,

Blros und anderen betrieblichen Umgebungen;

— auf Bauernhofen;

— Nutzung durch die Gaste in Hotels, Motels und
anderen Wohnumgebungen;

— in Gastezimmern.

e Falls Ihr Gerdt mit einem abnehmbaren

Netzkabel versehen .ist: Sollte das Netzkabel

beschadigt sein, muss es durch ein spezielles

Kabel oder einen speziellen Kabelsatz, das/m

der beim Hersteller oder seinem Kundenservice
erhdltlich ist, ersetzt werden.

e Falls Ihr Gerat mit einem festen Netzkabel

versehenist: Sollte das Netzkabel beschadigt sein,
muss es vom Hersteller, seinem Kundenservice
oder einer dahnlich qualifizierten Person ersetzt
werden, um jegliche Gefahr zu vermeiden.

e Das Gerdat niemals in Wasser tauchen.

e Mit einem feuchten Tuch oder Schwamm und
etwas Geschirrspulmittel das Zubehor und die
Elemente, die mit Lebensmitteln in Berihrung
kommen, scubern. Mit einem feuchten Tuch oder
Schwamm abwischen. Zubehor und die Teile, die
mit Lebensmitteln in Berihrung kommen, mit
einem trockenen Tuch abtrocknen.

e Wenn das Symbol A auf dem Gerat abgebildet
ist: Dieses Symbol bedeutet ,Vorsicht: Die
Oberflachen konnen wahrend des Betriebes heif3
werden®.

e Vorsicht: Die Oberfldche des Heizelements kann
auch nach der Benutzung noch heif3 sein.



e Vorsicht: Bei unsachgemdBer Benutzung des
Gerdtes besteht Verletzungsgefahr.

e Vorsicht: Wenn Lhr Gerat mit einem abnehmbaren
Netzkabel versehen ist, niemals Flussigkeit uber
dem Anschluss vergieBen.

e Das Gerat immer vom Netzstrom trennen:

sofort nach dem Gebrauch

um es umzustellen

vor jeder Wartung oder Reinigung

bei Fehlfunktionen

Wahrend des Betriebes erzeugt das Gerat hohe

Temperaturen, die Verbrennungen verursachen

konnen. Nicht die freiliegenden metallischen

Teile berthren.

Kochgerdte mussen in einer stabilen Position

mit angebrachten Griffen (sofern zutreffend)

aufgestellt werden, um das VergieBen heiBer

Flussigkeiten zu verhindern.

Wahrend des Garvorgangs gibt das Gerat Hitze

und Dampf ab. Hande und Kopf von dem Gerdt

fernhalten. Keine feuchten Kiichentticher auf den
auBeren Deckel legen.

e Wenden Sie sich bei Problemen an unseren
Kundenservice oder ziehen Sie die Website zurate.

¢ Das Gerat kann in einer Hohenlage von maximal
4.000 m benutzt werden.

e Zu Threr Sicherheit erfillt dieses Gerat die geltenden Normen und
Bestimmungen (Richtlinien fur Niederspannung, Elektromagnetische
Vertrédglichkeit, Materialien, die mit Lebensmittel in Berlihrung kommen,
Umwelt ...).

e Vergewissern Sie sich, dass die Netzspannung mit der auf dem
Typenschild des Gerdts angegebenen tibereinstimmt (Wechselstrom).

e Angesichts der unterschiedlichen geltenden Normen lassen Sie das
Gerdt von einem autorisierten Kundendienst-Center priifen, falls Sie es
in einem anderen Land benutzen als dem, in dem es gekauft wurde.

NETZANSCHLUSS

e Das Gerat nicht benutzen, wenn:
—das Kabel oder das Gerdt selbst defekt ist;
—das Gerdt heruntergefallen ist und sichtbare Schaden oder
Fehlfunktionen aufweist.
—In diesen Fallen muss das Gerdt an einen autorisierten Kundenservice
in Threr Ndhe geschickt werden.

e Das Kabel nicht hdngen lassen.

eDas Gerdt muss immer an eine geerdete Steckdose angeschlossen
werden.

e Kein Verldngerungskabel benutzen. Falls sich die Benutzung eines
Verlangerungskabels nicht vermeiden Idsst, bitte ein geerdetes
Verlangerungskabel benutzen, das in einwandfreiem Zustand ist und
der Leistung des Gerdtes entspricht.

¢ Das Gerdt nicht durch Ziehen am Kabel von der Steckdose trennen.

eEine stabile, ebene, vor Wasserspritzern geschitzte Arbeitsflache
benutzen.

e Das Produkt niemals mit leerem Behdlter oder ohne Behdlter in Betrieb
nehmen.

e Die Taste zum Einstellen des Garmodus muss funktionstiichtig bleiben
Sie darf nicht mit Gewalt bewegt oder durch einen Gegenstand von
aufBen blockiert werden.

e Den Behdlter niemals entnehmen, wahrend das Produkt in Betrieb ist.



eDen Behdlter niemals direkt auf die Herdplatte oder eine andere
Hitzequelle stellen.

e Der Behdalter muss sich in direktem Kontakt mit der Heizplatte befinden.
Die Verwendung eines beschddigten Behdlters kann zu Pannen fiihren.
Gleiches gilt fiir den Fall, wenn Gegenstdnde oder Lebensmittel zwischen
diese beiden Elemente geraten.

e Das Gerdt nicht in der Ndhe einer Hitzequelle aufstellen, da es sonst
schwer beschadigt werden konnte.

e Keine Fliissigkeiten und Lebensmittel in das Produkt geben, wenn der
Behdilter nicht eingesetzt ist.

e Die in den Rezepten angegebenen Mengen beachten.

e Sollten Teile des Produkts Feuer fangen, niemals versuchen, das Feuer
mit Wasser zu l6schen. Die Flammen stattdessen mit einem feuchten
Tuch ersticken.

e Jegliche Eingriffe diirfen nur von einem autorisierten Kundendienst-
Center und mit Original-Ersatzteilen ausgefiihrt werden.

e Der Hersteller haftet nicht bei gewerblichem oder unsachgemafem
Gebrauch oder bei Nichtbeachtung der Bedienungsanleitung. Die
Garantie erlischt in diesen Fdllen.

UMWELTSCHUTZ

o [hr Gerdt ist so konstruiert, dass es viele Jahre funktionieren wird. Wenn
Sie jedoch eines Tages Ihr Gerdt ersetzen mochten, denken Sie bitte an
den Beitrag, den Sie zum Umweltschutz leisten kénnen.

eVor der Entsorgung lhres Gerdts muss die Batterie des Timers
entnommen und bei einer hierfiir vorgesehenen Sammelstelle oder
einem autorisierten Kundendienst-Center (je nach Modell) entsorgt
werden.

eDie autorisierten Kundendienst-Center nehmen Ihre gebrauchten
Gerdte zurlick, um sie umweltgerecht zu vernichten.

BEDEUTUNG DES SYMBOLS ,, DURCHGESTRICHENE MULLTONNE’’
Das auf Elektro- und Elektronikgerdten regelmdfig abgebildete
Symbol einer durchgestrichenen Miilltonne weist darauf hin, dass
das jeweilige Gerdt am Ende seiner Lebensdauer getrennt vom
unsortierten Siedlungsabfall zu erfassen ist.

GETRENNTE ERFASSUNG VON ALTGERATEN

Elektro- und Elektronikgerdte, die zu Abfall geworden sind, werden als
Altgerdte bezeichnet. Besitzer von Altgerdten haben diese einer vom
unsortierten Siedlungsabfall getrennten Erfassung zuzufiihren. Altgerdte
gehoren insbesondere nicht in den Hausmdll, sondern in spezielle
Sammel- und Riickgabesysteme.

Die getrennte Entsorgung eines Haushaltsgerdtes vermeidet mdogliche
negative Auswirkungen auf die Umwelt und die menschliche Gesundheit,
die durch eine nicht vorschriftsmdaBige Entsorgung bedingt sind.

Zudem ermdglicht wird die Wiederverwertung der Materialien, aus denen
sich das Gerdt zusammensetzt, was wiederum eine bedeutende
Einsparung an Energie und Ressourcen mit sich bringt.

Enthalten die Produkte Batterien und Akkus oder Lampen, die aus
dem Altgerdt zerstorungsfrei entnommen werden kénnen, sind Sie
als Endnutzer gesetzlich dazu verpflichtet, diese vor der Entsorgung zu
entnehmen und getrennt als Batterie bzw. Lampe zu entsorgen.

MOGLICHKEITEN DER RUCKGABE VON ALTGERATEN

Besitzer von Altgerdten aus privaten Haushalten kdnnen diese bei den
Sammelstellen der 6ffentlich-rechtlichen

Entsorgungstrdger oder bei den von Herstellern oder Vertreibern im Sinne des
ElektroG eingerichteten Riicknahmestellen unentgeltlich abgeben. Auskiinfte
zur ndchsten Abfallsammelstelle erhalten Sie beim Hersteller oder Handler
Datenschutz

Wir weisen alle Endnutzer von Elektro- und Elektronikaltgeraten darauf
hin, dass Sie fir das Loschen personenbezogener Daten auf den zu
entsorgenden Altgerdten selbst verantwortlich sind.

Denken Sie an den Schutz der Umwelt!

® Ihr Gerat enthdlt wertvolle Rohstoffe, die wieder verwertet
werden konnen.

2 Geben Sie Ihr Gerat deshalb bitte bei einer Sammelstelle Ihrer
Stadt oder Gemeinde ab.



VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Auspacken des Gerdts

eNehmen Sie das Gerdt aus der Verpackung und packen Sie alle
Zubehorteile und Begleitdokumentation aus.

« Offnen Sie den Deckel, indem Sie die Deckelentriegelungstaste an der
Vorderseite des Produktes driicken — Abb. 1.
Lesen Sie die Anleitungen und folgen Sie diesen.

Reinigen Sie das Gerat.

e Entnehmen Sie den Garbehdlter — Abb. 2, den inneren Dampfschutz
und das Druckventil — Abb. 3a und 3b.

eReinigen Sie den Garbehdlter, das Druckventil und den inneren
Dampfschutz mit einem Schwamm und Geschirrspilmittel.

e Wischen Sie den Deckel und die AuBenseite des Gerdtes mit einem
feuchten Tuch ab.

e Trocknen Sie alles griindlich ab.

e Setzen Sie alle Elemente wieder an ihren urspriinglichen Platz. Bringen
Sie den Innendeckel korrekt an der Innenseite des oberen Deckels des
Gerdts an. Setzen Sie anschlieBend den internen Dampfschutz hinter
die zwei Kerben auf dem unteren Teil des Deckels und driicken Sie ihn
auf den oberen Teil, bis er fest sitzt. Verbinden Sie das abnehmbare
Kabel mit der Basis des Gerdts.

FUR DAS GERAT UND ALLE FUNKTIONEN

e Reinigen Sie die AuBenseite des Garbehadlters griindlich (insbesondere
den Boden). Vergewissern Sie sich, dass sich keine Ablagerungen oder
Flussigkeiten unter dem Behdlter und auf dem Heizelement befinden
—Abb. 5.

e Setzen Sie den Garbehdlter in das Gerdt. Achten Sie dabei auf die
korrekte Positionierung — Abb. 6.

e Stellen Sie sicher, dass der innere Deckel korrekt platziert ist.

e Achten Sie darauf, den Deckel fest zu verschlieBen, bis Sie ein Klicken
horen.

e Verbinden Sie das Netzkabel mit der Buchse am Sockel des Multikochers,
verbinden Sie es dann mit einer Netzsteckdose. Das Gerdt erzeugt
daraufhin einen langgezogenen Piepton und alle Anzeigen auf dem
Bedienfeld leuchten kurz auf. Dann zeigt das Display ,----“ an und alle

Anzeigen erléschen. Das Gerdt geht in den Stand-by-Modus. Sie kdnnen
nun das gewiinschte Programm und die Gareinstellungen auswdhlen.
e Beriihren Sie das Heizelement nicht, wenn das Gerdt an den Netzstrom
angeschlossen ist oder nach Ende des Garvorgangs. Stellen Sie das
Gerdt nicht um, wenn es in Betrieb ist oder unmittelbar nach Ende des
Garvorgangs.
e Dieses Gerat ist ausschlieBlich fiir den Gebrauch im Haus vorgesehen.
Halten Sie niemals wdhrend des Betriebes die Hand vor den
Dampfauslass, denn es besteht Verbriihungsgefahr — Abb. 10.
Wenn Sie nach dem Start des Garvorgangs das gewdhlte Garprogramm
dandern moéchten, weil Ihnen ein Fehler unterlaufen ist, driicken Sie
auf die Taste ,WARMHALTEN/ABBRECHEN" und wdhlen Sie erneut
das gewiinschte Programm.
Benutzen Sie ausschlieBlich den mit diesem Gerdt gelieferten
Garbehdlter.
Geben Sie weder Wasser noch Zutaten in das Gerdt, wenn der

Garbehdlter nicht eingesetzt ist.

Die maximale Wasser- und Zutatenmenge darf nicht die

Hoéchstmarkierung an der Innenseite des Garbehdilters iiberschreiten
—Abb. 7.

TABELLE DER GARPROGRAMME

Programme

Garzeit

Bereich | Einstellbar | _ Bereich | Einstellbar | _Temp. (‘C) | Bereich (‘C) | Geschlossen | Gebffnet
Baking (Ofen) | 45 min Smin4h | Smin | Garzeit-24h| 5min 160°C__ | 120/140/160 .
Crust/Fry
Smin-1h . 120/130/140/
(Braten 20min o 1 min - - 160°C 150160
(Brdunen))
Soup (Suppe) 1h Smin-3h Smin | Garzeit-24h| Smin | Automatisch
Stew/
Slow Cook 4h 20min9h | Smin |Garzeit~24h| Smin 100°C | 80/100/120
(Schmoren)
Steam 30min Smin3h Smin | Garzeit~24h| Smin 100°C
(Dampfgaren)
Rice (Reis) | Automatisch | Automatisch -~ |Gawzeit-24h| Smin | Automatisch
Pilaf/
Risotto Automatisch | Automatisch - Garzeit ~ 24 h 5 min Automatisch
(Risotto/Pilaw)
Dessert 45 min Smin-2h | Smin |Garzeit~24h| Smin 130°C | 100/130/160
(Dessert)
Porridge 25min Smin-2h | Smin |Garzeit~24h| Smin | Automatisch
(Porridge)
Yogurt .
(oghurt) 8h 1hazh | 1Smin 40°C
Jam .
1h Smin3h | Smin |Garzeit-24h| Smin 105°C
Pasta (Nudeln) | 10 min 3min3h | 1min_|Garzeit-24h| Smin 100°C
peheay 25min | Smin-1h | Smin E E 100°C
(Aufwéirmen)
Keep
Warm Automatisch | Automatisch - - - 75°C
40-160
DIY (Mein 30min Smin9h | Smin |Garzeit~24h| Smin 100°C | in Intervallen
Rezept) von 10°C




BEDIENFELD

1. START-TASTE

e Driicken Sie diese Taste, um den Garvorgang zu starten.

2. ,MENU“-TASTE

e Driicken Sie im Stand-by-Modus auf die ,Menu“Taste, um durch die
folgenden Programme zu scrollen: Baking (Ofen) > Soup (Suppe) =
Steam (Dampfgaren) = Rice (Reis) = Yogurt (Joghurt) - Dessert
- Reheat (Aufwarmen) - Slow Cook (Schmoren) = Risotto/Pilaf
- Porridge = Crust Fry (Braten/Brdunen) = Pasta (Nudeln) - Jam
(Marmelade).

eDas Display zeigt die voreingestellte Temperatur jedes Programms
(auBer Reis, Risotto/Pilaw) an. Die Anzeigeleuchte der ,Start“Taste
blinkt und das gewdhlte Programm wird aktiviert.

Hinweis:

Falls Sie den Piepton deaktivieren mochten, halten Sie die ,,Menu“-Taste

gedriickt, bis Sie einen langgezogenen Signalton hoéren.

Falls Sie den Piepton wieder aktivieren mochten, halten Sie die ,,Menu*-

Taste gedriickt, bis Sie den gleichen langgezogenen Signalton héren.

3. TASTE ,,Einschaltautomatik/Timer*

e Timer: Sie konnen die Garzeit einstellen (aufer fur Reis, Risotto/Pilaw),
wenn Sie ein Garprogramm auswdhlen. Die voreingestellte Garzeit
wird auf dem Digitaldisplay angezeigt. Driicken Sie einmal auf die
LEinschaltautomatik-/Timer-Taste (Abb. 14c) (die Timer-Anzeige (Abb.
16b) leuchtet auf) und stellen Sie dann mit den ,+/-“ Tasten die Garzeit
ein.

e Einschaltautomatik: Die voreingestellte Zeit entspricht der Dauer bis zum
Ende des Garvorgangs. Die Einschaltautomatik (verzogerter Start des
Garvorgangs) ist fir die Programme Crust/Fry (Braten), Yogurt (Joghurt)
und Reheat (Aufwdrmen) nicht verfiigbar. Driicken Sie nach der Auswahl
des gewlinschten Garprogramms zweimal auf die , Einschaltautomatik-/
Timer-Taste (Abb. 14c) (Anzeige der Einschaltautomatik (Abb. 16a)
leuchtet auf) und stellen Sie dann mithilfe der +/- Taste den Timer ein.
Der Garvorgang startet, sobald die voreingestellte Zeit abgelaufen ist.

e Nachdem Sie die Garzeit mit verzogertem Start eingestellt haben,
driicken Sie die ,Start“-Taste (Abb. 14g). Die Anzeigeleuchten fir den

JStart” (Abb. 14f) und die ,Einschaltautomatik” (Abb. 16a) leuchten
nun stetig und das Display zeigt die verbleibende Zeit bis zum Ende des
Garvorgangs an.

eWenn der Multikocher das Garprogramm startet, erlischt die
Anzeigeleuchte der Einschaltautomatik (Abb. 16a) und die des Timers
(Abb. 16b) schaltet sich ein.

e Der Garvorgang kann bis zu 24 h im Voraus eingestellt werden. Wenn die
voreingestellte Dauer kiirzer als die Garzeit ist, startet der Garvorgang
sofort.

4. TASTEN ,,+/-“

e Verwenden Sie diese Tasten, um die Garzeit (+/- 1, 5 oder 15 min) und
die voreingestellte Dauer (+/- 5 min). Sie kdnnen die Garzeit fir die
Programme ,Rice, Risotto/Pilaf* (Reis, Risotto/Pilaw) nicht dndern und
Sie kénnen die voreingestellte Dauer fir die Programme ,Crust Fry,
Yogurt, Reheat” (Braten, Joghurt, Aufwdrmen) nicht anpassen.

5. ,Warmhalten/Abbrechen“-Taste

e Driicken Sie im Stand-by-Modus die ,Warmhalten/Abbrechen®-Taste
(Abb. 14b), um Ihre Speisen aufzuwdrmen und warmzuhalten.

e Driicken Sie die ,Warmhalten/Abbrechen“-Taste (Abb. 14b), um
den Garvorgang anzuhalten oder alle Einstellungen zu l6schen. Der
Multikocher kehrt in den Stand-by-Modus zurick.

elesen Sie den Abschnitt ,Funktion ,Warmhalten/Abbrechen®, um
ausfuhrlichere Informationen zu erhalten.

6. ,, Temperatur“-Taste

eBevor Sie die Temperatur einstellen, wdhlen Sie zundchst ein
Garprogramm und eine Garzeit (nur verfiigbar fiir Baking (Ofen), Crust
Fry ( Braten), Slow Cooking (Schmoren), Dessert und My Recipe ( Mein
Rezept, benutzerdefinierter Modus) aus. Driicken Sie anschlieBend auf
die ,Temperatur“-Taste (Abb. 14i) und stellen Sie die Temperatur ein. Die
Standard-Gartemperatur éndert sich je nach gewdhltem Garprogramm.
Die Tasten ,.+“ und ,-“ erh6hen bzw. verringern die Temperatur.

e Wenn Sie die Temperatur ausgewdhlt haben, driicken Sie die ,Start"-
Taste (Abb. 14g), um den Garvorgang zu starten. Die ,Start“-Anzeige
(Abb. 14f) leuchtet nun stetig.

e Sie kdnnen jederzeit wahrend des Garvorgangs die Temperatur durch
Driicken der ,Temperatur“-Taste anpassen. Wenn die Temperatur
ausgewdhlt wurde und wenn fir 5 Sekunden keine Taste betdtigt wird,
setzt der Multikocher den Garvorgang mit der neuen Einstellung fort.



PROGRAMM PORRIDGE

eDriicken Sie die ,Menu“Taste, um das Programm ,Porridge”
auszuwdhlen. Das Display zeigt die Standard-Garzeit an und die ,Start“-
Anzeige blinkt rot.

¢ Sie konnen die Garzeit andern, indem Sie erst die , Einschaltautomatik-/
Timer“-Taste driicken (Abb. 14c), und dann die Tasten ,+“ bzw. ,-“.

e Driicken Sie die ,Start“-Taste. Der Multikocher startet das Programm
LPorridge” und die ,Start“-Anzeige leuchtet nun stetig. Das Display zeigt
die verbleibende Garzeit an.

eAm Ende des Garvorgangs erzeugt der Multikocher drei Pieptone
und startet automatisch den Warmhalte-Modus. Die ,Warmhalten®-
Anzeige (Abb. 14a) schaltet sich ein und das Display zeigt die Dauer des
Warmhalte-Modus an.

PROGRAMM SOUP (SUPPE)

e Driicken Sie die ,Menu“Taste, um das Programm ,Soup“ (Suppe)
auszuwdhlen. Das Display zeigt die Standard-Garzeit an und die ,Start“-
Anzeige blinkt rot.

e Sie konnen die Garzeit dndern, indem Sie erst die ,,Einschaltautomatik-/
Timer“-Taste driicken (Abb. 14c), und dann die Tasten ,+“ bzw. ,-“.

e Driicken Sie die ,Start“-Taste. Der Multikocher startet das Programm
»Soup“ (Suppe) und die ,Start“-Anzeige leuchtet nun stetig. Das Display
zeigt die verbleibende Garzeit an.

e Am Ende des Garvorgangs erzeugt der Multikocher drei Piepténe und
startet automatisch den Warmhalte-Modus. Die ,, Warmhalten®-Anzeige
leuchtet auf und das Display zeigt die Dauer des Warmhalte-Modus an.

PROGRAMM STEAM (DAMPFGAREN)

e Driicken Sie die,,Menu“-Taste, um das Programm ,,Steam” (Dampfgaren)
auszuwdhlen. Das Display zeigt die Standard-Garzeit an und die ,Start“-
Anzeige blinkt rot.

e Sie konnen die Garzeit andern, indem Sie erst die , Einschaltautomatik-/
Timer“-Taste driicken (Abb. 14c), und dann die Tasten ,,+“ bzw. ,-“.

e Driicken Sie die ,Start“-Taste. Der Multikocher startet das Programm
~Steam” (Dampfgaren) und die ,Start“-Anzeige leuchtet nun stetig. Das
Display zeigt die verbleibende Garzeit an.

e Am Ende des Garvorgangs erzeugt der Multikocher drei Pieptone und
schaltet automatisch in den Warmhalte-Modus. Die ,Warmhalten®-
Anzeige leuchtet auf und das Display zeigt die Dauer, fur die der
Warmhalte-Modus aktiviert ist, an.

PROGRAMM BAKING (OFEN)

e Driicken Sie die ,Menu“Taste, um das Programm ,Baking“ (Ofen)
auszuwdhlen. Das Display zeigt die Standard-Garzeit an und die ,Start“-
Anzeige blinkt rot.

o Sie konnen die Garzeit andern, indem Sie erst die ,,Einschaltautomatik-/
Timer“-Taste driicken (Abb. 14c) und dann die Tasten ,+“ bzw. ,-“.
Driicken Sie die ,, Temperatur“-Taste, um die Temperatur einzustellen.

e Driicken Sie die ,Start“-Taste. Der Multikocher startet das Programm
,Baking“ (Ofen) und die , Start“-Anzeige leuchtet nun stetig. Das Display
zeigt die verbleibende Garzeit an.

e Am Ende des Garvorgangs erzeugt der Multikocher drei Pieptone und
startet automatisch den Warmhalte-Modus. Die , Warmhalten“-Anzeige
schaltet sich ein und das Display zeigt die Dauer des Warmhalte-Modus
an.

PROGRAMM JAM (MARMELADE)

e Driicken Sie die ,Menu“-Taste, um das Programm ,Jam*“ (Marmelade)
auszuwdhlen. Das Display zeigt die Standard-Garzeit an und die ,Start“-
Anzeige blinkt rot.

¢ Sie konnen die Garzeit andern, indem Sie erst die , Einschaltautomatik-/
Timer“-Taste driicken (Abb. 14c) und dann die Tasten ,+“ bzw. ,-“.

e Driicken Sie die ,Start“-Taste. Der Multikocher startet das Programm
LJam® (Marmelade) und die ,Start“-Anzeige leuchtet nun stetig. Das
Display zeigt die verbleibende Garzeit an.

e Am Ende des Garvorgangs erzeugt der Multikocher drei Pieptone.

Hinweis: Warmhalte-Funktion fir dieses Programm nicht verfligbar



PROGRAMM CRUST FRY (BRATEN/BRAUNEN)

e Driicken Sie die ,Menu“-Taste, um das Programm ,,Crust Fry“ (Braten/
Braunen) auszuwdhlen. Das Display zeigt die Standard-Garzeit an und
die ,Start“-Anzeige blinkt rot.

¢ Sie konnen die Garzeit andern, indem Sie erst die , Einschaltautomatik-/
Timer“-Taste driicken (Abb. 14c) und dann die Tasten ,+“ bzw. ,-“.
Driicken Sie die ,,Temperatur“-Taste, um die Temperatur einzustellen.

e Driicken Sie die ,Start“-Taste. Der Multikocher startet das Programm
~CRUST FRY“ (Braten/Brdunen) und die Start-Anzeige schaltet sich ein.
Das Display zeigt die verbleibende Garzeit an.

e Am Ende des Garvorgangs erzeugt der Multikocher drei Pieptone und
startet automatisch den Warmhalte-Modus. Die , Warmhalten“-Anzeige
leuchtet auf und das Display zeigt die Dauer des Warmhalte-Modus an.

Hinweis: Nutzen Sie dieses Programm immer mit Ol und Lebensmitteln.

Die alleinige Verwendung von Ol kann zu Funktionsstérungen oder

Gefahren fiihren.

PROGRAMM SLOW COOK (SCHMOREN)

e Driicken Sie die Taste ,Menu*, um das Programm ,,Slow Cook* (Schmoren)
auszuwdhlen. Das Display zeigt die Standard-Garzeit an und die ,Start“-
Anzeige blinkt rot.

e Sie konnen die Garzeit andern, indem Sie erst die , Einschaltautomatik-/
Timer“-Taste driicken (Abb. 14c) und dann die Tasten ,+“ bzw. ,-“
Driicken Sie die ,, Temperatur“-Taste, um die Temperatur einzustellen.

e Driicken Sie die ,Start“-Taste. Der Multikocher startet das Programm
»Slow Cook“ (Schmoren) und die Start-Anzeige schaltet sich ein. Das
Display zeigt die verbleibende Garzeit an.

e Am Ende des Garvorgangs erzeugt der Multikocher drei Piepténe und
startet automatisch den Warmhalte-Modus. Die ,, Warmhalten®-Anzeige
leuchtet auf und das Display zeigt die Dauer des Warmhalte-Modus an.

PROGRAMM YOGURT (JOGHURT)

e Driicken Sie die ,Menu“Taste, um das Programm ,Yogurt“ (Joghurt)
auszuwdhlen. Das Display zeigt die Standard-Garzeit an und die ,Start”-
Anzeige blinkt rot.

o Sie konnen die Garzeit andern, indem Sie erst die ,,Einschaltautomatik-/
Timer“-Taste driicken (Abb. 14c) und dann die Tasten ,+“ bzw. ,-“.

e Driicken Sie die ,Start“-Taste. Der Multikocher startet das Programm
»Yogurt“ (Joghurt) und die Start-Anzeige schaltet sich ein. Das Display
zeigt die verbleibende Garzeit an.

e Am Ende des Garvorgangs erzeugt der Multikocher drei Pieptone.

Hinweis: Am Ende des Garvorgangs wird der Warmhalte-Modus nicht

aktiviert. Ermoglicht die Herstellung von Joghurt in ofenfesten Gldschen.

AUSWAHL DER ZUTATEN FUR DEN JOGHURT

Milch

Welche Milch empfiehlt sich?

Alle unsere Rezepte (sofern nicht anders angegeben) werden mit

Kuhmilch zubereitet. Sie kénnen Pflanzenmilch, wie z. B. Sojamilch, oder

Schafs- oder Ziegenmilch verwenden. Die Konsistenz des Joghurts kann

jedoch je nach der verwendeten Milch variieren. Rohmilch, haltbare Milch

und alle nachstehend erwdhnten Milchsorten eignen sich fir Ihr Gerdt:

o Haltbare sterilisierte Milch: Mit H-Vollmilch kann ein festerer Joghurt
hergestellt werden. Mit teilentrahmter Milch erhdalt man einen weniger
festen Joghurt. Sie kdnnen auch teilentrahmte Milch verwenden und
ein oder zwei Glaschen Milchpulver dazugeben.

¢ Pasteurisierte Milch: Mit dieser Milch erhalten Sie einen cremigeren
Joghurt mit etwas Haut an der Oberfléche.

e Rohmilch (Milch vom Bauernhof): Diese Milchsorte muss erhitzt
werden. Es empfiehlt sich zudem, die Milch langer kdcheln zu lassen.
Es ist gefdhrlich, diese Milch zu verwenden, ohne sie vorher zu erhitzen.
Sie missen die Milch abkiihlen lassen, bevor Sie sie in das Gerdat geben.
Es ist nicht empfehlenswert eine Kultur mit einem Joghurt auf Basis von
Rohmilch zu ziichten.

e Milchpulver: Mit dieser Art Milch erhalten Sie einen sehr cremigen
Joghurt. Folgen Sie den Anleitungen des Herstellers auf der Verpackung.

Nehmen Sie eine Vollmilch, vorzugsweise H-Milch.

Frische Rohmilch und pasteurisierte Milch miissen erst erhitzt werden,
dann abkiihlen und die Haut muss entfernt werden.




PROGRAMM DESSERT

e Driicken Sie die ,Menu*“-Taste, um das Programm , Dessert“ auszuwdhlen.
Das Display zeigt die Standard-Garzeit an und die , Start“-Anzeige blinkt
rot.

¢ Sie konnen die Garzeit andern, indem Sie erst die , Einschaltautomatik-/
Timer“-Taste driicken (Abb. 14c) und dann die Tasten ,+“ bzw. ,-“.
Driicken Sie die ,,Temperatur“-Taste, um die Temperatur einzustellen.

e Driicken Sie die ,Start“-Taste. Der Multikocher startet das Programm
LDessert” und die , Start“-Anzeige leuchtet nun stetig. Das Display zeigt
die verbleibende Garzeit an.

e Am Ende des Garvorgangs erzeugt der Multikocher drei Pieptone.

Hinweis: Warmhalte-Funktion fir dieses Programm nicht verfligbar

PROGRAMM RICE (REIS)

e Messen Sie die erforderliche Menge Reis mit dem mitgelieferten
Messbecher ab und geben Sie den Reis in den Behdlter — Abb.4. Fligen
Sie dann Wasser bis zu der entsprechenden,,CUP“ (BECHER) Markierung
am Behadlter hinzu — Abb. 2.

e Schlieffen Sie den Deckel.

Hinweis: Geben Sie immer zuerst den Reis in den Behdilter, da sonst zu
viel Wasser im Behdlter wdre.

Driicken Sie die ,Menu“Taste, um das Programm ,Rice” (Reis)
auszuwdhlen. Wenn das Display ,,=22“anzeigt und die ,Start“-Anzeige
blinkt, dricken Sie die ,Start“-Taste. Der Multikocher startet das
Programm ,Rice* (Reis) und die ,Start“-Anzeige leuchtet nun stetig.
Auf dem Display blinkt ,,--“ Die Garzeit wird nicht angezeigt, denn das
Programm reguliert Garzeit und Temperatur, die variieren kdnnen,
automatisch wahrend des Garvorgangs.

e Am Ende des Garvorgangs erzeugt der Multikocher drei Piepténe und
startet automatisch den Warmhalte-Modus. Die ,, Warmhalten®-Anzeige
leuchtet auf und das Display zeigt die Dauer des Warmhalte-Modus an.

PROGRAMM RISOTTO/PILAF (RISOTTO/PILAF)

e Driicken Sie die Taste ,Menu“, um das Programm ,Risotto/Pilaf*
(Risotto/Pilaw) auszuwdhlen. Wenn das Display ,-2>“anzeigt und die
LStart“-Anzeige blinkt, driicken Sie die ,Start“-Taste. Der Multikocher
startet das Garprogramm ,,Risotto/Pilaf“ (Risotto/Pilaw) und die ,Start“-

Anzeige leuchtet nun stetig. Auf dem Display blinkt ,,--“ Die Garzeit wird
nicht angezeigt, denn der Multikocher reguliert diese automatisch. Sie
kann wdhrend des Garvorgangs variieren.

e Am Ende des Garvorgangs erzeugt der Multikocher drei Pieptone und
startet automatisch den Warmhalte-Modus. Die ,Warmhalten“-Anzeige
leuchtet auf und das Display zeigt die Dauer des Warmhalte-Modus an.

EMPFEHLUNGEN FUR OPTIMALE ERGEBNISSE BEIM
KOCHEN VON REIS (Programme ,Rice“ (Reis) und
,Risotto/Pilaf“ (Risotto/Pilaw))

e Messen Sie vor dem Kochen den Reis mit dem beiliegenden Messbecher
ab und waschen Sie den Reis (Risotto-Reis nicht waschen).

\/ 1 Becher=

~150 g ungekochter Reise

e Verteilen Sie den gewaschenen Reis gleichmdBig auf der gesamten Flache
des Behdlterbodens.

e Wenn Sie zum Beispiel 2 Messbecher Reis kochen, geben Sie nach dem
Waschen und gleichmdfigen Verteilen des Reises im Behdlter Wasser bis
zur Wasserflllstandmarkierung 2 in den Behdlter

e Wenn der Reis fertig ist, schaltet sich die ,Warmhalten“-Anzeige (Abb.
14a) ein. Riihren Sie den Reis um und lassen Sie ihn noch einige Minuten
im Multikocher, um perfekten, kérnigen Reis zu erhalten.

*Maximale Menge fiir das Modell RK740
**Maximale Menge fiir das Modell RK745



Die nachfolgende Tabelle bietet eine Orientierungshilfe fiir das Kochen
von Reis:

KOCHANLEITUNG FUR WEISSEN REIS

Menge des | Menge des
gekochten | gekochten | Wasserfiillstand im Behdilter | Anzahl der
Reises Reises (+ Reis) Portionen
(Messbecher) | (Gramm)
Wasserfillstandmarkierung 3 Pers. -
2 300g 2 4 Pers.
Wasserfillstandmarkierung 5 Pers. -
4 6009 4 6 Pers.
Wasserfillstandmarkierung | 8 Pers. -
6 900g 6 10 Pers.
. Wasserfillstandmarkierung | 13 Pers. -
8 1.2009 8 14 Pers.
o Wasserfillstandmarkierung | 16 Pers. -
10 1.5009 10 18 Pers.

Temperatur und Garzeit fir den Reis werden automatisch vom Gerdt
reguliert.

Bitte beachten Sie, dass das Programm sieben Schritte umfasst:

Gerdt heizt auf => Wasser wird absorbiert => Temperatur steigt schnell
an => Wasser kocht => Wasser verdampft => Reis kdchelt => Reis wird
warmgehalten

Die Garzeit hdngt von der Menge und Art des Reises ab.

PROGRAMM PASTA (NUDELN)

eWenn Sie Nudeln kochen, warten Sie, bis das Wasser die richtige
Temperatur erreicht hat, bevor Sie die Nudeln hineingeben.

e Driicken Sie die ,Menu“Taste, um das Programm ,Pasta“ (Nudeln)
auszuwdhlen. Das Display zeigt die Standard-Garzeit an und die ,Start“-
Anzeige blinkt rot.

¢ Sie konnen die Garzeit andern, indem Sie erst die ,Einschaltautomatik-/
Timer“-Taste driicken und dann die Tasten ,+“ bzw. ,-“.

e Driicken Sie die ,Start“-Taste. Der Multikocher startet das Programm
,Pasta“ (Nudeln) und die ,Start“Anzeige leuchtet nun stetig. Das
Display zeigt die verbleibende Garzeit an.

e Der Multikocher erzeugt einen Piepton, wenn das Wasser die ideale
Temperatur erreicht hat. Geben Sie die Nudeln in das Wasser und
driicken Sie erneut auf die ,Start“-Taste, um den Garvorgang zu starten.
Der Deckel muss gedffnet bleiben, wihrend die Nudeln kochen.

e Am Ende des Garvorgangs erzeugt der Multikocher drei Pieptone.

Hinweis: Warmhalte-Funktion fiir dieses Programm nicht verfligbar

PROGRAMM REHEAT (AUFWARMEN)

e Dieses Programm dient nur zum Aufwdrmen gegarter Lebensmittel.

e Driicken Sie die ,Menu*“-Taste, um das Programm ,Reheat” (Aufwdrmen)
auszuwdhlen. Das Display zeigt die Standard-Garzeit an und die ,Start“-
Anzeige blinkt rot.

o Sie konnen die Garzeit andern, indem Sie erst die ,,Einschaltautomatik-/
Timer“-Taste driicken (Abb. 14c) und dann die Tasten ,+“ bzw. ,-“.

e Driicken Sie die ,Start“-Taste. Der Multikocher startet das Programm
~Reheat” (Aufwdrmen) und die ,Start“-Anzeige leuchtet nun stetig. Das
Display zeigt die verbleibende Garzeit an.

e Am Ende des Garvorgangs erzeugt der Multikocher drei Pieptone und
startet automatisch den Warmhalte-Modus. Die , Warmhalten“-Anzeige
leuchtet auf und das Display zeigt die Dauer des Warmhalte-Modus an.

ACHTUNG:

Die Menge der abgekiihlten Lebensmittel darf nicht die Hdlfte des

Fassungsvermdgens des Multikochers tiberschreiten. Wenn die Menge zu

groB ist, werden die Lebensmittel nicht ausreichend aufgewdrmt. Wenn

zu wenig Lebensmittel aufgewdrmt werden oder das Programm ,Reheat”

(Aufwdrmen) wird mehrmals in Folge benutzt, werden die Lebensmittel

anbrennen und auf dem Behdlterboden bildet sich eine Kruste.

Dickflussiger Haferbrei sollte nicht aufgewdrmt werden, da er pastos

werden konnte.

Warmen Sie keine kalten Speisen auf, die langer aufbewahrt wurden, um

die Bildung von Geriichen zu vermeiden.



PROGRAMM KEEP WARM/CANCEL
(WARMHALTEN/ABBRECHEN)

e Driicken Sie die , Warmhalten/Abbrechen“-Taste, wenn der Multikocher
im Stand-by-Modus ist, um das Programm , Warmhalten* zu starten. Die
~Warmhalten/Abbrechen“-Taste blinkt und das Display zeigt an, wie
lange der Warmhalte-Modus aktiviert sein wird.

e Die Aufwdrmzeit wird weiterhin auf dem Display angezeigt und die
~Warmhalten“-Anzeigen leuchtet stetig.

e Driicken Sie die ,Warmhalten/Abbrechen“-Taste, wenn der Multikocher
in einem Programm-Modus ist, um die Einstellungen zuriickzusetzen
und in den Stand-by-Modus zuriickzuschalten.

eSie konnen die Warmhalten-Funktion manuell beim néchsten
Garprogramm deaktivieren, indem Sie die ,Warmhalten/Abbrechen*-
Taste 5 Sekunden lang gedriickt halten. Die ,Warmhalten/Abbrechen®-
Anzeige erlischt daraufhin. Um die Warmhalten-Funktion manuell
wieder zu aktivieren, halten Sie die ,Warmhalten/Abbrechen“-Taste
erneut 5 Sekunden lang gedriickt.

e Die maximale Dauer der Warmhalte-Funktion betragt 24 Stunden.

Tipp: Um den Wohlgeschmack der Lebensmittel zu erhalten, sollten

diese nicht Iénger als 12 Stunden aufbewahrt werden.

PROGRAMM MY RECIPE (MEIN REZEPT)

e Das Programm ,,My Recipe” (Mein Rezept, benutzerdefinierter Modus)
bietet Ihnen mehr Flexibilitat. Sie konnen die Garzeit und Temperatur
festlegen und Ihre letzten Garzeit- und Temperatur-Einstellungen fir
das ndchste Mal speichern.

e Driicken Sie die Taste ,,My Recipe” (Mein Rezept) (Abb. 14j), wenn der
Multikocher im Stand-by-Modus ist, um Ihre personlichen Einstellungen
vorzunehmen. Das Display zeigt die Standard-Garzeit an und die , Start®-
Anzeige blinkt.

e Wenn Sie eine Temperatur und Garzeit fir Ihr Programm auswdhlen
mochten, driicken Sie die ,Einschaltautomatik/Timer“-Taste und die
~Temperatur“-Taste, um Ihre Einstellungen einzugeben.

e Am Ende des Garvorgangs erzeugt der Multikocher drei Pieptone.

Hinweis:
Der Multikocher speichert die letzten Temperatur- und Garzeit-
Einstellungen fiir die nachste Benutzung.

NACH ABLAUF DES GARVORGANGS

« Offnen Sie den Deckel — Abb. 1.

eTragen Sie Topfhandschuhe, wenn Sie den Garbehdlter und
Dampfgareinsatz anfassen — Abb. 11.

e Servieren Sie die Speisen mit dem mit Ihrem Gerdt gelieferten Loffel,
schlieBen Sie den Deckel dann wieder.

e Die maximale Dauer der Warmhalte-Funktion betrégt 24 Stunden.

e Driicken Sie die ,Warmhalten/Abbrechen“-Taste, um den Warmhalte-
Modus zu beenden.

e Ziehen Sie den Netzstecker des Gerdtes.

REINIGUNG UND PFLEGE

e Achten Sie darauf, dass der Netzstecker des Multikochers aus der
Steckdose gezogen und das Gerdt vollstandig abgekihlt ist, bevor Sie es
reinigen oder Wartungsarbeiten daran vornehmen.

e Es wird nachdriicklich empfohlen, das Gerdt nach jeder Benutzung mit
einem Schwamm zu reinigen — Abb. 12.

eBehdlter,  Messbecher,  Reisloffel und  Servierl6ffel  sind
geschirrsplilmaschinenfest — Abb. 13.

Garbehdlter, Dampfgareinsatz

e Scheuerpulver und Topfreiniger werden nicht empfohlen.

e Falls am Boden noch Lebensmittelreste kleben, gieBen Sie Wasser in
den Behdlter und weichen Sie die Lebensmittelreste eine Weile vor dem
Abwaschen ein.

« Trocknen Sie den Garbehdlter griindlich ab.

Pflege des Garbehadlters

Halten Sie sich genau an die nachfolgenden Anleitungen:

e Um sicherzustellen, dass der Behdlter in gutem Zustand bleibt, sollten
keine Lebensmittel darin geschnitten werden.

e Achten Sie darauf, den Behdlter an seinen Platz im Multikocher zu
setzen.



 Verwenden Sie den mitgelieferten Kunststoffl6ffel oder einen Holzléffel.
Verwenden Sie keine Utensilien aus Metall, um die Oberflache des
Behdilters nicht zu beschddigen — Abb. 14.

« Um jegliche Korrosionsgefahr auszuschlieBen, geben Sie keinen Essig in
den Garbehdlter.

¢ Die Behdlteroberflache kann sich nach der ersten Benutzung oder nach
ldngerer Benutzung verfarben. Diese Verfarbung wird durch den Dampf
und das Wasser bewirkt; sie hat keinerlei Einfluss auf die Funktion des
Multikochers und ist nicht gesundheitsschadlich. Sie konnen das Gerdt
vollkommen sicher weiter benutzen.

Reinigung des Mikrodruckventils

e Nehmen Sie das Mikrodruckventil zur Reinigung aus dem Deckel — Abb.
15 und 6ffnen Sie es, indem Sie es in die angegebene Richtung auf
Offnen drehen — Abb. 16a und 16b. Trocknen Sie es nach dem Reinigen
ab. Setzen Sie die zwei Dreiecke in den beiden Teilen wieder zusammen,
drehen Sie das Ventil in die angegebene Richtung auf SchlieBen und
setzen Sie es dann wieder in den Deckel des Multikochers — Abb. 18a
und 18b.

Reinigung des Innendeckels

¢ Entfernen Sie den Innendeckel, indem Sie ihn mit beiden Handen nach
auflen dricken. Reinigen Sie den Deckel mit einem Schwamm und
Geschirrspilmittel (Abb. 17). Trocknen Sie ihn anschliefend ab, setzen
Sie ihn hinter den beiden Rippen ein und driicken Sie auf den oberen
Teil, bis der Deckel fest sitzt.

Reinigen und Pflege der anderen Gerdteteile

e Wischen Sie die AuBenseite des Multikochers — Abb. 19, die Innenseite
des Deckels und das Kabel mit einem feuchten Tuch sauber, trocknen Sie
die Elemente dann ab. Benutzen Sie keine scheuernden Produkte.

e Reinigen Sie das Innere des Gerdts nicht mit Wasser, da Sie sonst den
Temperatursensor beschadigen.

FEHLERBEHEBUNG

Beschreibung der .

Alle Anzeigen
sind
ausgeschaltet
und das Gerdt
heizt nicht auf.

Das Gerdit ist nicht
an den Netzstrom
angeschlossen.

Prufen Sie, ob das Gerat mit
der Steckdose verbunden
und eingeschaltet ist.

Alle Anzeigen
sind
ausgeschaltet
und das Gerat

Problem mit der
Verbindung der
Anzeigen oder die

Anzeigen sind defekt.

Schicken Sie das Gerdt
zur Reparatur an ein
autorisiertes Reparatur-
Center.

heizt auf.
Der Deckel ist nicht | Offnen Sie den Deckel und
korrekt verschlossen. schlieBen Sie ihn wieder.
Unterbrechen Sie den
Garvorgang (Netzstecker
Das Mikrodruckventil . aus der Stec.lfdose.
ist nicht korrek ziehen) und prifen Sie,
Dampf Ist nicht korrekt ob das Ventil korrekt
entweicht p?jSItlfTe: zusammengesetzt (seine
wdhrend des oderfaisc beiden Teile miissen
Betriebes. zusammengesetzt.

ineinander gerastet
sein) und ob es korrekt
positioniert ist.

Die Deckeldichtung
oder das
Mikrodruckventil ist
beschddigt.

Schicken Sie das Gerat
zur Reparatur an ein
autorisiertes Reparatur-
Center.

Der Reis ist noch
zu hart oder zu
weich.

Zu viel oder zu
wenig Wasser fir die
Reismenge

Ziehen Sie die Tabelle
zurate, um die
Wassermenge zu ermitteln.




Beschreibung der
Fehlfunktion

Der Reis ist noch
zu hart oder zu

Ursachen

Nicht ausreichend

Funktion. (Das
Gerdt bleibt im
Garprogramm

o gekocht
Ausfall.der Die Warmhalte-
automatischen i
Funktion wurde
Warmhalte-

beim Einstellen vom
Benutzer manuell
deaktiviert. Lesen

EO

oder heizt nicht | . Sie dgn Abschnitt
. liber die Warmhalte-
wdhrend des Funktion
Warmhaltens.) ’
Der Schaltkreis des

Sensors am oberen
Teil ist offen oder er
ist kurzgeschlossen.

Losungen

Schicken Sie das Gerat
zur Reparatur an ein
autorisiertes Reparatur-
Center.

E1

Der Schaltkreis des
Sensors am unteren
Teil ist offen oder er
ist kurzgeschlossen.

E3

Erhohte Temperatur
wurde gemessen.

Schalten Sie das Gerdt
aus und starten Sie
das Programm erneut.
Falls das Problem
weiterbesteht, schicken
Sie das Gerat zur
Reparatur ein autorisiertes

Reparatur-Center.

Hinweis: Wenn der innere Garbehdlter verformt ist, benutzen Sie
ihn nicht mehr und bestellen Sie einen Ersatzbehdlter bei einem
autorisierten Reparatur-Center

PANEL DE CONTROL
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Cestillo de vapor

Marca del nivel de agua para
anadir para la coccién del
arroz

Bol de coccién extraible
Vaso dosificador

Cuchara de arroz
Cuchara de sopa

Tapa

Barrera de vapor interna
extraible

Microvalvula de presién

10 Botén de apertura de la tapa
11 Asa

12 Cuerpo del aparato

13 Cable de alimentacién

14 Panel de control

a Indicador «Mantener
caliente»

b Boton «Mantener caliente/
Cancelar»

¢ Boton «Inicio con retraso/
Temporizador»

16a 16b |15l
15m

Boton «+»

Boton «-»

Indicador «Inicio»

Boton «Inicio»

Boton de seleccion de mends

Botén «Temperatura»

Boton «Mi receta»
Indicadores de funcion

Funcion Hornear

Funcién Sopa

Funcién Vapor

Funcién Arroz

Funcién Yogur

Funcién Postre

Funcién Recalentar

Funcién Coccion lenta

Funcién Risotto/Pilaf

Funcién Gachas

Fonction Sofreir (Dorar)

Funcién Pasta

m Funcion Mermelada
16 Indicador de funcion

a Inicio con retraso

b Temporizador
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RECOMENDACIONES IMPORTANTES e Los nifos no deberan usar el aparato como si se
INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD tratara de un juguete.

Lea detenidamente estas instrucciones y e Esteaparatonohasidodisenado paraser utilizado
gudrdelas cuidadosamente. por personas (incluidos nifios) con limitaciones
e El aparato no ha sido disefado para ser utilizado fisicas, sensoriales o mentales o que no cuenten G
de manera conjunta con un temporizador con laexperiencia o los conocimientos necesarios,
externo ni con un sistema de control a distancia amenos que estén supervisados o hayan recibido
independiente. instrucciones previas referentes a la utilizacion
« Este aparato podrdser utilizado por nifios mayores del aparato por una persona responsable de su
de 8 anos siempre que estén supervisados o seguridad.
hayan recibido instrucciones acerca del uso « Vigile a los nifos para asegurarse de que no
seguro del aparato y comprendan perfectamente juegan con el aparato.
los posibles peligros que ello conlleva. La limpieza » Este aparato ha sido disenado Gnicamente para
y el mantenimiento del usuario no deberan ser uso doméstico.
realizados por nifios, a menos que sean mayores e No ha sido concebido para ser utilizado en los
de 8 afos y estén supervisados por un adulto. siguientes casos, los cuales no estan cubiertos
Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance por la garantia:
de los nifios menores de 8 anos. En cocinas reservadas para el personal en tiendas,
o Este aparato podré ser utilizado por personas oficinas y en otros entornos profesionales.
con capacidades fisicas, sensoriales o mentales — Casas rurales.
reducidas o sin la experiencia y los conocimientos — Para el uso de clientes de hoteles, pensiones y
necesarios siempre que estén supervisadas o otros entornos residenciales.
hayan recibido instrucciones sobre el uso seguro — En casas de huéspedes y otros establecimientos
del aparato y comprendan perfectamente los similares.

posibles peligros que ello conlleva.



eSi el aparato estd equipado con un cable
extraible: en el caso de que el cable de

alimentacion esté danado, deberd sustituirlo por
un cable o un sistema especial disponible del
fabricante o su servicio de posventa.

« Si el aparato estd equipado con un cable fijo:
en el caso de que el cable de alimentacion esté
danado, deberéa ser sustituido por el fabricante,
su servicio de posventa o por una persona
cualificada para evitar riesgos innecesarios.

e Nunca sumerja el aparato en el agua.

e Utilice un pafo himedo o una esponja con
liquido lavavajillas para limpiar los accesorios y las
partes que estdn en contacto con los alimentos.
Aclarelos con una esponja o un pano himedos.
Seque los accesorios y las partes que estan en
contacto con los alimentos con un pano seco.

Si el simbolo A viene indicado en el aparato,
este simbolo significa «Atencion: las superficies
pueden calentarse durante el uso».

e Atencion: la superficie del elemento calefactor
puede mantener calor residual después del uso.

e Atencion: riesgo de sufrir lesiones si el aparato no
se utiliza correctamente.

e Atencion:si el aparato estd equipado con un cable
extraible, no vierta liquidos sobre el conector.

e Desenchufe siempre el aparato:
— Inmediatamente después de utilizarlo
— Para desplazarlo
— Antes de realizar cualquier tarea de limpieza o
mantenimiento
— Si no funciona correctamente

e Durante el funcionamiento del aparato se
alcanzan temperaturas elevadas que pueden
provocar quemaduras. No toque las partes
metalicas visibles.

e Los aparatos de coccién deben colocarse en una
posicion estable con las asas (si las tuvieran)
colocadas para evitar que se derramen liquidos
calientes.

e Durante la coccion el aparato emite calor y vapor.
No acerque las manos ni la cabeza. No coloque
ningan pafo hamedo sobre la tapa exterior.

« Si experimenta cualquier problema, contacte son
su servicio de posventa o consulte el sitio web.

e El aparato puede utilizarse a una altitud maxima
de 4000 m.

ePor su seguridad, este aparato cumple las normas y reglamentos
aplicables (Directivas de Baja Tension, Compatibilidad Electromagnética,
materiales en contacto con los alimentos, medio ambiente, etc.)

¢ Asegurese de que la tension de la red eléctrica corresponde totalmente
con la indicada en el aparato (corriente alterna).



e Dada la diversidad de las normas vigentes, si utiliza el aparato en un
pais distinto al de su compra, llévelo a un centro de servicio técnico
autorizado para que lo verifiquen.

CONEXIONES

¢ No utilice el aparato si:
—El propio aparato o su cable estan dafiados.
—Si el aparato se ha caido o presenta un deterioro visible o un mal
funcionamiento.
—En dichos casos, deberd llevar el aparato al centro de servicio técnico
autorizado mds préximo a su domicilio.

e No deje que cuelgue el cable.

e Enchufe siempre el aparato en una toma de corriente con conexién a
tierra.

» No utilice ningdn cable alargador. Si usted asume dicha responsabilidad,
utilice Gnicamente un cable alargador en buen estado, con conexién a
tierra y adaptado a la potencia del aparato.

¢ No desenchufe el aparato tirando del cable.

FUNCIONAMIENT

e Utilice una superficie de trabajo estable, plana y alejada de posibles
salpicaduras de agua.

e Nunca trate de poner en funcionamiento el aparato con el bol vacio o
sin él.

o El panel de control de programas de coccién debe permanecer libre para
hacerlo funcionar. No lo fuerce ni lo bloquee con ningln objeto externo.

« Nunca quite el bol mientras el aparato esté en funcionamiento.

e Nunca coloque el bol directamente sobre una llama u otra fuente de
calor.

¢ El bol y la placa calefactora deberdn estar en contacto directo. El uso de
un bol dafiado, y si cualquier objeto o alimento se interpone entre estos
dos elementos, podria provocar una averia.

¢ No coloque el aparato cerca de una fuente de calor; ya que, si lo hace,
podria deteriorarse gravemente.

eNo eche liquidos ni alimentos en el aparato cuando el bol no esté
colocado en su posicion.

« Respete los niveles aconsejados en las recetas.

¢ Si se diera el caso de que se inflamaran algunas partes del aparato,
nunca intente apagarlas con agua. Apague las llamas con un pafo
hamedo.

e Cualquier reparaciéon deberd realizarla Gnicamente un centro de servicio
técnico autorizado con piezas de repuesto originales.

e Cualquier uso profesional, inadecuado o no conforme con el manual de
instrucciones eximira de toda responsabilidad al fabricante y anulara
su garantia.

PROTECCION DEL MEDIO AMBIENTE

o Este aparato estd previsto para que funcione durante muchos afos. Sin
embargo, cuando decida reemplazar su aparato, no olvide contribuir a
la proteccion del medio ambiente.

e Antes de desechar su aparato, debera sacar la pila del temporizador
y depositarla en un centro de recogida especializado o un centro de
servicio técnico autorizado (segin el modelo).

eLos centros de servicio técnico autorizados se encargardn de sus
aparatos usados para que sean eliminados respetando las normas de
protecciéon del medio ambiente.

i i Participe en la conservacion del medio ambiente ! !

® Su electrodoméstico contiene materiales recuperables y/o
reciclables.

2 Entréguelo al final de su vida atil, en un Centro de Recogida
Especifico o en uno de nuestros Servicios Oficiales Post Venta
donde serd tratado de forma adecuada.



ANTES DEL PRIMER USO

Desembalar el aparato

e Saque el aparato del embalaje y desembale todos los accesorios y los
documentos impresos.

e Abra la tapa pulsando el boton de apertura ubicado en la parte delantera
del producto - fig. 1.
Lea las instrucciones y respete estrictamente el modo de uso.

Limpiar el aparato

e Saque el bol de coccion - fig. 2, la barrera de vapor interna y la valvula
de presion —fig. 3ay 3b.

e Limpie el bol de coccion, la valvula y la barrera de vapor interna con una
esponja y liquido lavavajillas.

e Limpie la tapa y el exterior del aparato con un pafio himedo.

¢ Séquelos cuidadosamente.

¢ Vuelva a colocar todos los elementos en su posicion original. Coloque
la tapa interna en su posicion correcta en el interior de la tapa superior
del aparato. A continuacién, coloque la barrera de vapor interna detrds
de las dos muescas ubicadas en la parte inferior de la tapa y presiénela
sobre la parte superior hasta que quede sujeta. Enchufe el cable extraible
en la toma de la base del aparato.

USO DEL APARATO Y TODAS SUS FUNCIONES

¢ Limpie cuidadosamente el exterior del bol de coccién (especialmente el
fondo). Asegurese de que no quede ningin residuo o liquido bajo el bol
ni en el elemento calefactor — fig. 5.

e Coloque el bol de coccién en el aparato, asegurdndose de que lo coloca
correctamente — fig. 6.

e Asegurese de que la tapa interna esté colocada correctamente.

e Cerciérese de que ha cerrado bien la tapa hasta haber escuchado un
clic.

e Enchufe el cable de alimentacién en la toma ubicada en la base del
robot de cocina y, a continuacién, enchifelo en una toma de corriente.
El aparato emitird un pitido largo y todos los indicadores del panel
de control se iluminaran brevemente. A continuacién, aparecerd «---
-» en la pantalla y se apagaran todos los indicadores. El aparato entrara
en el modo de espera y usted podra seleccionar el menu y los ajustes
de coccidn que desee.

e No toque el elemento calefactor cuando el aparato esté enchufado
ni después de la coccion. No desplace el aparato mientras esté en
funcionamiento ni inmediatamente después de la coccion.

o Este aparato estd concebido Gnicamente para su uso en interiores.

Nunca cologue la mano sobre el orificio de salida del vapor durante la

coccion, ya que correria el riesgo de sufrir quemaduras - fig. 10.

Después de que se inicie la coccién, si desea cambiar el menﬁE

de coccion porque lo ha seleccionado por error, pulse el botén
«MANTENER CALIENTE/CANCELAR» y vuelva a seleccionar el mena
que desee.

Utilice Gnicamente el bol de coccién suministrado con este aparato.
No eche agua ni ingredientes en el aparato si el bol de coccién no estd

colocado en su interior.

La cantidad méaxima de agua e ingredientes no deberé sobrepasar la

marca del nivel maés alto indicada en el interior del bol de coccién -
fig. 7.

TABLA DE PROGRAMAS DE COCCION

Ajustable predeterminada ‘E’“‘;.EC";‘”’“ Cerrada | Abierta

Mantener

Tiempo
caliente

predeterminado

Programas

Ajustable

Baking (Hornear) 45 min. Smin-4h| Smin | lemPode | g 160°C 120/140/160
coccion ~24 h
CrustiFry (Sofreir/ 5min. - B 12011301140/
Dorar) 20 min. 1h3o | 1min . . 1e0c 150/160
Tiempo de .
Soup (Sopa) 1h Smin.-3h | Smin | EPPOTR | Smin | Automética
Stew/Slow Cook 20 min. Tiempo de -
(Coccion lenta) “h -9h Smin | coccion-24h | ™™ 1o0°c 80/100/120
Steam (Vapor) 30 min. Smn-3h | Smin. Tiempode | ¢ 100°C
coceién ~24h
Rice (Arroz) Automdtico | Automatico Tiempode | gy | Automdtica
coccién ~24 h
Pilaf/ Tempod
Risotto (Risotto/ | Automdtico | Automético 1empo e | 5 min Automatica
e coccion ~24 h
Dessert (Postre) 45 min. Smin-2h | Smin | TeMPOde | gy 130°C 100/130/160
coceién ~24 h
Porridge (Gachas) 25 min. Smin.-2h | Smin. | TemPode | g Automatica
coceion ~24 h
Yogurt (Yogur) 8h 1h-12h | 15min - 40°C
Jam (Mermelada) 1h Smin-3h | Smin | TETPOde g, 105°C
coceién ~24 h
Pasta (Pasta) 10 min. 3min-3h | Amin | TETPOdE g 100°C
coceién ~24 h
Reheat 25 min Smin.-1h | 5min - - 100°C
Keep
Warm (Mantener | Automético | Automético | - . . 75°C
caliente)
Tiempo de 40160
DIY (Mi receta) 30 min. Smin.-9h | 5min. e 5 min. 100°C 10°Cpor
coccién ~24 h
intervalo




PANEL DE CONTROL

1. BOTON INICIO

e Pilselo para iniciar el proceso de coccién.

2. BOTON «<MENU»

eEn el modo de esperq, pulse el botén «Meni» para alternar entre
las siguientes funciones: Baking (Hornear) > Soup (Sopa) - Steam
(Vapor) > Rice (Arroz) > Yogurt (Yogur) > Dessert (Postre) - Reheat
(Recalentar) > Slow Cook (Coccion lenta) - Risotto/Pilaf (Risotto/Pilaf)
- Porridge (Gachas) = Crust/Fry (Dorar/Sofreir) > Pasta (Pasta) -
Jam (Mermelada).

eEn la pantalla aparecerd el tiempo de coccién predeterminado para
cada funcién (excepto para Arroz y Pilaf/Risotto). La luz indicadora del
boton «Inicio» parpadeard y se iluminard el men( seleccionado.

Nota:

Si desea desactivar el pitido mantenga presionado el botén «Meni»

hasta que suene un pitido mas largo.

Si desea volver a activar el pitido mantenga otra vez presionado el botén

«Meni» hasta que suene el mismo pitido largo.

3. Boton «Inicio con retraso/Temporizador»

e Temporizador: Puede ajustar el tiempo de coccién (excepto para las
funciones Arroz y Risotto/Pilaf). Cuando seleccione un modo de coccion,
el tiempo de coccion predeterminado aparecerd en la pantalla digital.
Pulse una vez el botén «Inicio con retraso/Temporizador» (fig. 14c) (se
encenderd el indicador del temporizador [fig. 16b]) y, a continuacién,
utilice los botones +/- para ajustar el tiempo de coccion.

eInicio con retraso: El tiempo preajustado corresponde al tiempo
que transcurrird hasta finalizar la coccién. El inicio con retraso (inicio
retardado de la coccién) no estd disponible en las funciones Crust/Fry
(Sofreir), Yogurt (Yogur) y Reheat (Recalentar). Después de seleccionar
el modo de coccién que desee, pulse dos veces el botén «Inicio con
retraso/Temporizador» (fig. 14c) (se encenderd el indicador del inicio con
retraso [fig. 16a]) y, a continuacién, utilice los botones +/- para ajustar
el temporizador. La coccién comenzard cuando haya transcurrido el
tiempo preajustado.

e Después de ajustar el tiempo de coccién con inicio retardado, pulse el

botén «Inicio» (fig. 14g). Las luces indicadoras de «Inicio» (fig. 14f) e
«Inicio con retraso» (fig. 16a) permanecerdn encendidas y aparecerd en
la pantalla el tiempo que falta para que finalice la coccién.

e Cuando el robot de cocina inicie el modo de coccion se apagard la
luz indicadora del inicio con retraso (fig. 16a) y se encenderd la del
temporizador (fig. 16b).

e Se puede ajustar la coccién hasta con 24 horas de antelacion. Si el
tiempo preajustado es inferior al tiempo de coccién, la coccién se
iniciard inmediatamente.

4, BOTONES «+/-»

e Utilice estos botones para ajustar el tiempo de coccion (+/- 1, 5 6
15 min.) y el tiempo preajustado (+/- 5 min.) No se puede ajustar el
tiempo de coccién en los modos «Arroz» y «Risotto/Pilaf», y tampoco
se puede ajustar el tiempo preajustado en los modos «Dorar/Sofreir»,
«Yogur» y «Recalentar.

5. Boton «Mantener caliente/Cancelar»

eEn el modo de espera pulse el boton Mantener caliente/Cancelar
(fig. 14b) para recalentar sus alimentos y mantenerlos calientes.

ePulse el botéon Mantener caliente/Cancelar (fig. 14b) para detener
el proceso de coccién o cancelar todos los ajustes. El robot de cocina
volverd al modo de espera.

e Para obtener informacion mas detallada puede consultar el apartado
«Funciéon Mantener caliente/Cancelar».

6. Boton «Temperatura»

e Antes de ajustar la Temperatura seleccione primero un programa de
coccién y un tiempo de coccién —solo disponible para las funciones
Baking (Hornear), Crust/Fry (Sofreir), Slow Cooking (Coccién lenta),
Dessert (Postre) y My Recipe (Mi receta, modo personalizable). A
continuacion, pulse el botén «Temperatura» (fig. 14i) y seleccione la
temperatura. La temperatura de coccién predeterminada varia segin
el programa de coccién seleccionado. Los botones «+» y «-» aumentan y
disminuyen la temperatura.

e Cuando haya seleccionado la temperatura pulse el botén de «Inicio»
(fig. 14g) para iniciar el proceso de coccion; el indicador de «Inicio» (fig.
14f) permanecerd encendido.



e Puede cambiar la temperatura durante la coccién pulsando el botén
«Temperatura». Cuando haya seleccionado la temperatura y no haya
realizado ninguna accién durante 5 segundos, el robot de cocina
reanudard la coccién con el nuevo ajuste.

FUNCION GACHAS

e Pulse el botén «Meni» para seleccionar la funcién «Gachas». Aparecerd
en la pantalla el tiempo de coccién predeterminado y la luz indicadora
de «Inicio» parpadeard en rojo.

e Puede cambiar el tiempo de coccion pulsando primero el botén «Inicio
con retraso/Temporizador» (fig. 14c) y, después, los botones «+» y «-».
e Pulse el botén «Inicio». El robot de cocina iniciard el programa de coccion
«Gachas» y permanecerd encendida la luz indicadora de «Inicio». En la

pantalla aparecerd el tiempo de coccién restante.

e Cuando finalice la coccién el robot de cocina emitird tres pitidos e
iniciard el programa Mantener caliente. Se iluminard el indicador
«Mantener caliente» (fig. 14a) y aparecerd en la pantalla el tiempo
durante el cual permanecerd activada la funcién Mantener caliente.

FUNCION SOUPE (SOPA)

e Pulse el boton «Men(» para seleccionar la funciéon «Sopa». Aparecerd en
la pantalla el tiempo de coccién predeterminado y la luz indicadora de
«Inicio» parpadeard en rojo.

e Puede cambiar el tiempo de coccién pulsando primero el botén «Inicio
con retraso/Temporizador» (fig. 14c) y, después, los botones «+» y «-».
e Pulse el botén «Inicio». El robot de cocina iniciard el programa de
coccién «Sopa» y se iluminard la luz indicadora de «Inicio». En la

pantalla aparecerd el tiempo de coccidn restante.

e Cuando finalice la coccién el robot de cocina emitird tres pitidos e
iniciard el programa Mantener caliente. Se iluminard el indicador
«Mantener caliente» y aparecerd en la pantalla el tiempo durante el
cual permanecerd activada la funcién Mantener caliente.

FUNCION STEAM (VAPOR)

e Pulse el botén «Menl» para seleccionar la funcién «Vapor». Apareceré
en la pantalla el tiempo de coccién predeterminado y la luz indicadora
de «Inicio» parpadeard en rojo.

e Puede cambiar el tiempo de coccién pulsando primero el botén «Inicio
con retraso/Temporizador» (fig. 14c) y, después, los botones «+» y «-».
e Pulse el boton «Inicio». El robot de cocina iniciard el programa de
coccién «Vapor» y se iluminard la luz indicadora de «Inicio». En la

pantalla aparecerd el tiempo de coccién restante.

e Cuando finalice la coccién el robot de cocina emitird tres pitidos y
entrard en el modo Mantener caliente automaticamente. Se iluminaré
el indicador «Mantener caliente» y aparecerd en la pantalla el tiempo
durante el cual permanecerd activado el modo Mantener caliente.

FUNCION BAKING (HORNEAR)

e Pulse el boton «Meni» para seleccionar la funcion «Hornear». Aparecerd
en la pantalla el tiempo de coccién predeterminado y la luz indicadora
de «Inicio» parpadeard en rojo.

e Puede cambiar el tiempo de coccién pulsando primero el botén «Inicio
con retraso/Temporizador» (fig. 14c) y, después, los botones «+» y «-».
Pulse el botén «Temperatura» para seleccionar la temperatura.

e Pulse el botén «Inicio». El robot de cocina iniciard el programa de
coccién «Hornear» y se iluminard la luz indicadora de «Inicio». En la
pantalla aparecerd el tiempo de coccién restante.

e Cuando finalice la coccién el robot de cocina emitird tres pitidos e
iniciard el programa Mantener caliente. Se iluminard el indicador
«Mantener caliente» y aparecerd en la pantalla el tiempo durante el
cual permanecera activada la funcién Mantener caliente.

FUNCION JAM (MERMELADA)

e Pulse el boton «Menl» para seleccionar la funcion «Mermelada».
Aparecerd en la pantalla el tiempo de coccién predeterminado y la luz
indicadora de «Inicio» parpadeard en rojo.

e Puede cambiar el tiempo de coccién pulsando primero el botén «Inicio
con retraso/Temporizador» (fig. 14c) y, después, los botones «+» y «-».



e Pulse el botén «Inicio». El robot de cocina iniciard el programa de
coccion «Mermelada» y se iluminaréd la luz indicadora de «Inicio». En la
pantalla aparecerd el tiempo de coccidn restante.

e Cuando finalice la coccién el robot de cocina emitira tres pitidos.

Nota: Funcion Mantener caliente no estd disponible para esta modo.

FUNCION CRUST/FRY (DORAR/SOFREIR)

e Pulse el botén «Menl» para seleccionar la funcién «Sofreir/Dorar».
Aparecerd en la pantalla el tiempo de coccién predeterminado y la luz
indicadora de «Inicio» parpadeard en rojo.

e Puede cambiar el tiempo de coccion pulsando primero el botén «Inicio
con retraso/Temporizador» (fig. 14c) y, después, los botones «+» y «-».
Pulse el botén «Temperatura» para seleccionar la temperatura.

e Pulse el botén «Inicio». El robot de cocina iniciard el programa de
coccion «Crust/Fry» (Dorar/Sofreir) y se iluminara la luz indicadora de
«Inicio». En la pantalla aparecerd el tiempo de coccién restante.

e Cuando finalice la coccién el robot de cocina emitird tres pitidos e
iniciard el programa Mantener caliente. Se iluminard el indicador
«Mantener caliente» y aparecerd en la pantalla el tiempo durante el
cual permanecerd activada la funcion Mantener caliente.

Nota: Utilice siempre esta funcién con aceite y alimentos. Si utiliza solo

aceite podria provocar un mal funcionamiento o un peligro.

FUNCION SLOW COOK (COCCION LENTA)

e Pulse el boton «Menl» para seleccionar la funcién «Coccion lenta».
Aparecerd en la pantalla el tiempo de coccién predeterminado y la luz
indicadora de «Inicio» parpadeard en rojo.

e Puede cambiar el tiempo de coccién pulsando primero el botén «Inicio
con retraso/Temporizador» (fig. 14c) y, después, los botones «+» y «-».
Pulse el botén «Temperatura» para seleccionar la temperatura.

e Pulse el botén «Inicio». El robot de cocina iniciard el programa de
coccién «Slow Cook» (Coccidn lenta) y se iluminard la luz indicadora de
«Inicio». En la pantalla aparecerd el tiempo de coccién restante.

e Cuando finalice la coccién el robot de cocina emitird tres pitidos e
iniciard el programa Mantener caliente. Se iluminard el indicador
«Mantener caliente» y aparecerd en la pantalla el tiempo durante el

m cual permanecerd activada la funcién Mantener caliente.

FUNCION YOGURT (YOGUR)

e Pulse el boton «Men(» para seleccionar la funcién «Yogur». Aparecerd
en la pantalla el tiempo de coccién predeterminado y la luz indicadora
de «Inicio» parpadeard en rojo.

e Puede cambiar el tiempo de coccién pulsando primero el botén «Inicio
con retraso/Temporizador» (fig. 14c) y, después, los botones «+» y «-».

e Pulse el boton «Inicio». El robot de cocina iniciard el programa de
coccién «Yogur» y se iluminard la luz indicadora de «Inicio». En la
pantalla aparecerd el tiempo de coccién restante.

e Cuando finalice la coccidn el robot de cocina emitird tres pitidos.

Nota: Al finalizar la coccién no se activara la funciéon Mantener caliente.

Permite preparar yogures en tarros de cristal aptos para horno.

ELECCION DE LOS INGREDIENTES PARA EL YOGUR

Leche

¢Qué leche utilizar?

Todas nuestras recetas (a menos que se especifique lo contrario) se

preparan con leche de vaca. Puede utilizar leche vegetal, como leche de

soja, o leche de oveja o de cabra, pero la textura del yogur puede variar
segln la leche que utilice. La leche fresca, las leches de larga conservacion

y todos los tipos de leche descritos a continuacién son adecuados para

este aparato:

e Leche esterilizada de larga conservacion: La leche entera UHT permite
obtener un yogur mas firme. La leche semidesnatada permite obtener
un yogur menos firme. También puede utilizar leche semidesnatada y
afadir uno o dos tarros de leche en polvo.

e Leche pasteurizada: esta leche permite obtener un yogur mds cremoso,
con una fina capa de nata encima.

e Leche fresca (leche de granja): este tipo de leche deberd hervirse.
Se recomienda hervirla durante mucho tiempo. Utilizar esta leche sin
hervirla seria peligroso. Deberd dejar que se enfrie antes de utilizarla en
el aparato. Se desaconseja hacer un cultivo con yogur de leche fresca.

e Leche en polvo: este tipo de leche permite obtener un yogur muy
cremoso. Respete las instrucciones del fabricante indicadas en el
embalaje.

Elija una leche entera, preferentemente UHT de larga conservacién.
La leche cruda (fresca) y la leche pasteurizada deberén hervirse y

luego enfriarse y, a continuacion, deberd eliminarse la capa de nata.




FUNCION DESSERT (POSTRE)

e Pulse el botén «Meni» para seleccionar la funcion «Postre». Aparecerd
en la pantalla el tiempo de coccién predeterminado y la luz indicadora
de «Inicio» parpadeard en rojo.

e Puede cambiar el tiempo de coccion pulsando primero el botén «Inicio
con retraso/Temporizador» (fig. 14c) y, después, los botones «+» y «-».
Pulse el botén «Temperatura» para seleccionar la temperatura.

e Pulse el botén «Inicio». El robot de cocina iniciard el programa de
coccién «Postre» y se iluminard la luz indicadora de «Inicio». En la
pantalla aparecerd el tiempo de coccién restante.

« Cuando finalice la coccidn el robot de cocina emitira tres pitidos.

Nota: Funcion Mantener caliente no disponible para esta funcién

FUNCION RICE (ARROZ)

e Eche la cantidad de arroz necesaria en el bol utilizando el vaso
dosificador suministrado — fig. 4. A continuacion, eche agua fria hasta
la marca del nivel «CUP» (VASO) correspondiente del bol - fig. 2.

o Cierre la tapa.

Nota: Eche siempre el arroz primero; de lo contrario habrd demasiada
agua.

Pulse el botén «Meni» para seleccionar la funcion «Arroz». Aparecerd
«_22» en la pantalla y parpadearé la luz indicadora de «Inicio». A
continuacioén, pulse el botéon de «Inicio». El robot de cocina iniciara
el programa de coccion «Rice» (Arroz) y se iluminaréd la luz indicadora
de «Inicio». En la pantalla aparecera «--» parpadeando. El tiempo no
aparecerd en la pantalla ya que el programa ajusta automdticamente
el tiempo y la temperatura pueden variar durante la coccién.

e Cuando finalice la coccién el robot de cocina emitird tres pitidos e
iniciard el programa Mantener caliente. Se iluminard el indicador
«Mantener caliente» y aparecerda en la pantalla el tiempo durante el
cual permanecerd activada la funcion Mantener caliente.

FUNCION RISOTTO/PILAF

e Pulse el boton «MenU» para seleccionar la funcion «Risotto/Pilaf».
Aparecerd «-22» en la pantalla y parpadeard la luz indicadora de
«Inicio». A continuacioén, pulse el botén de «Inicio». El robot de cocina
iniciard el programa de coccion «Risotto/Pilaf» y se iluminara la luz
indicadora de «Inicio». En la pantalla aparecerd «--» parpadeando. El
tiempo no aparecerd en la pantalla, ya que el robot de cocina lo ajusta
automd@ticamente y puede variar durante la coccion.

e Cuando finalice la coccién el robot de cocina emitird tres pitidos e
iniciard el programa Mantener caliente. Se iluminard el indicador
«Mantener caliente» y aparecera en la pantalla el tiempo durante el
cual permanecerd activada la funcién Mantener caliente.

RECOMENDACIONES PARA UNA COCCION OPTIMA DEL
ARROZ (funciones Arroz y Risotto/Pilaf)

e Antes de la coccion mida el arroz con el vaso dosificador suministrado
y lavelo (no lo lave si es arroz para risotto).

Aprox. 150 g de arroz crudo
o Esparza uniformemente el arroz lavado por toda la superficie del bol.

o Por ejemplo, si va a cocer 2 vasos de arroz, después de lavarlo y esparcirlo
uniformemente por el bol, afada agua hasta la marca del nivel 2.

* Cantidad maxima para el modelo RK740
** Cantidad maxima para el modelo RK745



e Cuando el arroz ya esté listo se iluminard la luz indicadora de la funcién
«Mantener caliente» (fig. 14a). Remueva, entonces, el arroz y déjelo en
el robot de cocina durante unos minutos mds para obtener un arroz
suelto perfecto.

La siguiente tabla ofrece una guia para la coccién del arroz:

GUIA DE COCCION PARA ARROZ BLANCO

Cantidad de
arroz pard el el Nivel de agua en | Namero de
cocer arroz para cocer -
(Y (en peso) el bol (+ arroz) raciones
vasos)
2 300¢g Nivel 2 3 -4 pers.
4 600g Nivel 4 5 -6 pers.
6 900g Nivel 6 8 - 10 pers.
8" 1200 g Nivel 8 13 - 14 pers.
10* 1500 g Nivel 10 16 — 18 pers.

El aparato ajusta automdticamente la temperatura y el tiempo de
coccién para el arroz.

Tenga en cuenta que el programa se compone de 7 fases:

Precalentar => Absorber el agua => Subir rdpidamente la temperatura =>
Mantener en ebulliciéon => Evaporar el agua => Cocer lentamente el arroz
=> Mantener caliente.

El tiempo de coccién depende de la cantidad y del tipo de arroz.

FUNCION PASTA

e Para la coccién de la pasta es importante esperar a que el agua haya
alcanzado la temperatura adecuada antes de aiadir la pasta.

e Pulse el botéon «Men» para seleccionar la funcién «Pasta». Aparecerd
en la pantalla el tiempo de coccién predeterminado y la luz indicadora
de «Inicio» parpadeard en rojo.

e Puede cambiar el tiempo de coccion pulsando primero el boton
«Preajuste/Temporizador» y, después, los botones «+» y «-».

e Pulse el botén «Inicio». El robot de cocina iniciard el programa de
coccion «Pates» (Pasta) y se iluminard la luz indicadora de «Inicio». En la
pantalla aparecerd el tiempo de coccion restante.

« El robot de cocina emitira un pitido cuando el agua haya alcanzado la
temperatura ideal. Eche la pasta en el agua y pulse de nuevo el botén
de Inicio para iniciar el proceso de coccion. La tapa deberd permanecer
abierta durante la coccién de la pasta.

e Cuando finalice la coccidn el robot de cocina emitird tres pitidos.

Nota: Funcién Mantener caliente no disponible para este modo.

FUNCION REHEAT (RECALENTAR)

e Esta funcién se debe utilizar Gnicamente para recalentar alimentos ya
cocinados.

ePulse el boton «Menl» para seleccionar la funcién «Recalentar».
Aparecerd en la pantalla el tiempo de coccién predeterminado y la luz
indicadora de «Inicio» parpadeard en rojo.

e Puede cambiar el tiempo de coccién pulsando primero el botén «Inicio
con retraso/Temporizador» (fig. 14c) y, después, los botones «+» y «-».

e Pulse el boton «Inicio». El robot de cocina iniciard el programa de
coccién «Recalentar» y se iluminard la luz indicadora de «Inicio». En la
pantalla aparecerd el tiempo de coccién restante.

e Cuando finalice la coccién el robot de cocina emitird tres pitidos e
iniciard el programa Mantener caliente. Se iluminard el indicador
«Mantener caliente» y aparecerd en la pantalla el tiempo durante el
cual permanecerd activada la funcién Mantener caliente.

ATENCION:

El volumen de alimentos frios no debera superar la mitad de la capacidad

del robot de cocina. Si hay demasiados alimentos no se recalentardn lo

suficiente. Si no hay suficientes alimentos o si la funcién «Recalentar» se
vuelve a utilizar repetidamente, los alimentos se quemaran y se pegaran
al fondo.

Le recomendamos que no recaliente las gachas espesas ya que, si lo hace,

podrian quedar pastosas.

No recaliente alimentos frios conservados durante mucho tiempo para

evitar olores.



FUNCION MANTENER CALIENTE/CANCELAR

e Pulse el boton «Mantener caliente/Cancelar» cuando el robot de cocina
esté en el modo de espera para iniciar el programa Mantener caliente.
Parpadeard laluzindicadora de la funcién «Mantener caliente/Cancelar»
y aparecerd en la pantalla el tiempo durante el cual permanecerd
activada la funcién Mantener caliente.

o El tiempo de recalentamiento restante aparecerd en la pantalla y se
iluminard el indicador Mantener caliente.

e Pulse el boton «Mantener caliente/Cancelar» cuando el robot de cocina
esté en un programa para reiniciar los ajustes y volver al modo de espera.

e Puede desactivar la funcion Mantener caliente automaticamente
durante el programa de coccién siguiente manteniendo pulsado el
boton «Mantener caliente/Cancelar» durante 5 segundos; se apagard
la luz indicadora «Mantener caliente/Cancelar». Para volver a activar
la funciébn Mantener caliente automdticamente vuelva a mantener
pulsado el boton «<Mantener caliente/Cancelar» durante 5 segundos.

o El tiempo maximo de la funcién Mantener caliente es de 24 horas.

Recomendacién: para preservar el sabor de los alimentos consérvelos
durante menos de 12 horas.

FUNCION MY RECIPE (MI RECETA)

¢El meni «My Recipe» (Mi receta, modo personalizable) le permite
ajustar el tiempo de coccién y la temperatura que desee para una
mayor flexibilidad de coccién y guarda sus Gltimos ajustes de tiempo y
temperatura para el préximo uso.

e Pulse el botén «My Recipe» (Mi receta) (Fig. 14j) cuando el robot de
cocina esté en el modo de espera para iniciar el ajuste personalizado.
Aparecerd en la pantalla el tiempo de coccién predeterminado y
parpadeard la luz indicadora de «Inicio».

«Si desea elegir una temperatura y un tiempo para su programa pulse
«Preajuste/Temporizador» y «Temperatura» para definir sus ajustes.

e Cuando finalice la coccion el robot de cocina emitird tres pitidos.

Nota:

El robot de cocina memoriza los Gltimos ajustes de temperatura y de

tiempo de coccién para la proxima vez que lo utilice.

CUANDO FINALICE LA COCCION

e Abra la tapa - fig. 1.

e Lleve guantes cuando manipule el bol de coccién y el cestillo de vapor
-fig. 11.

e Sirva los alimentos con la cuchara suministrada con este aparato vy,
después, vuelva a cerrar la tapa.

o El tiempo maximo de la funcién Mantener caliente es de 24 horas.

e Pulse el boton «Mantener caliente/Cancelar» para detener la funcion
Mantener caliente.

e Desenchufe el aparato.

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

e Aseglrese de que el robot de cocina esté desenchufado y se haya
enfriado completamente antes de realizar cualquier tarea de limpieza
o mantenimiento.

e Se recomienda encarecidamente limpiar el aparato con una esponja
después de cada uso —fig. 12.

« El bol, la cuchara de arroz, la cuchara de sopa y el vaso dosificador son
aptos para el lavavajillas - fig. 13.

Bol de coccion y cestillo de vapor

e Se desaconseja el uso de polvos de limpieza y estropajos metdlicos.

«Si los alimentos se han pegado al fondo, eche agua en el bol y déjelo
remojar unos instantes antes de lavarlo.

e Seque cuidadosamente el bol de coccion.

Cuidados del bol de coccion

Para el bol de coccién respete estrictamente las siguientes instrucciones:

ePara asegurarse de que el bol permanezca en buen estado le
recomendamos que no corte alimentos en su interior.

e Asegurese de que vuelve a colocar el bol en su posiciéon dentro del robot
de cocina.

o Utilice la cuchara de plastico suministrada o una cuchara de madera,
no utilice ningdn utensilio metdlico para evitar dafar la superficie del
bol - fig. 14.



e Para evitar el riesgo de corrosién no eche vinagre en el bol de coccién.

o El color de la superficie del bol puede cambiar después del primer uso o
de un uso continuado. Este cambio de color se debe a la accién del vapor
y del agua, no afecta de ninguna manera al uso del robot de cocina y no
es peligroso para la salud. Puede seguir utilizdndolo con toda seguridad.

Limpieza de la microvélvula de presion

e Cuando vaya a limpiar la microvdlvula de presion saquela de la tapa —
fig. 15 y dbrala girdndola en el sentido indicado para abrirla - fig. 16a
y 16b. Después de limpiarla séquela, vuelva a colocar los dos tridngulos
en las dos piezas, girela en el sentido indicado para cerrarla y, después,
vuelva a colocarla en la tapa del robot de cocina - fig. 18ay 18b.

Limpieza de la tapa interna

¢ Quite la tapa interna presiondndola hacia fuera con las dos manos.
Limpiela con una esponja y liquido lavavajillas (fig. 17). A continuacién,
séquela, vuelva a colocarla detras de las 2 muescas y presiénela sobre la
parte superior hasta que quede sujeta.

Limpieza y mantenimiento de las otras piezas del aparato

e Limpie el exterior del robot de cocina - fig. 19, el interior de la tapa y el
cable con un pafio himedo y, después, séquelos. No utilice productos
abrasivos.

e No utilice agua para limpiar el interior del aparato, ya que podria dafiar
el sensor térmico.

GUIA DE RESOLUCION DE PROBLEMAS TECNICOS

Todas las luces
indicadoras
estan apagadas
y el aparato no
calienta.

El aparato no esta
enchufado.

Descripcién del fallo Causas Soluciones

Asegurese de que el
aparato esté enchufado
en la toma de corriente y
esté encendido.

Todas las luces
indicadoras
estan apagadas
y el aparato
calienta.

Luz indicadora dafada
o con un problema de
conexion.

Lleve el aparato a un
centro de servicio técnico
autorizado para que lo
reparen.

Fuga de vapor
durante el
funcionamiento.

La tapa esta mal
cerrada.

Abra la tapa y vuelva a
cerrarla.

La microvalvula
de presion esta
mal colocada o
no esta acoplada
correctamente.

Detenga la coccion
(desenchufe el aparato)
y aseglrese de que
la microvdlvula esté
correctamente acoplada
(sus 2 piezas deben estar
unidas entre si) y bien
colocada.

La junta de la tapa o
de la microvalvula de
presion estan dafadas.

Lleve el aparato a un
centro de servicio técnico
autorizado para que lo
reparen.

El arroz esta
poco hecho o

pasado.

Demasiada o poca
agua para la cantidad
de arroz.

Consulte la tabla para
saber la cantidad de
agua.




Descripcion del fallo

El arroz esta poco

Causas

No se ha cocido lo

(el aparato
permanece en
el programa de
coccion o no
calienta durante la
funciéon Mantener

hecho o pasado. suficiente.
Falla la funcion
Mantener caliente El usuario ha
automaticamente cancelado la

funcién Mantener
caliente durante
el ajuste. Consulte
el apartado que
describe la funcién
Mantener caliente.

Soluciones

Lleve el aparato a un
centro de servicio técnico
autorizado para que lo
reparen.

elevada detectada.

caliente).
Circuito abierto o
cortocircuito del
EO
sensor de la parte
superior.
Circuito abierto o Apague el aparato
E1 cortocircuito del y vuelva a iniciar el
sensor de la parte | programa. Si el problema
inferior. persiste, lleve el aparato
a un centro de servicio
E3 Temperatura técnico autorizado para

que lo reparen.

Nota: Si el bol de coccién interno esta deformado deje de utilizarlo y

pida un bol de recambio a un centro de servicio técnico autorizado.

PAINEL DE CONTROLO
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DESCRICAO 15j 15m

1 Cesto de vapor e Botdo “-”
2 Marca do nivel da dgua a f Indicador de “Iniciar”

adicionar para a cozedura do g Botdo de “Iniciar”

arroz h Botdo de selecdo dos menus
3 Cuba amovivel i Botdo da “Temperatura”
4 C did j Botdo “Minha receita”

OPO medidor 15 Indicadores da funcdo
5 Colher do arroz -
6 Conchad a Funcao Forno
oncha de sopa b Funcdo Sopa

7 Tampa ¢ Funcdo Vapor
8 Tampa de vapor interna d Funcdo Arroz

amovivel e Funcdo Iogurte
9 Microvalvula de pressdo f Funcdo Sobremesa
10 Botdo de abertura da tampa g Funcdo de Reaquecer
11 Pega h Funcdo de cozedura lenta
12 Corpo do aparelho i Funcdo Risotto/Pilaf
13 Cabo de alimentacdo J FU”@‘?O Papas
14 Painel de controlo :‘ Funcdo Refogar (Alourar)

a Indicador de “Manter
quente”

b Botdo de “Manter quente/
Anular”

¢ Botdo de “Cozedura diferida/
Temporizador”

d Botdo “+”

Funcao Massas

m Funcdo Compota
16 Indicador da funcdo

a
b

Inicio diferido
Temporizador



RECOMENDACOES IMPORTANTES e As criancas ndo devem brincar com o aparelho.
INSTRUCOES DE SEGURANCA: e Este aparelho nao foi criado para ser utilizado por

Leia com atencdo estas instrucdes e guarde-as pessoas (incluindo criancas) cujas capacidades
para futuras consultas. fisicas, sensoriais ou mentais sejam reduzidas,
« Este aparelho ndo se destina a ser ligado através ou por pessoas com falta de experiéncia ou
de um temporizador exterior ou sistema de conhecimento, exceto se estas tiverem a ajuda
controlo & distancia em separado. de uma pessoa responsavel pela seguranca,
e Este aparelho pode ser utilizado por criancas supervisdo, ou instru¢oes acerca da utilizacao do
com pelo menos, 8 anos, se forem corretamente aparelho.
supervisionadas ou se Ihes forem dadas instrucdes » Convém vigiar as criangas, de modo a certificar-
relativas & utilizacdio do aparelho com toda a se de que nGo brincam com o aparelho.
seguranca, e se os riscos incorridos forem tidos o Este ‘aparelho foi criado apenas para um uso
em conta. A limpeza e manutencdo a cargo do domeéstico.
utilizador néo devem ser efetuadas por criancas, * Ndo foi criado para ser utilizado nos seguintes
a ndo ser que tenham mais de 8 anos de idade e casos, que ndo estdo abrangidos pela garantia:
sejam supervisionadas por um adulto. Mantenha Espacos de refeicGo reservados ao pessoal em
o aparelho e o respetivo cabo de alimentacdo lojas, escritérios e outros ambientes profissionais;
fora do alcance de criancas com idade inferior a — Em quintas;
8 anos. — Por clientes de hotéis, pensdes e outros
« Este aparelho pode ser utilizado por pessoas cujas ambientes com cardter residencial;
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais sejam — Ambientes do tipo quartos de hospedes.
reduzidas, ou por pessoas com falta de experiéncia eSe o seu aparelho estiver equipado com um
ou conhecimento, se estas forem supervisionadas cabo amovivel: Se o cabo de alimentacgo estiver
ou receberem instrucdes relativas & utilizacdo do danificado, tem de ser substituido por um novo
aparelho com toda a seguranca e compreendam cabo ou por um conjunto especial disponivel

todos os potenciais perigos.



através do fabricante ou de um Servico de
Assisténcia Técnica autorizado.

e Seoseuaparelho estiver equipado com um cabo
fixo: Se o cabo de alimentacdo estiver danificado,
tem de ser substituido pelo fabricante, por um
Servico de Assisténcia Técnica autorizado ou por
uma pessoa igualmente qualificada, de modo a
evitar qualquer tipo de perigo para o utilizador.

¢ Nunca coloque o aparelho dentro de agua.

e Utilize um pano hamido ou uma esponja com
detergente para a loica para limpar os acessorios
e as partes em contacto com os alimentos.
Enxaglde com um pano ou uma esponja hamida.
Seque os acessorios e as partes em contacto com
os alimentos com um pano seco.

e Se o simbolo A\ estiver indicado no aparelho, este
simbolo significa “Atencdo: as superficies podem
ficar quentes durante a utilizagdo”.

e Atencdo: a superficie do elemento de
aquecimento esta sujeita a calor residual apos a
utilizacao.

e Atencdo: risco de ferimentos devido a uma
utilizacdo inadequada do aparelho.

e Atencado: se o seu aparelho estiver equipado com
um cabo amovivel, n@o verta liquidos no conector.

¢ Desligue sempre o aparelho da corrente:
— imediatamente apos cada utilizacdo
— quando tiver que o deslocar
— antesde procederasualimpezaou manutencdo
— Se apresentar anomalias no funcionamento

e Aquando da colocacdo em funcionamento, o
aparelho atinge temperaturas elevadas que
podem causar queimaduras. N@o toque nas
partes metalicas.

¢ Os aparelhos de cozinha devem ser colocados
numa superficie estavel com as pegas (se
aplicavel) posicionadas, de modo a evitar
entornar liquidos quentes.

e Durante a cozedura, o aparelho liberta calor e
vapor. NGo aproxime as mdos nem a cabeca.
Nunca coloque um pano hamido sobre a tampa.

e Em caso de qualquer problema, contacte o Centro
de Contacto do Consumidor ou consulte o nosso
site.

¢ O aparelho pode ser utilizado a uma altitude

maxima de 4000 m.

e Para sua seguranca, este aparelho encontra-se em conformidade com
as normas e regulamentacdes aplicaveis (diretivas de baixa tensdo,
compatibilidade eletromagnética, materiais em contacto com os
alimentos, ambiente...).

e Certifique-se de que a tensdo da sua instalacdo elétrica, corresponde a
indicada no aparelho (corrente alterna).



e Tendo em conta a diversidade das normas em vigor, se o aparelho for
utilizado noutro pais para além daquele onde foi comprado, leve-o para
ser inspecionado junto de um Servico de Assisténcia Técnica autorizado.

¢ Ndo utilize o aparelho se:
—o aparelho ou o cabo estiverem danificados
—o aparelho tiver caido, apresentar sinais visiveis de danos ou anomalias
de funcionamento
—nestes casos, o aparelho deve ser enviado para um Servico de
Assisténcia Técnica autorizado mais préximo da sua residéncia.
¢ Ndo deixe o cabo de alimentacdo pendurado.
e Ligue sempre o aparelho a uma tomada com ligacdo a terra.
» Ndo utilize extensdes. Caso o faca, utilize apenas uma extensdo em bom
estado com ligagdo a terra, adaptada a poténcia do aparelho.
e Nunca desligue o aparelho puxando pelo cabo.

FUNCIONAMENTO

e Utilize uma superficie de trabalho estavel, plana, ao abrigo de salpicos
de dgua.

* Nunca tente ligar o aparelho com a cuba vazia ou sem cuba.

¢ 0 comando de posicdo de cozedura deve funcionar livremente. Ndo o
force nem o bloqueie com qualquer objeto exterior.

e Nunca retire a cuba quando o aparelho estiver em funcionamento.

eNunca coloque a cuba diretamente sobre uma chama ou qualquer
outra fonte de calor.

¢ A cuba e a placa de aquecimento tém de estar em contacto direto. A
utilizacdo de uma cuba danificada ou de qualquer objeto ou alimento
entre estes dois elementos pode dar origem a uma avaria.

eNdo coloque o aparelho perto de uma fonte de calor, pois pode
deteriord-lo gravemente.

¢ Ndo coloque liquidos nem alimentos no interior do aparelho quando a
cuba ndo estiver colocada.

 Respeite os niveis minimo e maximo aconselhados pelas receitas.

e Se algumas partes do aparelho se incendiarem, nunca tente apagar as
chamas com dagua. Abafe-as com um pano hiamido.

e Qualquer intervencdo deve ser efetuada apenas por um Servico de
Assisténcia Técnica autorizado com pecas sobresselentes de origem.

e Qualquer utilizagdo profissional, ndo adequada ou ndo conforme com
o modo de utiliza¢do desresponsabiliza o fabricante e anula a garantia.

PROTECAO DO AMBIENTE

¢ O seu aparelho foi concebido para funcionar durante muitos anos.
No entanto, quando quiser substitui-lo, ndo se esqueca de que existe
sempre uma maneira de contribuir para a protecdo do ambiente.

e Antes da eliminac¢do do seu aparelho, a pilha do temporizador deve ser
retirada e colocada num ponto de recolha especializado ou num Servico
de Assisténcia Técnica autorizado (consoante o modelo).

e Os Servicos de Assisténcia Técnica autorizados receberdo os seus
aparelhos usados, de modo a proceder a destruicdo respeitando as
regras ambientais.

Proteccdo do ambiente em primeiro lugar!

® O seu produto contém materiais que podem ser recuperados ou
reciclados.

2 Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu
tratamento.

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO

Desembalar o aparelho

e Retire o aparelho e todos os acessérios da embalagem, bem como os
documentos impressos.

e Abra a tampa premindo o botdo de abertura situado na parte frontal do
aparelho. - Imagem 1.
Leia as instrucdes e respeite com atencdo o método de utilizacdo.

Limpar o aparelho
e Retire a cuba — Imagem 2, a tampa de vapor interna e a vélvula de
pressdo — Imagem 3a e 3b.



e Lave a cuba a vdlvula e a tampa de vapor interna com uma esponja e _
detergente para a loica. TABELA DOS PROGRAMAS DE COZEDURA

» Limpe a tampa e o corpo do aparelho com um pano hamido.
« Seque cuidadosamente. E L Y e G B e G
- . Baking (Forno) min min-4 h min empo ce min 60°C 20/140/160 . .
e Volte a colocar todos os elementos na posicdo de origem. Instale a ’ © it | P | comedwa-an | ° ! onen
tampa interna na posicdo correta no interior da tampa superior do e oo |smmansol 1o 7 ) e | 120mony
aparelho. A seguir, coloque a tampa de vapor interna atrds dos dois (Alourer) 1sonee
entalhes 5|jcuados na pqrte'lnferlor da tampfl, e pressione a parte S o [ smnan | s | e | o i ) ; ;
superior até que fique fixa. Ligue o cabo amovivel na entrada na base S Son o [ | someon | smn | L ET% | s | wo0c | sonowrm
do aparelho. Steam (Vapor) 30 min Smin3h 5 min (OZT:d’“U?:_d;h 5 min 100°C
A Rice (Aroz) | Automdtico | Automatico - co::dmuf:_"; W | smin | Automatico
PARA O APARELHO E TODAS AS FUNCOES —
~ . Tempo de .
i i i X Risotto Automdtico | Automdtico - cozedura ~24 h Smin | Automdtico
e Limpe cuidadosamente o exterior da cuba (especialmente o fundo). (ReottoMah Tompde
. ~ - - . . 45 min Smin-2h 5 min Smin 130°C 100/130/160
Certifique-se de que ndo fica qualquer residuo ou liquido por baixo da Sozedura 24 b
. Porridge (Papas) 25 min Smin-2h | Smin Te"“"’_de Smin | Automatico
cuba e do elemento de aquecimento - Imagem 5. e s
e Coloque a cuba no aparelho, certificando-se de que a coloca P—— | Smesh | smn | Tmeede o T o
corretamente - Imagem 6. Pasta (Massas) 10 min 3min3h | Tmin WZT;"“J:’:_";“ 5 min 100°C
o Certifique-se de que a tampa interna fica posicionada corretamente. Reheat P IS R ] _ ooc
. P " . (R )
o Certifique-se de que fecha bem a tampa até ouvir um clique. e
. ~ . Warm (Manter | Automatico | Automatico - - - 75°C
e Coloque o cabo de alimentacdo situada na entrada na base do robot quente)
de cozinha, e ligue a ficha a uma tomada. O aparelho emite um som ovOma | s | smin-on | smn | 00| smn | to0c | mendesde
prolongado e todos os indicadores do painel de controlo acendem e
brevemente. De seguida, o ecrd apresenta “---" e todos os indicadores

desligam. O aparelho entra no modo poupanca de energia. Pode
selecionar o menu e os para@metros de cozedura desejados.

e NdGo toque no elemento de aquecimento quando o aparelho estiver
ligado ou apds a cozedura. Ndo desloque o aparelho quando estiver a
funcionar ou imediatamente apés a cozedura.

e Este aparelho destina-se exclusivamente a uma utiliza¢@o no interior.

Nunca cologue a mdo no orificio de saida do vapor durante a cozedura

pois existe o risco de queimaduras - Imagem 10.

Apos o inicio da cozedura, se desejar alterar o menu de cozedura

selecionado, devido a um erro, prima o botdo “MANTER QUENTE/

ANULAR” e escolha novamente o menu desejado.

Utilize exclusivamente a cuba fornecida com o aparelho.

Ndo verta dgua nem insira ingredientes no aparelho se a cuba ndo

estiver colocada no interior.

A quantidade méxima de dgua e de ingredientes ndo deve ultrapassar

o nivel da marca que se encontra no ponto mais alto da cuba -

Imagem 7.
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PAINEL DE CONTROLO

1. BOTAO DE INICIAR

e Prima para iniciar o processo de cozedura.

2. BOTAO “MENU”

e No modo poupanca de energia, prima o botdo “Menu” para percorrer
as seguintes funcdes: Baking (Forno) > Soup (Sopa) = Steam (Vapor)
- Rice (Arroz) = Yogurt (Iogurte) > Dessert (Sobremesa) - Reheat
(Reaquecer) - Slow Cook (Cozedura lenta) = Risotto/Pilaf = Papas >
Crust Fry (Refogar/Alourar) = Pasta (Massas) = Jam (Compota).

¢ O ecrd indica o tempo de cozedura predefinido de cada funcdo (exceto
arroz, pilaf/risotto). O indicador luminoso do botdo “Iniciar” pisca, e o
menu selecionado acende.

Observacdo:

Se desejar desativar o “aviso sonoro”, mantenha premido o botdo “Menu”

até ao indicador sonoro mais longo.

Se desejar reativar o “aviso sonoro”, mantenha novamente premido o

botdo “Menu” até ao mesmo indicador sonoro mais longo.

3. Botdo “Inicio diferido/Temporizador”

» Temporizador: Pode ajustar o tempo de cozedura (exceto para o arroz,
risotto/pilaf) quando selecionar um modo de cozedura. O tempo
de cozedura predefinido aparece no ecrd digital. Prima uma vez o
botdo “Inicio diferido/Temporizador” (Imagem 14c) (o indicador do
temporizador (Imagem 16b) acende), depois utilize os botdes +/- para
regular o tempo de cozedura.

e Inicio diferido: A duracdo predefinida corresponde a duracdo até ao
final da cozedura. O (inicio diferido da cozedura) ndo pode ser usado
com Crust Fry (Refogar), Yogurt (Iogurte) e Reheat (Reaquecer). Ap6s ter
selecionado o modo de cozedura desejado, prima duas vezes o botdo
“Inicio diferido/Temporizador” (Imagem 14c) (o indicador do inicio
diferido (Imagem 16a) acende), depois utilize o botdo +/- para regular
o temporizador. A cozedura inicia quando a duracdo predefinida tiver
terminado.

e Ap6s definir a duracéo de cozedura com inicio diferido, prima o botdo
“Iniciar” (Imagem 14g). Os indicadores luminosos “Iniciar” (Imagem
14f) e “Inicio diferido” (Imagem 16a) permanecem ligados, o ecrd
indica o tempo restante até ao final da cozedura.

e Quando o robot de cozinha inicia o modo de cozedura, o indicador
luminoso do inicio diferido (Imagem 16a) desliga-se, e o do temporizador
(Imagem 16b) acende.

e Pode regular a cozedura com até 24 horas de antecedéncia. Se a
duracdo predefinida for inferior ao tempo de cozedura, esta é iniciada
imediatamente.

4. BOTOES “+/-”

o Utilize estes botdes para ajustar o tempo de cozedura (+/- 1, 5 ou 15
minutos) e a duracdo predefinida (+/- 5 minutos). Ndo pode ajustar o
tempo de cozedura no modo “Arroz, Risotto/Pilaf” e ndo pode ajustar a
duracdo predefinida no modo “Refogar, Iogurte, Reaquecer”.

5. Botdo de “Manter quente/Anular”

«No modo poupanca de energia, prima o botdo de Manter quente/
Anular (Imagem 14b) para reaquecer os seus alimentos e para os
manter quente.

e Prima o botdo de Manter quente/Anular (Imagem 14b) para parar o
processo de cozedura ou anular todas as regulacdes. O robot de cozinha
entra no modo poupanca de energia.

e Para mais informacdes, pode consultar o pardgrafo “Funcdo de Manter
quente/Anular”.

6. Botdo da “Temperatura”

e Antes de regular a temperatura, escolha primeiro um programa de e
um tempo de cozedura (apenas disponivel para Baking (Forno), Crust
Fry (Refogar), Slow Cooking (Cozedura lenta), Sobremesa e My Recipe
(Minha receita, modo personalizavel). De seguida, prima o botdo
“Temperatura” (Imagem 14i) e selecione a temperatura. A temperatura
de cozedura predefinida muda em funcdo do programa de cozedura
selecionado. O botdo “+” e “-” aumenta e diminui a temperatura.

e Quando tiver selecionado a temperatura, prima o botGo “Iniciar”
(Imagem 14q) para iniciar o processo de cozedura. O indicador “Iniciar”
(Imagem 14f) permanece ligado.

e Pode modificar a temperatura durante a cozedura premindo o botdo
“Temperatura”. Apds ter selecionado a temperatura, e se ndo houver
qualquer acdo no espaco de 5 segundos, o robot de cozinha continua a
cozedura com a nova regulacdo.



FUNCAO PAPAS

e Prima o botdo “Menu” para selecionar a func¢do “Papas”. O ecrd indica
o tempo de cozedura predefinido. O indicador luminoso “Iniciar” pisca
a vermelho.

e Pode mudar o tempo de cozedura premindo primeiro o botdo “Inicio
diferido/Temporizador” (Imagem 14c) e depois os botdes “+” e “-”.

ePrima o botdo “Iniciar”. O robot de cozinha inicia o programa de
cozedura “Papas” e o indicador luminoso “Iniciar” permanece ligado. O
ecrd indica o tempo de cozedura restante.

eNo fim da cozedura, o robot de cozinha emite trés avisos sonoros e
inicia o programa de Manter quente. O indicador de “Manter quente”
(Imagem 14a) acende e o visor apresenta o espaco de tempo em que a
funcdo de manter quente permanece ativa.

FUNCAO SOPA

e Prima o botdo “Menu” para selecionar a funcdo “Sopa”. O ecrd indica o
tempo de cozedura predefinido. O indicador luminoso “Iniciar” pisca a
vermelho.

e Pode mudar o tempo de cozedura premindo primeiro o botdo “Inicio
diferido/Temporizador” (Imagem 14c) e depois os botdes “+” e “-”.

ePrima o botdo “Iniciar”. O robot de cozinha inicia o programa de
cozedura “Sopa” e o indicador luminoso “Iniciar” acende. O ecrd indica
o tempo de cozedura restante.

¢ No fim da cozedura, o robot de cozinha emite trés avisos sonoros e inicia
o programa de Manter quente. O indicador de “Manter quente” acende
e o visor apresenta o intervalo de tempo em que a funcdo de manter
quente permanece ativa.

FUNCAO STEAM (VAPOR)

e Prima o botdo “Menu” para selecionar a fun¢do “Vapor”. O ecrd indica
o tempo de cozedura predefinido. O indicador luminoso “Iniciar” pisca
a vermelho.

e Pode mudar o tempo de cozedura premindo primeiro o botdo “Inicio
diferido/Temporizador” (Imagem 14c) e depois os botdes “+” e “-”.

ePrima o botdo “Iniciar”. O robot de cozinha inicia o programa de
cozedura “Vapor” e o indicador luminoso “Iniciar” acende. O ecrd indica
o tempo de cozedura restante.

eNo fim da cozedura, o robot de cozinha emite trés avisos sonoros e
passa automaticamente para o modo de Manter quente. O indicador
“Manter quente” acende e o ecrd apresenta a duracdo em que o modo

de manter quente permanece ativo.

FUNCAO BAKING (FORNO)

e Prima o botdo “Menu” para selecionar a fun¢do “Forno”. O ecrd indica
o tempo de cozedura predefinido. O indicador luminoso “Iniciar” pisca
a vermelho.

e Pode mudar o tempo de cozedura premindo primeiro o botdo “Inicio
diferido/Temporizador” (Imagem 14c) e depois os botdes “+” e “-”
Prima o botdo “Temperatura” para selecionar a temperatura.

ePrima o botdo “Iniciar”. O robot de cozinha inicia o programa de
cozedura “Forno” e o indicador luminoso “Iniciar” acende. O ecrd indica
o tempo de cozedura restante.

e No fim da cozedura, o robot de cozinha emite trés avisos sonoros e inicia
o programa de Manter quente. O indicador de “Manter quente” acende
e o visor apresenta o intervalo de tempo em que a fun¢do de manter
quente permanece ativa.

FUNCAO JAM (COMPOTA)

e Prima o botdo “Menu” para selecionar a funcdo “Compota”. O ecrd
indica o tempo de cozedura predefinido. O indicador luminoso “Iniciar”
pisca a vermelho.

e Pode mudar o tempo de cozedura premindo primeiro o botdo “Inicio
diferido/Temporizador” (Imagem 14c) e depois os botdes “+” e “-”.

ePrima o botdo “Iniciar”. O robot de cozinha inicia o programa de
cozedura “Compota” e o indicador luminoso “Iniciar” acende. O ecrd
indica o tempo de cozedura restante.

¢ No fim da cozedura, o robot de cozinha emite trés avisos sonoros.

Observacdo: Ndo existe a funcdo de manter quente para esta funcdo.
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FUNCAO CRUST FRY (REFOGAR/ALOURAR)

e Prima o botdo “Menu” para selecionar a fun¢do “Refogar/Alourar”. O
ecrd indica o tempo de cozedura predefinido. O indicador luminoso
“Iniciar” pisca a vermelho.

e Pode mudar o tempo de cozedura premindo primeiro o botdo “Inicio
diferido/Temporizador” (Imagem 714c) e depois os botdes “+” e “-”.
Prima o botdo “Temperatura” para selecionar a temperatura.

e Prima o botdo “Iniciar”. O robot de cozinha inicia o programa de cozedura
“CRUST FRY” (Refogar/Alourar) e o indicador luminoso “Iniciar” acende.
O ecrd indica o tempo de cozedura restante.

« No fim da cozedura, o robot de cozinha emite trés avisos sonoros e inicia
o programa de Manter quente. O indicador de “Manter quente” acende
e o visor apresenta o intervalo de tempo em que a funcdo de manter
quente permanece ativa.

Observacdo: Utilize sempre esta fun¢do com 6leo e alimentos. Utilizar

apenas 6leo pode causar um mau funcionamento ou um perigo para o

utilizador.

FUNGCAO SLOW COOK (COZEDURA LENTA)

e Prima o botdo “Menu” para selecionar a funcdo “Cozedura lenta”. O ecrd
indica o tempo de cozedura predefinido. O indicador luminoso “Iniciar”
pisca a vermelho.

e Pode mudar o tempo de cozedura premindo primeiro o botdo “Inicio
diferido/Temporizador” (Imagem 14c) e depois os botdes “+” e “-".
Prima o botdo “Temperatura” para selecionar a temperatura.

ePrima o botdo “Iniciar”. O robot de cozinha inicia o programa de
cozedura “Slow Cook” (Cozedura lenta) e o indicador luminoso “Iniciar”
acende. O ecrd indica o tempo de cozedura restante.

¢ No fim da cozedura, o robot de cozinha emite trés avisos sonoros e inicia
o programa de Manter quente. O indicador de “Manter quente” acende
e o visor apresenta o intervalo de tempo em que a funcdo de manter
quente permanece ativa.

FUNCAO YOGURT (IOGURTE)

e Prima o botdo “Menu” para selecionar a fun¢do “Iogurte”. O ecrd indica
o tempo de cozedura predefinido. O indicador luminoso “Iniciar” pisca
a vermelho.

e Pode mudar o tempo de cozedura premindo primeiro o botdo “Inicio
diferido/Temporizador” (Imagem 14c) e depois os botdes “+” e “-”.

ePrima o botdo “Iniciar”. O robot de cozinha inicia o programa de
cozedura “Iogurte” e o indicador luminoso “Iniciar” acende. O ecrﬁ-
indica o tempo de cozedura restante.

e No fim da cozedura, o robot de cozinha emite trés avisos sonoros.

Observacdo: Ndo existe a funcdo de manter quente no fim da cozedura.

Permite preparar iogurtes em boides de vidro que podem ir ao forno.

ESCOLHA DOS INGREDIENTES PARA O IOGURTE

Leite

Que leite utilizar?

Todas as nossas receitas (exceto indicagdo contrdria) sdo realizadas

a partir de leite de vaca. Pode utilizar leite vegetal, como leite de soja,

ou leite de ovelha ou de cabra, mas a textura do iogurte pode diferir de

acordo com o leite utilizado. Do "leite fresco” ao chamado leite UHT os
leites descritos abaixo sdo todos adequados ao seu aparelho:

o Leite UHT: O leite gordo UHT permite obter um iogurte mais firme. O
leite meio-gordo permite obter um iogurte menos firme. Também pode
utilizar leite meio-gordo e adicionar 1 a 2 boides de leite em po.

e Leite pasteurizado: Este leite permite obter um iogurte mais cremoso,
com uma pequena nata por cima.

e Leite fresco (leite da quinta): Este tipo de leite deve ser fervido.
Também recomendamos que deixe ferver durante bastante tempo. E
perigoso utilizar este leite sem o ferver. Deve deixd-lo arrefecer antes
de o utilizar no seu aparelho. Ndo recomendamos que faca qualquer
cultura com iogurte & base de leite fresco.

e Leite em po: Este tipo de leite permite obter um iogurte muito cremoso.
Respeite as instru¢des do fabricante na embalagem.

Escolha um leite gordo, de preferéncia UHT.

O leite fresco e o leite pasteurizado devem ferver e depois arrefecer, e

a nata deve ser retirada.




FUNCAO SOBREMESA

e Prima o botdo “Menu” para selecionar a funcdo “Sobremesa”. O ecrd
indica o tempo de cozedura predefinido. O indicador luminoso “Iniciar”
pisca a vermelho.

e Pode mudar o tempo de cozedura premindo primeiro o botdo “Inicio
diferido/Temporizador” (Imagem 714c) e depois os botdes “+” e “-”
Prima o botdo “Temperatura” para selecionar a temperatura.

ePrima o botdo “Iniciar”. O robot de cozinha inicia o programa de
cozedura “Sobremesa” e o indicador luminoso “Iniciar” acende. O ecrd
indica o tempo de cozedura restante.

e No fim da cozedura, o robot de cozinha emite trés avisos sonoros.

Observacdo: Ndo existe a funcdo de manter quente para esta fungdo.

FUNGAO RICE (ARROZ)

e Coloque a quantidade de arroz desejada na cuba com a ajuda do copo
medidor fornecido - Imagem 4. De seguida, encha com agua fria até a
marca “CUP” (COPO) correspondente da cuba - Imagem 2.

e Feche a tampa.

Observacdo: Cologue sempre o arroz primeiro, caso contrdrio, haverd

demasiada dgua.
Prima o botdo “Menu” para selecionar afung¢do “Arroz”. O ecrd apresenta

“~27" e o indicador luminoso “Iniciar” pisca. A seguir, prima o botdo
“Iniciar”. O robot de cozinha inicia o programa de cozedura “Arroz” e
o indicador luminoso “Iniciar” acende. O ecrd apresenta “--” a piscar. A
duracdo ndo é apresentada, pois o programa ajusta automaticamente
o tempo e a temperatura que podem variar durante a cozedura.

e No fim da cozedura, o robot de cozinha emite trés avisos sonoros e
inicia o programa de Manter quente. O indicador de “Manter quente”
acende e o visor apresenta o espaco de tempo em que a funcdo de
manter quente permanece ativa.

FUNCAO RISOTTO/PILAF

e Prima o botdo “Menu” para selecionar a func¢do “Risotto/Pilaf”. O ecrd
apresenta “222” e o indicador luminoso “Iniciar” pisca. A sequir, prima
o botdo “Iniciar”. O robot de cozinha inicia o programa de cozedura
“Risotto/Pilaf” e o indicador luminoso “Iniciar” acende. O ecrd indica

“

a piscar. O tempo ndo é apresentado, pois o robot de cozinha fa-lo
automaticamente e pode variar durante a cozedura.

e No fim da cozedura, o robot de cozinha emite trés avisos sonoros e
inicia o programa de Manter quente. O indicador de “Manter quente”
acende e o visor apresenta o intervalo de tempo em que a func¢do de
manter quente permanece ativa.

RECOMENDAGOES PARA UMA COZEDURA OTIMA DO

ARROZ (funcoes Arroz e Risotto/Pilaf)

PT
e Antes da cozedura, mega o arroz com o copo medidor fornecido e-
lave-o (ndo lave o arroz para o risotto).

\/ 1 copo =

~150 g de arroz cru

e Coloque uniformemente o arroz lavado sobre toda a superficie da cuba.

e Por exemplo, se cozinhar 2 copos de arroz, apés ter lavado o arroz e o ter
dividido uniformemente na cuba, verta a dgua até ao nivel com a marca 2.

e Quando o arroz estiver pronto, o indicador luminoso de “Manter
quente” (Imagem 14a) acende. Misture o arroz e deixe-o no robot de
cozinha durante mais alguns minutos para obter um arroz perfeito com
os grdos separados.

A tabela seguinte fornece um guia para a cozedura do arroz:

* Quantidade maxima para o modelo RK740
** Quantidade maxima para o modelo RK745



GUIA DE COZEDURA PARA O ARROZ BRANCO

Quantidade
de arroz a Quantidade de Nivel de Ggua NG
. ) Gmero de
cozinhar arroz a cozinhar na cuba (+ 65500S
(em nimero de (em peso) arroz) P
Copos)
2 300 g Nivel 2 3 pessoas - 4
pessoas
4 600 g Nivel 4 > pessoas - 6
pessods
6 900 g Nivel 6 8 pessoas - 10
pessoas
8 1200 g Nivel 8 13 pessoas -
14 pessoas
10" 1500 g Nivel 10 | '6pessoas-
18 pessoas

A temperatura e a duracdo da cozedura para o arroz sdo ajustadas
automaticamente pelo aparelho.

Tenha em conta que o programa inclui 7 passos:

Pré-aquecimento => Absorcdo de dagua => Aumento rdpido da
temperatura => Manter a ferver => Evaporacdo da dgua => Cozedura do
arroz => Manter quente.

O tempo de cozedura depende da quantidade e do tipo de arroz.

FUNCAO PASTA (MASSAS)

e Para a cozedura de massa, é importante esperar que a dgua atinja a
temperatura adequada antes de adicionar a massa.

¢ Prima o botdo “Menu” para selecionar a fungdo “Massas”. O ecrd indica
o tempo de cozedura predefinido. O indicador luminoso “Iniciar” pisca
a vermelho.

ePode mudar o tempo de cozedura premindo primeiro o botdo

W, n o«

“Predefinido/Temporizador” e depois os botdes “+” e “-”.

ePrima o botdo “Iniciar”. O robot de cozinha inicia o programa de
cozedura “Massas” e o indicador luminoso “Iniciar” acende. O ecrd
apresenta o tempo de cozedura restante.

¢ O robot de cozinha emite um aviso sonoro quando a dgua estiver a
temperatura ideal. Coloque a massa na dgua e prima novamente o
botdo “Iniciar” para iniciar o processo de cozedura. A tampa deve
permanecer aberta durante a cozedura de massas.

¢ No fim da cozedura, o robot de cozinha emite trés avisos sonoros.

Observacdo: NGo existe a funcdo de manter quente para esta funcdo.

FUNCAO REHEAT (REAQUECER)

e Esta funcdo serve apenas para reaquecer os alimentos cozinhados.

e Prima o botdo “Menu” para selecionar a funcdo “Reaquecer”. O ecrd
indica o tempo de cozedura predefinido. O indicador luminoso “Iniciar”
pisca a vermelho.

e Pode mudar o tempo de cozedura premindo primeiro o botdo “Inicio
diferido/Temporizador” (Imagem 14c) e depois os botdes “+” e “-”.

ePrima o botdo “Iniciar”. O robot de cozinha inicia o programa de
cozedura “Reaquecer” e o indicador luminoso “Iniciar” acende. O ecrd
apresenta o tempo de cozedura restante.

e No fim da cozedura, o robot de cozinha emite trés avisos sonoros e inicia
o programa de Manter quente. O indicador de “Manter quente” acende
e o visor apresenta o intervalo de tempo em que a fun¢do de manter
quente permanece ativa.

ATENCAO:

0 volume de alimentos frios ndo deve ultrapassar a metade da capacidade

do robot de cozinha. Se houver demasiados alimentos, estes ndo serdo

devidamente reaquecidos. Se ndo houver alimentos suficientes ou se a

funcdo “Reaquecer” for utilizada de forma repetida, os alimentos fervem

e é formada uma crosta no fundo.

Recomendamos que ndo reaqueca papas espessas, caso contrdrio, corre

o risco de esta ficar pastosa.

Ndo reaqueca alimentos frios conservados durante muito tempo, para

evitar odores.



FUNCAO DE MANTER QUENTE/ANULAR

e Prima o botdo de “Manter quente/Anular” quando o robot de cozinha
estiver no modo poupanca de energia para iniciar o programa de
Manter quente. O indicador “Manter quente/Anular” pisca e o ecrd
indica a duracdo em que a funcdo de manter quente permanece ativa.

» O tempo de reaquecimento restante é indicado no ecrd e o indicador de
Manter quente acende.

e Prima o botdo de “Manter quente/Anular” quando o robot de cozinha
estiver num programa para reiniciar as definicdes e voltar ao modo
inativo.

ePode desativar a funcdo de manter quente automaticamente
durante o programa de cozedura seguinte, premindo o botdo “Manter
quente/Anular” durante 5 segundos. O indicador luminoso “Manter
quente/Anular” desliga-se. Para reativar a funcdo de manter quente
automaticamente, prima novamente o botdo “Manter quente/Anular”
durante 5 segundos.

¢ A duracdo maxima de manter quente é de 24 horas.

Recomendacdo: Para preservar o sabor dos alimentos, conserve-os
durante menos de 12 horas.

FUNGCAO MY RECIPE (MINHA RECEITA)

0 menu “My Recipe” (Minha receita, modo personalizavel) permite-
Ihe definir o tempo de cozedura e a temperatura, para uma maior
flexibilidade de cozedura, e memoriza as suas Gltimas definicdes do
tempo e da temperatura para a utiliza¢do seguinte.

ePrima o botdo “A Minha Receita” (Imagem 14j) quando o robot de
cozinha estiver no modo poupanca de energia para iniciar a definicdo
personalizada. O ecrd indica o tempo de cozedura predefinido. O
indicador luminoso “Iniciar” pisca.

eSe desejar escolher uma temperatura e uma duracéo para o seu
programa, prima “Predefini¢do/Temporizador” e “Temperatura” para
definir as suas defini¢oes.

¢ No fim da cozedura, o robot de cozinha emite trés avisos sonoros.

Observacdo:
O robot de cozinha memoriza as Gltimas definicées de temperatura e de
tempo de cozedura para a sua préoxima utilizacdo.

NO FIM DA COZEDURA

e Abra a tampa - Imagem 1.

o Utilize luvas quando manusear a cuba e o cesto a vapor - Imagem 11.

e Sirva os alimentos com a colher fornecida com o seu aparelho, depois
feche a tampa.

¢ A duracdo maxima de manter quente é de 24 horas.

e Prima o botdo “Manter quente/Anular” para parar a fun¢do de manter
quente.

e Desligue o aparelho.

LIMPEZA E MANUTENCAO

o Certifique-se de que o robot de cozinha esté desligado e que arrefeceu
por completo antes de qualquer operacdo de limpeza e manutencdo.

e Recomendamos vivamente que lave o aparelho com uma esponja apés
a utilizacdo - Imagem 12.

e A cuba, o copo medidor, a colher do arroz e a concha da sopa podem ser
lavados na maquina de lavar loica - Imagem 13.

Cuba cesto a vapor

* Ndo recomendamos a utilizacdo de e esponjas metdlicas.

e Se os alimentos tiverem colado no fundo, adicione dgua na cuba e deixe
repousar durante algum tempo antes de lavar.

» Seque cuidadosamente a cuba.

Cuidados a ter com a cuba

Para a cuba, respeite com atencdo as instrucdes apresentadas abaixo:

ePara se certificar de que a cuba permanece em bom estado,
recomendamos que ndo corte os alimentos no seu interior.

o Certifique-se de que volta a colocar a cuba no lugar no robot de cozinha.

e Utilize a colher de plastico fornecida ou uma colher de pau. Ndo
utilize utensilios de metal para evitar danificar a superficie da cuba -
Imagem 14.



e Para evitar qualquer risco de corros@o, ndo verta vinagre para a cuba.

e A cor da superficie da cuba pode mudar ap6s a primeira utilizacdo ou
uma utilizac@o prolongada. Esta mudanca de cor deve-se a acdo do
vapor e da dgua. Ndo tem qualquer efeito na utilizagdo do robot de
cozinha e néo é perigoso para a sua satde. Pode continuar a utilizé-lo
com toda a seguranga.

Limpeza da a microvdlvula de pressao

e Durante a limpeza da microvdlvula de pressdo, retire-a da tampa -
Imagem 15 e abra-a girando-a no sentido indicado por “abrir” - Imagem
16a e 16b. Apés a limpeza, seque-a, volte a montar os dois tridngulos
nas duas partes, rode no sentido indicado por “Fechar”, depois coloque
sobre a tampa do robot de cozinha - Imagem 18a e 18b.

Limpeza da a tampa interna

e Retire a tampa interna pressionando para o exterior com as duas mdos.
Lave com uma esponja e detergente para a loica (Imagem 17). De
seguida, seque, volte a colocd-la atrds das 2 nervuras e pressione sobre
a parte superior até que fique fixada.

Limpeza e manutenc¢do das outras pecas do aparelho

e Limpe o exterior do robot de cozinha - Imagem 19, o interior da tampa
e o cabo com um pano hdmido, depois seque. Ndo utilize produtos
abrasivos.

eNdo utilize dgua para lavar o interior do aparelho, pois isso pode
danificar o sensor térmico.

RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Descricdo do (s Solucdes
problema

Todos os
indicadores
luminosos estdo
desligados e o
aparelho ndo

O aparelho ndo esta
ligado.

Certifique-se de que o
aparelho esté ligado a
corrente e a funcionar.

aquece.
Todos os
indicadores N Envie o aparelho para um
) _ | Problema de ligacdo do 0 ap > para
luminosos estéo | . ; Servico de Assisténcia
. indicador luminoso, ou L. .
desligados e ) ) Técnica autorizado para
estd desligado. .
o aparelho que seja reparado.
aquece.

Fuga de vapor

A tampa estd mal
fechada.

Abra a tampa e volte a
feché-la.

A microvdlvula
de pressdo esta
mal posicionada

Pare a cozedura (desligue
o aparelho) e certifique-
se de que a valvula esta
colocada corretamente

durante a ou colocada (as suas 2 pecas devem

utilizacgo. incorretamente. fixar uma & outra) e bem
encaixada.

A junta da tampa Envie o aparelho para um

ou da microvalvula Servico de Assisténcia

de pressdo esta Técnica autorizado para

danificada. que seja reparado.
O arroz fica Adicionou muita ou Consulte a tabela para
muito ou pouco pouca dgua para a saber a quantidade de
cozido. quantidade de arroz. dgua.




Descrigéo do problema

0 arroz fica muito
ou pouco cozido.

Causas

Deixou pouco tempo

em lume brando.

Falha da fungdo
de manter quente
automaticamente

(o aparelho
permanece no
programa de
cozedura ou ndo

aquece durante a
fungdo de manter

quente).

A funcdo de Manter
quente foi anulada
pelo utilizador

durante a regulacdo.

Consulte o capitulo
dedicado a funcgdo
de Manter quente.

EO

O sensor na parte

superior estd em

circuito aberto ou
curto-circuito.

Solucoes

Envie o aparelho
para um Servico de
Assisténcia Técnica

autorizado para que seja
reparado.

E1

O sensor na parte
inferior estd em
circuito aberto ou
curto-circuito.

E3

Temperatura elevada

detetada.

Desligue o aparelho e
reinicie o programa. Se o
problema persistir, envie

o aparelho para um

Servico de Assisténcia
Técnica autorizado para

que seja reparado.

Observacdo: Se a cuba estiver deformada, pare de utilizar e peca uma
cuba sobresselente num Servico de Assisténcia Técnica autorizado
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Servirovacia lyZica
Veko
Vyberatelny vnitorny parny stit
Mikroventil pary
10 Tlacidlo na otvorenie veka
11 Otvor na rukovat
12 Teleso spotrebic¢a
13 Napdjaci kabel
14 Ovladaci panel
a Kontrolka Keep Warm
(UdrZovat v teple)
b Tlacidlo Keep Warm/Cancel
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¢ Tlacidlo Delay Start/Timer
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Kontrolka Start (Spustit)
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g Tlacidlo Start (Spustit)

h Tlacidlo vyberu Menu

i Tlacidlo Temperature (Teplota)

j  Tlacidlo My recipe (Mdj recept)
15 Kontrolky funkcii
Funkcia Baking (Pecenie)
Funkcia Soup (Polievka)
Funkcia Steam (Para)
Funkcia Rice (Ryza)
Funkcia Yogurt (Jogurt)
Funkcia Dessert (Dezert)
Funkcia Reheat (Ohrievanie)
Funkcia Stew/Slow Cook
(Dusenie/Pomalé varenie)
Funkcia Pilaf/Risotto (Pilaf/
Rizoto)

j  Funkcia Porridge (Ovsend kasa)

k Funkcia Crust/Fry (Opekanie)

| Funkcia Pasta (Cestoviny)

m Funkcia Jam (DZzem)
16 Indikator funkcie

a Delay Start (Oneskorené

spustenie)
b Timer (Casovac)
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DOLEZITE ODPORUCANIA
BEZPECNOSTNE POKYNY

Tieto pokyny si dokladne precitajte a uchovajte

ich na bezpecnom mieste.

e Tento pristroj sa nesmie uvadzat do prevadzky
pomocou externého casového spinaca ani
pomocou systému dialkového ovladania.

e Spotrebi¢ mo6zu pouzivat deti vo veku
8 rokov alebo starSie pod podmienkou, zZe
si pod dozorom alebo dostali pokyny, ako
spotrebi¢ bezpecne pouzivat, a plne rozumeji
nebezpecenstvam slvisiacim so spotrebicom.
Cistenie a Gdrzbu spotrebi¢a mézu vykonavat
iba deti vo veku 8 rokov a starsie, pricom musia
byt pod dohladom dospelej osoby. Uchovavajte
spotrebi¢ aj kdbel mimo dosahu deti mladSich
ako 8 rokov.

eTento spotrebi¢ moézu pouzivat osoby s
obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
dusSevnymi schopnostami alebo nedostatkom
skisenosti a znalosti, ak si tieto osoby pod
dohladom alebo boli nadlezite poucené, ako
pouZivat spotrebi¢ a chapu mozné rizika spojené
s jeho pouZzivanim.

e Deti nesmu pouZzivat spotrebic¢ ako hracku.

e Zariadenie nesmua pouZivat osoby (vratane deti)
s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
duSevnymi schopnostami alebo nedostatkom
skusenosti a znalosti, ak nie sG pod nalezitym
dohladom osoby zodpovednej za ich bezpecnost
alebo vyskolené touto osobou v spdsobe jeho
pouzitia.

eDeti by mali byt pod dohladom, aby sa
zabezpecilo, Ze sa so spotrebicom nebudu hrat.

e Tento spotrebi¢ je urceny iba na domace
pouzitie.

e Pristroj nie je urCeny na pouzivanie v nasledujtcich
pripadoch a zaruka nebude platit pre:
kuchynky pre zamestnancov v obchodoch,
kancelariach a inych prevadzkach;

— hospodarske stavby;

— klientov v hoteloch, moteloch a v inych typoch
ubytovacich zariadenti;

— ubytovanie typu noclah s ranajkami.

oAk je vas pristroj vybaveny vymenitelnym
napdjacim kablom: ak je napgjaci kabel
poskodeny, musi byt nahradeny S3pecialnym
kablom alebo stciastkou dostupnou u vyrobcu
alebo v jeho popredajnom servise.



e Ak je vas pristroj vybaveny pevnym napdjacim
kablom: Ak je napdjaci kdbel poSkodeny, musi
ho vymenit vyrobca, popredajny servis alebo
podobnd kvalifikovand osoba, aby sa predislo
akémukolvek nebezpecenstvu.

¢ Nikdy neponarajte pristroj do vody.

e Prislusenstvo a casti, ktoré si v kontakte s
potravinami, Ccistite vlhkou handrickou alebo
$pongiou a sapondatom. Cistite vihkou handri¢kou
alebo Spongiou. Prislusenstvo a casti, ktoré sa v
kontakte s potravinami, osuste suchou handrou.

e Ak sa na pristroji nachadza symbol A, znamenda
to: ,Pozor: Povrch méze byt pocas pouZzivania
horaci.”

e Upozornenie: povrch vyhrevného telesa moze po
pouziti akumulovat zostatkové teplo.

e Upozornenie: nebezpeCenstvo zranenia v
dosledku nespravneho pouzivania pristroja.

e Pozor: ak ma vas pristroj odnimatelny sietovy
kabel, chrante konektor pred rozliatymi
tekutinami.

e Pristroj vzdy odpojte zo siete:

— ihned po ukonceni prevadzky,

— pri premiestriovani,

— pred kazdym cistenim alebo Gdrzbou,
— ak vykazuje funkéné anomadlie.

e Pri spusteni spotrebica dochadza k vzniku
vysokych tepldt, ktoré mdzu zapricinit popaleniny.
Nedotykajte sa viditelnych kovovych casti.

e Pristroje na varenie je nutné umiestnit na
stabilny podklad pomocou rukovdti (ak s nimi
vybavené) tak, aby sa zabranilo rozliatiu hortce;j
tekutiny.

e Pocas pripravy vyrobok vyzaruje teplo a vypusta
paru. Pocas varenia sa k spotrebic¢u nepriblizujte
rukou ani hlavou. Nekladte mokra utierku na
vonka;jsi kryt.

oV pripade akychkolvek problémov kontaktujte
nas popredajny servis alebo navstivte nasu
webova stranku.

e Zariadenie mozno pouZivat az do nadmorskej
vysky 4000 m.

e Pre vasu bezpecnost je tento pristroj v stlade s platnymi normami
a predpismi (smernice o spotrebicoch s nizkym napdtim,
elektromagnetickej kompatibilite, materialoch prichédzajacich do styku
s potravinami, Zivotnom prostredi atd.).

 Skontrolujte, ¢i napdjacie napdtie zodpovedd napdtiu, ktoré je uvedené
na spotrebici (striedavy prad).

o Ak sa spotrebic bude pouzivat v inej krajine, nez v ktorej bol zakipeny,
nechajte si ho preverit schvdlenym servisnym strediskom vzhladom na
rozdielne platné normy.



ZAPOJENIE DO ZDROJA ELEKTRICKE] ENERGIE

e Pristroj nepouzivajte, ak:
—je pristroj alebo napdjaci kdbel poskodeny,
—pristroj spadol, alebo je viditelne poskodeny, alebo nepracuje spravne.
-V takom pripade sa zaradenie musi zaslat do miestneho schvaleného
servisného strediska.

e Kabel nenechavajte volne visiet.

e Spotrebic vidy pripdjajte do uzemnenej zasuvky.

» NepouZivajte predlZovaci kabel. Ak prevezmete na seba zodpovednost za
takéto konanie, pouZivajte iba predlZovaci kabel, ktory nie je poSkodeny,
ktory mé uzemnen zéstréku a je vhodny na napdjanie pristroja.

« Neodpdjajte spotrebi¢ tahanim za napdjaci kabel.

PREVADZKA

e Spotrebi¢ poloZte na rovny a stabilny pracovny povrch, na ktorom mu
nehrozi ostriekanie vodou.

« Nikdy sa nepokisajte vyrobok pouZivat s prdzdnou nddobou alebo bez
nadoby.

¢ Ovladanie polohy pripravy potravin musi byt bez prekazok. Nikdy s nim
nemanipulujte nasilu, ani ho neblokujte vonkajsim predmetom.

e Nadobu nikdy nevytahujte, kym je vyrobok v prevadzke.

e Nadobu nikdy nekladte priamo na plamen alebo iny zdroj tepla.

eNadoba a varnd platiia musia byt v priamom kontakte. PouZivanie
poskodenej nadrzky, ako aj vkladanie akéhokolvek predmetu alebo
potraviny medzi tieto dve stcasti, by mohlo spésobit poruchu.

e Spotrebi¢ neddvajte do blizkosti tepelného zdroja, pretoze by mohlo
doéjst k vaznemu poskodeniu.

e Do spotrebic¢a neddvajte potraviny ani tekutinu, ked nddoba nie je na
mieste.

e DodrZiavajte mnoZstva uvedené v recepte.

e Ak dojde k zapdleniu nejakej casti vyrobku, nikdy ju nehaste vodou.
Zaduste plamene vihkou handrou.

e Akykolvek zasah méZe vykonat iba schvalené servisné stredisko a s
pouzitim origindlnych nahradnych dielov.

eV pripade profesiondlneho vyuzitia, nevhodného pouzivania alebo
pri nedodrzani pokynov vyrobca nezodpovedd za Skody a zanika
zodpovednost vyrobcu a narok na zaruku.

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

« Va3 spotrebic¢ je ur¢eny na prevadzku pocas mnohych rokov. Napriek
tomu, ked' sa rozhodnete ho vymenit, zamyslite sa, ako by ste mohli
prispiet k ochrane Zivotného prostredia.

e Kym pristroj vyradite, mali by ste vybrat baterku z ¢asovaca a zaniest
ju do miestnej zberne odpadu alebo schvaleného servisného strediska
(podla modelu).

e Schvdlené servisné strediska pouzité spotrebice prevezm a zlikviduja
ich spésobom Setrnym voci Zivotnému prostrediu.

Podielajme sa na ochrane Zivotného prostredia!

® Vas pristroj obsahuje ¢etné zhodnotitelné alebo recyklovatelné
materidly.

S Zverte ho sbernému miestu alebo, ak neexistuje, zmluvnému
servisnému stredisku, kde s nim bude naloZené zodpovedajdcim
sposobom.

PRED PRVYM POUZITIM

Rozbalovanie spotrebica

e Vyberte spotrebi¢ z obalu a rozbalte vetko prislusenstvo a tla¢ené
materidly.

e Otvorte veko stlacenim tlac¢idla na otvorenie vekana prednej strane
produktu — obr. 1.
Precitajte si pokyny a postupujte presne podla ndavodu na pouzitie.
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Cistenie spotrebica

e Vyberte nddobu na varenie — obr. 2, vndtorny parny stit a ventil
pary —obr. 3a a 3b.

e Vycistite n@dobu na varenie, ventil pary a vnatorny parny stit pomocou
Spongie s Cistiacim prostriedkom.

« Veko a vonkajsi povrch pristroja pretrite vihkou handrickou.

e Dokladne vysuste.

o Vratte vietky komponenty naich pévodné miesto. Nainstalujte vnitorné
veko do spravnej polohy vo vnitri vonkajsieho veka spotrebica. Potom
umiestnite vnatorny parny Stit za dve drazky na spodnej casti veka
a zatlac¢te ho do vrchnej ¢asti, az kym sa nezaisti na mieste. Zapojte
odnimatelny napdjaci kdbel do zasuvky na zakladni spotrebica.

SPOTREBIC A VSETKY JEHO FUNKCIE

e Opatrne pretrite vonkajSok nddoby na varenie (najmad jej spodok).
Skontrolujte, ¢ sa na spodnej strane nddoby alebo ohrievacieho telesa
nenachdadzaja Ziadne zvysky ani tekutina — obr. 5.

e VloZte nadobu na varenie do pristroja do spravnej polohy — obr. 6.

o Skontrolujte, ¢i je vnitorné veko v spravnej polohe.

e Veko pevne zatvorte, aZ kym sa neozve kliknutie.

e Zasunte napdjaci kabel do zasuvky na zakladni multivarica a zapojte
ho do elektrickej zasuvky. Z pristroja sa ozve dlhé ,zapipanie a na
chvilu sa rozsvietia vsetky kontrolky na ovladacom paneli. Na displeji
sa potom zobrazi ,----“ a vSetky kontrolky sa vypna. Spotrebi¢ prejde
do pohotovostného rezimu a vy mozete vybrat menu a potrebné varné
nastavenia.

e Kym je spotrebi¢ zapojeny a po dokonceni varenia sa nedotykajte
ohrievacieho telesa. Pristroj nepremiestriujte, ak je v prevadzke alebo
bezprostredne po dovareni.

e Tento spotrebi¢ je ur¢eny len na vnatorné poufzitie.

Nikdy neddvajte pocas varenia ruku nad vystup pary — mohlo by ddjst

k popdleniu - obr. 10.

Ak po spusteni varenia zistite, Ze ste vybrali nespravne menu a chcete
ho zmenit, stla¢te tlac¢idlo KEEP WARM/CANCEL (Udrzovat v teple/
zrusit) a vyberte poZadované menu este raz.

PouZivajte vyhradne nadobu na varenie doddvanu so spotrebicom.
Do _spotrebi¢a neddvajte vodu ani Ziadne prisady, ak v iom nie je
vloZzendnddoba na varenie.

MnoZstvo vody a prisad nesmie prekro¢it maximadlnu Grover
naznaéend vo vrchnej vnitorne;j éasti nddoby na varenie — obr. 7.

TABULKA PROGRAMOV

Cas varenia

Predvoleny Oneskorené spustenie | Predvolene | Teplota Polohaveka | Udrzovanie
Biogany ¢as vteple

Rozsah | Nastavitelné | Rozsah | Nastavitelné | Tepl. (C) | Rozsah () |Zatvorené | Otvorené
Baking (Pecenie) | 4Smin [Sminazah| smin | DA |5y 160°C | 12011401160
Crust/Fry 5 min az o . 120/130/140/
(Opekanie) 20min | 3o min | 1M : : 160°¢ 150/160
. Dizka varenia .
Soup (Polievka) 1h  |Sminaz3h| Smin Smin | Automaticke
Stew/Slow "
Cook (Dusenie/ 4h 20min Smin | Dlkavarenia | g 100°C | 80/100/120
¢ az9h ~24h
Pomalé varenie)
Steam (Para) | 30min  [Sminaz3h| Smin D'“_“;Z’:"‘“ 5 min 100°C
Rice (Ryza) | Automatické | Automatické . D'Zkf’z‘f’:”‘“ Smin | Automatické
Pilaf/ Dizka varenia
Risotto (Pilaf/ | Automatické | Automatické - o Smin | Automatické
Rizoto)
Dessert (Dezert) | 45min  [Sminaz2h|  Smin D'”f'z‘/c":”‘u 5 min 130°C | 100/130/160
Porridge - . Dizka varenia .
(Ovsend kaga) 25 min Sminaz2h 5 min ~24h 5 min Automatické
Yogurt (Jogurt) 8h Thaz12h | 15min B 40°C
Jam (Dzem) 1h  |Sminaz3h|  Smin D'”‘f'zv‘":”‘“ 5 min 105°C
Pasta . . Dizka varenia o
Cotominy) 10min  |[3minaz3h| 1min v S min 100°C
Reheat 25min |Sminaz1h|  Smin E . 100°C
(Ohrievanie)
Keep
Warm (UdrZovat | Automatické | Automatické - - - 75°C
vteple)
Vil Dizka varenia 40-160
(My Recipe) 30 min Sminaz9h 5 min 5 min 100°C 10°Cv
7 ~2u4h
(MG; recept) intervaloch

TABULKA VARENIA

Vzdy odpojte zariadenie zo zasuvky, ked ho nepouZivate, pred jeho
zostavenim, rozloZenim a ¢istenim.
Spotrebi¢ mozno pouZivat az do nadmorskej vysky 2000 m.



134

OVLADACI PANEL

1. TLACIDLO START (SPUSTIT)

e Stla¢enim tohto tlacidla spustite varenie.

2. TLACIDLO MENU

* V pohotovostnom rezime stlG¢anim tlacidla Menu méZete prechadzat
tieto funkcie: Baking (Pecenie) = Soup (Polievka) - Steam (Para) ->
Rice (Ryza) = Yogurt (Jogurt) - Dessert (Dezert)> Reheat (Ohrievanie)
- Stew/Slow Cook (Dusenie/Pomalé varenie) = Pilaf/Risotto (Pilaf/
Rizoto) = Porridge (Ovsenda kasa) > Crust/Fry (Opekanie) - Pasta
(Cestoviny) = Jam (Dzem).

« Na displeji sa zobrazi predvoleny ¢as varenia pre kazda funkciu (okrem
funkcii Rice (RyZa) a Pilaf/Risotto (Pilaf/Rizoto)).Kontrolka tlac¢idla Start
(Spustit) blikd a vybraté menu sa rozsvieti.

Poznamka:

Ak chcete deaktivovat pipanie, podrzte tlacidlo Menu stlacené, az kym sa

neozve dlhsi zvukovy signal.

Ak chcete pipanie opdt aktivovat, opdt stlacte a podrzte tlacidlo Menu, az

kym sa neozve ten isty dlhy zvukovy signdl.

3. Tlacidlo Delay Start/Timer (Oneskorené spustenie/Casovaé)

« Casovaé: Cas varenia mozno upravit (okrem funkcii Rice (Ryza) a Pilaf/
Risotto (Pilaf/Rizoto)). Ked' vyberiete reZim varenia, predvoleny ¢as sa
zobrazi na digitdlnom displeji. Stlac¢te raz tlacidlo Delay Start/Timer
(Oneskorené spustenie/Casovad) (obr. 14c) (kontrolka casovaca (obr. 16b)
sa rozsvieti) a potom pomocou tlacidiel +/- nastavte ¢as varenia.

e Oneskorené spustenie: Vopred nastaveny ¢as zobrazuje ¢as zostavajaci
do ukoncenia varného procesu. Oneskorené spustenie (oneskoreny
zaciatok varenia) nie je mozny pre funkcie Crust/Fry (Opekanie), Yogurt
(Jogurt) a Reheat (Ohrievanie). Ked' vyberiete potrebny rezim varenia,
stlacte tlacidlo Delay Start/Timer (Oneskorené spustenie/Casovac)
(obr. 14c¢) (rozsvieti sa kontrolka oneskoreného spustenia (obr. 16A)).
Potom pomocou tlacidiel +/— nastavte ¢asovac. Varenie sa spusti po
uplynuti nastaveného ¢asu.

e Po nastaveni ¢asu varenia s oneskorenym spustenim stlacte tlacidlo
Start (Spustit) (obr. 14g). Kontrolky Start (Spustit) (obr. 14f) a Delay
Start (Oneskorené spustenie)(obr. 16a) zostana svietit a na displeji sa
zobrazi ¢as zostavajlci do ukoncenia procesu varenia.

eKed sa na multivaric¢i spusti rezim varenia, kontrolka oneskoreného
spustenia (obr. 16a) sa vypne a zapne sa kontrolka ¢asovaca (obr. 16b).

eReZzim varenia mozno nastavit az 24 hodin vopred. Ak je vopred
nastaveny ¢as kratsi ako ¢as varenia, proces varenia sa spusti ihned.

4. TLACIDLA +/-

e Pomocou tychto tlacidiel upravite ¢as varenia (+/- 1, 5 alebo 15 min)
a vopred nastaveny ¢as (+/- 5 min). Cas varenia nemozno upravit pre
rezimy Rice (RyZa) a Pilaf/Risotto (Pilaf/Rizoto) a vopred nastaveny cas
nemozno upravit pre rezimy Crust/Fry (Opekanie), Yogurt (Jogurt) a
Reheat (Ohrievanie).

5. Tlaéidlo Keep Warm/Cancel (Udrzovat v teple/Zrusit)

« V pohotovostnom rezime stlacte tla¢idlo Keep Warm/Cancel (UdrZzovat
v teple/Zrusit) (obr. 14b), ak chcete jedlo ohriat a udrzat ho teplé.

e Stlac¢enim tlacidlo Keep Warm/Cancel (UdrZovat v teple/Zrusit) zastavite
proces varenia alebo zrusite vietky nastavenia. Multivari¢ sa vrati do
pohotovostného rezimu.

e Podrobnejsie informacie ndjdete v casti Funkcia Keep Warm/Cancel
(UdrZovat v teple/Zrusit)

6. Tlacidlo Temperature (Teplota)

e NeZ nastavite teplotu, vyberte najprv program a ¢as varenia (vyber
Casu je dostupny iba pre funkcie Baking (Pecenie), Crust/Fry (Opekanie),
Stew/Slow Cook (Dusenie/Pomalé varenie), Dessert (Dezert) a My
Recipe (M6j recept, rezim pre vlastné nastavenia). Potom stlacte tlacidlo
Temperature (Teplota) (obr. 14i) a zvolte teplotu. Predvolené teplota
varenia sa meni podla vybratého programu. Tlacidla + a — sldZia na
zvySovanie a zniZzovanie teploty.

e Po zvoleni teploty stlacenim tlacidla Start (Spustit) (obr. 14g) spustte
proces varenia. Kontrolka Start (Spustit) (obr. 14f) zostane rozsvietenad.

e Pocas varenia mézete stlacenim tlacidla Temperature (Teplota) teplotu
zmenit. Ked' vyberiete teplotu a do piatich sekind nevykonate Ziadnu
daldiu akciu, multivari¢ obnovi proces varenia s novymi nastaveniami.



FUNKCIA PORRIDGE (OVSENA KASA)

e Stlacenim tlacidla Menu vyberte funkciu Porridge (Ovsend kasa). Na
displeji sa zobrazi predvoleny ¢as pripravy a kontrolka Start (Spustit)
bliké na erveno.

« Cas pripravy mozete zmenit tak, Ze najprv stlacite tlagidlo Delay Start/Timer*
(Oneskorené spustenie/Casovaé) (obr. 14¢) a potom tlacidlo ,+“ alebo ,—.

o Stlacte tlac¢idlo Start (Spustit). Multivari¢ spusti program Porridge
(Ovsend kasa) a kontrolka Start (Spustit) sa rozsvieti. Na displeji sa
zobrazi zostavajlci ¢as varenia.

e Po dokonceni pripravy multivari¢ trikrat zapipa a spusti program Keep
Warm (UdrZovat v teple). Rozsvieti sa kontrolka Keep Warm (UdrZzovat
v teple) (obr. 14a) a na displeji sa zobrazi, ako dlho uz je funkcia Keep
Warm (UdrZovat v teple) aktivna.

FUNKCIA SOUP (POLIEVKA)

e Stlacenim tlacidla Menu vyberte funkciu Soup (Polievka). Na displeji
sa zobrazi predvoleny ¢as pripravy a kontrolka Start (Spustit) blikd na
Cerveno.

« Cas pripravy mézete zmenit tak, Ze najprv stlacite tlacidlo Delay Start/
Timer* (Oneskorené spustenie/CasovaE) (obr. 14c) a potom tlacidlo ,,+*
alebo ,—.

o Stlacte tlacidlo Start (Spustit). Multivari¢ spusti program Soup (Polievka)
a kontrolka Start (Spustit) sa rozsvieti. Na displeji sa zobrazi zostavajuci
cas varenia.

e Po dokonceni pripravy multivari¢ trikrat zapipa a spusti program Keep
Warm (UdrZovat v teple). Rozsvieti sa kontrolka Keep Warm (UdrZovat
v teple) (obr. 14a) a na displeji sa zobrazi, ako dlho uz je funkcia Keep
Warm (UdrZovat v teple) aktivna.

FUNKCIA STEAM (PARA)

e Stlacenim tlacidla Menu vyberte funkciu Steam (Para). Na displeji sa
zobrazi predvoleny cas pripravy a kontrolka Start (Spustit) blikd na
Cerveno.

« Cas pripravy mbzete zmenit tak, Ze najprv stlacite tla¢idlo Delay Start/
Timer* (Oneskorené spustenie/Casovaé) (obr. 14c¢) a potom tlacidlo ,,+“
alebo ,—“.

o Stlacte tlacidlo Start (Spustit). Multivari¢ spusti program Steam (Para)
a kontrolka Start (Spustit) sa rozsvieti. Na displeji sa zobrazi zostavajaci
cas varenia.

« Po dokonceni pripravy multivaric trikrat zapipa a automaticky prejde do
rezimu Keep Warm (UdrZovat v teple). Rozsvieti sa kontrolka Keep Warm
(UdrZovat v teple) (obr. 14a) a na displeji sa zobrazi, ako dlho uZ je rezim
Keep Warm (UdrZovat v teple) aktivny.

FUNKCIA BAKING (PECENIE)

e Stlacenim tlac¢idla Menu vyberte funkciu Baking (Pecenie). Na displeji
sa zobrazi predvoleny cas pripravy a kontrolka Start (Spustit) blikd na
Cerveno.

« Cas pripravy mézete zmenit tak, Ze najprv stlacite tlacidlo Delay Start/
Timer“ (Oneskorené spustenie/Casovac) (obr. 14c) a potom tlacidlo ,+
alebo ,—“. Stla¢enim tlacidla Temperature (Teplota) zvolte teplotu.

e Stlacte tlacidlo Start (Spustit). Multivari¢ spusti program Baking
(Pecenie) a kontrolka Start (Spustit) sa rozsvieti. Na displeji sa zobrazi
zostavajlci ¢as varenia.

e Po dokonceni pripravy multivari¢ trikrat zapipa a spusti program Keep
Warm (UdrZovat v teple). Rozsvieti sa kontrolka Keep Warm (UdrZzovat
v teple) (obr. 14a) a na displeji sa zobrazi, ako dlho uz je funkcia Keep
Warm (Udrzovat v teple) aktivna.

FUNKCIA JAM (DZEM)

e Stlacenim tlacidla Menu vyberte funkciu Jam (DZem). Na displeji sa
zobrazi predvoleny cas pripravy a kontrolka Start (Spustit) blikd na
cerveno.

« Cas pripravy mézete zmenit tak, Ze najprv stlacite tlacidlo Delay Start/
Timer“ (Oneskorené spustenie/Casovac) (obr. 14c) a potom tlacidlo ,+*
alebo ,—.

o Stlacte tlacidlo Start (Spustit). Multivari¢ spusti program Jam (DZzem) a
kontrolka Start (Spustit) sa rozsvieti. Na displeji sa zobrazi zostavajci
cas varenia.



¢ Po dokonceni pripravy multivari¢ trikrat zapipa.
Poznamka: Tato funkcia nepontka moznost Keep Warm (Udrzovat v teple).

FUNKCIA CRUST/FRY (OPEKANIE)

e Stlacenim tlacidla Menu vyberte funkciu Crust/Fry (Opekanie). Na
displeji sa zobrazi predvoleny cas pripravy a kontrolka Start (Spustit)
blika na ¢erveno.

« Cas pripravy mézete zmenit tak, Ze najprv stlacite tlacidlo Delay Start/
Timer* (Oneskorené spustenie/Casovac) (obr. 14c) a potom tladidlo ,+*
alebo ,—“. Stla¢enim tlacidla Temperature (Teplota) zvolte teplotu.

o Stlacte tlacidlo Start (Spustit). Multivari¢ spusti program CRUST/ FRY
(Opekanie) a kontrolka Start (Spustit) sa rozsvieti. Na displeji sa zobrazi
zostavajlci ¢as varenia.

e Po dokonceni pripravy multivari¢ trikrat zapipa a spusti program Keep
Warm (UdrZovat v teple). Rozsvieti sa kontrolka Keep Warm (UdrZzovat
v teple) (obr. 14a) a na displeji sa zobrazi, ako dlho uz je funkcia Keep
Warm (UdrZovat v teple) aktivna.

Poznamka: Tato funkciu pouzivajte iba ak st v oleji viozené potraviny. Ak

by ste ju poutzili iba pre olej, mohlo by djst k poskodeniu spotrebica alebo

vzniku nebezpecenstva.

FUNKCIA STEW/SLOW COOK (DUSENIE/POMALE VARENIE)

e Stlacenim tla¢idla Menu vyberte funkciu Stew/Slow Cook (Dusenie/
Pomalé varenie). Na displeji sa zobrazi predvoleny ¢as pripravy a
kontrolka Start (Spustit) blikd na ¢erveno.

« Cas pripravy mbzete zmenit tak, Ze najprv stlacite tlatidlo Delay Start/
Timer* (Oneskorené spustenie/Casovaé) (obr. 14c) a potom tlacidlo ,,+*
alebo ,—“. Stla¢enim tlacidla Temperature (Teplota) zvolte teplotu.

o Stlacte tlacidlo Start (Spustit). Multivari¢ spusti program Stew/Slow
Cook (Dusenie/Pomalé varenie) a kontrolka Start (Spustit) sa rozsvieti.
Na displeji sa zobrazi zostavajici ¢as varenia.

e Po dokonceni pripravy multivari¢ trikrat zapipa a spusti program Keep
Warm (UdrZovat v teple). Rozsvieti sa kontrolka Keep Warm (UdrZovat
v teple) (obr. 14a) a na displeji sa zobrazi, ako dlho uz je funkcia Keep
Warm (UdrZovat v teple) aktivna.
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FUNKCIA YOGURT (JOGURT)

e Stlacenim tlacidla Menu vyberte funkciu Yogurt (Jogurt). Na displeji
sa zobrazi predvoleny cas pripravy a kontrolka Start (Spustit) blika na
Cerveno.

« Cas pripravy mbzete zmenit tak, Ze najprv stlacite tla¢idlo Delay Start/
Timer“ (Oneskorené spustenie/Casovac) (obr. 14c) a potom tlacidlo ,+
alebo ,—.

o Stlacte tlacidlo Start (Spustit). Multivari¢ spusti program Yogurt (Jogurt)
a kontrolka Start (Spustit) sa rozsvieti. Na displeji sa zobrazi zostavajuci
as varenia.

e Po dokonc¢eni pripravy multivari¢ trikrat zapipa.

Poznamka: Po dokonceni varenie nie je mozné pouzit funkciu udrZovania v

teple. Pri priprave jogurtov mdZzete pouzit sklenené pohare vhodné do traby.

VOLBA PPRiSAD NA JOGURT
Mlieko

Aké mlieko pouzit?

Pri vSetkych nasich receptoch pouZivame kravské mlieko (ak nie je

uvedené inak). MoZete pouZit aj rastlinné mlieko (napriklad séjové) alebo

ovcie/kozie mlieko, Struktdra jogurtu sa vSak v zdvislosti od pouzitého
mlieka moze lisit. Pre spotrebic je vhodné surové mlieko, trvanlivé mlieko

a vietky druhy mlieka uvedené nizsie:

e Trvanlivé mlieko: S trvanlivym mliekom dosiahnete hustejsi jogurt.
Polotu¢né mlieko vytvara redsiu konzistenciu jogurtu. MoZete tieZ pouZit
polotu¢né mlieko a pridat jedno az dve balenia praskového mlieka.

o Pasterizované mlieko: Pri pouZiti tohto mlieka je jogurt krémovejsi
a na jeho povrchu vzniké tenké husta vrstva.

e Surové mlieko: Tento typ mlieka je potrebné najprv prevarit. Zarover
odpora¢ame nechat ho dlhsi cas vriet. Bez prevarenia by pouzitie tohto
mlieka mohlo byt nebezpecné. NeZz mlieko nalejete do spotrebica,
nechajte ho vychladnat. Neodporica sa vytvarat kultaru s jogurtom na
baze surového mlieka.

e Susené mlieko: Pri tomto type mlieka vznika velmi krémovy jogurt.
Postupujte podla pokynov vyrobcu na obale.

Najlepsie vysledky dosiahnete, ak pouZijete plnotuéné trvanlivé

mlieko.

Surové (Cerstvé) a pasterizované mlieko je potrebné prevarit a nechat

vychladnit (odstrarite kozu).
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FUNKCIA DESSERT (DEZERT)

e Stlacenim tlacidla Menu vyberte funkciu Dessert (Dezert). Na displeji
sa zobrazi predvoleny cas pripravy a kontrolka Start (Spustit) blikd na
Cerveno.

« Cas pripravy mézete zmenit tak, Ze najprv stlacite tlacidlo Delay Start/
Timer (Oneskorené spustenie/Casovad) (obr. 14c) a potom tlacidlo ,+
alebo ,—“. Stla¢enim tlacidla Temperature (Teplota) zvolte teplotu.

e Stlacte tlacidlo Start (Spustit). Multivari¢ spusti program Dessert
(Dezert) a kontrolka Start (Spustit) sa rozsvieti. Na displeji sa zobrazi
zostavajlci ¢as pripravy.

« Po dokonceni pripravy multivari¢ trikrat zapipa.

Poznamka: Tato funkcia neponiika moznost Keep Warm (UdrZovat v teple).

FUNKCIA RICE (RYZA)

e Pomocou dodanej odmerky nasypte do nadoby potrebné mnozstvo
ryze — obr. 4. Potom dolejte studen( vodu aZ po znacku na nddobe
zodpovedajlcu po¢tu odmeriek — obr. 2.

e Zatvorte veko.

Poznamka: Vzdy najprv nasypte ryzu, inak by ste mali privela vody.

Stla¢enim tlacidla Menu vyberte funkciu Rice (RyZa). Ked'sa na displeji
zobrazi symbol =22 a blikd kontrolka Start (Spustit), stlacte tlacidlo
Start (Spustit). Multivari¢ spusti program Rice (RyZa) a kontrolka Start
(Spustit) sa rozsvieti. Na displeji bude blikat ,--“. Cas sa nezobrazuje,
kedZe program automaticky prispésobuje ¢as a teplotu, ktoré sa mézu
v priebehu varenia menit.

e Po dokonceni pripravy multivari¢ trikrat zapipa a spusti program Keep
Warm (Udrzovat v teple). Rozsvieti sa kontrolka Keep Warm (UdrZzovat
v teple) (obr. 14a) a na displeji sa zobrazi, ako dlho uz je funkcia Keep
Warm (UdrZovat v teple) aktivna.

FUNKCIA PILAF/RISOTTO (PILAF/RIZOTO)

e Stlacenim tlacidla Menu vyberte funkciu Pilaf/Risotto (Pilaf/Rizoto).
Ked'sa na displeji zobrazi symbol 22 a blika kontrolka Start (Spustit),
stlacte tlacidlo Start (Spustit). Multivari¢ spusti program Pilaf/Risotto
(Pilaf/Rizoto) a kontrolka Start (Spustit) sa rozsvieti. Na displeji bude

blikat ,--“. Cas sa nezobrazuje, kedZe sa méZe pocas varenia menit —
multivari¢ ¢as automaticky prispdsobuje.

e Po dokonceni pripravy multivari¢ trikrat zapipa a spusti program Keep
Warm (UdrZovat v teple). Rozsvieti sa kontrolka Keep Warm (UdrZovat
v teple) (obr. 14a) a na displeji sa zobrazi, ako dlho uz je funkcia Keep
Warm (UdrZovat v teple) aktivna.

TIPY, AKO PRIPRAVIT DOKONALU RYZU (funkcie Rice
(Ryza) a Pilaf/Risotto (Pilaf/Rizoto))

e NeZ zacnete s varenim, odmerajte ryZzu pomocou dodanej odmerky
a oplachnite ju (pri priprave rizota vSak ryZu neoplachuijte).

\/ 1 odmerka =

~150 g surovej ryze

e Opléachnutd ryZu rovhomerne rozlozte po celom povrchu nadoby.

e Ak robite napriklad dve odmerky ryZe, opldachnite ju, rovnomerneju
rozlozte v nadobe a potom dolejte vodu po znacku 2 odmeriek.

e Ked je ryZe uvarend a rozsvieti sa kontrolka Keep Warm (UdrZovat v
teple) (obr. 14A), premiesajte ju a nechajte v multivarici este niekolko
mindt — dostanete tak dokonale uvarend a nezlepend ryzu.

V nasledujicej tabulke najdete pokyny na varenie ryze:

* Maximalne mnoZstvo pre model RK740
** Maximalne mnoZzstvo pre model RK745



NAVOD NA VARENIE BIELE] RYZE

Pouzité Pouzité
mnozstvo ryZze | mnozstvo ryze | Hladinavody v Pocet porcii
(Pocet (podla nadobe (+ ryZa) P
odmeriek) hmotnosti)
2 300 g Urove 2 3 -4 porcie
4 600 g Uroven 4 5— 6. porcie
6 900 g Uroveii 6 8 - 10 porcii
8* 1200 g Uroveri 8 13 — 14 porci
10* 1500 g Uroveri 10 16 — 18 porcii

Spotrebi¢ automaticky upravi teplotu a ¢as varenia ryze.

Majte na pamdti, Ze program na pripravu ryze sa sklada zo siedmich
stadit:

Zohrievanie => absorpcia vody => rychly ndrast teploty => konstantné
varenie => odparenie vody => pomalé varenie ryZe => udrZovanie v teple.
Cas varenia zdleZi od mnoZstva a typu pouZitej ryZe.

FUNKCIA PASTA (CESTOVINY)

e Pri vareni cestovin je dblezité pockat, nez voda dosiahne spravnu
teplotu, a az potom pridat cestoviny.

e Stlac¢enim tlacidla Menu vyberte funkciu Pasta (Cestoviny). Na displeji
sa zobrazi predvoleny ¢as pripravy a kontrolka Start (Spustit) blikd na
Cerveno.

« Cas pripravy mézete zmenit tak, Ze najprv stlacite tlacidlo Preset/Timer
(Vopred zadany ¢as/Casovad) a potom tlacidlo ,,+“ alebo ,—*.

e Stlacte tlacidlo Start (Spustit). Multivari¢ spusti program Pasta
(Cestoviny) a kontrolka Start (Spustit) sa rozsvieti. Na displeji sa zobrazi
zostavajuci ¢as varenia.

e Ked voda dosiahne optimdlnu teplotu, multivari¢ zapipa. Pridajte do
vody cestoviny a opdtovnym stlacenim tlacidla Start (Spustit) spustte
proces varenia. Pri vareni cestovin je nutné nechat veko otvorené.

¢ Po dokon¢eni pripravy multivari¢ trikrat zapipa.

Poznamka: Tato funkcia nepontka moznost Keep Warm (Udrzovat v teple).

FUNKCIA REHEAT (OHRIEVANIE)

e Tato funkcia sltzi iba na ohrievanie uz uvareného jedla.

e Stlacenim tlacidla Menu vyberte funkciu Reheat (Ohrievanie). Na
displeji sa zobrazi predvoleny cas pripravy a kontrolka Start (Spustit)
bliké na cerveno.

« Cas pripravy mézete zmenit tak, Ze najprv stlacite tlacidlo Delay Start/
Timer (Oneskorené spustenie/Casovad) (obr. 14c) a potom tlacidlo ,+*
alebo ,—".

e Stlacte tlacidlo Start (Spustit). Multivari¢ spusti program Reheat
(Ohrievanie) a kontrolka Start (Spustit) sa rozsvieti. Na displeji sa zobrazi
zostavajlci ¢as varenia.

e Po dokonceni pripravy multivari¢ trikrat zapipa a spusti program Keep
Warm (UdrZovat v teple). Rozsvieti sa kontrolka Keep Warm (UdrZovat
v teple) (obr. 14a) a na displeji sa zobrazi, ako dlho uz je funkcia Keep
Warm (Udrzovat v teple) aktivna.

UPOZORNENIE:

Ojem studeného jedla by nemal zaberat viac nez polovicu kapacity varica.

Ak je objem jedla prilis velky, neohreje sa poriadne. Ak je mnoZstvo jedla

prilis malé alebo ak funkciu Reheat (Ohrievanie) pouzijete opakovane,

jedlo sa spdli a naspodku nadoby sa vytvori pripdlend vrstva.

NeodporGca sa ohrievat hustl kasu, ktord méze ohriatim ziskat lepkavi

konzistenciu.

Aby ste predisli neprijemnym pachom, neohrievajte studené jedla

skladované uz prilis dlho.



FUNKCIA KEEP WARM/CANCEL (UDRZOVAT V TEPLE/ZRUSIT)

e Ak je multivari¢ v pohotovostnom rezime, stlacenim tlacidla Keep
Warm/Cancel (Udrzovat v teple/Zrusit) aktivujte program Keep Warm
(Udrzovat v teple). Kontrolka Keep Warm/Cancel (Udrzovat v teple/
Zrusit) blika a na displeji sa zobrazi, ako dlho uz je rezim Keep Warm
(Udrzovat v teple) aktivny.

e Zvysny Cas ohrievania sa zobrazuje na displeji a rozsvieti sa kontrolka
Keep Warm (Udrzovat v teple).

eKed je program spusteny, stlacenim tlacidla Keep Warm/Cancel
(Udrzovat v teple/Zrusit) vynulujete vSetky nastavenia a multivari¢ sa
vrati do pohotovostného rezimu.

o Ak chcete deaktivovat automatickd funkciu Keep Warm (Udrzovat v teple)
po najblizSom programe varenia, stlacte tlacidlo Keep Warm/Cancel
(UdrZovat v teple/Zrusit) a podrzte ho pdt sekind. Kontrolka Keep Warm/
Cancel (Udrzovat v teple/Zrusit) sa vypne. Ak chcete automaticka funkciu
Keep Warm (Udrzovat v teple) opdt aktivovat, opat stlacte tlacidlo Keep
Warm/Cancel (Udrzovat v teple/Zrusit) a podrzte ho pat sekand.

o Funkciu Keep Warm (UdrZovat v teple) mozno pouzit najviac na 24 hodin.

Tip: Ak chcete zachovat chut jedla, odpori¢ame neskladovat ho dlhsie
ako 12 hodin.

FUNKCIA MY RECIPE (MOJ RECEPT)

*V menu My Recipe (Mdj recept, prispdsobitelny rezim) si méZete nastavit
Cas varenia a teplotu. Ponika flexibilnejsi spdsob varenia a umoziuje
uloZenie vasho predchadzajiceho nastavenia ¢asu a teploty na daldie
pouZitie.

« Ked'je multivari¢ v pohotovostnom reZime, stlacenim tlacidla My Recipe
(M0j recept) (obr. 14j) spustte prispdsobeny rezim varenia. Na displeji
sa zobrazi predvoleny cas pripravy a kontrolka Start (Spustit) blika na
cerveno.

¢ Ak chcete zvolit teplotu a ¢as pre program, stlacte tlacidlo Preset/Timer
(Vopred zadany ¢as/Casovad) a Temperature (Teplota) a zadajte svoje
nastavenia.

« Po dokonceni pripravy multivari¢ trikrat zapipa.

Poznamka:
Multivari¢ ulozi poslednt zadant teplotu a ¢as varenia, nez tato funkciu
opdt pouZijete.

PO SKONCENI VARENIA

e Otvorte veko — obr. 1.

 Pri manipulécii s nddobou na varenie a naparovacim koSikom pouZivajte
rukavice. —obr. 11.

eNa poddvanie jedla pouZite lyZicu dodani spolu so spotrebicom a
nasledne veko zatvorte.

e Funkciu Keep Warm (Udrzovat v teple) mozno pouzit najviac na 24 hodin.

e Stlacenim tlacidla Keep Warm/Cancel (UdrZovat v teple/Zrusit) zastavte
funkciu Keep Warm (UdrZovat v teple).

o Pristroj odpojte z elektrickej siete.

CISTENIE A UDRZBA

e NeZ zacnete s cCistenim alebo Gdrzbou, skontrolujte, ¢i je multivaric
odpojeny a Gplne vychladnuty.

e Dorazne sa odporica spotrebi¢ po kazdom pouziti ocistit Spongiou
—obr.12.

e Nadobu, odmerku, lyZicu na ryzu a servirovaciu lyZicu mozno ¢istit v
umyvacke riadov — obr. 13.

Nadoba na varenie, naparovaci kosik

e Neodporacame pouZzivat abrazivny Cistiaci prasok ani drotenky.

e Ak na dne nadoby zostane prilepené jedlo, nalejte do nej vodu, nechajte
ju na nejaky ¢as namocend a potom ju umyte.

e Nadobu na varenie dékladne osuste.

Starostlivost o nadobu na varenie.

V ramci starostlivosti o nadobu na varenie sa ddsledne riadte niZdie

uvedenymi pokynmi.

* Aby nddoba zostala ¢o najdlhsie v dobrom stave, odporG¢ame, aby ste
v nej nekrdjali jedlo.

e Nadobu vzdy vratte do multivarica.

e PouZivajte dodani plastovd lyZicu alebo dreveni lyZicu, nepouZivajte
kovové pomocky, aby ste neposkodili povrch nddoby — obr. 14.
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e Aby ste predisli riziku korézie, nelejte do nddoby na varenie ocot.

e Farba povrchu nadoby sa mdze po prvom alebo dlhSom pouzivani
zmenit. Tato zmena farby je zapri¢inené vplyvom pary a vody, nijako
vSak neovplyvni pouZivanie multivari¢a a neohrozi vase zdravie. Nadobu
moZete nadalej bez obav pouZivat.

Cistenie mikroventilu pary

o Pri Cisteni mikroventilu pary ho vyberte z veka — obr. 15 a otvorte ho
otdcanim v smere oznacenom ako ,Open“ (Otvorit) — obr. 16a a
16b. Po vycisteni ho doékladne vysuste a nainstalujte tak, aby boli
zarovnané trojuholniky na oboch castiach. Zatvorte ho otacanim v
smere oznac¢enom ako ,,Close” (Zatvorit) a nainstalujte veko naspdt na
multivari¢ — obr. 18a a 18b.

Cistenie vnatorného veka

e Vyberte vnatorné veko tak, Ze ho oboma rukami potlacite smerom
von. Vycistite veko Spongiou a Cistiacim prostriedkom (obr. 17). Veko
dokladne osuste a vratte ho naspat do multivari¢a, zasurite do dvoch
vystupkov a zatlacte ho na vrchna cast, az kym nezapadne na miesto.

Cistenie a Gdrzba dalsich casti pristroja

e Vycistite vonkajSok multivari¢a — obr. 19, vnitorna stranu veka a kabel
pomocou vihkej handricky a potom ich dékladne osuste. Nepouzivajte
abrazivne Cistiace prostriedky.

e Necistite vnGtorna ¢ast spotrebi¢a vodou, mohli by ste poskodit snimac
teploty.

PRIRUCKA NA RIESENIE TECHNICKYCH PROBLEMOV

Priciny

RieSenia

Opis poruchy

Vsetky kontrolky
sU vypnuté a
spotrebic sa

nezohrieva.

Skontrolujte, ¢i je
spotrebic zapojeny do
z@suvky a zapnuty.

Spotrebic nie je
zapojeny.

Vsetky kontrolky
sU vypnuté, ale
spotrebic sa
zohrieva.

Problém s pripojenim
kontrolky alebo je
kontrolka poskodena.

Odoslite spotrebic do
schvaleného servisného
strediska na opravu.

Unikanie pary
pocas pouzivania

Veko nie je spravne
zatvorené.

Otvorte veko a znova ho
zatvorte.

Mikroventil pary
je nespravne
umiestneny alebo
poskladany.

Preruste varenie (odpojte
produkt) a skontrolujte,
¢i je ventil pary spravne

poskladany (jeho dve

casti musia byt pevne

spojené) a v spravnej
polohe.

Tesnenie veka alebo
mikroventilu pary je
poskodené.

Odoslite spotrebi¢ do
schvaleného servisného
strediska na opravu.

automatickej
funkcie Keep
Warm (UdrZovat
v teple) (spotrebic
pokracuje vo
varnom programe
alebo sa pri vybere
funkcie Keep
Warm (Udrzovat v
teple) nezahrieva).

Funkcia Keep Warm
(UdrZovat v teple)
bola pouzivatelom

zrusend pocas

nastavovania.
Pozrite kapitolu o
funkcii Keep Warm
(UdrZovat v teple).

EO

Snimac v hornej
Casti ma preruseny
alebo skratovany
okruh.

RyZa je Prili$ vela alebo L .
Y J, . ) Pozrite si v tabulke
nedovarend alebo | malo vody na dané . .
. N . sprdvne mnozstvo vody.
prevarend. mnoZstvo ryze.
RyZa je . .
Y J, Funkcia varenia
nedovarend alebo . )
) nefunguje spravne.
prevarend.
Zlyhanie

Odoslite spotrebic do
schvaleného servisného
strediska na opravu.




Snimac v dolnej Zastavte spotrebi¢ a
E1 casti ma preruseny restartujte program.
alebo skratovany Ak problém pretrvava,
okruh. odoslite spotrebic¢ do
= Zistend vysoka schvélgného servisného
teplota. strediska na opravu.

Poznamka: Ak jevnitorna nadoba na vareniedeformovand, prestarite
ju pouzivat a poziadajte schvéalené servisné stredisko o jej vymenu.



OVLADACI PANEL

15a 15c¢ 15e 15¢
15b | 15d | 15f
1l|a—\ [ @
14—\ XY

14c¢
14d
14e%\

15h

Naparovaci kosik

Znacky hladiny vody pro

vareni ryZe

Vyjimatelna varné nadoba

Odmérka

LZice na ryzi

Servirovaci lZice

Viko

Vyjimatelny vnitfni ochranny

kryt proti pare

Mikroventil pro paru

Tlacitko pro otevieni vika

Otvor pro drzadlo

Spotrebic

Napdjeci kabel

Ovladaci panel
Kontrolka ,Keep Warm*
(,Udrzovani teploty*)
Tlacitko ,Keep Warm/Cancel”
(,UdrZovani teploty / Zrusit®)

¢ Tlacitko ,Delay Start/Timer*

(,0dlozené spusténi / Casovac")

Tlacitko ,+“
Tlacitko ,—*
Kontrolka (,,Start")

-+

— e

16a 16b | 151
15m

9
h

J

Tlacitko (,Start®)

Tlacitko vybéru Menu (Menu)
Tlacitko , Temperature”

(, Teplota®)

Tlacitko ,,My Recipe*

(,MUj recept”)

15 Kontrolky funkci

JQ hm N oTQa

[
J
k
|

Funkce Baking (Peceni)
Funkce Soup (Polévka)

Funkce Steam (Para)

Funkce Rice (RyZe)

Funkce Yogurt (Jogurt)

Funkce Dessert (Dezert)
Funkce Reheat (Ohfivani)
Funkce Stew/Slow Cook
(Duseni / Pomalé vareni)
Funkce Pilaf/Risotto (Pilaf/Rizoto)
Funkce Porridge (Ovesna kase)
Funkce Crust/Fry (Opékanti)
Funkce Pasta (Téstoviny)

m Funkce Jam (Dzem)

a

b

16 Indikator funkce

Delay Start (OdloZené
spusténi)
Timer (Casovag)



DULEZITA BEZPECNOSTNI UPOZORNENI{

BEZPECNOSTNI POKYNY

Prectéte si a fidte se navodem k pouziti.

Uchovejte ho na bezpecném misté.

e Toto zafizeni neni ureno k pouzivani pomoci
externiho casovace nebo samostatného systému
dalkového ovladani.

e Tento spotfebi¢ smi byt pouZivan détmi ve véku
od 8 let, pokud jsou pod dohledem nebo byly
instruovany o bezpec¢ném poufziti spotrebice
a chapou rizika, kterdé mohou nastat. Cisténi
a uzivatelskou adrzbu nesmi provadét déti, s
vyjimkou déti starSich 8 let a pod dohledem.
Uchovavejte spotiebic a jeho kabel mimo dosah
déti do 8 let.

e Spotfebi¢ smi byt pouzivin osobami se
snizenymi  fyzickymi,  smyslovymi  nebo
duSevnimi schopnostmi nebo bez zkuSenosti
a znalosti, pokud jsou pod dohledem nebo byly
instruovany o bezpecném pouziti spotfebice
a chapou rizika.

e Déti si se spotrebicem nesméji hrat.

e Tento vyrobek neni uren pro pouziti osobami
(v€etné déti) se snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebomentalnimischopnostminebo nedostatkem

zkuSenostiaznalosti, pokud nejsou pod dohledem
nebo pokud jim nebyly dany pokyny tykajici se
pouZiti zafizeni ze strany osoby zodpovédné za
jejich bezpecnost.

e Déti by mély byt pod dozorem, aby si se zafizenim
nehraly.

e Toto zafizeni je urCeno pouze pro domdaci pouziti.

e Neni ur¢eno pro nasledujici pouziti a zaruka se
nevztahuje na:
pouziti v kuchynkach pro personal v obchodech,
kancelérich a jinych pracovnich prostorech,
— pouziti v hospodarskych budovach,
— klienty v hotelech, motelech a jinych typech

obytného prostredi,
— pouziti v prostfedich, kde se poskytuje nocleh
se snidani.

 Pokud je vase zarizeni vybaveno odnimatelnym
napdjecim kabelem: Pokud je napdjeci kabel
poskozen, musi byt nahrazen specialnim kabelem
nebo jednotkou dostupnou v autorizovaném
servisnim stfedisku spolec¢nosti Tefal.

» Pokud je vase zafizenivybaveno fixnim napdjecim
kabelem: Pokud je napdjeci kabel poskozen, musi
ho vymeénit vyrobce, autorizované servisni stfedisko



spolecnosti Tefal nebo podobné kvalifikovana
osoba, aby se predeslo vzniku nebezpeci.

e Spotrebi¢ nesmi byt namacen.

e Pro cisténi prisluSenstvi a casti, které jsou
v kontaktu s potravinami, pouzivejte vlhkou
utérku nebo houbicku. Otfete vlhkou utérkou
nebo houbickou. PfisluSenstvi a ¢asti, které jsou
v kontaktu s potravinami, osuste suchou utérkou.

ePokud je zafizeni oznaceno symbolem A,
znamena to: ,Pozor: plocha mlze byt béhem
pouziti horka.”

e Pozor: plocha vyhfevného prvku mizZe po pouZiti
vydavat zbytkové teplo.

e Pozor: riziko zranéni z dlvodu nespravného
pouZziti zafizeni.

e Pozor: pokud ma vase zafizeni odnimatelny
napdjeci kabel, nelijte tekutiny na konektor.

¢ VZdy vytahnéte zafizeni ze zasuvky:

— okamZité po poufziti,

— kdyz s nim pohybujete,

— pred jakymkoliv ¢isténim nebo Gdrzbou,
— vykazuje-li funkéni anomadlie.

e Pfi uvedeni elektrického spotrebice uvolnujiciho
teplo do provozu vznikaji vysoké teploty, které

mohou zplsobit popdleniny. Nedotykejte se
viditelnych kovovych ¢asti.

e Pristroj pro pfipravu pokrm0 by mél byt umistén
na stabilnim podkladu s rukojetmi (pokud jsou)
umisténymi tak, aby se zabranilo vystfiknuti
horké kapaliny.

e Béhem tepelné Upravy ze spotfebice vychazi
teplo a para. Nepriblizujte ruce nebo hlavu.
Nepokladejte na vnéjsi viko vihkou utérku.

e Pokud mate jakékoliv problémy nebo dotazy,
kontaktujte Tym péce o zakaznika nebo si
prostudujte nase internetové stranky.

e Toto zafizeni muize byt pouzivano az do
nadmorské vySky 4 000 m.

e Kvlli vasi bezpecnosti spliiuje toto zafizeni bezpecnostni predpisy
a smérnice platné v dobé vyroby (smérnice o nizkém napéti,
elektromagnetické kompatibilité, nafizeni o materialech, které pfichazeji
do kontaktu s potravinami, o Zivotnim prostredi atd.).

e Zkontrolujte, zda napdjeci napéti odpovida tomu, co je zobrazeno na
zafizeni (stfidavy proud).

¢ S ohledem na rGizné platné normy, pokud se zafizeni pouziva v zemi jiné,
nez ve které bylo zakoupeno, nechejte je zkontrolovat autorizovanym
servisnim centrem.

« Nepouzivejte zafizeni, pokud:
—jsou zafizeni nebo kabel poskozené,
—zafizeni spadlo nebo vykazuje viditelné zndmky poskozeni nebo
nefunguje spravné.



-V téchto pfipadech je nutné pfistroj dopravit do nejblizSiho
autorizovaného servisniho stfediska, abyste zabranili nebezpedi.
Zafizeni sami nedemontujte.

e Nenechavejte pfivodni kabel viset.

e Zafizeni vidy pfipojte do uzemnéné zasuvky.

e NepouZivejte prodluZovaci kabel. Pokud takto na svou odpovédnost
ucinite, pouZijte pouze takovy prodluzovaci kabel, ktery je v dobrém
stavu, ma uzemnénou zastr¢ku a je vhodny pro napéti tohoto zafizeni.

e Nevytahujte zastrcku ze zasuvky tahem kabelu.

e Pouzijte rovny, stabilni, tepelné odolny pracovni povrch mimo dosah
strikajici vody.

e Nikdy nezkousejte spotiebi¢ zapnout s prdzdnou nadobou nebo bez
nadoby.

e Ovladac zapnuti musi mit pro svoji funkci volny prostor. Nepfemahejte
ho silou ani ho neblokujte néjakym vnéjsim predmétem.

¢ Nikdy naddobu neodebirejte, pokud je spotrebic v provozu.

e Nikdy naddobu nepokladejte pfimo na plamen nebo na jiny zdroj tepla.

eNdadoba a ohfivaci téleso musi byt v pfimém kontaktu. Pouzivani
poskozené nadoby, jako? i jakykoliv pfedmét ¢i potravina vlozené mezi
tyto dva prvky by mohly zplsobit poruchu.

e Neumistujte zafizeni pobliz zdroje tepla nebo do horké trouby, mlze
dojit k vdznému poskozeni.

e Pokud nédoba neni vloZena, tak do spotfebice nelijte kapalinu a ani
nevkladejte potraviny.

e Dodrzujte ukazatele hladiny doporucené v receptech.

oV piipadé, 7Ze by se nékteré casti spotrebice vznitily, nikdy se je
nepokousejte uhasit vodou. Uhaste plameny vihkym hadrem.

e Jakykoliv zdsah musi byt proveden vylu¢né autorizovanym servisnim
strediskem a s pouzitim originalnich nahradnich dild.

¢V pfipadé profesiondlniho pouziti, nevhodného pouziti nebo neplnéni
pokyn(l na sebe vyrobce nebere Zadnou odpovédnost a na vyrobek se
nevztahuje zaruka.

CHRANTE ZIVOTNI PROSTRED{

e Vase zafizeni bylo navrZzeno tak, aby fungovalo mnoho let. Avsak pokud
se jej rozhodnete vymeénit, myslete na to, jak mizete prispét k ochrané
Zivotniho prostredi.

e Pfed likvidaci svého zafizeni byste méli odstranit baterii z ¢asovace
a odevzdat ji v mistnim sbérném dvore (podle modelu).

e Autorizovana servisni stfediska pfevezmou vase pouzité spotrebice zpét
a zlikviduji je ekologickym zplsobem.

Ochrana Zivotniho prostfedi na prvnim misté!

® Vase zafizeni obsahuje cenné materidly, které je mozno znovu
pouzit nebo recyklovat.

2 OdloZte je v mistnim sbérném dvore.

PRED PRVNIM POUZITIM

Vybaleni spotrebice

e Vyjméte spotfebi¢ z obalu a vybalte veSkeré pfisluSenstvi a tisténé
materidly.

e Otevrete viko stisknutim tlacitka pro otevfeni vika na predni strané
produktu — obr. 1.

Prectéte si ndvod a peclivé dodrzujte zptsob pouziti.

Cisténi spotiebice

e Vyjméte varnou nddobu — obr. 2, vnitfni ochranny kryt proti pare
a mikroventil pro paru — obr. 3a a 3b.

e Vycistéte varnou nadobu, ventil pro paru a vnitfni ochranny kryt proti
pare pomoci houbicky a myciho prostredku.

e Otrete viko a vnéjsi povrch spotrebice vihkym hadfikem.

e Dikladné je osuste.

e Vratte viechny soucasti na pGvodni mista. Nasadte vnitini viko do
spravné polohy uvnitf vnéjsiho vika spotfebice. Poté umistéte vnitni
ochranny kryt proti pafe za dva zarezy na spodni ¢asti vika a stlacte jej
smérem k horni ¢asti tak, aby se zajistil na misté. Pfipojte odpojitelny
napdjeci kabel do zasuvky na zakladné spotrebice.



PRO SPOTREBIC A VSECHNY FUNKCE

o Peclivé otfete vnéjsi povrch varné nadoby (zejména dno). Ujistéte se,
Ze na spodni strané nadoby ani na topném télese nejsou zadné zbytky
nebo kapaliny — obr. 5.

e VloZte varnou nadobu do spotrebice, pficemZ dbejte na to, aby byla
spravné umisténa — obr. 6.

e Zkontrolujte, zda je vnitfni viko spravné usazeno.

e Dbejte na to, abyste viko pevné zavreli. V takovém pfipadé zaslechnete
cvaknuti.

e Zasurite napdjeci kabel do zasuvky na zakladné multifunkéniho hrnce
a poté jej pripojte do elektrické zasuvky. Spotfebic vyda dlouhy zvukovy
signdl a na okamZik se rozsviti vsechny kontrolky na ovladacim panelu.
Na displeji se poté zobrazi ,----“ a vSechny kontrolky zhasnou. Spotrebic
pfejde do pohotovostniho reZimu, ve kterém muZete vybrat menu
a pozadovand nastaveni pro vareni.

o Nedotykejte se topného télesa, kdyZ je spotfebi¢ pfipojen k elektrické
siti nebo po vareni. Nepohybujte spotfebi¢em, pokud je v provozu nebo
bezprostfedné po vareni.

e Tento spotrebi¢ je uréen pouze pro vnitini pouziti.

Béhem vareni nikdy nepoklddejte ruku pies vystup pary, protoze byste

si mohli zpusobit popdleniny — obr. 10.
Pokud jste po zahdjeni vareni omylem vybrali nespravné menu vareni

a chcete je zménit, stisknéte tlacitko ,,KEEP WARM/CANCEL“ a znovu
vyberte poZadované menu vareni.

PouZivejte pouze varnou nddobu dodanou se spotiebi¢em.
Nenalévejte vodu ani nevkladejte ingredience do spotiebice, pokud
neni varnd nadoba na svém misté.

MnozZstvi vody a ingredienci nesmi presdhnout maximdlni mnoZstvi
vyznacéené u horniho okraje vnitini stény varné nddoby — obr. 7.

TABULKA PROGRAMU VARENI

rogny | Pothastavens Doba pfipravy pokrmu Odlozené spusténi Polohavia | S
G5 Krok Krok | Teplota('C) | Rozsah(‘C) |Zaviené | Oteviens | tePloty
nastaveni nastaveni
Baking (Peceni) 45 min Sminaz4h | Smin D°t.’°22“;e"i Smin 160°C | 120/140/160
Crust/Fry Sminaz1h | 120130140/
(Opékani) 20min 30 min 1 min . . 1e0°c 150/160
Soup (Polévka) 1h Sminaz3h | Smin D°*j°22"f"' Smin | Automaticky
Stew/Slow Cook Dobavarent
(Duseni / Pomalé 4h 20minaz9h | Smin b v 5 min 100°C | 80/100/120
vaeni)
Steam (Péra) somin | sminazzh | smin | PO 5y 100°C
Rice Ryze) | Automaticky | Automaticky - Doba et | smin | Automaticky
Pilaf/ Rizoto Doba vareni : )
Plaf/Rinote) | Automaticky | Automaticky - S ah Smin | Automaticky
Dessert (Dezert) | 4smin | Sminazzh | smin | PPN 5y 130°C | 100/130/160
oiridach 25 min Sminaz2h | Smin | Dobavarent Smin | Automaticky
(Ovesna kase)
Yogurt (Jogurt) 8h Thaz12h | 15min - - “w0c
! : Doba varen .
Jam (Dzem) 1h Sminaz3h | Smin o 5min 105°C
) § Doba varen .
Pasta (Testoviny) |~ 10min | 3minaz3h | 1min o 5min 100°C
Reheat (Ohfivan) |~ 25min | Sminaz1h | Smin . - 100°C
Keep Warm
(Udrzovani | Automaticky | Automaticky | - . - 75°C
teploty)
Doba vareni 40-160
DIY (Mijrecept) | 30min | Sminaz9h | Smin oo Smin 100°C | vintervalech
10°C

TABULKA PRO PRIPRAVU POKRMU

Vidy odpojte zafizeni ze zdasuvky, kdyZz ho nepouZivate, pred jeho
sestavenim, rozloZenim a ¢isténim.
Spotfebic je mozné pouZivat v nadmorské vysce az 2 000 m.

1. TLACITKO START

o Stisknutim tohoto tlacitka zahdjite proces vareni.

2. TLACITKO ,,MENU*“

oV pohotovostnim reZimu muzete stisknutim tlacitka ,Menu® prochdzet
nasledujici funkce: Baking (Peceni) = Soup (Polévka) - Steam (Para) >
Rice (RyZe) = Yogurt (Jogurt) = Dessert (Dezert)-> Reheat (Ohfivani) -
Stew/Slow Cook (Duseni / Pomalé vafeni) = Pilaf/Risotto (Pilaf/Rizoto)




- Porridge (Ovesnd kase) = Crust/Fry (Opékani) = Pasta (Téstoviny) >
Jam (DZem).

e Na displeji se zobrazi vychozi doba vareni pro jednotlivé funkce (kromé
funkci Rice a Pilaf/Risotto). Kontrolka tlacitka ,Start“ bude blikat
a zvolené menu se rozsviti.

Poznamka:

Chcete-li deaktivovat zvukovou signalizaci, podrzte stisknuté tlacitko

»,Menu“, dokud nezaslechnete delsi zvukovy signdl.

Chcete-li zvukovou signalizaci znovu aktivovat, opét stisknéte a podrzte

tlacitko ,Menu®, dokud nezazni stejny dlouhy zvukovy signal.

3. TLACITKO ,Delay Start/Timer*

e Timer: Funkce umoziuje upravit dobu vareni (kromé rezim( Rice a Pilaf/
Risotto). Kdyz zvolite rezim vareni, zobrazi se na digitalnim displeji
vychozi doba vareni. Stisknéte jednou tlacitko ,Delay Start/Timer*
(obr. 14c) (rozsviti se kontrolka ¢asovace (obr. 16b)) a poté pomoci
tlacitek +/- nastavte dobu vareni.

e Delay Start: Pfedem nastavend doba odpovida dobé, kterd zbyva do
konce procesu vareni. Funkci Delay Start (odloZené spusténi vareni)
nelze pouzit pro funkce Crust/Fry (Opékani), Yogurt (Jogurt) a Reheat
(Ohfivani). Po vybéru pozadovaného rezimu vareni stisknéte tlacitko
,Delay Start/Timer“ (obr. 14c¢) (rozsviti se kontrolka odloZzeného spusténi
(obr. 16a)) a poté pomoci tlacitek +/- nastavte ¢asovac. Vareni se zahdji
po uplynuti pfedem nastavené doby.

e Po nastaveni doby vareni s odlozenym spusténim stisknéte tlacitko
LStart® (obr. 14 g). ZGstanou rozsvicené kontrolky ,Start (obr. 14f)
a ,Delay Start” (obr. 16a) a na displeji se zobrazi doba, ktera zbyva do
ukonceni procesu vareni.

e Kdyz multifunkéni hrnec zahdji rezim vareni, kontrolka odloZeného
spusténi (obr. 16a) zhasne a rozsviti se kontrolka ¢asovace (obr. 16b).

eRezim vareni lze nastavit az 24 hodin predem. Pokud je pfedem
nastavend doba kratsi nez doba varenti, za¢ne vareni okam?zité.

4. TLACITKA ,+/-

e Pomoci téchto tlacitek nastavite dobu vareni (x 1, 5 nebo 15 min)
a prfedem nastavenou dobu (+ 5 min). Dobu vareni nelze nastavit pro
rezimy ,Rice” a ,Pilaf/Risotto”, zatimco pfedem nastavenou dobu nelze
nastavit pro rezimy ,,Crust/Fry*, ,Yogurt“ a ,Reheat”.

5. Tlacitko ,,Keep Warm/Cancel

o Stisknutim tlacitka Keep Warm/Cancel (obr. 14b) v pohotovostnim
rezimu ohfejete pokrm a udrZite jej teply.

o Stisknutim tlacitka Keep Warm/Cancel (obr. 14b) ukoncite proces vareni

nebo zrusite vSechna nastaveni. Multifunkéni hrnec prejde zpét do
pohotovostniho rezimu.

e Dalsi podrobnosti naleznete v ¢asti ,Funkce Keep Warm/Cancel
(UdrZovani teploty / Zrusit)“.

6. Tlacitko ,Temperature”

e Pfed nastavenim teploty nejprve vyberte program vareni a dobu vareni
(k dispozici pouze pro funkce Baking (Peceni), Crust/Fry (Opékani), Stew/
Slow Cook (Duseni / Pomalé vareni), Dessert (Dezert) a My Recipe (MUj
recept, pfizpusobitelny rezim)). Poté stisknéte tlacitko ,Temperature”
(obr. 14i) a zvolte teplotu. Vychozi teplota vareni se méni podle vybraného
programu vareni. Ke zvy$eni a snizeni teploty pouZijte tlacitka ,+“ a ,-“.

e Po vybéru teploty zahajte stisknutim tlacitka ,Start“ (obr. 14g) proces
vareni. Kontrolka ,Start” (obr. 14f) zGstane rozsvicena.

e Béhem vareni mlZete teplotu zménit stisknutim tlacitka ,, Temperature®.
Pokud vyberete teplotu a béhem nésledujicich péti sekund neprovedete
zadnou dalsi akci, multifunkéni hrnec bude pokracovat ve vareni s novymi
nastavenimi.

FUNKCE PORRIDGE (OVESNA KASE)

e Stisknutim tlacitka ,Menu“ vyberte funkci ,Porridge”. Na displeji se
zobrazi vychozi doba vareni a kontrolka ,Start“ za¢ne Cervené blikat.

e Dobu vareni mlZete zménit tak, Ze nejprve stisknete tlacitko ,Delay
Start/Timer” (obr. 14c) a poté tlacitko ,+“ nebo ,-“.

o Stisknéte tlacitko ,Start”. Multifunkéni hrnec zahdji program vareni
,Porridge” a trvale se rozsviti kontrolka ,Start“. Na displeji se zobrazi
zbyvajici doba vareni.

e Jakmile multifunkéni hrnec ukonéi vareni, vyda tfi zvukové signdly
a spusti program Keep Warm. Rozsviti se kontrolka ,Keep Warm®
(obr. 14a) a na displeji se zobrazi doba, po kterou je funkce Keep Warm
aktivni.

FUNKCE SOUP (POLEVKA)

o Stisknutim tlacitka ,Menu® vyberte funkci ,Soup®. Na displeji se zobrazi
vychozi doba vareni a kontrolka ,,Start“ zacne cervené blikat.

e Dobu vafeni muzete zménit tak, Ze nejprve stisknete tlacitko ,Delay
Start/Timer“ (obr. 14c) a poté tlacitko ,+“ nebo ,-“.
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e Stisknéte tlacitko ,Start“. Multifunkéni hrnec zahdji program vareni
LSoup“ a trvale se rozsviti kontrolka ,Start“. Na displeji se zobrazi
zbyvajici doba vareni.

e Jakmile multifunkéni hrnec ukonci vareni, vyda tfi zvukové signaly
a spusti program Keep Warm. Rozsviti se kontrolka ,Keep Warm®
(obr. 14a) a na displeji se zobrazi doba, po kterou je funkce Keep Warm
aktivni.

FUNKCE STEAM (PARA)

o Stisknutim tlacitka ,Menu“ vyberte funkci, Steam®. Na displeji se zobrazi
vychozi doba vareni a kontrolka ,,Start“ za¢ne ervené blikat.

e Dobu vareni mlzZete zménit tak, Ze nejprve stisknete tlacitko ,Delay
Start/Timer*” (obr. 14c) a poté tlacitko ,+“ nebo ,-“.

o Stisknéte tlacitko ,Start”. Multifunkéni hrnec zahdji program vareni
LSteam® a trvale se rozsviti kontrolka ,Start. Na displeji se zobrazi
zbyvajici doba vareni.

e Jakmile multifunkéni hrnec ukon¢i vareni, vyda tfi zvukové signdly
a automaticky se pfepne do rezimu Keep Warm. Rozsviti se kontrolka
~Keep Warm*“ (obr. 14a) a na displeji se zobrazi doba, po kterou je rezim
Keep Warm aktivni.

FUNKCE BAKING (PECENTI)

o Stisknutim tlacitka ,Menu“ vyberte funkci ,Baking“. Na displeji se
zobrazi vychozi doba vareni a kontrolka ,Start” zacne cervené blikat.

e Dobu vareni mlzete zménit tak, Ze nejprve stisknete tlacitko ,Delay
Start/Timer” (obr. 14c) a poté tlacitko ,+“ nebo ,-“. Stisknéte tlacitko
~Temperature” a vyberte teplotu.

o Stisknéte tlacitko ,Start”. Multifunkéni hrnec zahdji program vareni
,Baking“ a trvale se rozsviti kontrolka ,Start“. Na displeji se zobrazi
zbyvajici doba vareni.

e Jakmile multifunkéni hrnec ukond¢i vareni, vyda tri zvukové signdly
a spusti program Keep Warm. Rozsviti se kontrolka ,Keep Warm®
(obr. 14a) a na displeji se zobrazi doba, po kterou je funkce Keep Warm
aktivni.

FUNKCE JAM (DZEM)

o Stisknutim tlacitka ,Menu” vyberte funkci ,,Jam*. Na displeji se zobrazi
vychozi doba vareni a kontrolka ,,Start“ za¢ne cervené blikat.

e Dobu vareni mlZete zménit tak, Ze nejprve stisknete tlacitko ,Delay
Start/Timer” (obr. 14c) a poté tlacitko ,+“ nebo ,-“.

o Stisknéte tlacitko ,Start”. Multifunkéni hrnec zahdji program vareni
LJam*“ atrvale se rozsviti kontrolka ,,Start“. Na displeji se zobrazi zbyvajici
doba vareni.

e Jakmile multifunkéni hrnec ukonéi vareni, vyda tfi zvukové signdly.

Poznamka: Pro tuto funkci neni dostupné funkce Keep Warm.

FUNKCE CRUST/FRY (OPEKANTI)

o Stisknutim tlacitka ,Menu® vyberte funkci ,Crust/Fry“. Na displeji se
zobrazi vychozi doba vareni a kontrolka ,Start” zaéne cervené blikat.

e Dobu vareni mlZete zménit tak, Ze nejprve stisknete tlacitko ,Delay
Start/Timer” (obr. 14c) a poté tlacitko ,+“ nebo ,-“. Stisknéte tlacitko
~Temperature” a vyberte teplotu.

o Stisknéte tlacitko ,Start”. Multifunkéni hrnec zahdji program vareni
,Crust/Fry* (Opékani) a trvale se rozsviti kontrolka ,,Start“. Na displeji se
zobrazi zbyvajici doba vareni.

e Jakmile multifunkéni hrnec ukondivareni, vyda tfi zvukové signaly a spusti
program Keep Warm. Rozsviti se kontrolka ,Keep Warm* (obr. 14a) a na
displeji se zobrazi doba, po kterou je funkce Keep Warm aktivni.

Poznamka: Tuto funkci pouZivejte vzdy jak s olejem, tak s pokrmem.

Pouziti pouze s olejem muZze vést k chybné funkci nebo vzniku nebezpeci.

FUNKCE STEW/SLOW COOK (DUSENI / POMALE VARENT)

e Stisknutim tlacitka ,Menu* vyberte funkci , Stew/Slow Cook*. Na displeji
se zobrazi vychozi doba vareni a kontrolka ,,Start” za¢ne Cervené blikat.
e Dobu vareni mlZete zménit tak, Ze nejprve stisknete tlacitko ,Delay
Start/Timer“ (obr. 14c) a poté tlacitko ,+“ nebo ,-“. Stisknéte tlacitko
»Temperature” a vyberte teplotu.

o Stisknéte tlacitko ,Start”. Multifunkéni hrnec zahdji program vareni
LStew/Slow Cook“ a trvale se rozsviti kontrolka ,Start”. Na displeji se
zobrazi zbyvajici doba vareni.



e Jakmile multifunkéni hrnec ukonéivareni, vyda tfi zvukové signaly a spusti
program Keep Warm. Rozsviti se kontrolka ,Keep Warm* (obr. 14a) a na
displeji se zobrazi doba, po kterou je funkce Keep Warm aktivni.

FUNKCE YOGURT (JOGURT)

e Stisknutim tlacitka ,Menu“ vyberte funkci ,Yogurt“. Na displeji se zobrazi
vychozi doba vareni a kontrolka ,,Start“ zacne ervené blikat.

e Dobu vareni mlzZete zménit tak, Ze nejprve stisknete tlacitko ,Delay
Start/Timer*” (obr. 14c) a poté tlacitko ,+“ nebo ,-“.

o Stisknéte tlacitko ,Start”. Multifunkéni hrnec zahdji program vareni
LYogurt“ a trvale se rozsviti kontrolka ,Start“. Na displeji se zobrazi
zbyvajici doba vareni.

e Jakmile multifunkéni hrnec ukondi vareni, vyda tfi zvukové signdly.

Poznamka: Na konci procesu vareni neni aktivovana funkce udrzovani teploty.

Umoziuje pripravit jogurt pomoci sklenic vhodnych pro pouZiti v troubé.

VYBER PRISAD DO JOGURTU
Mléko

Jaké mléko méam pouzit?

VSechny nase recepty (pokud neni uvedeno jinak) pfedpokladaji pouziti

kravského mléka. MUlZete pouZit rostlinné mléko, napriklad séjové,

nebo ov¢i ¢i kozi mléko, avsak struktura jogurtu se mlze v zavislosti na
pouzitém mléku liSit. Pro tento spotfebic¢ jsou vhodna mléka s dlouhou

Zivotnosti, syrové mléko a vsechna niZze popsané mléka:

e Mléko s dlouhou Zivotnosti oSetfené UHT zdhfevem: Plnotucné
mléko o3etfené UHT z&hrevem vytvaii pevnéjsi jogurt. Polotu¢né mléko
produkuje méné pevny jogurt. MlzZete také pouZit polotu¢né mléko
a pridat jednu nebo dvé odmérky suseného mléka.

o Pasterizované mléko: Toto mléko ma za nésledek krémovéjsi jogurt se
slabym Skraloupem na povrchu.

e Syrové mléko (farmarské mléko): Tento typ mléka je nutné nejprve
nechat projit varem. Doporucujeme také vafit jej dlouhou dobu. Pouziti
tohoto mléka bez predchoziho vareni by mohlo byt nebezpecné. Pred
pouZitim ve spotiebici nechte mléko vychladnout. Nedoporucujeme
vytvaret kulturu s jogurtem na zakladé syrového mléka.

o SusSené mléko: Tento typ mléka vytvarivelmikrémovy jogurt. Postupujte
podle pokynt vyrobce uvedenych na obalu.

NejlepSich vysledki dosdhnete s plnotuénym mlékem, nejlépe
s dlouhou Zivotnosti a oSetfenym UHT zdhfevem.

Syrové (Cerstvé) a pasterizované mléko je nutné nejprve uvafit a poté

ochladit a zbavit Skraloupu.

FUNKCE DESSERT (DEZERT)

e Stisknutim tlacitka ,Menu“ vyberte funkci ,Dessert. Na displeji se
zobrazi vychozi doba vareni a kontrolka ,Start” za¢ne cervené blikat.

e Dobu vareni mlzete zménit tak, Ze nejprve stisknete tlacitko ,Delay
Start/Timer” (obr. 14c) a poté tlacitko ,+“ nebo ,-“. Stisknéte tlacitko
»Temperature” a vyberte teplotu.

o Stisknéte tlacitko ,Start”. Multifunkéni hrnec zahdji program vareni
LDessert“ a trvale se rozsviti kontrolka ,Start“. Na displeji se zobrazi
zbyvajici doba vareni.

e Jakmile multifunkéni hrnec ukonéi vareni, vyda tfi zvukové signaly.

Poznamka: Pro tuto funkci neni dostupné funkce Keep Warm.

FUNKCE RICE (RYZE)

e Nasypte do nddoby pozadované mnozstvi ryze pomoci dodané
odmérky — obr. 4. Poté pridejte studenou vodu aZ po odpovidajici
znacku ,,CUP“ (ODMERKA) na nadobé — obr. 2.

e Zavrete viko.

Poznamka: Vzdy nejprve nasypte ry7i, jinak budete mit v nddobé
prili§ mnoho vody.

Stisknutim tlacitka ,Menu“ vyberte funkci ,Rice”. Kdyz se na displeji
zobrazi ;22" a zacne blikat kontrolka ,,Start”, stisknéte tlacitko ,Start®.
Multifunkéni hrnec zahdji program vareni ,Rice” (RyZe) a trvale se
rozsviti kontrolka ,Start“. Na displeji bude blikat ,--“. Doba vareni
se nezobrazi, protoZe program dobu vafeni a teplotu automaticky
upravuje, takze se mohou béhem vareni ménit.

e Jakmile multifunkéni hrnec ukondi vareni, vyda tfi zvukové signdly
a spusti program Keep Warm. Rozsviti se kontrolka ,Keep Warm*“
(obr. 14a) a na displeji se zobrazi doba, po kterou je funkce Keep Warm
aktivni.

FUNKCE PILAF/RISOTTO (PILAF/RIZOTO)

e Stisknutim tlacitka ,Menu“ vyberte funkci ,Pilaf/Risotto”. Kdyz se na
displeji zobrazi ,;==7“ a zac¢ne blikat kontrolka ,,Start”, stisknéte tlacitko
LStart”. Multifunkéni hrnec zahdji program vareni ,Pilaf/Risotto”
a trvale se rozsviti kontrolka ,Start“. Na displeji bude blikat ,--“. Doba



vareni se nezobrazi, protoZe se mlzZe béhem vafeni ménit, nebot ji
multifunkéni hrnec automaticky upravuje.

e Jakmile multifunkéni hrnec ukon¢i vareni, vyda tfi zvukové signdly
a spusti program Keep Warm. Rozsviti se kontrolka ,Keep Warm®
(obr. 14a) a na displeji se zobrazi doba, po kterou je funkce Keep Warm
aktivni.

TIPY PRO VARENT DOKONALE RYZE (funkce Rice a Pilaf/

Risotto)

e Pfed vafenim odméfte ryZzi pomoci dodané odmérky a poté ji
proplachnéte (pokud pripravujete rizoto, ryzi neproplachujte).

\/ 1 odmérka =

~150 g syrové ryze

e Proplachnutou ryzi rovhomérné rozprostrete po povrchu nadoby.

e Pokud napfiklad varite dvé odmérky ryze, pak po omyti ryZe a jejim
rovhomérném rozprostfeni v nddobé pridejte vodu az po znacku
arovné 2.

e Kdy7 je ryze uvarend a rozsviti se kontrolka ,Keep Warm* (obr. 14a),
promichejte ryzi a nechte ji nékolik minut v multifunkénim hrnci. Tim
ziskate dokonale uvarenou ryzi s neslepenymi zrny.

Nasledujici tabulka vém usnadni vareni ryze:

* Maximalni mnoZstvi pro model RK740
** Maximalni mnoZstvi pro model RK745

TABULKA PRO VARENI BiLE RYZE

Mnozstvi Mnozstvi )
PP PP Hladina vody
pouzité ryze pouzité ryze 2 2 . o
N v nadobé Pocet porci
(pocet (podle i )
odmérek) hmotnosti) y
2 3009 Hladina 2 3-4 porce
4 600 g Hladina 4 5-6 porci
6 900g Hladina 6 8-10 porci
8” 1200 g Hladina 8 13-14 porci
10* 15004 Hladina 10 16-18 porci

Spotrebi¢ automaticky upravi teplotu a dobu vareni ryze.

Upozorniujeme, Ze program pro ryzi se sklada ze sedmi fazi:

Zahfivani => Absorpce vody => Rychlé zvyseni teploty => Konstantni
vareni => Odparovani vody => Pomalé vareni ryze => Udrzovani teploty.
Doba vareni zavisi na mnoZstvi a typu pouzité ryze.

FUNKCE PASTA (TESTOVINY)

e Pii vareni téstovin je dllezité pockat s pridanim téstovin, dokud voda
nedosdhne spravné teploty.

e Stisknutim tlacitka ,Menu“ vyberte funkci ,Pasta“. Na displeji se zobrazi
vychozi doba vareni a kontrolka ,,Start” zacne cervené blikat.

e Dobu vareni mlzZete zménit tak, Ze nejprve stisknete tlacitko ,Delay
Start/Timer” a poté tlacitko ,+" nebo ,-“.

o Stisknéte tlacitko ,Start”. Multifunkéni hrnec zahdji program vareni
LPasta“ a trvale se rozsviti kontrolka ,Start“. Na displeji se zobrazi
zbyvajici doba vareni.

¢ KdyZ voda dosdhne optimalni teploty, multifunkéni hrnec vyda zvukovy
signdl. Pridejte téstoviny do vody a poté opétovnym stisknutim tlacitka
Start spustte proces vareni. Béhem vareni téstovin musi zlstat viko
oteviené.

o Jakmile multifunkéni hrnec ukonéi vareni, vyda tfi zvukové signaly.

Poznamka: Pro tuto funkci neni dostupné funkce Keep Warm.



FUNKCE REHEAT (OHRIVANI)

e Tato funkce se pouZiva pouze pro ohfivani jiz uvarenych pokrm.

o Stisknutim tlacitka ,,Menu® vyberte funkci ,Reheat”. Na displeji se
zobrazi vychozi doba vareni a kontrolka ,Start” zacne cervené blikat.

e Dobu vareni mlzete zménit tak, Ze nejprve stisknete tlacitko ,Delay
Start/Timer*“ (obr. 14c) a poté tlacitko ,+“ nebo ,-“.

o Stisknéte tlacitko ,Start”. Multifunkéni hrnec zahdji program vareni
~Reheat” a trvale se rozsviti kontrolka ,Start”. Na displeji se zobrazi
zbyvajici doba vareni.

e Jakmile multifunkéni hrnec ukon¢i vareni, vyda tfi zvukové signdly
a spusti program Keep Warm. Rozsviti se kontrolka ,Keep Warm®
(obr. 14a) a na displeji se zobrazi doba, po kterou je funkce Keep Warm
aktivni.

UPOZORNEN:

Objem studeného pokrmu by nemél presdhnout polovinu kapacity hrnce.

Pokud hrnec obsahuje pfili§ mnoho pokrmu, fadné jej neohfeje. Pokud

neni pokrmu dostate¢né mnozstvi nebo je funkce ,Reheat” pouzita

opakované, pokrm se pfipdli a na dné se vytvofi tvrda vrstva.

Nedoporucujeme ohfivat hustou ovesnou kasi, protoZze poté mize byt

mazlava.

Neohfivejte studené pokrmy, které byly skladovany po dlouhou dobu,

abyste predesli vzniku zapachu.

FUNKCE KEEP WARM/CANCEL
(UDRZOVANI TEPLOTY / ZRUSIT)

e Pokud je multifunkéni hrnec v pohotovostnim rezimu, stisknutim tlacitka
,Keep Warm/Cancel“ spustite program Keep Warm. Zac¢ne blikat
kontrolka ,Keep Warm® a na displeji se zobrazi doba, po kterou je rezim
Keep Warm aktivni.

» Na displeji se zobrazi zbyvajici doba ohfevu a rozsviti se kontrolka Keep
Warm.

e Stisknutim tlacitka Keep Warm/Cancel, zatimco multifunkéni hrnec
provadi program, zrudite vSechna nastaveni a uvedete hrnec do
pohotovostniho rezimu.

e Chcete-li deaktivovat automatickou funkci Keep Warm béhem dalsiho
programu vareni, stisknéte a podrzte tlacitko ,Keep Warm/Cancel“ po
dobu péti sekund. Kontrolka, Keep Warm“zhasne. Chcete-liautomatickou
funkci Keep Warm znovu aktivovat, opét stisknéte a podrzte tlacitko
,Keep Warm/Cancel“ po dobu péti sekund.

e Maximalni doba trvani funkce Keep Warm je 24 hodin.

Tip: Chcete-li zachovat chut pokrmu, doporuc¢ujeme jej uchovavat

nejdéle 12 hodin.

FUNKCE MY RECIPE (MUJ RECEPT)

eMenu ,My Recipe“ (MUj recept, pfizplsobitelny rezim) umoZiiuje
nastavit dobu vareni a teplotu, a zgjistit tak flexibilnéjsi zplsob vareni
a udetfit pFisté cas vyZzadovany k nastaveni doby vareni a teploty.

e Stisknutim tlac¢itka ,My Recipe” (MUj recept) (obr. 14j), zatimco je
multifunkéni hrnec v pohotovostnim rezimu, spustite pfizplsobeny
rezim vafeni. Na displeji se zobrazi vychozi doba vareni a kontrolka
,Start“ za¢ne blikat.

e Chcete-li vybrat teplotu a dobu vafeni pro sv(j program, stisknéte
tlacitka ,Delay Start/Timer“ a ,Temperature“ a zvolte poZadovand
nastaveni.

e Jakmile multifunkéni hrnec ukondci vareni, vyda tfi zvukové signdly.

Poznamka:

Multifunkéni hrnec uklada posledni nastaveni teploty a doby vareni pro

pristi pouziti.

PO UKONCENI VARENI

e Oteviete viko — obr. 1.

e Pfi manipulaci s varnou nadobou a naparovacim kosikem pouzivejte
rukavice — obr. 11.

e Naservirujte pokrm pomoci IZzice dodané se spotrebicem a poté zavrete
viko.

e Maximalni doba trvani funkce Keep Warm je 24 hodin.

e Funkci Keep Warm ukoncite stisknutim tlacitka ,,Keep Warm/Cancel”.

e Spotrebic odpojte ze sité.



e Pred jakymkoli ¢isténim nebo Gdrzbou se ujistéte, Ze je multifunkéni
hrnec odpojen od elektrické sité a zcela vychladl.

e Dlirazné doporucujeme spotrebic¢ po kazdém pouziti vycistit houbickou
—obr. 12.

e Varnou nadobu, odmeérku, IZici na ryzi a servirovaci IZici Ize myt v mycce
na nadobi — obr. 13.

Varna nadoba, naparovaci kosik

e Nedoporucujeme pouzivat brusné ¢istici prasky ani draténky.

e Pokud se pokrm prichyti ke dnu, nalijte do nadoby trochu vody a nechte
pfichyceny pokrm pfed mytim chvili odmocit.

 Varnou nadobu dikladné osuste.

Péce o varnou nadobu

Pfi péci o varnou nddobu postupujte opatrné podle nize uvedenych

pokyn:

e Chcete-li nadobu uchovat v dobrém stavu, doporucujeme vam, abyste
v ni nekrdjeli potraviny.

e Vzdy vratte nddobu do multifunkéniho hrnce.

e PouZivejte dodanou plastovou IZici nebo dfevénou IZici. NepouZivejte
kovové nacini, aby nedoslo k poskozeni povrchu nadoby — obr. 14.

¢ Nelijte do varné nadoby ocet, aby nedoslo ke korozi.

e Povrch nddoby miZe po prvnim pouZiti nebo pfi delsim pouZivani zménit
barvu. Tato zména barvy je vysledkem plsobeni pary a vody, a nema
tak vliv na pouziti multifunkéniho hrnce a neni nebezpeéné pro vase
zdravi. Hrnec miZete naddle bezpeéné pouzivat.

Cisténi mikroventilu pro paru

e Chcete-li vycistit mikroventil pro péru, vyjméte jej z vika — obr. 15,
a otevrete jej oto¢enim ve sméru ozna¢eném ndpisem ,,Open®“—obr. 16a
a 16b. Po vycisténi mikroventil ddkladné osuste a nainstalujte zpét dva
trojahelnikové prvky do obou ¢ésti. Zaviete mikroventil oto¢enim ve
sméru oznaceném ndpisem ,,Close” a poté jej znovu nainstalujte na viko
multifunkéniho hrnce — obr. 18a a 18b.

Cisténi vnitiniho vika

e Demontujte vnitini viko zatlatenim obéma rukama smérem ven.
Vycistéte viko houbickou a prostfedkem na myti nadobi (obr. 17). Poté
jej dtkladné osuste, vloZte zpét do multifunkéniho hrnce za dva vystupky

a zatlacenim na horni ¢ast jej pevné usadte na misté.
Cisténi a udrzba dalsich casti spotrebice

o Vycistéte vnéjsi povrch multifunkéniho hrnce — obr. 19, vnitfni stranu
vika a kabel vihkym hadfikem a poté je osuste. NepouZivejte brusné

Cistici prostredky.

« K ¢iSténi vnitfnich ¢asti spotfebice nepouZivejte vodu, protoZe by mohlo

dojit k poskozeni snimace teploty.

PRUVODCE RESENIM TECHNICKYCH PROBLEMU

Vsechny kontrolky
jsou zhasnuté
a spotrebic se
nezahfiva.

Spotiebic neni

pfipojen k elektrické

siti.

Zkontrolujte, zda je
spotrebic pfipojen do
elektrické zasuvky a je

zapnuty.

Vsechny kontrolky
jsou zhasnuté,
ale spotrebic se

zahriva.

Doslo k problému
s pfipojenim
kontrolky nebo
k poskozeni
kontrolky.

Zaslete spotiebic do
autorizovaného servisniho
strediska k opravé.

Unika péara
béhem pouzivani
multifunkéniho
hrnce.

Viko neni spravné
uzavreno.

Otevrete a znovu zaviete
viko.

Mikroventil pro
paru je nespravné
umistén nebo
chybné sestaven.

Prestarite vafit (odpojte
produkt od elektrické sité)
a zkontrolujte, zda je ventil
pro pdaru fadné sestaven
(jeho dvé ¢asti musi byt
zajistény k sobé) a spravné
umistén.

Tésnéni vika nebo
mikroventilu pro

paru je poskozené.

Zaslete spotfebic do
autorizovaného servisniho
stfediska k opravé.




Ryze je
nedovarend
nebo rozvarena.

Pouzili jste prilis
mnoho nebo prilis
malo vody na
mnozstvi ryze.

Spravné mnozstvi vody
naleznete v tabulce.

Ryze je
nedovarenda
nebo rozvarena.

Zavada funkce vareni.

Selhani
automatické
funkce Keep

Warm (spotrebic
pokracuje
Vv programu
vareni nebo
nezahfiva
pokrm, kdyz je
zvolena funkce
Keep Warm).

Funkce Keep Warm
byla zrusena
uzivatelem
béhem nastaveni.
Prostudujte si
kapitolu vénovanou
funkci Keep Warm.

Zaslete spotrebic do
autorizovaného servisniho
stfediska k opravé.

EO

Snimag v horni ¢asti
ma preruseny obvod
nebo je zkratovany.

E1

Snima¢ v dolni ¢asti
ma preruseny obvod
nebo je zkratovany.

Zastavte spotrebic
a znovu spustte program.
Pokud problém pretrvava,

E3

Byla zjisténa vysoka
teplota.

zaslete spotrebic do
autorizovaného servisniho

strediska k opravé.

Poznamka: Pokud je vnitini varna nadoba zdeformovand, prestarite

ji pouZivat a pozadejte o ndhradni nddobu autorizované servisni
stredisko.
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FONTOS BIZTONSAGI TUDNIVALOK

BIZTONSAGI ELOIRASOK

Olvassa el és tartsa be a hasznalati atmutatoét,

majd tegye biztonsagos helyre.

e A készulék rendeltetés szerint nem alkalmas
hozzd csatlakoztatott kils6 id6zité szerkezettel
vagy onall6 tavvezérld rendszerrel torténd
hasznalatra.

e Akészuléket 8 évesvagy anndalidésebb gyermekek
felugyelet mellett, illetve akkor haszndalhatjak,
ha a készilék biztonsdgos haszndlatara
felkészitették Sket és ismerik a haszndalataval jaréd
veszélyeket. A készulék tisztitasat és a hasznald
altali karbantartast gyermekek feltigyelet mellett
és csak akkor végezhetik, ha mar legalabb 8
évesek vagy anndl idésebbek. A készulék és
annak vezetéke 8 évesnél fiatalabb gyermekek
kezébe nem kertilhet.

e A készuléket — feligyelet mellett — csokkent
fizikai, érzékszervi vagy mentdlis képességgel
rendelkezd, illetve tapasztalattal és ismeretekkel
nem rendelkezd személyek is hasznalhatjak, ha
annak biztonsagos hasznalatdara felkészitették
Oket, és tisztaban vannak a veszélyekkel.

e Ne engedje, hogy a gyermekek jatsszanak a
készulékkel.

o A készuléket csokkent fizikai, érzékelési vagy
mentalis  képességekkel, illetve korlatozott
tapasztalattal vagy ismeretekkel rendelkezd
személyek (a gyermekeket is beleértve) nem
hasznalhatjak, kivéve, ha egy, az adott személy
biztonsagdaért felelds személy felligyeli vagy
ismerteti a készulék hasznalatat.

e A gyermekeket szemmel kell tartani, hogy ne
hasznaljak jatékszerként a készuléket.

oA készulék kizarélag otthoni hasznalatra
alkalmas.

e A jotallas nem vonatkozik a kovetkezékre és a
készuléket az alabbi helyeken tilos hasznalni:
Uzemi étkezdékben, menzak, iizlethelyiségek,
iroddak és egyéb munkakornyezetek konyhdain;

— Tanyakon és majorokon,

— Szdallodak, motelek és egyéb szallashelyek
szallovendégei altal.

— Panzidk reggelizé helyiségeiben.

eHa a késziilék leszerelheté tdapkabellel
rendelkezik: ha a tapkdabel megsérilt, azt egy,
a Tefal hivatalos szervizk6zpontjaban kaphaté



kilonleges kabelre vagy egységre kell cserélni.

e Ha a készulék rogzitett tapkabellel rendelkezik:
ha a tapkabel megsérilt, azt biztonsagi okokbdl
csak a Tefal hivatalos szervizk6zpontja vagy egy
hasonl6an képesitett személy cserélheti ki.

o A késziiléket folyadékba meriteni tilos.

e A tartozékokat és az élelmiszerrel érintkezd
részegységeket nedves ronggyal vagy
mosogatdszeres szivaccsal tisztitsa. Oblitse

le nedves rongy vagy szivacs haszndlataval.
Szaraz ronggyal tordlje at a tartozékokat és az
élelmiszerrel érintkezo részegységeket.

o Akészilékenlathato A\ jelzés jelentése:, Vigyazat:
hasznalat kozben a felilet felforrésodhat”.

e Vigydzat: a flitbegység felllete haszndlat utan
eqgy ideig még forré marad.

e Vigyazat: a készulék helytelen hasznalata
sérulésveszéllyel jar.
e Vigydzat: ha a készilék csatlakozd kabele

levehets, ne ontson folyadékot a csatlakoz6
egységre.

e Mindig huzza ki a készuléket, ha
— mar nem hasznalja (a hasznalat utédn azonnal),
— athelyezi,

— tisztitast vagy karbantartast kivan végezni
rajta (még a tisztitas/ karbantartas el6tt),
— ha nem mikodik megfelel6en.

oA melegitést végzé elektromos  készulék
csatlakoztatasakor magas homeérsékletek
keletkeznek, amelyek égési sériiléseket okozhatnak.
Ne érjen a készulék ks fém részeihez.

o A késziléket helyezze egy stabil feliletre a
fogantyuk segitségével (ha vannak) gy, hogy a
forr6 folyadék ne froccsenhessen ki.

o Az étel elkészitése kozben a készulék hot és gozt
bocsat ki. Ne kozelitse a kezét vagy az arcat hozza.
Ne helyezzen nedves rongyot a kiilsé fedére.

eHa problémdja vagy kérdése van, forduljon
ugyfélszolgalatunkhoz, vagy tekintse meg
weboldalunkat.

o A készulék legfeljebb 4000 m magassagban

hasznalhaté.

e A felhaszndlé biztonsaga érdekében a készilék minden, a gyartas
id6pontjaban érvényben lévé biztonsagi elGirGsnak és iranyelvnek
(Alacsonyfesziltségi iranyelv, Elektromdagneses 0sszeférhetség [EMC],
Az élelmiszerekkel érintkezésbe keriild anyagokra vonatkozé rendeletek,
Kornyezetvédelmi szabalyozds stb.) megfelel.

e Ellendrizze, hogy az aramforras fesziiltsége megfelel-e a készlléken
feltiintetettnek (valtéaram).

e Mivel kiilonféle szabvanyok vannak érvényben, ha a késziléket
mds orszagban haszndljak, mint ahol vasaroltak, azt egy hivatalos
szervizkdzponttal ellendriztetni kell.



CSATLAKOZTATAS

e Ne haszndlja a késziiléket, ha:
—a készilék vagy a tapkabel meghibasodott,
—a készilék a foldre esett, lathatéan megsérilt, vagy nem mikédik
megfelelGen
—Ezekben az esetekben a veszélyek elkeriilése érdekében vigye el a
késziiléket a legkdzelebbi markaszervizbe.
e A tapkdabelt ne hagyja szabadon l6gni.
o A késziiléket mindig foldelt aljzathoz csatlakoztassa.
eNe haszndljon hosszabbité zsinért. Ha a sajat felel§sségére mégis
haszndl hosszabbité zsinért, csak megfelel6 dllapotban lévs, foldelt
aljzathoz csatlakoztatott, a berendezés tapellatasanak megfeleld
zsinért valasszon.
o A késziiléket ne a tapkabel kihtzasaval kapcsolja ki.

A KESZULEK MUKODESE

o A késziiléket sima, kemény, h6allé feliileten haszndlja, és ligyeljen ra,
hogy ne érje viz.

eSoha ne prébdlja a késziléket lres edénnyel vagy edény nélkil
mikodtetni.

o A f6zési fokozatokat allitdé gombot mindig szabadon kell hagyni. Ne
erbltesse, és lgyeljen, hogy mikodését semmilyen kilsd targy ne
akaddlyozza.

e Soha ne vegye el az edényt a késziilék miikodése kdzben.

e Soha ne helyezze az edényt kdzvetlendl a langra vagy egyéb héforrasra.

e Az edénynek kozvetlenll érintkeznie kell a melegitd lappal. Karosodott
edény haszndlata, illetve a két elem kozé keruld targyak vagy
ételmaradékok a készllék meghibasodasat okozhatjak.

e Ne helyezze a késziiléket h&forras kdzelébe vagy forréd sttébe, mivel ez
stlyos karosodést okozhat..

e Ne 6ntson folyadékot vagy barmilyen élelmiszert a késziilékbe, ha az
edény nincs a helyén.

 Tartsa be a receptekben javasolt mennyiségeket.

eHa a készilék egyes részei meggyulladnak, soha ne prébdlja vizzel
eloltani a langokat. Nedves ronggyal fojtsa el a tiizet a késziléken.

o A késziiléken beavatkozast kizarélag hivatalos markaszerviz végezhet,
eredeti alkatrészekkel.

o Uzemi felhasznalés esetén a nem megfelelé haszndlat vagy az Gtmutaté
be nem tartasa a jétdllas elvesztésével jar, a kéarokért és sériilésekért
pedig a gyarté nem vdllal felelGsséget.

OVIA A KORNYEZETET!

o A késziiléket hosszi évekig hasznalhatja. Ha azonban Ggy doént, hogy
kicseréli, ne feledkezzen meg a kérnyezetvédelmi elirasokrél.

o A késziilék leselejtezése el6tt vegye ki az elemet az id6kapcsol6bdél, és
(tipustol fligg6en) adja le egy helyi hulladékgydjté kézpontban.

oA hivatalos szervizkdzpontok visszaveszik a hasznalt késziiléket, és
kornyezetbarat médon artalmatlanitjak azokat.

Els6 a kérnyezetvédelem!

® Az On terméke értékes Gjrahasznosithaté anyagokat tartalmaz.

O Kérjuk késziilékét ne dobja ki, hanem adja le az erre a célra
kijelolt gydjtéhelyen.

AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

A készilék kicsomagolasa

e Vegye ki a késziiléket a csomagolasabdl, és csomagolja ki az 6sszes
tartozékot és nyomtatott anyagot.

eNyissa fel a fedelet a termék elején taldalhaté fedélnyité gomb
megnyomasaval — 1. abra.
Olvassa el az atmutatét, és gondosan kévesse az alkalmazasra
vonatkozé Gtmutatét.

A késziilék tisztitasa

e Tavolitsa el a f6z6edényt — 2. dbra, a belsé gézvédét és a goznyilast — 3a
és 3b dabra.

e Enyhén mosogatoszeres szivaccsal tisztitsa meg a féz&edényt, a
gbznyilast és a belsd gézvédot.

e Nedves ruhdval tordlje le a késziilék fedelét és kiilsejét.

e Alaposan szdritsa meg.



e Tegye vissza az 6sszes alkatrészt az eredeti helyére. Helyezze a belsd
fedelet a megfelel6 helyre, a késziilék kiilsé fedelébe. Ezutan helyezze
a belsd gézvédét a fedd alsé részén 1évé két horony mogé, és nyomja a
fels6 részhez, amig a helyére nem kerdil. Csatlakoztassa a levalaszthaté
tapkabelt a készllék talapzatdn talalhaté aljzathoz.

A KESZULEK ES FUNKCIOI

o Ovatosan torélje le a féz6edény kiilsg részét (kilondsen az aljat).
Gy6z6djon meg arrél, hogy az edény aljan vagy a fiitéelemen nincs
semmilyen ételmaradék vagy folyadék — 5. dbra

e Helyezze a féz6edényt a késziilékbe, és ligyeljen, hogy megfelel6en a
helyére illessze — 6. abra.

e Ellendrizze, hogy a belsé fedé megfelelGen a helyén van-e.

o A fedelet hatdrozottan zarja le, hogy kattanast halljon.

e Csatlakoztassa a tapkabelt a multifunkciés sité talapzatdhoz, és
csatlakoztassa egy elektromos aljzathoz. A késziilék hossza sipol6
hangot ad, és a kezel6panel jelz6lampdi egy pillanatra felvillannak.
A kijelz6n a ,----" lathat6, és az 6sszes jelz6lampa kialszik. A késziilék
készenléti lzemmodba 1ép, és most mar kivalaszthatja a menit és a
sziikséges fozési beallitasokat.

e Soha ne érintse meg a fiitéelemet, amikor a késziilék csatlakoztatva
van, vagy f6zés utan. Soha ne mozgassa a készlléket miikddés kdzben
vagy kozvetlenll f6zés utan.

o Akészilék kizarélag beltéri haszndlatra alkalmas.

F6zés kdzben soha ne tegye a kezét a gdzkivezet6 nyildsra, mert ez
égési sériilést okozhat — 10. dbra.

Ha véletlenil nem a megfeleld f6z6meniit valasztotta ki, és a fozés
megkezdése utan médositani szeretné, nyomja meg a ,,KEEP WARM/
CANCEL’ (,MELEGEN TARTAS/LEALLITAS”) gombot, majd valassza ki

v o

Gjra a kivant f6zémeniit.

Kizarélaga késziilékhez tartozé6 foz6edényt haszndlja.
Ne tegyen vizet vagy bdrmilyen hozzdvalét a készilékbe, ha a
f6z6edény nincs a helyén.

A viz és a hozzavalék mennyisége nem haladhatja meg a fé6z6edény
felsd részén, a belsé feliileten feltiintetett maximdlis szintet — 7. abra.

FOZESI PROGRAMOK TABLAZATA

Fedé helyzete

Zérva | Nyitva

Alapértelmezett
idétartam

Melegen
tartas

Programok

Baking (Siités) asperc | Spectea| Sperc | FUA ;‘,’: “ | sperc 160°C 120/140/160
o . 1201130/140/
CrusUFry)(Elosutes 20 perc s p;or(—‘\ LCA - i i 160°C
pere 150/160
Soup (Leves) 16ra Sperc-36ra| 5 perc F‘“;:' [‘:: " | sperc | Automatikus
StewlSlow Cook 20 perc-9 Fozesi idG: -
(Parols/Lassi 46ra p S perc 1de: S perc 100°C 80/100/120
o 6ra 246ra
fozés)
Steam (Parolas) 30 perc Sperc-36ra | 5 perc F"Zzez' o‘f: " | sperc 100°C
Rice (Rizs) Automatikus | Automatikus F"Zze:' (‘:00 " | Sperc | Automatikus
Pilaf/ Fozési id6: ~
Risotto (Pilaf/ | Automatikus | Automatikus | - 1da: Sperc | Automatikus - . .
o @ 246ra
Rizotto) H U
Dessert (Desszert) 45 perc Sperc-26ra | 5 perc F“;z' c‘f: " | sperc 130°C 100/130/160 | *
Poridge (Zabkase) | 2Sperc | Sperc26ra| Sperc | g [‘)"’f “ | Sperc | Automatikus
Yogurt (Joghurt) 86ra 1 6ra-126ra| 15 perc - - 40°C
i . . Fozesi 1d6: - .
Jam (Lekvar) 16ra Sperc-36ra| 5 perc e S perc 105°C
" N Fézési id6: ~ o
Pasta (Tészta) 10 perc 3perc-36ra | 1 perc 24610 5 perc 100°C
R 25 perc Sperc1éra| 5perc - - 100°C
Keep
Warm (Melegen | Automatikus | Automatikus | - - - 75°C
tartas)
40-160
N Fézési id6: ~ o
DIY (Receptem) 30perc | Sperc-96ra| 5 perc o S perc 100°C 10°Cos

FOZESI TABLAZAT

Mindig valassza le a késziiléket a halézatrél, ha feltigyelet nélkil hagyja,
illetve 0sszeszerelés, szétszerelés és tisztitas elott.
A késziilék legfeljebb 2000 m tengerszint feletti magassagig hasznalhaté.

KIJELZOPANEL

1. START GOMB

o A f6zés elinditdsahoz nyomja meg ezt a gombot.

2. ,MENU” GOMB

e Készenléti médban nyomja meg a ,Menu” gombot az aldbbi funkcidk
gorgetéséhez: Baking (Suités) = Soup (Leves) = Steam (Pdrolas) = Rice
(Rizs) > Yogurt (Joghurt) > Dessert (Desszert)> Reheat (Ujramelegités) >
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Stew/Slow Cook (Parolés/Lasst fézés) -> Pilaf/Risotto (Pilaf/Rizottd) >
Porridge (Zabkasa) - Crust/Fry (El&sités) > Pasta (Tészta) = Jam (Lekvar).

e A kijelz6n minden funkcid6 mellett az alapértelmezés szerinti fGzési
id6 lathaté (kivéve a Rizs és a Pilaf/Rizotté funkciét).A ,Start” gomb
visszajelzélampaja villog, és a kivalasztott mend vilagitani kezd.

Megjegyzés:

A sipolas kikapcsolasdhoz tartsa lenyomva a ,Menu” gombot mindaddig,

amig hosszabb hangjelzést nem hall.

A sipolés visszakapcsoldsdhoz ismét nyomja meg, és tartsa lenyomva a

»,Menu” gombot, amig a hossz( hangjelzés meg nem szélal.

3. ,Delay Start/Timer” GOMB

o Id6zités: A fozési méd kivalasztasakor (a Rizs és a Pilaf/Rizottd funkcié
kivételével) bedllithatja a fézési id6t; a fézési mod kivalasztasakor a
digitdlis kijelz6n megjelenik az alapértelmezett f6zési id6. Nyomja meg a
,Delay Start/Timer” gombot egyszer (14c dbra). (az id6zit6 jelzélampdja
(16b abra) vilagitani kezd, majd a +/- gombokkal dllitsa be a fézési id6t.

o Késleltetett inditds: Az el6re bedllitott id6 azt mutatja, hogy a fézés mennyi
id6 mulva fejez6dik be. A Crust/Fry (El6siités), Yogurt (Joghurt) és Reheat
(Ujramelegités) funkcié esetén nem lehet késleltetett inditast (a fozés
késleltetett megkezdését) bedllitani. A megfelel6 f6zési mod kivalasztasa
utdn nyomja meg a ,Delay Start/Timer” (,Késleltetett inditas/Id6zités”)
gombot (14c dbra (a késleltetett inditas jelzélampdja (16a dbra) vilagitani
kezd), majd a +/- gombokkal dllitsa be az id6zitét. A fézés akkor kezdddik,
amikor letelt az eldre bedllitott idd.

e Amikor bedllitotta a f6zési id6t a késleltetett inditassal, nyomja meg a
LStart” gombot (14g dbra). A ,Start” (14. dbra) és a ,Delay Start” (16a
abra) jelz6lampdja vilagit, és a kijelzén a f6zés befejezéséig fennmaradé
id6 lathato.

e Amikor a multifunkcios siit6 fézési izemmaodba lép, a késleltetett inditds
jelz6lampaja (16a dbra) kialszik, és az id6zités jelz6lampdja (16b abra)
kezd vilagitani.

o A fézési mod legfeljebb 24 6réra elére allithaté be. Ha az elére beallitott
id6 rovidebb, mint a f6zési id6, a f6zés azonnal megkezdddik.

4. ,+/-” GOMB

e Ezekkel a gombokkal allithatja be a f6zési idé (+/- 1, 5 vagy 15 perc) és
az el6re bedllitott id6t (+/- 5 perc). A ,Rizs” és a ,Pilaf/Rizott6” izemmod
esetén nem lehet médositani a fézési idot, illetve az ,ElGsités”, a
LJoghurt” és az ,,Ujramelegités" modnal nem lehet médositani az elGre
bedllitott id6t.

5. ,Keep Warm/Cancel” gomb

oAz étel Gjramelegitéséhez és melegen tartdsdahoz készenléti modban
nyomja meg a Keep Warm/Cancel gombot (14b dbra).

o A fGzés ledllitGsahoz és az Gsszes bedllitas torléséhez nyomja meg a Keep
Warm/Cancel gombot (14b dbra). A multifunkciés siitd visszatér készenléti
tizemmaodba.

e Tovabbi részletekért olvassa el a ,Melegen tartas/Ledllitas” funkcié cimii
bekezdést.

6. ,Temperature” gomb

e A hémérséklet bedllitdsa el6tt eldszor valassza ki a fézési programot
és a fozési id6t (csak a Baking (Sités), Crust/Fry (ElGsités), Stew/
Slow Cook (Pdroldas/Lasst fézés), Dessert (Desszert) és a My Recipe
(Receptem, testreszabhaté mod) esetében elérheté. Ezutan nyomja
meg a ,Temperature” gombot (14i dbra), és dllitsa be a hémérsékletet.
Az alapértelmezett fézési hémérséklet a kivalasztott fézési programnak
megfeleléen médosul. A ,+"és a ,-” gombbal ndvelheti vagy csokkentheti
a hémérsékletet.

e A h6mérséklet kivalasztasa utan nyomja meg a ,Start” gombot (14g @bra)
a f6zés elinditasdhoz; a ,Start” jelz6lampa (14f abra) égve marad.

e A Temperature” gomb megnyomdsdaval f6zés kozben is mddosithatja a
hémérsékletet. Ha a h6mérséklet bedllitdsa utan 5 masodpercen belil nem
torténik tovabbi mivelet, a multifunkciés sitd az Gj bedllitasokkal folytatja
a fozést.

PORRIDGE (ZABKASA) FUNKCIO

e A ,Zabkasa” funkcié kivalasztasahoz nyomja meg a ,Menu” gombot.
A kijelz6n az alapértelmezett f6zési id6 lathat6, a ,Start” jelzélampa
pedig pirosan villog.

o A f6zési id6 modositasahoz elészér nyomja meg a ,,Delay Start/Timer”
gombot (14c Gbra), majd a ,,.+” vagy a ,-” gombot.

eNyomja meg a ,Start” gombot. A multifunkciés sité elinditja a
LZabkasa” f6zési programot, és a ,Start” jelz6lampa vilagitani kezd. A
kijelz&n a fennmaradé f6zési id6 lathato.

o A fozés befejezésekor a multifunkciés siité haromszor sipol, és elinditja
a Melegen tartds programot; a ,,Melegen tartas” jelz6laGmpa (14a dbra)
vilagitani kezd, a kijelzén pedig az lathatd, hogy a Melegen tartés
funkcié mennyi ideje miikodik.
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SOUP (LEVES) FUNKCIO

oA ,Leves” funkcié kivalasztasahoz nyomja meg a ,Menu” gombot. A
kijelz6n az alapértelmezett f6zési id6 lathatd, a ,Start” jelz6lampa
pedig pirosan villog.

o A f6zési id6 modositasahoz eldszér nyomja meg a ,Delay Start/Timer”
gombot (14c Gbra), majd a ,+” vagy a,,-” gombot.

e Nyomja meg a ,Start” gombot. A multifunkciés siit6 elinditja a ,Leves”
fézési programot, és a ,Start” jelz6lampa vilagitani kezd. A kijelzén a
fennmaradé f&zési id6 lathato.

o A f6zés befejezésekor a multifunkciés sité haromszor sipol, és elinditja
a Melegen tartas programot; a ,Keep Warm” jelz6lampa (14a abra)
vilagitani kezd, a kijelz6n pedig az Iathaté, hogy a Melegen tartas
funkcié mennyi ideje mikadik.

STEAM (PAROLAS) FUNKCIO

e A ,Parolas” funkcié kivalasztasdhoz nyomja meg a ,Menu” gombot.
A kijelz6n az alapértelmezett f6zési id6 lathat6, a ,Start” jelzélampa
pedig pirosan villog.

o A f6zési idé modositds@hoz el6szér nyomja meg a ,,Delay Start/Timer”
gombot (14c Gbra), majd a ,,+” vagy a,,-” gombot.

* Nyomja meg a ,,Start” gombot. A multifunkciés siité elinditja a ,,Parolés”
fézési programot, és a ,Start” jelz6lampa vilagitani kezd. A kijelz6n a
fennmaradé f&zési id6 lathato.

oA fbzés befejezésekor a multifunkciés sité haromszor sipol, és
automatikusan Melegen tartds tzemmodba kapcsol. A , Keep Warm”
jelzélampa (14a abra) vilagitani kezd, a kijelzén pedig az lathato, hogy
a Melegen tartds moéd mennyi ideje miikodik.

BAKING (SUTES) FUNKCIO

e A ,SUtés” funkcié kivalasztasahoz nyomja meg a ,Menu” gombot. A
kijelz6n az alapértelmezett f6zési id6 lathatd, a ,Start” jelz6lampa
pedig pirosan villog.

o A fozési idé modositdsahoz el6szér nyomja meg a ,,Delay Start/Timer”
gombot (14c Gbra), majd a ,+” vagy a ,-” gombot. A hémérséklet
kivalasztasdhoz nyomja meg a ,, Temperature” gombot.

eNyomja meg a ,Start” gombot. A multifunkciés siité elinditja a
,SUtés” programot, és a ,Start” jelz6lampa vilagitani kezd. A kijelz6n a
fennmaradé siitési idd lathaté.

e A siités befejezésekor a multifunkciés sité haromszor sipol, és elinditja
a Melegen tartds programot; a ,Keep Warm” jelz6lampa (14a dbra)
vilagitani kezd, a kijelz6n pedig az lathaté, hogy a Melegen tartés
funkcié mennyi ideje mikadik.

JAM (LEKVAR) FUNKCIO

e A ,Lekvar” funkcié kivalasztasdhoz nyomja meg a ,,Menu” gombot. A
kijelz6n az alapértelmezett f6zési id6 lathato, a ,Start” jelz6lampa
pedig pirosan villog.

o A f6zési id6 modositasdhoz eldszér nyomja meg a ,Delay Start/Timer"

gombot (14c @bra), majd a ,+” vagy a,,-” gombot.

eNyomja meg a ,Start” gombot. A multifunkciés siité elinditja a
LLekvar” programot, és a ,Start” jelz6lampa vilagitani kezd. A kijelzén a
fennmaradé f&zési id6 lathato.

o A f6zés befejezésekor a multifunkciés siité hdromszor sipol.

Megjegyzés: Ennél a funkciénal nem miikddik a Melegen tartds funkcié

CRUST/FRY (ELOSUTES) FUNKCIO

e Az El6siités” funkcié kivalasztasahoz nyomja meg a ,Menu” gombot.
A kijelzén az alapértelmezett f6zési id6 lathaté, a ,Start” jelzélampa
pedig pirosan villog.

o A fozési id6 modositdsdhoz elGszér nyomja meg a ,,Delay Start/Timer”
gombot (14c Gbra), majd a ,+” vagy a ,-” gombot. A hémérséklet
kivalasztasahoz nyomja meg a ,, Temperature” gombot.

e Nyomja meg a ,Start” gombot. A multifunkciés siits elinditja a,,CRUST/
FRY” (ElGsiités) programot, és a ,Start” jelz6lampa vilagitani kezd. A
kijelz6n a fennmaradé fézési id6 lathato.

o A siités befejezésekor a multifunkciés siité haromszor sipol, és elinditja
a Melegen tartas programot; a ,Keep Warm” jelz6lampa (14a dabra)
vilagitani kezd, a kijelz6n pedig az lathat6, hogy a Melegen tartés
funkcié6 mennyi ideje miikadik.

Megjegyzés: Ezt a funkciét mindig olajjal és étellel hasznalja. Ha csak

olajat haszndl, az hibés miikodéshez vezet, és veszélyes.



STEW/SLOW COOK (PAROLAS/LASSU FOZES) FUNKCIO

e A ,Parolas/lasst f6zés” funkcié kivalasztdsdhoz nyomja meg a ,,Menu”
gombot. A kijelz6n az alapértelmezett fézési id6 lathat6, a ,Start”
jelzélampa pedig pirosan villog.

o A f6zési id6 modositasahoz el6szér nyomja meg a ,,Delay Start/Timer”
gombot (14c Gbra), majd a ,+” vagy a ,-” gombot. A hémérséklet
kivalasztasdhoz nyomja meg a ,, Temperature” gombot.

e Nyomja meg a ,,Start” gombot. A multifunkciés siit6 elinditja a,,Parolas/
Lasst fozés” programot, és a ,Start” jelz6lampa vilagitani kezd. A
kijelz6n a fennmaradé f6zési id6 lathato.

o A f6zés befejezésekor a multifunkciés sité haromszor sipol, és elinditja
a Melegen tartds programot; a ,Keep Warm” jelz6lampa (14a dbra)
vilagitani kezd, a kijelz6n pedig az Iathaté, hogy a Melegen tartas
funkcié mennyi ideje miikodik.

YOGURT (JOGHURT) FUNKCIO

e A ,Joghurt” funkcié kivalasztdsahoz nyomja meg a ,,Menu” gombot.
A kijelzén az alapértelmezett f6zési id6 lathato, a ,Start” jelz6lampa
pedig pirosan villog.

o A f6zési id6 modositasahoz eldszér nyomja meg a ,Delay Start/Timer”
gombot (14c dbra), majd a ,+” vagy a ,,-” gombot.

eNyomja meg a ,Start” gombot. A multifunkciés sité elinditja a
,Joghurt” programot, és a ,Start” jelz6lampa vilagitani kezd. A kijelzn
a fennmarad6 fézési idd lathato.

o A f6zés befejezésekor a multifunkciés siité haromszor sipol.

Megjegyzés: A f6zési folyamat végén nincs melegen tarté funkcié. Ezzel

a funkciéval héallé Gvegedényekben készithet joghurtot.

A JOGHURT HOZZAVALOINAK KIVALASZTASA

Tej
Milyen tejet hasznaljak?
Az Osszes recept (hacsak masképp nem jelezziik) tehéntej

felhaszndalasaval készil. Hasznalhat novényi tejet, példaul széjatejet
vagy juh- /kecsketejet, de a joghurt dllaga a felhasznalt tejtél fliggben
eltérd lehet. A készllék nyers tejjel, tartés tejjel és minden alabb
ismertetett tejjel hasznalhato:

e Tartés UHT-tej: Az UHT teljes tejbdl tomdrebb joghurt készll. Félzsiros
tejbdl a joghurt lagyabb lesz. A félzsiros tejhez egy-két zacsko tejport
is adhat.

e Paszt6rozott tej: Ebbdl a tejbdl krémesebb joghurt késziil, a felszinén
egy kevés follel.

e Nyers tej (tejgazdasagbdl): Az ilyen tejet felhaszndlas el6tt fel kell
forralni. Javasoljuk, hogy a tejet hosszabb ideig forralja. A fel nem
forralt tej veszélyes lehet. Miel6tt a késziilékben felhaszndlja, hagyja
a tejet lehdlni. Nem javasoljuk, hogy nyers tejbél késziilt joghurtbol
készitsen kultarat.

e Tejpor: Az ilyen tejbdl nagyon krémes joghurtot készithet. Kovesse a
csomagoldson feltiintetett gyartoi utasitasokat.

A legjobb eredményt tartés UHT-tej felhasznalasaval érheti el.
A nyers (friss) és a pasztorozott tejet fel kell forralni, le kell hiiteni, és

a képz6dott bért ki kell dobni.

DESSERT (DESSZERT) FUNKCIO

e A ,Desszert” funkcié kivalasztdsdhoz nyomja meg a ,Menu” gombot.
A kijelz6n az alapértelmezett f6zési id6 lathaté, a ,Start” jelzélampa
pedig pirosan villog.

o A f6zési id6 modositadsahoz elGszér nyomja meg a ,,Delay Start/Timer”
gombot (14c ébra), majd a ,+” vagy a ,-” gombot. A hémérséklet
kivalasztasahoz nyomja meg a ,, Temperature” gombot.

eNyomja meg a ,Start” gombot. A multifunkciés sité elinditja a
,Desszert” programot, és a ,Start” jelz6lampa vilagitani kezd. A kijelz6n
a fennmaradé f6zési id6 lathato.

o A f6zés befejezésekor a multifunkciés siité hdromszor sipol.

Megjegyzés: Ennél a funkciéonal nem mikédik a Melegen tartas funkcié

RICE (RIZS) FUNKCIO

o A megfelel6 mennyiség rizst mérje ki a mellékelt mérépoharral — 4.
babra, és éntse az edénybe. Ezutan téltson hideg vizet az edényen
lathaté megfelels ,,CUP” (,CSESZE”) jelzésig — 2. abra.

e Zarja le a fedét.

Megjegyzés: El6szér mindig a rizst tegye az edénybe, ellenkezd
esetben tul sok lesz a viz.

A ,Rizs” funkci6 kivalasztasahoz nyomja meg a ,,Menu” gombot. Amikor
a kijelz6n megjelenik a ;222" és a ,Start” jelz6laGmpa villog, nyomja meg




a ,Start” gombot. A multifunkcids sitd elinditja a ,Rice” (,Rizs”) fozési
programot, és a ,Start” jelz6lampa vilagitani kezd. A kijelzén villog a ,,--”
jelzés. Az id6 nem jelenik meg, mivel a program automatikusan dllitja
be az id6t és a hémérsékletet, ami f6zés kbzben valtozhat.

o A f6zés befejezésekor a multifunkciés siité haromszor sipol, és elinditja
a Melegen tartas programot; a ,Keep Warm” jelzélampa (14a ébra)
vilagitani kezd, a kijelzén pedig az Iathaté, hogy a Melegen tartas
funkcié mennyi ideje mikodik.

PILAF/RISOTTO (PILAF/RIZOTTO) FUNKCIO

o A ,Pilaf/Rizott6” funkci6é kivalasztdsahoz nyomja meg a ,Menu”
gombot. Amikor a kijelz6n megjelenik a ,;=22" és a ,Start” jelz6lampa
villog, nyomja meg a ,Start” gombot. A multifunkciés siité elinditja
a ,Pilaf/Rizotté” programot, és a ,Start” jelz6lampa vilagitani kezd. A

e Ha példaul két csésze rizst készit, a megmosott rizst ossza el
egyenletesen az edényben, majd téltse fel vizzel a 2. jelig.

e Amikor a rizs megf6tt, és a,Keep Warm” jelz6lampa (14a abra) vilagitani
kezd, keverje meg a rizst, és hagyja néhany percig a multifunkciés stitében
—igy az eredmény tokéletesre f6tt, pergds rizs lesz.

Az aldbbi tablazat atmutatét nydjt a rizsfézéshez.

UTMUTATO FEHER RIZS FOZESEHEZ

kijelzén villog a ,--" jelzés. Az id6 nem jelenik meg a kijelzén, mert ez A felhasznalt
f6zés kozben valtozhat — a multifunkcios siité automatikusan dllitja be rizs A felhasznalt Vizszint az
az idét. mennyisége | rizs mennyisége edényben Adag
o Af6zés befejezésekor a multifunkciés siité haromszor sipol, és elinditja (csészék (saly) (+ rizs)
a Melegen tartas programot; a ,Keep Warm” jelzélampa (14a ébra) szGma)
viIdgiani kezd’, a I.<ijelz”c’>'n" pedig az lathaté, hogy a Melegen tartés 2 3004 2. szint 3-4 adag
funkcié mennyi ideje mikadik. .
TIPPEK A TOKELETES RIZS ELKESZITESEHEZ (Rizs és 4 %049 4. sant >-6 adag
Pilaf/Rizott6 funkcio) 6 9009 6. szint 8-10 adag
o FGzés el6tt mérje ki a rizst a mellékelt mérépoharral, és oblitse le (ne 8* 1200 g 8. szint 13-14 adag
Oblitse | izst, ha rizottot készit).
Oblitse le arizst, ha rizottot keszit 10" 1500 g 10. szint 16-18 adag

\/ 1 csésze =

~150 g nyers rizs
o Aledblitett rizst egyenletesen ossza el az edényben.

Akésziilék automatikusan bedllitja arizsf6zéshez szitkkséges hdmérsékletet
és fozési idot.

Ne feledje, hogy a rizsf6z8 programhét szakaszbél all: 3
Melegités => Vizfelszivas => Gyors hémérséklet-emelkedés => Alland6
forralds => Vizparologtatds => Rizs lasst f6zése => Melegen tartds.

* Maximadlis mennyiség RK740 modell esetén
** Maximadlis mennyiség RK745 modell esetén



PASTA (TESZTA) FUNKCIO

o Tészta f6zésekor a tésztat csak akkor tegye az edénybe, amikor a viz mar
elérte a megfelel6 h6mérsékletet.

e A Tészta” funkcio kivalasztadsahoz nyomja meg a ,Menu” gombot. A
kijelz6n az alapértelmezett f6zési id6 lathatd, a ,Start” jelz6lampa
pedig pirosan villog.

o A f6zésiid6 modositadsdhoz nyomja meg a ,,Preset/Timer” gombot, majd
a,+” vagy a,-” gombot.

eNyomja meg a ,Start” gombot. A multifunkciés siité elinditja a
~Tészta” programot, és a ,Start” jelz6lampa vilagitani kezd. A kijelzén a
fennmaradé f&zési id6 lathato.

o Amultifunkciés sttd sipol, amikor a viz elérte az optimalis hGmérsékletet.
Tegye a tésztat a vizbe, majd a f6zés megkezdéséhez nyomja meg ismét
a Start gombot. Tészta f6zése kdzben a fedét nyitva kell tartani.

o A fGzés befejezésekor a multifunkciés siité hdromszor sipol.

Megjegyzés: Ennél a funkciondl nem miikodik a Melegen tartds funkcié

REHEAT (UJRAMELEGITES) FUNKCIO

« Ez a funkci6 csak a mar elkésziilt étel felmelegitésére szolgal.

e Az ,Ujramelegités” funkcié kivalasztaséhoz nyomja meg a ,Menu”
gombot. A kijelz6n az alapértelmezett fézési idé lathat6, a ,Start”
jelzéldampa pedig pirosan villog.

o A fozési id6 modositdsdhoz el6szér nyomja meg a ,,Delay Start/Timer”
gombot (14c Gbra), majd a ,+” vagy a,,-” gombot.

eNyomja meg a ,Start” gombot. A multifunkciés siitd elinditja az
LUjramelegités” programot, és a ,Start” jelz6lampa vilagitani kezd. A
kijelzén a fennmaradé f6zési id6 lathato.

o A f6zés befejezésekor a multifunkcids sité haromszor sipol, és elinditja
a Melegen tartas programot; a ,Keep Warm” jelzélampa (14a dabra)
vilagitani kezd, a kijelzén pedig az Iathaté, hogy a Melegen tartds
funkcié mennyi ideje mikadik.

VIGYAZAT:

A hideg étel mennyisége nem haladhatja meg a féz6edény kapacitasanak

felét. A tal sok étel nem melegszik fel megfelelGen. Ha tdl kevés az étel

vagy egymads utdan tobbszor inditja el az ,Ujramelegités” funkciét, az étel
odaég, és kemény réteg alakul ki az edény aljan.

Nem javasoljuk a siirli zabkésa Gjramelegitését, mert az étel nyaléssa valhat.

A kellemetlen szagok elkerllése érdekében ne melegitsen Gjra hossza

ideje tarolt hideg ételt.

KEEP WARM/CANCEL (MELEGEN TARTAS/TORLES) FUNKCIO

» A Melegen tartas program elinditdsahoz a készenléti izemmaédban lévé
multifunkciés sitén nyomja meg ,Keep Warm/Cancel” gombot. A, Keep
Warm/Cancel” jelz6lampa villog, a kijelz6n pedig az Iathaté, hogy a
Melegen tartds méd mennyi ideje mikodik.

e A kijelz6n megjelenik a hatralévd ajramelegitési id6, és a Keep Warm
jelzélampa vilagitani kezd.

e A Osszes bedllitas visszadllitGsahoz és készenléti tzemmédba vald
visszatéréshez nyomja meg a Keep Warm/Cancel gombot, mikézben a
multifunkciés siité éppen egy programot futtat.

e Ha a kovetkez6 f6zési programban ki szeretné kapcsolni az automatikus
Melegen tartds funkciét, nyomja meg és tartsa lenyomva Ot

masodpercig a ,Keep Warm/Cancel” gombot; a ,Keep Warm/Cancel” {zlV)

jelzélampa kialszik. Az automatikus Melegen tartas funkcié ismételt
aktivalasahoz nyomja meg és tartsa lenyomva 6t masodpercig a ,Keep
Warm/Cancel” gombot.

» A Melegen tartas funkcié legfeljebb 24 6raig lehet aktiv.

Tandcs: Az izek megdrzése érdekében javasoljuk, hogy az ételt ne

tdarolja 12 6rdndl tovabb.

MY RECIPE (RECEPTEM) FUNKCIO

eA ,My Recipe” meniivel (Receptem, testreszabhaté méd) egyéni
igényei szerint dllithatja be a f&zési id6t és hémérsékletet, és ezeket a
bedllitasokat elmentheti késébbi hasznalatra.

oAz egyéni f6zési mod elinditdsahoz nyomja meg a ,My Recipe’
(,Receptem”) gombot (14j abra), amikor a multifunkciés stité készenléti
tUzemmodban van. A képernyén az alapértelmezett f6zési id6 lathato, és
a,Start” jelz6lampa villog.

e A programhoz tartozé hémérséklet és id6 bedllitdsahoz nyomja meg a
LPreset/Timer”és a ,Temperature” gombot.

o A f6zés befejezésekor a multifunkciés siité hdromszor sipol.

Megjegyzés:

A multifunkciés sité a kdvetkezd hasznalatkor is emlékszik a legutébb

megadott hémérséklet- és f6zésiid6-bedllitasokra.

3



FOZES UTAN

¢ Nyissa fel a fed6t — 1. abra.

e Mindig véddkesztyiiben fogja meg a fé6z6edényt és a parold kosarat.
—11. @bra.

o Talalja az ételt a készlilékhez mellékelt kanallal, majd zarja le a fedét.

o A Melegen tartas funkcié legfeljebb 24 6raig lehet aktiv.

e A Melegen tartas funkcié ledllitdsahoz nyomja meg a ,Keep Warm/
Cancel” gombot.

e Hizza ki a késziilék dugéjat a konnektorbdl.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

e Barmilyen tisztitds vagy karbantartés el6tt gy6z6djon meg arrél, hogy
a multifunkciés st ki van hazva az elektromos halézatbdl, és teljesen
lehdilt.

oA késziiléket minden hasznalat utén szivaccsal meg kell tisztitani
—-12. abra.

e A tal, a mér6épohdr, a rizskandl és a szervirozé kandl mosogatégépben
moshaté — 13. abra

F6z6edény, parolo kosar

e Ezeknél nem javasolt maré hatésd porok vagy dorzsszivacs haszndlata.

eHa az étel lesilt az edény aljara, 6ntson bele egy kevés vizet, és
mosogatas el6tt hagyja egy ideig azni.

e Alaposan szdritsa meg a féz6edényt.

A f6z6edény apolasa.

A f6z6edény apolasandl kévesse az alabbi utasitasokat:

e Annak érdekében, hogy a féz6edény hosszi ideig jo dllapotban
maradjon, ne vagja az ételt az edényben.

« Mindig tegye vissza az edényt a multifunkciés sttébe.

e Haszndlja a készllékhez mellékelt miianyag kanalat vagy fakanalat; ha
nem haszndl fém eszkozoket, elkeriilheti az edény felszinének sériilését,
—14. abra.

o A korrézi6 elkeriilése érdekében ne 6ntson ecetet a f6z6edénybe.

Az els6 haszndalat utdn vagy hosszl ideig tarté haszndlat mellett
megvdltozhat az edény felszinének szine. Ezt a szinvaltozast a g6z és a
viz okozza — nem befolydsolja a multifunkcids siité haszndalatat, és nem
kéros az egészségre. Tovabbra is biztonsdgosan haszndlhatja.

A mikro-g6znyilas tiszitasa

o A mikro-g6znyilast tisztitaskor vegye le a fedérél - 15. dbra, és az ,,Open”
(,Nyitas”) jel - 16a és 16b abra — iranydban elforditva nyissa ki. Tisztitas
utan szaritsa meg alaposan, majd helyezze vissza a két hdromszoget a
két részbe. A ,Close” (,Bezaras”) jel iranyaban elforditva zarja be, majd
illessze vissza a multifunkciés sité tetejébe — 18a és 18b dbra.

A belso fedo tisztitasa
o Mindkét kezével kifelé nyomva vegye le a belsé fed6t. Mosogatdszeres

szivaccsal tisztitsa meg a fedét (17. dbra). Alaposan szdaritsa meg, majd F[§]

helyezze vissza a multifunkciés siitére — ehhez illessze a fed6t a késziilék
mogott lévo két vajatba, és nyomja a felso rész felé, amig a helyére nem
kerdil.

A késziilék egyéb részeinek tisztitasa és karbantartasa

e Nedves ruhaval tisztitsa meg a multifunkciés sttd kiilsé részét — 19.
dabra, belsejét, feddjét és vezetékét, majd szaritsa meg. Ne haszndljon
dorzsol6 hatasa termékeket.

o Ne tisztitsa vizzel a késziilék belsejét, mert ez karosithatja a hGérzékel6t.

MUSZAKI HIBAELHARITASI UTMUTATO

A hiba leirasa “ Megoldasok

Ellenérizze,
hogy a késziilék
csatlakoztatva van-e
az aljzathoz, és be

Egyetlen
jelzélampa
sem vilagit, és
a készilék nem

A késziilék nincs
aramforrashoz

csatlakoztatva.

melegszik fel. van-e kapcsolva.
Egyetlen Csatlakozasi
jelzélampa probléma van az egyik | Kdldje el a készlléket
sem vilagit, jelz6lampaval, vagy | javitasra egy hivatalos
de a készllék valamelyik jelzélampa szervizkdzpontba.
felmelegszik. sérult.




A hiba leirasa “ Megoldasok

Hasznalat kdzben
g6z tavozik a
késziilékbol

A fedd nincs
megfelelden lezdarva.

Nyissa fel, és zarja
vissza a fedelet.

A mikro-g6znyilas
nem megfelelGen
helyezkedik el, vagy
nem megfelel&en lett
Osszeszerelve.

Allitsa le a fézést
(hGzza ki a terméket
az aramforrasbol), és
ellenérizze, hogy a
g6znyilas megfelel6en
van-e 6sszeszerelve
(a két részének
osszekapcsolédva kell
lennie), és megfelelGen
van-e a helyére
illesztve.

A fed& vagy a mikro-
g6znyilas tomitése
sérlt.

Kiildje el a késziiléket
javitasra egy hivatalos
szervizkdzpontba.

A rizs nem f6tt meg
eléggé, vagy tulfétt.

Tal sok vagy tal kevés
vizet tett az adott
mennyiség( rizshez.

A megfeleld
vizmennyiséget a
tablazatbél olvashatja
le.

A rizs nem f6tt meg
eléggé, vagy talfétt.

A f6zési funkcid
hibasan mkodik.

Az automatikus
Melegen tartds
funkcié hibasan
mkodik (a készilék
folytatja a fézési
programot, vagy
nem melegszik
fel a Melegen
tartas funkcio
kivalasztasakor).

A felhaszndl6 a
bedllitas soran torolte
a Melegen tartds
funkciot. Olvassa el a
Melegen tartds funkcié
cimi fejezetet.

EO

A készlilék felss részén
|évg érzékeld szakadt
vagy zarlatos.

Kiildje el a késziiléket
javitasra egy hivatalos
szervizkdzpontba.

A hiba leirasa “ Megoldasok

A késziilék also részén

E1 |évE érzékeld szakadt
vagy zarlatos.
E3 Magas hémérséklet

észlelve.

Allitsa le a késziiléket,
és inditsa Gjra a
programot. Ha a probléma
tovabbra is fennall,
kildje el a késziiléket
javitasra egy hivatalos
szervizkbzpontba.

Megjegyzés: Ha a belsé f6zoedény eldeformalodott, ne haszndlja
tovdbb, és kérjencsereedényt egy hivatalos szervizkozponttol.
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RECOMANDARI IMPORTANTE

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

Cititi si respectati instructiunile de utilizare.

Pastrati-le intr-un loc sigur.

e Acest aparat nu este destinat punerii in functiune
prin intermediul unui temporizator extern sau
printr-un sistem separat de comanda la distanta.

e Acest aparat poate fi utilizat de copiii in varsta de
cel putin 8 ani daca au beneficiat de supraveghere
sau au primit instructiuni cu privire la utilizarea in

sigurantd a aparatului si dacd inteleg pericolele (18]

implicate. Curatarea si intretinerea realizate de
utilizator nu trebuie efectuate de copii, decat
daca sunt in varstd de cel putin 8 ani si sunt
supravegheati de un adult. Nu lasati aparatul
si cablul de alimentare al acestuia la indemana
copiilor cu varste mai mici de 8 ani.

e Aparatul poate fi utilizat de persoane cu
capacitdti fizice, senzoriale sau mentale reduse
sau care sunt lipsite de experienta sau nu poseda
cunostintele necesare dacd au beneficiat de
supraveghere sau au primit instructiuni cu privire
la utilizarea in sigurantd a aparatului si inteleg
pericolele.

e Copiilor nu le este permis sa se joace cu aparatul.



e Acest aparat nu este conceput pentru a fi
utilizat de persoane (inclusiv copii) cu capacitati
mentale, senzoriale sau fizice reduse, sau lipsite
de experientd sau cunostinte, daca nu au primit
instructiuni referitoare la modul de utilizare
a aparatului sau nu sunt supravegheate de o
persoand responsabild pentru siguranta lor.

» Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura
ca nu se joacd cu aparatul.

e Aparatul este proiectat exclusiv pentru uz

domestic.

Aparatul nu este proiectat pentru a fi utilizat in

cadrul urmatoarelor aplicatii, pentru care nu se

aplica conditiile de garantie:

- in bucatdria dedicatd angajatilor din cadrul

unor magazine, birouri sau alte medii de tip

rezidential;

— 1n ferme;

— de clienti in cadrul hotelurilor, motelurilor sau
alte medii de tip rezidential;

— n medii de tip ,,B & B” (cazare si mic dejun).

e Dacda aparatul dvs. este dotat cu un cablu de
alimentare detasabil: in situatia in care cablul
de alimentare este deteriorat, trebuie inlocuit cu
un cablu special sau o componentd disponibild la
producdator sau la serviciul post-vanzari.

eDaca aparatul dvs. este dotat cu un cablu
de alimentare fix: in situatia in care cablul de

alimentare este deteriorat, trebuie inlocuit de
producadtor, serviciul post-vanzari sau de cdtre o
persoand autorizatd in domeniu pentru a evita
potentialele pericole.

e Aparatul nu trebuie scufundat niciodatd in apd.

e Utilizatiolavetd umedd sau un burete sidetergent
lichid de vase pentru a curdta accesoriile si piesele
care intrd in contact cu alimentele. Curatati cu

o lavetd umeda sau cu un burete. Stergeti cu o

lavetd uscatd accesoriile si piesele care intrd n
contact cu alimentele.

e Dacd simbolul A este marcat pe aparat, acesta
inseamnd ,Atentie: suprafetele pot deveni
fierbinti in timpul utilizarii.”

e Atentie: suprafata elementului de Tincalzire
prezintd caldura reziduald dupa utilizare.

e Atentie: pericol de accidentare din cauza utilizarii
necorespunzdatoare a aparatului.

e Atentie: dacd aparatul dumneavoastrd are un
cablu de alimentare detasabil, nu varsati lichid
pe conector.

« Intotdeauna, deconectati aparatul de la prizé:

— imediat dupa utilizare;



— cand il mutati;

— Tnainte de efectuarea operatiunilor de curdtare
sau intretinere;

— daca nu functioneaza corect.

e In timpul punerii in functiune a unui aparat
electric de incdlzire, se produc temperaturi
ridicate care pot provoca arsuri. Nu atingeti
partile metalice vizibile.

e Aparatulde gatit trebuie pozitionat pe o suprafatd
stabila pentru a evita scurgerea lichidelor.

e In cursul prepardrii mancarurilor, produsul emite
caldura si abur. Nu apropiati méana sau capul de
aparat in timpul gatirii. Nu puneti o lavetd umeda
pe capacul exterior.

e Pentru orice probleme sau intrebari, va rugdm
sa contactati echipa de Relatii cu clientii sau sa
accesati site-ul nostru.

e Aparatul poate fi utilizat la o altitudine de pand
la 4.000 m.

ePentru siguranta dvs., acest aparat respectd toate standardele si
reglementdrile aplicabile (directivele referitoare la joasd tensiune,
compatibilitatea electromagneticd, regulile aplicabile materialelor cu
care intrd in contact mancarea, mediul...).

o Verificati daca alimentarea cu energie electric corespunde prevederilor
inscriptionate pe aparat (curent alternativ).

¢ Avandin vedere diferitele standarde aflate in vigoare, dacd aparatul este
utilizat intr-o tard alta decat tara unde a fost achizitionat, consultati un
centru de service autorizat pentru informatii.

CONECTARE

o Nu utilizati aparatul daca:
—cablul de alimentare al aparatului este deteriorat;
—aparatul a cdzut sau are semne vizibile de deteriorare sau nu

functioneazd in mod corespunzdtor.

in aceste cazuri, aparatul trebuie trimis la un centru de service autorizat,
apropiat de domiciliul dumneavoastrd.

o Nu lasati cablul s atarne.

« intotdeauna conectati aparatul la o prizé cu impamantare.

eNu utilizati un cablu de legaturd. Dacd totusi acceptati aceastd
raspundere, utilizati un cablu de legdturd in stare bund, cu prizd cu
impdmantare, adecvatd puterii aparatului.

e Nu trageti de cablu pentru a scoate aparatul din prizd.

FUNCTIONARE

e Utilizati o suprafatd de lucru pland, stabild, termorezistentd, departe de
surse de apd.

e Nu incercati niciodatd sa puneti produsul in functiune cu un bol gol sau
fard bol.

e Butonul pentru selectare nu trebuie obstructionat. Nu il fortati si nici nu
il blocati cu un obiect exterior.

o Nu scoateti niciodatd bolul in timp ce produsul este in functiune.

e Nu asezati niciodata bolul direct pe flacdra sau pe o altd sursd de
caldurd.

e Bolul si elementul de incdlzire trebuie sd fie in contact direct. Utilizarea
unui bol deteriorat sau interpunerea oricdrui obiect intre bol si elementul
de incdlzire va duce la o functionare incorectd a aparatului.

* Nu asezati aparatul in apropierea unei surse de céldurd, intrucat poate
fi grav deteriorat.

e Nu introduceti lichid sau alimente in produs atunci cand bolul nu este
instalat.

e Respectati nivelurile recomandate in retete.

e Dacd s-ar intdmpla ca anumite parti ale produsului sé se aprindd, nu
incercati niciodata sa le stingeti cu apd. Stingeti flacdrile cu un prosop
umed.



e Repararea aparatului trebuie facutd doar de un centru de service
autorizat, folosind piese originale.

ein caz de utilizare in mediul profesional, utilizare neadecvatd
sau nerespectarea instructiunilor, producatorul nu Tsi asumad
responsabilitatea si nu se aplicd garantia.

PROTEJAREA MEDIULUI

e Aparatul dvs. a fost proiectat pentru o functionare indelungatd. Totusi,
dacd va decideti sa 1l inlocuiti, nu uitati s va ganditi cum puteti
contribui la protejarea mediului.

einainte de a arunca aparatul dvs., trebuie sa indepdrtati bateria
cronometrului si sd o predati la un centru local de colectare a deseurilor
sau la un centru de service autorizat (conform modelului).

e Centrele de service autorizate vor prelua aparatele folosite si le vor
elimina intr-un mod prietenos cu mediul.

Sa participdm la protectia mediului!

® Aparatul dumneavoastrd contine numeroase materiale
valorificabile sau reciclabile.

< Predati aparatul la un punct de colectare pentru reciclare.

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Despachetarea aparatului

e Scoateti aparatul din ambalaj si despachetati toate accesoriile si
materialele tipdrite.

e Pentru a deschide capacul, apdasati butonul de deschidere a capacului
din fata produsului - fig. 1.
Cititi instructiunile si urmati cu atentie metoda de utilizare.

Curatarea aparatului

« inlaturati bolul de gatit - fig. 2, scutul intern pentru abur si fanta pentru
abur - fig. 3asi 3b.

e Curdtati bolul de gatit, fanta pentru abur si scutul intern pentru abur cu
un burete si detergent lichid de vase.

e Stergeti capacul si exteriorul aparatului cu o lavetd umedd.

e Uscati cu grija.

e Readuceti toate componentele Tn pozitiile lor initiale. Instalati capacul
intern in pozitia corectd din interiorul capacului extern al aparatului.
Apoi asezati scutul intern pentru abur in spatele celor doud fante din
partea inferioard a capacului si apdsati-l pe partea superioard panda
céind se fixeazd. Conectati cablul de alimentare detasabil la priza din
partea de jos a aparatului.

PENTRU APARAT SI TOATE FUNCTIILE

e Stergeti cu atentie exteriorul bolului de gdtit (in special partea de jos).
Asigurati-v@ ca in partea de jos a bolului sau pe elementul de incélzire
nu se afld reziduuri sau lichid - fig. 5.
Asezati bolul de gatit Tn aparat, pozitionandu-I corect - fig. 6.
Verificati daca capacul intern este pozitionat corect.
Inchideti bine capacul, pand cand auziti un clic.
Introduceti stecarul in priza de la baza aparatului de gatit
multifunctional si conectati-l la o prizd electricd. Aparatul scoate un
sunet lung si toti indicatorii luminosi de pe panoul de comandd se
aprind pentru un moment. Ecranul afiseazd ,----" si toti indicatorii
luminosi se sting. Aparatul intrd in modul in asteptare si puteti selecta
meniul si setdrile de gdtit necesare.

e Nu atingeti elementul de incdlzire in timp ce aparatul este conectat la
prizd sau dupd gatit. Nu mutati aparatul in timp ce functioneazd sau
imediat dupa gatit.

e Acest aparat este destinat numai pentru utilizare la interior.

Nu puneti_niciodatd ména deasupra fantei pentru abur in timpul

gdtitului, deoarece acest lucru poate provoca arsuri — fig. 10.

Dupa ce ati inceput sa gdtiti, daca ati selectat din greseald meniul de

gatit incorect si vreti sa-I schimbati, apdsati tasta ,MENTINERE LA

CALD/ANULEAZA” si selectati din nou meniul de gatit.

Folositi doar bolul de gatit furnizat impreund cu aparatul.

Nu introduceti apd sau ingrediente in aparat daca bolul de gatit nu

este in interiorul lui.

Cantitatea de apa si ingrediente nu trebuie sd depdseasca nivelul

maxim marcat in partea de sus, in interiorul bolului de gatit - fig. 7.



TABEL DE PROGRAME DE GATIT

Timpimplicit P P e Mentiner

Programe
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Interval | Reglabil Interval Reglabil | Temp.('C) | Interval (C) | inchis | Deschis| '@<cld

Coacere asmin | Smin-4h | smin | TPIEGOE |5y 160C | 1201140/160
Rumenire Smin-1h o 120/130/140/
20 min Tt amin E - 160°C s
Supé 1h Smin-3h | Smin | 1MPdegatit 5min Automat
I Timp de gatit .
Gatire lenta 4h 20min-9h | 5min Smin | 100°C | 80/100/120
Gatire la abur 30min | Smin-3h | Smin | TMPIESEU g | g00ec
Orez Automat Automat Timpde gatit | 5 in | Automat
Piaf/ Timp de gatit
i Automat Automat - P Smin | Automat
Desert asmin | smin-2h | smin | PO | s | a30°c | 1001301160
Terci de oviiz 25 min Smin-2h | Smin | P ;Z Em" Smin | Automat
Taurt 8h Th-12h | 15min - 40°C
Gem 1h smin-3h | smin | PO | smin | 0sec
Paste 10min | 3min-3h | 1min | TMPIESSL gy | 00
Reincalzire 25min__| Smin-1h | Smin - - 100°C
Mentinerelacald | Automat | _Automat - - 75¢C -
Reteta mea 3omin | Smin-9h | smin | "MPIG | gy | qopec | 40-160

TABELUL DE GATIT

Deconectati intotdeauna aparatul de la prizd dacd este Idsat
nesupravegheat si inainte de asamblare, dezasamblare sau curdtare.
Aparatul poate fi utilizat la o altitudine de pand la 2000 m.

PANOU DE COMANDA

1. TASTA START

o Apdsati aceastd tastd pentru a incepe procesul de gdtit.

2. TASTA ,MENU” ("MENIU")

o in modul In a teptare apsaitasta ,Meniu” pentru a derula prin urmtoarele
funcii:Coacere - Supd > Gdtire la abur > Orez > laurt - Desert>
Reincdlzire - Gatire lentd - Pilaf/Rizotto = Terci de ovéiz - Rumenire >
Paste > Gem.

e Afisajul indicd timpul de gdtit implicit pentru fiecare functie (in afard de Orez
si de Pilaf/Rizotto).Indicatorul luminos pentru tasta ,Start” clipeste si meniul
selectat se lumineaza.

Nota:

Pentru a dezactiva sunetul, tineti apasatd tasta ,Meniu” pand cand auziti un

semnal mai lung.

Pentru a reactiva sunetul, tineti apdsatd din nou tasta ,Meniu” pan& cand

auziti acelasi semnal mai lung.

3. TASTA , Pornire intarziata”

« Temporizator: Puteti ajusta timpul de gatit (in afard de Orez sau Pilaf/Rizotto).
Cand selectati un mod de gdtit, timpul implicit se afiseazd pe ecranul digital.
Apdsati tasta ,Pornire intarziatd” (fig. 14c) dupd ce se aprinde indicatorul
luminos pentru temporizator (fig. 16b)), apoi folositi tastele +/- pentru a seta
timpul de gatit.

e Pornire intarziatd: Timpul prestabilit corespunde timpului rdmas pana la
sfarsitul procesului de gatit. Functia ,,Pornire intarziatd” nu este posibild
pentru functiile Rumenire, Iaurt si Reincdlzire. Dupd ce selectati modul de
gdtit necesar, apdsati tasta ,Delay Start” ("Pornire intarziatd”) (se aprinde
indicatorul luminos pentru pornire intarziatd), apoi folositi tastele +/- pentru
a seta temporizatorul. Gatitul incepe dupd expirarea timpului prestabilit.

e Dupd ce setati timpul de gdtit cu pornire intarziatd, apdsati tasta ,Start”
(fig. 14g). Indicatorii luminosi , Start” (fig. 14f) si,,Pornire intarziatd” (fig. 16a)
raman aprinsi si afisajul aratd timpul rdmas pand la finalul procesului de gdtit.

e Cand aparatul de gatit multifunctional intrd in modul de gatit, indicatorul
luminos de Pornire intarziatd (fig. 16a) se stinge si se aprinde indicatorul
luminos pentru temporizator (fig. 16b).

» Modul de gdtit poate fi configurat cu pand la 24 de ore in avans. Dacd timpul
prestabilit este mai scurt decdt timpul de gatit, gatitul incepe imediat.

4. TASTELE ,+/-"

e Folositi aceste taste ca sd ajustati timpul de gatit (+/- 1, 5 sau 15 min) si
timpul prestabilit (+/- 5 min). Nu puteti ajusta timpul de gdtit pentru
modurile ,Orez” sau ,Pilaf/Rizotto” si nu puteti ajusta timpul prestabilit
pentru modurile ,Rumenire”, ,Iaurt” sau ,Reincdlzire”.

5. Tasta ,Mentinere la cald/Anuleazd”

e Cand sunteti in modul In asteptare apdsati tasta ,Mentinere la cald/
Anuleazd” (fig. 14b) pentru a reincdlzi mancarea si a o mentine caldd.

e Apdsati tasta ,Mentinere la cald/Anuleazd” (fig. 14b) pentru a opri procesul
de gdtit sau pentru a anula toate setdrile. Aparatul de gatit multifunctional
revine in modul in asteptare.

e Pentru mai multe detalii, consultati paragraful ,Mentinere la cald/Anuleazd”.

6. Tasta, Temperaturd”

e Inainte de a seta temperatura, selectati un program si un timp de gatit,
disponibil numai pentru functiile Coacere, Rumenire, Gdtire lentd, Desert
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si Reteta mea, modul personalizabil. Apoi apdsati tasta ,, Temperaturd” (fig.
14i) si selectati temperatura. Temperatura implicitd de gdtit se schimbd
in functie de programul selectat. Tastele ,+" si ,-" mdresc sau micsoreazd
temperatura.

e Dupd ce s-a selectat temperatura, apdsati tasta ,Start” (fig. 14g) pentru a
incepe procesul de gdtit; indicatorul luminos ,Start” (fig. 14f) rdmane aprins.

e Puteti schimba temperatura in timpul gdtirii dacd apdsati tasta
~Temperaturd”. Odatd ce ati selectat temperatura si nu ati mai efectuat nicio
actiune timp de cinci secunde, aparatul de gdtit multifunctional reia gatitul
cu noile setari.

FUNCTIA TERCI DE OVAZ

e Apdsati tasta ,,Meniu” pentru a selecta functia ,, Terci de ovdz”. Afisajul
aratd timpul de gatit implicit si indicatorul luminos ,Start” lumineazd
rosu.

e Puteti schimba timpul de gdtit dacd apdsati intai tasta ,Pornire
intarziatd/Temporizator” (fig. 14c), apoi tastele ,+" sau ,,-".

e Apdsati tasta ,Start”. Aparatul de gdtit multifunctional incepe
programul de gdtit ,Terci de ovdz” si indicatorul luminos ,Start” se
aprinde. Afisajul aratd timpul de gdtit ramas.

ela sfarsitul gatitului, aparatul de gatit multifunctional scoate trei
sunete si incepe programul ,Mentinere la cald”. Indicatorul luminos
~Mentinere la cald” (fig. 14a) se aprinde, iar afisajul aratd cat timp a
fost activa functia.

FUNCTIA SUPA

e Apdsati tasta ,Meniu” pentru a selecta functia ,Supd”. Afisajul aratd
timpul de gatit implicit si indicatorul luminos ,Start” lumineazd rosu.

e Puteti schimba timpul de gdtit dacd apdsati intdi tasta ,Pornire
intarziatd/Temporizator” (fig. 14c), apoi tastele ,+" sau ,,-".

e Apdsati tasta ,Start”. Aparatul de gadtit multifunctional incepe
programul de gatit ,Supd” si indicatorul luminos ,Start” se aprinde.
Afisajul aratd timpul de gdtit ramas.

ela sfarsitul gdtitului, aparatul de gatit multifunctional scoate trei
sunete si Tncepe programul ,Mentinere la cald”. Indicatorul luminos
~Mentinere la cald” (fig. 14a) se aprinde, iar afisajul aratd cat timp a
fost activa functia.

FUNCTIA GATIRE LA ABUR

e Apdsati tasta "Meniu” pentru a selecta functia ,Gdtire la abur”. Afisajul
arata timpul de gatit implicit si indicatorul luminos ,,Start” lumineazd rosu.

e Puteti schimba timpul de gatit dacd apdsati intdi tasta ,Pornire
intarziatd/Temporizator” (fig. 14C), apoi tastele ,+" sau ,,-".

e Apdsati tasta ,Start”. Aparatul de gdtit multifunctional incepe
programul de gatit ,Gdtire la abur” si indicatorul luminos ,Start” se
aprinde. Afisajul aratd timpul de gdtit ramas.

ela sfarsitul gatitului, aparatul de gatit multifunctional scoate trei
sunete si trece automat la programul ,Mentinere la cald”. Indicatorul
luminos ,,Mentinere la cald” (fig. 14a) se aprinde, iar afisajul aratd cat
timp a fost activ modul ,Mentinere la cald”.

FUNCTIA COACERE

e Apdsati tasta ,,Meniu” pentru a selecta functia ,,Coacere”. Afisajul aratd
timpul de gatit implicit si indicatorul luminos ,Start” lumineaza rosu.

e Puteti schimba timpul de gdatit dacd apdsati intdi tasta ,Pornire
intarziat@/Temporizator” (fig. 14C), apoi tastele ,+" sau ,-". Apdsati
tasta ,, Temperaturd” pentru a selecta temperatura.

e Apdsati tasta ,Start”. Aparatul de gdatit multifunctional incepe
programul de gatit ,,Coacere” si indicatorul luminos ,,Start” se aprinde.
Afisajul aratda timpul de gatit ramas.

eLa sfarsitul gdtitului, aparatul de gatit multifunctional scoate trei
sunete si incepe programul ,Mentinere la cald”. Indicatorul luminos
~Mentinere la cald” (fig. 14a) se aprinde, iar afisajul aratd cat timp a
fost activa functia.

FUNCTIA GEM

e Apdsati tasta ,Meniu” pentru a selecta functia ,,Gem”. Afisajul aratd
timpul de gatit implicit si indicatorul luminos ,Start” lumineaza rosu.

e Puteti schimba timpul de gdtit dacd apdsati intdi tasta ,Pornire
intarziat@/Temporizator” (fig. 14c), apoi tastele ,+" sau ,,-".

e Apdsati tasta ,Start”. Aparatul de gdatit multifunctional incepe
programul de gdtit ,,Gem” si indicatorul luminos ,Start” se aprinde.
Afisgjul aratda timpul de gatit ramas.



ela sfarsitul gdtitului, aparatul de gatit multifunctional scoate trei
sunete.
Nota: Nu existd functia ,Mentinere la cald” pentru aceastd functie.

FUNCTIA RUMENIRE

e Apdsati tasta ,Meniu” pentru a selecta functia ,Rumenire”. Afisajul
aratd timpul de gatit implicit si indicatorul luminos ,Start” lumineazd
rosu.

e Puteti schimba timpul de gatit dacd apdsati intéi tasta ,Pornire
intarziatd/Temporizator” (fig. 14c), apoi tastele ,+" sau ,,-". Apdsati tasta
»Temperaturd” pentru a selecta temperatura.

e Apdsati tasta ,Start”. Aparatul de gdtit multifunctional incepe
programul de gdtit ,Rumenire” si indicatorul luminos ,Start” se aprinde.
Afisajul aratd timpul de gatit ramas.

ela sfarsitul gdtitului, aparatul de gatit multifunctional scoate trei
sunete si incepe programul ,Mentinere la cald”. Indicatorul luminos
~Mentinere la cald” (fig. 14a) se aprinde, iar afisajul aratd cat timp a
fost activa functia.

Nota: Folositi intotdeauna aceastd functie atat cu ulei, cat si cu apd.

Folosirea uleiului poate duce la o defectiune si la riscuri sporite.

FUNCTIA GATIRE LENTA

e Apdsati tasta ,Meniu” pentru a selecta functia ,Gdtire lentd”. Afisajul
aratd timpul de gatit implicit si indicatorul luminos ,Start” lumineazda
rosu.

e Puteti schimba timpul de gatit dacd apdsati intéi tasta ,Pornire
intarziatd/Temporizator” (fig. 14c¢), apoi tastele ,,+" sau ,,-". Apdsati tasta
»Temperaturd” pentru a selecta temperatura.

e Apdsatitasta,Start”. Aparatul de gatit multifunctional incepe programul
de gatit ,,Gatire lentd” si indicatorul luminos ,Start” se aprinde. Afisajul
aratd timpul de gatit rdmas.

ela sfarsitul gdtitului, aparatul de gatit multifunctional scoate trei
sunete si Tncepe programul ,Mentinere la cald”. Indicatorul luminos
~Mentinere la cald” (fig. 14a) se aprinde, iar afisajul aratd cat timp a

fost activa functia.

FUNCTIA IAURT

e Apdsati tasta ,Meniu” pentru a selecta functia ,Iaurt”. Afisajul aratd
timpul de gatit implicit si indicatorul luminos ,Start” lumineaza rosu.

e Puteti schimba timpul de gatit dacd apdsati intdi tasta ,Pornire
intarziatd/Temporizator” (fig. 14c), apoi tastele ,+" sau ,,-".

e Apdsati tasta ,Start”. Aparatul de gdtit multifunctional incepe
programul de gdtit ,Iaurt” si indicatorul luminos ,Start” se aprinde.
Afisajul arata timpul de gdtit ramas.

ela sfarsitul gatitului, aparatul de gatit multifunctional scoate trei
sunete.

Nota: Nu existd functia de mentinere la cald la sfarsitul programului de

gatit. Va ajutd sa faceti iaurt in borcane de sticla termorezistente.

INGREDIENTE PENTRU IAURT

Lapte

Ce lapte trebuie sa folosesc?

Toate retetele noastre folosesc lapte de vaca (dacd nu se indica altceva).

Puteti folosi lapte vegetal, precum cel de soiq, sau lapte de oaie/caprd,

insd textura iaurtului poate varia in functie de laptele folosit. Pentru

aparat sunt potrivite laptele crud, laptele cu duratd de valabilitate
ridicatd si toate tipurile de lapte descrise mai sus:

e Lapte UHT cu durata de valabilitate ridicata: Laptele UHT integral va
va oferi un iaurt mai ferm. Laptele semidegresat produce un iaurt mai
putin ferm. Puteti sd folositi lapte semidegresat si sd addugati una sau
doud portii de lapte praf.

e Lapte pasteurizat: Acesta produce un iaurt mai cremos, cu caimac
deasupra.

o Lapte crud (de la ferma): Acest tip de lapte trebuie fiert in prealabil. V&
recomanddm sd-l fierbeti mult timp. Poate fi periculos sd folositi acest
lapte fard sa- fierbeti. Raciti laptele inainte de a-l folosi in aparat. Nu se
recomanda sd faceti culturi cu iaurt pe baza de lapte crud.

e Lapte praf: Acest tip de lapte produce un iaurt foarte cremos. Urmati
instructiunile de pe ambalaj ale producdtorului.

Pentru cele mai bune rezultate, folositi lapte UHT integral, de preferat

cu duratd de valabilitate ridicatd.

Laptele crud (proaspdt) si pasteurizat trebuie fiert si rdcit, iar caimacul

trebuie aruncat.




FUNCTIA DESERT

e Apdsati tasta ,Meniu” pentru a selecta functia ,Desert”. Afisajul aratd
timpul de gatit implicit si indicatorul luminos ,,Start” lumineazd rosu.

e Puteti schimba timpul de gdtit dacd apdsati intai tasta ,Pornire
intarziatd/Temporizator” (fig. 14c), apoi tastele ,+" sau ,-". Apdsati tasta
»Temperaturd” pentru a selecta temperatura.

e Apdsati tasta ,Start”. Aparatul de gdtit multifunctional incepe
programul de gatit ,Desert” si indicatorul luminos ,Start” se aprinde.
Afisajul aratd timpul de gdtit ramas.

ela sfarsitul gdtitului, aparatul de gatit multifunctional scoate trei
sunete.

Nota: Nu existd functia ,,Mentinere la cald” pentru aceastd functie.

FUNCTIA OREZ

o Turnati cantitatea doritd de orez in bol folosind cana gradatd furnizata
—fig. 4. Apoi add@ugati apd rece pand la marcajul ,CANA” corespunzétor
de pe bol - fig. 2.

o Inchideti capacul.

Nota: Turnati orezul mai intdi, ca sd nu aveti prea multa apd.
Apdsati tasta ,Meniu” pentru a selecta functia ,Orez”. Cand afisajul
indicd ,;~22" si indicatorul luminos ,,Start” clipeste, apdsati tasta , Start”.

Aparatul de gdtit multifunctional incepe programul de gdtit ,,Orez” si
indicatorul luminos ,Start” se aprinde. Afisajul aratd ,,--”. Nu se afiseaza
timpul, deoarece programul ajusteazd automat timpul si temperatura,
care pot varia in timpul gatitului.

e La sfarsitul gatitului, aparatul de gatit multifunctional scoate trei
sunete si incepe programul ,Mentinere la cald”. Indicatorul luminos
~Mentinere la cald” (fig. 14a) se aprinde, iar afisajul aratd cat timp a
fost activd functia.

FUNCTIA PILAF/RIZOTTO

e Apdsati tasta ,Meniu” pentru a selecta functia ,Pilaf/Rizotto”. Cand
afisajul indicd ;2" si indicatorul luminos ,,Start” clipeste, apdsati tasta
LStart”. Aparatul de gatit multifunctional incepe programul de gatit
LPilaf/Rizotto” si indicatorul luminos ,Start” se aprinde. Afisajul arata

.- . Timpul nu se afiseazd deoarece poate varia in timpul gatitului.
Aparatul de gatit multifunctional ajusteazd automat timpul.

e La sfarsitul gatitului, aparatul de gatit multifunctional scoate trei
sunete si incepe programul ,Mentinere la cald”. Indicatorul luminos
~Mentinere la cald” (fig. 14a) se aprinde, iar afisajul aratd cat timp a
fost activa functia.

SFATURI PENTRU OREZ PERFECT - functiile Orez si Pilaf/
Rizotto

o Inainte de a gati, masurati orezul folosind cana gradatd furnizata si
clatiti-I (nu-I clatiti daca faceti rizotto).

\/ 1Tcand =

~150 g de orez crud
o Distribuiti orezul clatit in mod uniform pe suprafata bolului.

e Dacd gatiti doud cani de orez, de exemplu, dupd ce spdlati orezul si
il distribuiti uniform in bol, ad@ugati ap& pand la marcajul de nivel 2.

e Cand orezul s-a gdtit si indicatorul luminos ,Mentinere la cald”
(fig. 14a) se aprinde, amestecati si ldsati orezul in aparatul de gatit
multifunctional cateva minute. Astfel veti obtine orez perfect gatit, cu
boabe separate.

Urmadatorul tabel oferd un ghid pentru gatirea orezului.

* Cantitatea maxima pentru modelul RK740
** Cantitatea maxima pentru modelul RK745



GHID DE GATIT PENTRU OREZ ALB

Cantitatea de Cantitatea de . . .
s s Nivelul de apa Numarul de
orez folosita orez folosita b e ) ortii
(nr. de cani) (dupa greutate) port
2 300g Nivelul 2 3 - 4 portii
4 600 g Nivelul 4 5 - 6 portii
6 900g Nivelul 6 8 — 10 portii
8" 1200 g Nivelul 8 13 - 14 portii
10* 1500 g Nivelul 10 16 — 18 portii

Aparatul ajusteazd automat temperatura si timpul de gdtit pentru orez.
Retineti cd programul pentru orez include sapte etape:

Incadlzire => Absorbtia apei => Cresterea rapidd a temperaturii => Fierbere
constant& => Evaporarea apei => Gdtire lentd a orezului => Mentinere la
cald.

Timpul de gatit depinde de cantitatea si tipul de orez folosit.

FUNCTIA PASTE

« Cand gdtiti paste, este important sa asteptati pand cand apa ajunge la
temperatura potrivitd inainte s ad@ugati pastele.

e Apdsati tasta ,Meniu” pentru a selecta functia ,Paste”. Afisajul aratd
timpul de gatit implicit si indicatorul luminos ,Start” lumineazd rosu.

e Puteti schimba timpul de gatit dacd apdsati intdi tasta ,Prestabilit/
Temporizator”, apoi tastele ,+" sau ,,-".

e Apdsati tasta ,Start”. Aparatul de gatit multifunctional Tncepe
programul de gdatit ,Paste” si indicatorul luminos ,Start” se aprinde.
Afisajul aratd timpul de gdtit ramas.

e Aparatul de gatit multifunctional scoate un sunet cand apa ajunge la
temperatura optimd. Addugati pastele in apd, apoi apdsati tasta Start
din nou pentru a incepe procesul de gatit. Lasati capacul deschis cat
timp fierb pastele.

ela sfarsitul gdtitului, aparatul de gatit multifunctional scoate trei
sunete.

Nota: Nu existd functia ,Mentinere la cald” pentru aceasta functie.

FUNCTIA REINCALZIRE

e Aceastd functie se foloseste numai pentru a reincdlzi alimente care au
fost deja gatite.

e Apdsati tasta ,,Meniu” pentru a selecta functia ,,Reincdlzire”. Afisajul aratd
timpul de gatit implicit si indicatorul luminos ,Start” lumineaza rosu.

e Puteti schimba timpul de gdtit dacd apdsati intdi tasta ,Pornire
intarziatd/Temporizator” (fig. 14c), apoi tastele ,+" sau ,-".

e Apdsati tasta ,Start”. Aparatul de gdatit multifunctional incepe
programul de gatit ,Reincdlzire” si indicatorul luminos ,Start” se aprinde.
Afisajul aratda timpul de gatit ramas.

ela sfarsitul gatitului, aparatul de gatit multifunctional scoate trei
sunete si incepe programul ,Mentinere la cald”. Indicatorul luminos
~Mentinere la cald” (fig. 14a) se aprinde, iar afisajul aratd cat timp a
fost activa functia.

ATENTIE:

Alimentele reci nu trebuie s& ocupe mai mult de jumdtate din capacitatea

aparatului. Dacd sunt prea multe, ele nu se vor reincalzi corect. Daca nu

aveti suficiente alimente sau daca functia ,,Reincdlzire” se foloseste in mod
repetat, alimentele se vor arde si se va forma o crustd in partea de jos.

Se recomandd s& nu incdlziti terciul gros de ovdz, deoarece poate deveni

pastos.

Pentru a preveni mirosurile nepldcute, nu reincdlziti alimentele reci care

au fost pastrate mult timp.

FUNCTIA ,MENTINERE LA CALD/ANULEAZA”

e Apdsati tasta ,Mentinere la cald/Anuleazd” cand aparatul de gatit
multifunctional este in modul in asteptare, pentru a porni programul
~Mentinere la cald”. Indicatorul luminos ,Keep Mentinere la cald/
Anuleazd” se aprinde, iar afisajul aratd cat timp a fost activ modul
»Mentinere la cald”.

e Timpul de reincdlzire rdmas apare pe afisgj si indicatorul luminos
»Mentinere la cald” se aprinde.

e Apdsati tasta ,Mentinere la cald/Anuleazd” cand aparatul de gatit
multifunctional ruleazd un program pentru a reseta toate setdrile si a
reveni la modul in asteptare.

ePentru a dezactiva functia ,Mentinere la cald” automatd in timpul
urmdtorului program de gdtit, tineti apdsatd tasta ,Mentinere la
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cald/Anuleazd” timp de cinci secunde. Indicatorul luminos ,Mentinere
la cald/Anuleazd) se va stinge. Pentru a reactiva functia ,Mentinere
la cald” automatd, tineti din nou apdsatd tasta ,Mentinere la cald/
Anuleazd” timp de cinci secunde.
e Durata maximd a functiei ,Mentinere la cald” este de 24 de ore.
Sugestie: Pentru a pdstra aroma alimentelor, vd recomanddm sd nu le
pastrati mai mult de 12 ore.

FUNCTIA ,RETETA MEA”

e Meniul ,Reteta mea” (modul personalizat) vé& permite sd setati timpul de
gdtit si temperatura pentru un mod mai flexibil de a gdti si va salveazd
setdrile de timp si temperaturd pentru data viitoare.

e Apdsati tasta ,Reteta mea” (fig. 14]) cand aparatul de gatit
multifunctional este in modul in asteptare pentru a incepe modul de
gdatit personalizat. Afisajul aratd timpul de gatit implicit si indicatorul
luminos ,Start” lumineazad.

e Daca doriti sd selectati temperatura si timpul pentru program, apdsati
~Prestabilit/Temporizator” si ,Temperaturd” pentru a va defini setdrile.
ela sfarsitul gdtitului, aparatul de gatit multifunctional scoate trei

sunete.

Nota:

Aparatul de gatit multifunctional stocheazd cele mai recente setdri

pentru temperaturd si timpul de gatit pentru urmatoarea utilizare.

LA SFARSITUL GATITULUI

e Deschideti capacul - fig. 1.

e Purtati manusi atunci cdnd manevrati bolul de gatit si cosul pentru
abur. - fig. 11.

e Serviti mancarea folosind lingura furnizatd odatd cu aparatul, apoi
inchideti capacul.

e Durata maximd a functiei ,Mentinere la cald” este de 24 de ore.

e Apdsati tasta ,Mentinere la cald/Anuleazd” pentru a opri functia
»Mentinere la cald”.

e Scoateti aparatul din prizd.

CURATARE SI INTRETINERE

e Asigurati-va ca aparatul de gdtit multifunctional este deconectat si s-a
rdcit complet inainte sd incepeti curdtarea sau intretinerea.

e Se recomandd sd curdtati aparatul cu un burete dupd fiecare utilizare
-fig. 12.

e Bolul, cana gradatd, lingura pentru orez si lingura de servit pot fi spalate
in masina de spdlat vase — fig. 13.

Bol pentru gdtit, cos pentru abur

o Nu recomandam folosirea de prafuri abrazive sau bureti de sarma.

e Dacd mancarea se lipeste, turnati apd in bol si lasati-l sd se inmoaie
nainte de a-l spdla.

e Stergeti bine bolul de gdtit.

Intretinerea bolului de gatit.

Pentru a va intretine bolul de gatit, respectati cu atentie instructiunile de

mai jos:

e Pentru a v& asigura cd bolul rdmane in stare bund, v recomanddm sa
nu tdiati alimentele in interiorul lui.

e Puneti intotdeauna bolul Tnapoi in aparatul de gatit multifunctional.

e Folositi lingura de plastic furnizatd sau o lingurd de lemn; nu folositi
ustensile din metal pentru a nu deteriora suprafata bolului — fig. 14.

e Pentru a evita riscul de coroziune, nu turnati otet in bolul de gatit.

o Suprafata bolului isi poate schimba culoarea dupd prima utilizare sau in
timp. Aceastd schimbare este efectul aburului si al apei, dar nu va afecta
utilizarea aparatului de gatit multifunctional si nu este periculoasda
pentru s@ndtate. Puteti continua sa-| folositi in sigurantd.

Curatarea microfantei pentru abur

e Atunci cand curdtati microfanta pentru abur, inldturati-o (fig. 15) si
deschideti-o, rotind-o in directia indicatd de ,Deschideti” — fig. 16a si 16b.
Dupa curdtare, uscati-o cu grija si reinstalati cele doud triunghiuri in cele
doud parti. inchideti-o, rotind-o in directia indicata de ,inchideti”, apoi
reinstalati-o pe capacul aparatului de gatit multifunctional — fig. 18a si 18b.

Curatarea capacului interior

e Apdsati in exterior cu ambele maini pentru a inldtura capacul interior.
Curatati capacul cu un burete si detergent lichid de vase (fig. 17). Uscati-|
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cu grijd, apoi introduceti-l la loc in aparatul de gatit multifunctional,
intre cele doud spatii, apdsand in partea de sus panad se fixeaza.

Curatarea si intretinerea celorlalte componente ale

aparatului

e Curdtati exteriorul aparatului de gdtit multifunctional - fig. 19, interiorul
capacului si cablul folosind o lavetd umedd, apoi uscati-le. Nu folositi
produse de curdtare abrazive.

e Nu curatati interiorul aparatului cu apd, deoarece acest lucru poate
dduna senzorului de cdldurd.

GHID DE DEPANARE TEHNICA

Descrierea defectiunii

Toti indicatorii
luminosi sunt
stinsi si aparatul
nu se incdlzeste.

Aparatul nu este
conectat la prizd.

Solutii

Verificati dacd
aparatul este conectat
la priza si pornit.

Toti indicatorii
luminosi sunt
stinsi, dar aparatul
se incdlzeste.

Exista o problema
de conexiune cu un
indicator luminos sau
acesta este deteriorat.

Trimiteti aparatul la
un centru de service
autorizat pentru
reparatii.

In timpul utilizarii
iese abur

Capacul nu este inchis
corect.

Deschideti si inchideti
din nou capacul.

Microfanta pentru abur
este pozitionatd sau
asamblatd incorect.

Opriti gatitul (scoateti
produsul din prizd) si
verificati daca fanta

pentru abur este
asamblatd corect (cele
doud parti trebuie sa
fie blocate impreund)
si pozitionatd corect.

Garnitura capacului sau
a microfantei pentru
abur este deterioratd.

Trimiteti aparatul la
un centru de service
autorizat pentru
reparatii.

Orezul este gdtit
prea putin sau
prea mult.

Prea mult& sau prea
putind apd pentru
cantitatea de orez.

Consultati tabelul
pentru a vedea
cantitatea corecta
de apd.

Orezul este gatit
prea putin sau
prea mult.

Functie de gatit
defectd.

Functia automata
»Mentinere la
cald” nu reuseste.
Aparatul continud
programul de
gdtit sau nu se
incdlzeste cénd
este selectata
functia Mentinere
la cald

Functia ,Mentinere la
cald” a fost anulatd
de utilizator in timpul
configurdrii. Consultati
capitolul despre functia
Mentinere la cald

EO

Senzorul din partea de
sus este pe un circuit
deschis sau pe un
scurtcircuit.

Trimiteti aparatul la
un centru de service
autorizat pentru
reparatii.

E1

Senzorul din partea de
jos este pe un circuit
deschis sau pe un
scurtcircuit.

E3

S-a detectat o
temperaturd ridicatd.

Opriti aparatul si
reporniti programul.
Dacd problema
persistd, trimiteti
aparatul la un centru
de service autorizat
pentru reparatii.

Nota: Dacd bolul intern de gdtit este deformat, nu-l mai folositi si

solicitati un alt bol de la un centru de service autorizat.



KOHTPOJIEH NMAHEN

14a
14b

14c¢
14d
14e

OMNMUCAHUE

coNOoOUVD~W N =

11
12
13
14

15a 15c¢ 15e 15¢
15b | 15d | 15f
I —— 14i
e 1ag
\ @@ : 14h
\ & (a I =n) .
N\ ) - | e 14]
\ | /
15h “\d” 15k
15i | 16a 16b |15
15j 15m

KowHwuua 3a napa
MapKH1pOBKHM 30 HUBOTO HA BOAATA
30 rOTBEHE HA OpH3
MoaBMKHA Kyna 3d roTBeHe
MepuTenHa yawa
Jiexuua 3a opus
Jibxuua 3a cepeupaxe
Kanak
MoaswkeH BbTpeLLEeH NpeanasuTen
3a napa
MUKpo oTayLWHKK 3a napa
ByToH 30 oTBapsiHe Ha Kanaxa
OTBOp HA APBKKATA
Kopnyc Ha ypeaa
Enektpuuecku kaben
KoHTponeH naHen
MHAMKATOpHA Namnunyka 3a
MoaabpiKaHe Ha TOMIMHA
(,Keep Warm*)
ByTtoH Mopabpxare Ha TonnuHa/
otmenH (,Keep Warm/Cancel®)
BytoH OTnoxeH ctapt/Taivep
(,Delay Start/Timer")
ByToH ,,+“
ByToH ,,-“
MHavkaTopHa namnuuka Crapt
(,Start”)
ByTtoH CtapT (,Start®)
ByToH 3a n36op Ha MeHto (Menu)
bytoH Temnepatypa
(, Temperature*)

u
v

w
X

ByTtoH ,MosTa peuenta“

(,My Recipe)

MHAWMKATOPHM NAMMWYKKM 30
dyHKUMM

®yHKuums Meuene” (Baking
function)

PyHkums ,,Cyna“ (Soup function)
®yHKuuMsa foTBEHE Ha napa”
(Steam function)

®yHkuums ,,0pus” (Rice function)
®yHkums ,Knceno mnsako” (Yogurt
function)

®yHkuusa ,Jecept” (Dessert
function)

QyHkums MpetonnaHe” (Reheat
function)

®yHKums ,,3aaywaBaHe/6aBHO
rotBeHe” (Stew/Slow Cook function)
®yHkuumsa Munad/pnsoto”
(Pilaf/Risotto function)

QyHkums ,Kawa“ (Porridge
function)

®yHkuums ,,3aneyarsaHe” (Crust/Fry
function)

®yHkuums Macta“ (Pasta function)
®yHkums ,,Cnagko” (Jam function)

15 WHaukatop 3a ¢pyHKLMA

a
b

OtnoxeH ctapt (Delay Start)
Tarmep (Timer)

BAXXHHU MNMPEMNOPBKH
MHCTPYKLIMA 3A BE3OIMACHOCT

MpoueTteTe Te3U UHCTPYKLUU BHUMATENIHO U U

CbXPAHABAKNTE HA CUTYPHO MACTO.

e YpeabT He e npeAHA3HA4yeH 3d ynoTpeba upes
BbHLUEH TAWMep WAM OTAe/NIHa cucTema 3d
AWNCTOHUMOHHO YNpaB/ieHUeE.

e To3n ypen moxe aa 6bae M3NoON3BAH OT Aeud
HA Bb3PACT 8 MK NoBeye roAuHM, Npy yCsioBue
ye Te ca Noj HAbNOAEHUE WM Ca MOJYYUIIM
MHCTPYKUKMK OTHOCHO 6e3onacHata ynoTpeba
HO ypead M OCb3HABAT CBbP3AHWUTE PUCKOBE.
MouncTBaHETO M MoAAPBKKATA He 6uBa Aa
Cce OCbLIeCTBABAT OT /JeLd, OCBEH AKO Te He
Ca HAa BbB3PACT 8 WIM MoBeye rOAMHU W MoA
HabnogeHWeTo Ha Bb3pacTeH. [pbxTe ypeaa
M HeroBuAa 3axpaHBaAlly Kaben M3BbH obcera Ha
Aeua noj 8-rogMuHa Bb3pacT.

e YpeabT MOXe Ad Ce M3MO3BA OT JIMLA C HAMAQUIEHU
bU3MYECKU, CETUBHM UM YMCTBEHM CMOCOBHOCTY,
MW NTMLLA C HEAOCTATbYHO OMUT UM 3HAHUA, CTUIA
Aa 6baat noa HabnoaeHWe UK Aa ca NONYYUIU
MHCTPYKLUMK 30 6€30MacHO U3Mos3BaHe Ha ypeaa
M [1a CA HASICHO C OMACHOCTUTE.

e leuata He 6MBA Aa M3NON3BAT ypead KATO
MrpayKa.



e To3u ypen He e npegHasHaveH aa 6bAe Non3BaH e AKO ypeabT B e OKOMNIEKTOBAH € GUKCUPAH

OT NMua (BKJIKOYMTENHO Jeua) C HAMOIEHM 3axpaHBauy kaben: AKO 3axXpaHBALLMAT Kaben
$U3NYECKH, CETUBHU MU YMCTBEHU CNOCOBHOCTH, e noepejeH, Ton Tpabea Aa 6bae NnogMeHeH oT
KAKTO M OT siua 6e3 HeobxoaAWMMA ONKUT WK Npou3BOAUTENSA, HErOB CleanpoackbeH cepsus
3HOAHMWSA, OCBEH KO Te He Cca HabNAABAHU UK WM OT KBANMPULIMPAHO 3a LenTa nuue, 3a aa ce
06y4YeHW OT YOBEK, KOWTO OTroBAPA 3a TAXHATA n36erHaT onacHoCTy.
6e3onacHoCT. e Hukora He noTansiTe ypeaa BbB BOAA.
e [[penopbuBa ce geuata fa 6bAAT HAONOAABAHM, e M3non3Barte BAWKHA Kbpna WM Ibba ¢
30 Aa ce rapaHTUpa, Ye He CU UrpasT ypeaa. npenapar 3a MMeHe HA Cb0Be 3d MOYMUCTBAHE HA
e To3n ypep e npeaHA3HAYEH CAMO 3Q AOMALLHO OKCecoapuTe U YacTUTe, KOMTO BAM3AT B KOHTAKT
Nnon3BaHe. C XPAHUTENHU NpOAYKTU. MouncteTe C BAAXKHA
e YpeabT He e npeaHd3HA4YeH 3d M3MON3BAHE Kbpna unn rbba. MNopcywerte akcecoapute Mm
B C/lelHUTE C/ly4aM, KOMTO He Ca MOKPWUTU OT YacTUTE, KOUTO BSIU3AT B KOHTAKT C XPAHUTEHU
rapaHumaTa: NPOAYKTH, CbC CyXd Kbpna.
B cTav 3a noyMBKA HO NEPCOHAIA B MATA3UHY, e AKO BbpXy ypead e 0603HaueH CUMBOTBT A, TOM
oducH 1 apyru paboTHU cpeau; 03Ha4YaBA ,BHUMAHWE: NOBBLPXHOCTUTE MOXKE Ad
— BbB pepmu; ce HaropewAT No Bpeme Ha ynotpeba®.
— OT roctv B x0oTenu, MOTeNU U ApYrn MecTd 3d e BHMMAHWE: NOBBLPXHOCTTA HA HArpeBarens
XWULLHO HOCTOHABAHE; M3BYBA OCTATBYHA TOMIMHA cnef ynotpeba.
— B HacTaHsABaAHe TN ,HOLWYBKA MU 3aKYyCKa®, e BHMMaHMe: CblLeCcTBYBA PUCK OT HAPAHSIBAHMA
eAKO ypeanbtT Bu e OKOMNNEKTOBAH ¢ nopaau HenpasuaHa ynotpeba Ha ypeaa.
noaABWXeH  3axpaHBau,  kKaben: Ako e BHMMaHKWe: ako KabenbT Ha Bawua ypesn moxe
30XpaHBAWMATKaben e noBpeaeH, TOM TpA6BA A0 Ce U3BAXKAA, HE MOJIMBANTE TEYHOCTU BBPXY
pa 6bvae nogmeHeH ¢ Kaben unu cneyuaneH KOHeKTOpA.

610K, NpeanaraH ot NPoOUM3BOAUTENS UMU OT

HeroB cneAnpoAcK6eH cepBus.
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e BuHaru usknousamTe Bawmsa ypes ot KOHTAKTA:
— BepgHara cnep nonseaHe
— Korato ro npeHacsTe
— [pegn BCAKO CepBM3HO OOCNY)KBAHE WM

MOYMCTBAHE
— AKo 0TKa3Ba Aa GYHKUMOHMPA NPABUJTHO

e [Ipy BKNIOYBAHETO HA ypeaa TemnepaTypara ce
MOBMLLIABA M CbLLECTBYBA PUCK OT U3rapsiiusa. He
[LOKOCBAMTE U3JI0KEHW METATHW YACTH.

e YpeauTe 3a rotBeHe TpsabBa aa 6bAAT NOCTABEHM
B CTAOWMJIHO NONOXKEHUE C NPABWUIIHO MOCTABEHHM
APBKKM (QKO MM TAKMBA), 3 A Ce NpeAoTBpATH
PA3IMBAHETO HA rOpeLLr TeYHOCTH.

e [lo Bpeme Ha roTBeHe ypeabT M3MyCcKa TOMIMHA
v napa. He npubnunxasanTe pbLeTe Mau rmasata
CY [0 ypeaa no Bpeme Ha rotBeHe. He noctasanTe
B/IQXKHA KbpMda BbpXYy BbHLUHWUSA KAMAK.

e 3a npobnemMu MAM BBMNPOCHU CEe CBBPKETE CbC
cneanpoaabeHns CepBr3 UJIU CE KOHCYNITUPAWTe
c yebcavTa.

e YpeabT MOXe Aa ce M3M0J3BA A0 MAKCUMMAUIHA

HaAMOPCKA BUCOYMHa oT 4000 m.

* B umeTo Ha Bawarta 6e3onacHocCT To3u ypes oTroBaps HA NPUIOKUMUTE
CTAHAAPTU W PErNaMEHTH (AUPEKTUBM 3 Ypeau C HUCKO HanpexeHwue,
€/1eKTPOMATrHUTHA CbBMECTUMOCT, MATEPUATU B KOHTAKT C XPAHUTEHH
NPOAYKTH, EKOSIOTUYHMW U Ap.).

e[lpoBepeTe AW 30XPAHBALLOTO  HAMPEXEHWE
HAMNPEXEHWETO, MOCOYEHO HA ypeaa (MPOMEHSIUB TOK).

» KaTo ce umar npeasua pasiMuHMTe CTAHAAPTH B CUAG, AKO YPEALT ce
M3M0N13BA B [bPXKABA, PA3/IMYHA OT TA3M, B KOATO € 3aKymeH, Toi Tpsibaa
Aa 6bAe NpoBepeH oT 0406PEH CEPBU3EH LIEHTBP.

BKJ/TKOYBAHE

* He n3nonssaite ypeaa, ako:
—YpenbT UM HEroBUAT 30XPAHBALLMA Kabesn e noBpeneH
—YpenbT e nazan UM NoKassa BUAWMU MOBPEAH, MW He pabOTH KAKTO
TpabBsa
—B TakuBa Ciyuar ypenbT CnesiBa Aa Ce U3NpATh B MECTHWUS of0bpeH
CepBM13€H LieHTbP.
e He octassitte kabena aa BucK.
e BuHaru BktouBariTe ypeaad B 3a3eMeH KOHTAKT.
e He u3non3saite ygbmxkuteneH kaben. AKo npyvemare OTrOBOPHOCTTA

oTroBapa  Ha

30 TOBd, MOXeTe Aa U3non3eare yab/mKuTesieH Kaben, HO camo ako e Bm

M3MNPABHO CbCTOSIHWE, UMA 3d3eMEH LUEerncen U OTroBAPsA HA MOLLHOCTTA
Ha ypeaa.

eHe paskauBarTe ypeaa OT KOHTOKTA, KATO Abpnare 3AXPaHBALLMSA
kaben.

e[loctaBeTe Ha paBHA W cTabuAHA paboOTHA MOBBPXHOCT, AAsied OT
NPbCKK BOAQ.

e H1Kora He ce onuTBaMTe fja paboTuTe C ypesd, KOraTo Kynara e npasHa
WK KOraTo Kynara A HAMA.

o KOHTPONIHWAT enemMeHT Ha GYHKUMATA 30 roTBeHe TpsAbBA BMHArM Ad
MOXe fid ce ABWXHK cBoboaHO. He My npunaraite npekomepHa cuia v
He ro 6/J0KMpaiTe ¢ NpeaMeTy.

o HuKora He 3B AAMTE KynaTd, JOKATO ypeabT paboTy.

e HuKora He noctaeanTe Kynata AMPEKTHO BbPXY MIAAMBK WKW Apyr
M3TOYHWK HA TOMJIUHA.

e Kynata v HarpasaLara nnoya tpaéea Aa ce gonvpar. Mpu nonssaxe Ha
HeW3NpPaBHA Kyna Wiy nonagaHe Ha npeaMeT UKW XpaHa Mexay ABaTd
enemMeHTa MMa OMAcHOCT OT NoBpezad.



» He nocrtassiiTe ypeaa A0 U3TOYHWLM HA TOMMHA, Thi KATO TOBA MOXe
A0 NPUYMHK CEPUO3HA NoBpesaaL.

» He nocraesiTe XpaHW MK TEYHOCTU B ypead, AOKATO KynaTa He e Ha
MSCTOTO CH.

» CnasBaiTe NOCOYEHWTE B PeLIENTHUTE HUBA.

» AKO HSIKOS 4OCT OT NPOAYKTA Ce 3aMNau, He Ce ONUTBAMTE Ad A 3AracuTe
C BoAA. M3non3saiTe BAAXKHA KbpNda, 3 4d 3aracuTe rnidmbKa.

o CepB13HO 06CNYKBAHE HA ypead Ce M3BbPLIBA CAMO OT OA0bpeH
CEpBU3€EH LIEHTbP C OPUIMHAIHW PE3EPBHM YACTH.

*B cnyuan Ha npodecroHanHa notpeba, HenpasuaHa ynotpeba wim
ynoTtpeba B paspes ¢ UHCTPYKLUMUTE 3a NON3BAHE NPOU3BOAUTENAT HE
HOCH OTFOBOPHOCT M FAPAHLMATA CE CYUTA 30 HEBAIMAHA.

OlNA3BAHE HA OKOJIHATA CPEJA

e BawwmaTt ypea e npoeKTUpaH TaKd, Ye aa paboTu MHoro roauHu. Bee nak,
KOraTo peLuunTe Ad ro 3aMeHuTe, He 3a6paBsiTe d NOMUCIUTE OTHOCHO
TOBO KAK MOXeTe Ajd ioNprHeceTe 3d OMNA3BAHETO HA OKONIHATA CpeAd.

o [Ipey M3XBBPASAHETO HA YCTPOMCTBOTO TPA6GBA Ad M3BAAUTE baTepusaTa
Ha TaMmMepa v Ad s npeaajeTe B CNELMAIM3UPAH LEHTbP 3d CbbUpaHe
nnu ofobpeH cepBM3eH LEeHTBbP (B 3ABUCUMMOCT OT MoAeNa).

e Op0bpeHnTe CepBM3HM LIEHTPOBE Liie B3eMdT 06paTHO M3MOoN3BAHMUTE
YPEeAM U LLe T U3XBbPJISIT MO €KONIOrMYEH HAYMH.

[Jla yyacTBame B ona3BaHETO HA OKONHATaA cpepal

® Ypenbt e u3paboTeH OT pA3IMYHK MATEPHUASIW, KOUTO MOTAT Ad
Ce NpefaaaT HA BTOPUUYHKW CYPOBUHU MK Ad CE PELMKINPAT.

9 3aHeceTe ro B LEHTbpPA 3d BTOPUYHM CYpPOBMHM WKW B
OTOPU3UPAHWSA CEPBM3, KbAETO TOM Lie 6bae PeLUKIMpPaH.

MNPEAU MbPBOHAYAJIHA YITOTPEBA

PasonakoBaHe Ha ypepna

e /I3BaseTe ypeaa oT ONAKOBKATA MY M pA30MAKOBAMTE BCUUYKM NPUCTABKM
W NeYATHU MATEPUAIN.

e OTBOpETE KAMAKA, KATO HATUCHETe BYTOHA 3d OTBAPSHE HA KAnaka B
npeaHATa YacT Ha ypeaad — dur. 1.
[poueTeTe WMHCTPYKUWUWUTE W CNeABAWTE BHUMATENHO HAYMHA HA
ynotpeba.

MNMouucTBaHe Ha ypepa

e M3BageTe Kynata 3a rotBeHe — QUr. 2, BbTPELUHWS €KPaH 3d napa M
OTAYLIHUWKA 3d napa — ¢ur. 3a u 3b.

e[louncteTe Kynarta 3a roTBeHe , OTAYLIHMKA 30 NAPA M BbTPELUHWUA
npeanas1Ten 3a Napda c rba M MAIKO NPenapaT 3a MMEHe Ha CbAoBe.

e M36bpLueTe KANAKa U BbHLIHATA YACT HA YPEeAad C BAAKHA Kbprd.

e [loacywete nobpe.

e BbpHeTe BCMUKM KOMMOHEHTH HA MecTaTa UM. MoHTHpakiTe BbTpeLLHUS
KAnaK B MPABMIHOTO MOJIOKEHWE BbB BBHLUHWA KAMAK HA YpeAd.
Cnep ToBa NocTaBeTe BbTPELUHKUA NpeAnasnTen 3a napa Mexay Asara
npopesa B A0JIHATA YACT HA KAMOKA WM FO HATUCHETE BbpXy ropHara
yacr, fokato ce duKcrpa. Brntouete pasrnobsemus 3axpaHBsaly, kaben
B KOHTAKTA B OCHOBATA HA YpeAd.

3A YPEAA U BCUYKHN OYHKL UK

e BHMMATENHO M36bplueTe BBHLIHATA YACT HA Kynata 3d roTBeHe
(no-cneumanHo AbHOTO). YBepeTe ce, Ye HAMA OCTATbLM MM TEYHOCT
OT A0/IHATA CTPAHA HA KYNaTd WM HArpeBaTeNHUSA eneMeHT — Gur. 5.

e [locTaBeTe roTBAPCKATA Kynd B YpPeAd, KATO BHMMABATe Ad A
No3vLMOoHUpATe NPABUAHO — ur. 6.

e [lpoBepeTe AaNM BBTPELLHUAT KAMNAK € NPABUIHO MO3ULMOHUPAH.

e 3aTBopeTe Kanaka Aobpe, AOKATO YyeTe LpAKBAHE.

o BkJioueTe 3aXpaHBaALLMSA KA6es B KOHTAKTA B OCHOBATA HA MY/ITUKYKbPA
W Cnesl TOBA B €/1EKTPUYECKWU KOHTAKT. YpeabT U3LaBa Ab/iblr 3BYKOB
CUTHAN W BCHUYKM MHAMKATOPHWU JIOMMMYKKM HOA KOHTPOJIHUA NaHesn
Ce BKJIIOYBAT 3d MoMeHT. Crie ToBA HA AMCNes ce NMOKA3Bd ,----“ U
MHAWKATOPHUTE JIAMMUYKK Ce M3KJIIYBAT. YpeabT BM3d B PEXUM HA
FOTOBHOCT M MOXeTe Ad U3bepeTe MeHIOTO M HEO6XOAUMHUTE HACTPOIMKH
Ha roTBeHe.

e He pokocBaviTe HArpeBaTeNIHUA €/leMEHT, KOraTo ypeabT € BKJIHOYEH,
nnu cnep roteeHe. He mecTeTe ypesd no Bpeme Ha paboTa uiuv BegHara
cnep rotBeHe.

e YpeabT e NnpeAHA3HAYEH CAMO 3a yrnoTpeba Ha 3aKpHTO.

Hukora He nocTaBAliTe pbKATA CU BbPXY U3XO0/1A 3d NAPA N0 Bpeme Ha

roTBeHe, Thii KATO TOBA MOXe Ad ioBefie A0 usrapsHe — ¢ur. 10.

AKo cTe M36panu MOrpelHo MEeHIOTO 3d roTBEHe M UcKate Aad ro

NpoMeHuTe, C/ief; KATO FOTBEHETO € 3anOYHAI0, HAaTUCHeTe 6yToHa

»KEEP WARM/CANCEL"“ (NOAABPXXAHE HA TOMJIMHA/OTMEHH) n

n3bepeTe OTHOBO XENIAHOTO MEHI0 3d FOTBEHE.

U3nonseaite camo roTBAPCKATA Kyna, 10CTaBeHAa C ypeada.




He noctaBsiTe BoAd WK CbCTABKU B
€ HA MACTOTO CHU B HETO.

KonnuectBoTo BOAA M CbCTABKM He TpabBa aa  HaaBvwaea
MOKCUMQUIHOTO HUBO, 0603HAYEHO B rOpHATA 4ACT BbLTpe B

roTBApCKATA Kyna — ¢ur. 7.

TABJIULIA C MPOIrPAMMU 3A TOTBEHE

Bpeme 3arorsene | Delaystart (Omnoser crapr) o Temperature | - flonowcenne ua
Bpemeno P Y P | nonpas6upasie | (Temneparypa) Kanaka Keepiom
Mporpamn (Mopavpwane
nogpas6upase Temneparypa .
Duanason | Perynupyem | [fluanason | Perynupyem o [wanason () | 3areopen | Oraopen | HaTonMHa)

Bpewe 3
Smaryi | roteene~ | 5 manyTH 160C | 120140160 | -
24uaca

eada, AKo roTBApCKAaTa Kyna He

5 MkyTH - 4

Baking (Mleverte) | 45 miHyTy e

Crust/Fry 5 MiyTi -1
(3anevareare | 20 miHyTH wacu30 | 1munyra - - 160°C
MukyTH

12011301140/
150/160

Bpeve sa
Sumnytu | rorsere~ | 5 wunymi | Asromaruno
2 uaca
Stew/Slow Cook W0 wmym—9 Bpeve 3a
(Banyuwasare! 4yaca Swmtyt | rorsene ~ | 5wyt 100C | 80100120
6a8Ho roTaene) Haca 24uaca

S My -3

Soup (Cyna) 1 4ac i

Bpewme 30
Smurytu | rotBere ~ | S mnyTH 100°C
24 uaca

Steam (foteene
Ha napa)

5 MuHyTH -3

30 MumyTH s

Bpewe 3
Rice (Opu3) | Astomarwso | AsTomariso - roraene ~ | 5 muMyrH | Astouaruo
24uaca

Pilaf/ Bpewe 30
Risotto (Munad/ | Astomatiio | AeTomariHo - foTeeHe ~ | 5 MAHYTH | ABToMaTHHHO
pr3010) 24vaca
Bpewe 3a
SwiHyTM | roTBene~ | S muHyTH 130°C 100/130/160
24 vaca

Dessert S iy =2
(fiecepr) 45 MukyTH waca

Bpewe 30
5MiHYTM | rOTBeHe ~ | 5 MMHyTM | ABTOMaTWiHO
24 uaca

5 ikyTH - 2

Porridge (Kawa) | 25 murytn s

Yogurt (Kuceno

8uaca 1-12uaca | 15 mamymu - E 40C
MAKO)

Bpewme 30
Smurytu | roteere ~ | S mmyTH 105°C
24 uaca

5wy - 3

Jam (Cnaako) 1uac il

Bpewe 30
1wunyta | roteene~ | 5 muryTH 100°C
24 uaca

3 iyt -3

Pasta (Macra) | 10 murytn i

Reheat 5 MMHYTH — y
o 25 MuryTH T 5 WihyTH - - 100°C

Keep
Warm
(Moagwpiare
Ha Tonnura)

DIY (My S g9 Bpewe 30 40-160
Recipe) (Mosra | 30 murytn e 5wiHyTM | roTeeHe ~ | 5 muHyTH 100°C 10°Cra
peuena) 24 uaca wiTepeam

TABJIULIA 3A TOTBEHE

BuHaru usknouBamTe ypeaa OT KOHTAKTA, KO ro octaesaTe 6e3 Haasop,
KAKTO W Npefy Ad ro crnobseare, pasrnobsasare UM NOYUCTBATE.
YpeabT MoxKe Aa Ce M3M0A3BA HA HAAMOPCKA BMcourHa go 2000 meTtpa.

ABTOMATHYHO | ABTOMATHUHO - - - 75°C

KOHTPOJIEH NAHEJ

1. BYTOH ,START“ (CTAPT)

e HatucHeTe To3u ByTOH, 3a A CTAPTUPATE NPOLLECA HA FOTBEHE.

2. BYTOH ,,MENU“ (MEHIO)

o B pe)k1M Ha roToBHOCT HaTUCHeTe ByToHa ,Menu* (MeHto), 3a ia npemuHeTe
npe3 cnegnute ¢yHKumu: Baking (MeueHe) = Soup (Cyna) > Steam
(FfotBeHe Ha napa) > Rice (Opu3) > Yogurt (Knceno mnsko) - Dessert
(Jecept) = Reheat (MpetonnsaHe) > Stew/Slow Cook (3aayLiaBaHe/6asHO
roteeHe) > Pilaf/Risotto (Munad/pusoto) - Porridge (Kawa) = Crust/Fry
(3aneyarsaxe) = Pasta (Macta) = Jam (Chagko).

o [lucnnenT NoKa3Ba BpeMeTo 3d roTBEHE Mo NoapasbrpaHe 3a BCAKA GyHKLMS
(cu3kmouenue Ha Rice (Opu3) u Pilaf/Risotto (Munad/prsoro). UHarkaTopHaTa
JlamnuyKka Ha bytoHa , Start” (CrapT) Myra v 36paHoTo MeHo CBETBA.

3ab6enexka:

3a fa Ae3aKTUBMpATE 3BYKOBWSA CUMHAU, 304pbXTe 6yToHa ,Menu®

(MeHt0), LOKATO YyeTe No-AbAblr 3BYKOB CUTHA.

30 10 GKTUBMpATE OTHOBO 3BYKOBWS CUTHAT, HATUCHETE M 304pbiKTe ByToHA

~Menu“ (MeHt0) 0THOBO, JOKATO YyeTe CbLUUA SbSTbI 3BYKOB CUTHAJ.

3. BYTOH ,Delay Start/Timer* (OTnoxxeH crapt/Tarimep)

e Timer (Tarmep): MoxeTe aa perynvpare BpeMeTo 3d roTBeHe (C
u3KoYeHWe Ha nporpamara ,Rice* (Opwus) u ,Pilaf/Risotto” (Munad/
pY30T0); Korato M3bepeTe peMM Ha roTBeHE, BPEMETO 3d FOTBEHE MO
noapasbupaHe ce NOKA3BA HA UMPpoBUsa aucnner. HatncHete bytoHa
,Delay Start/Timer* (OtnoxeH crtapt/Taimep) (bur. 14c) BefHDBK
(MHAMKATOPHATA IAMMMYKA HA Tarmepa (Pur.16b) ceeTBa), cnes KoeTo
KOpWUrMpamTe BpeMeTo 3d roTBeHe ¢ byToHuTe ,+/-".

4. Delay Start (OTtnoxkeH crtapT): [peaBapuTenHO 3a404€HOTO Bpeme
CbOTBETCTBA HA BPEMETO, OCTABALLO /10 KPAs HA NPOLIECA HA FOTBEHE.
Delay Start (OtnoxeH ctapT) (OTNOXeHO CTAPTMPAHE HA FOTBEHE)
He e Bb3MOXeH npu ¢pyHkuumTe ,Crust/Fry“ (3aneuarsane), ,Yogurt®
(Kuceno mnsako) u ,Reheat” (MpetonnsHe). Cnep kato u3bepete
HeobXOAUMUSI PeXMM HA roTBeHe, HaTucHeTe bByToHa ,Delay Start/
Timer“ (OTnoweH crapt/Tavmep) (Pur. 14c) (MHAMKATOpHATA
JIOMMWYKA HA OTNIOXKeHWsa ctapT (ur. 16a) cBeTBa), Crep KoeTo
HacTpoviTe TaMmepa c ByToHWTe ,+/-“. [OTBEHeTO CTApTUpA, Cfie] KaTo
u3Teue NpeaBAPUTENIHO 3a4A4EHOTO BpPEME.

o Cnleq KaTo 30404€eTe BPEMETO 3d FOTBEHE C OT/IOKEH CTAPT, HATUCHETE

6ytoHa ,Start® (Crapt) (¢ur. 14g). MHAMKATOPHUTE NAMMMYKM HA



6yToHuTe ,Start“ (Crapt) (dwur. 14f) v ,Delay Start” (OtnoxeH ctapr)
(pur. 16a) NpoabMKABAT AA CBETAT WU JUCMIEAT NOKA3BA OCTABALLOTO
BpemMe [10 Kpas HA NPoLeca Ha roTBEHe.

e Korato MynTUKyKbpbT CTAPTUPA PEXMMA HA FTOTBEHE, WHAMKATOPHATA
JIOMMUYKA HA OTIoeHus cTapT (dur. 16a) ce M3KIYBA U CBETBA
WMHAMKATOPHATA JIAMMKUYKA Ha Tarmepa (pur. 16b).

e PexMMbT Ha rotBeHe Moxe jaa 6bbae HacTpoeH Ao 24 yaca
npeasapuTenHo. AKo npefBApUTENIHO 3a404EHOTO BpPeme e Mo-KpaTko
OT BPEeMeTO 3d roTBEHe, FOTBEHETO CTAPTMPA BeAHArd.

5. BYTOHMU ,+/-“

e i3non3BaiTe Te3n 6yTOHK, 30 AA HACTPOMTE BPEMeTO 3d roteeHe (+/- 1,
5 vnun 15 MUHYTKH) M NpeaBapUTENHO 30A404€HOTO BpeMe (+/- 5 MUHYTH).
He moxeTe pa perynvparte BpemMeTo 3a roTBeHe 3a pexumure ,Rice”
(Opwm3) nnm ,Pilaf/Risotto” (Munad/Pr3oTo) 1 He MoXeTe Aa perynupare
npeaBapuTeNHo  3a40feHoTo  Bpeme 3a  pexumute ,Crust/Fry“
(3aneuatsaHe), ,,Yogurt” (Kuceno mnsko) unm ,Reheat” (MpetonnsHe).

6. bytoH ,,Keep Warm/Cancel“ (MoaabpaHe HA TONIMHA/OTMEHH)

o Korato e B peXKMmM Ha roTOBHOCT, HaThcHeTe byToHa , Keep Warm/Cancel”
(MopabpaHe Ha TonnuHa/oTmenw) (ur. 14b), 3a ga npetonnuTe
XpaHATA M Ad A NOALBbPKATE TOMNd.

e HatucHete 6ytoHa ,Keep Warm/Cancel” (MopgabpxaHe Ha TonauHa/
oTmeHu) (ur. 14b), 3a Aa cnpeTe npoueca Ha roTBeHe, UK AA OTMEHKUTE
BCHMUKKW HACTPOMKW. MyNTUKYKBPBT Ce BPbLLA B PEXUM HA FOTOBHOCT.

e3a noseye nNoapobHOCTH, MOJS, HAMPABETE CMPABKA C pasgend 3d
dyHkumsaTa ,,Keep Warm/Cancel” (Moaabp»aHe HA TOMIMHA/OTMEHM).

7. bytoH ,, Temperature” (Temneparypa)

e [lpeay pa HacTpouTe Temnepartypard, MbpBo M3bepeTe nporpama 3a
roTBeHe W Bpeme 3d roTBeHe (Bb3MOXHO camo 3a ¢yHKuuuTe ,Baking”
(Meuene), ,,Crust/Fry“ (3aneuatsane), ,Stew/Slow Cook*“ (3apywasare/
6asHo roteeHe), ,Dessert” (JecepT) 1 ,My Recipe” (Mosita peuenTa,
notpebutencku pexum). Cnea ToBa HatucHeTe b6yToHa , Temperature®
(Temnepatypa) (dur. 14i) n n3bepete Temnepatyparta. Temnepartypara
Ha roTBeHe Mo nozpasbupaHe ce NPOMEHS B CbOTBETCTBME C M36paHaTa
nporpama 3a roteBeHe. C 6yToHuTe ,+“ M ,-“ TemnepaTyparta ce
yBesIMUaBa U HAMAJISABA.

o Cnep KaTo Temneparypara e M3bpaHa, HatucHeTe 6ytoHa, Start” (Crapr)
(dur. 14g) , 3a aa cTtapTvpare Npoueca HA roTBEHe; MHAMKATOpHATA
NAaMnuyka Ha byTtoHa , Start” (Crapt) (pur. 14f) npoabmxasa aa ceetu.

e MoxeTe A NpOMEeHWTE TeMmMnepatypatd Mo BpeMe HA TFOTBEHE, KATO

HatucHeTe byToHa,, Temperature” (Temnepatypa). Cneg kato Temnepatypara
€ U3bpaHa 1 He € UMAIO MO-HATATBLLUHW AEMCTBHA B NPOABIIKEHWE HA NeT
CEKYHM, MYSITUKYKbPBT MPOABIIKABA [1A FOTBU C HOBUTE HACTPOMKM.

®YHKLMA ,,PORRIDGE" (KALLIA)

e HaTtucHeTe 6yToHa ,,Menu® (MeHto), 3a fa usbepete dyHKums , Porridge”
(Kawa). Aucnneat nokassa BpemeTo 3a roTBeHe no nogpasbupaxe u
WMHAMKATOPHATA IAMMKYKA Ha ByToHa , Start” (CTapT) mura B YyepBeHo.

e MoxeTe Aa NpoMeHWTe BPeMETO 3a FOTBEHe, KATO MbpBO HATUCHETE
6yToHa ,Delay Start/Timer” (OtnoxeH ctapt/Tarmep) (dur. 14c) v cnep,
TOBA — BYyTOHA ,,+“ NN -

eHaTucHete 6ytoHa ,Start® (CrapT). MynTUKyKBbpPBT — CTApTMpPA
nporpamara 3a roteeHe ,,Porridge” (Kawa) v uHanKaTopHaTa namnuuka
Ha 6yTtoHa ,Start” (CrapT) cBetBa. [uMcnnesT Mokassa OCTABALLOTO
BPEMe 30 roTBeHe.

e B Kpasi HA FOTBEHETO MYNITUKYKbPBT M3LABA 3BYKOB CHIHAI TPU MbTH
n ctaptupa nporpamarta ,Keep Warm“ (MoagbpxaHe HA TOMAWHQ),
WMHAMKATOPHATA Namnuuka Ha dyHkumaTta ,Keep Warm* (MoagabpxaHe
Ha TonnHa) (dur. 14a) cBeTBA M HA AMUCNIIEnA Ce MOKA3BA BPEMETO, npe3
koeto dyHKumuaTa ,Keep Warm* (MoaabpaHe HA TOMIMHA) € AKTUBHA.

®YHKLIMSA ,, SOUP* (CYMA)

e HaTtucHete 6yToHa ,Menu“ (MeHio), 3a na vusbepete ¢yHkuma ,Soup”
(Cyna). ucnnesT Noka3Ba BpeMeTO 3d roTBeHe Mo noapasbupaHe u
WMHAMKATOPHATA IAMMKYKA Ha ByToHa , Start” (CtapT) mura B YepBeHo.

e MoxeTe Aa NpoMeHWTe BPeMETO 3d FOTBEHe, KATO MbpBO HATUCHETE
6ytoHa ,Delay Start/Timer” (OtnoxeH ctapt/Tarmep) (dur. 14c) v cnep,
TOBA — ByTOHA ,,+“ NN -

eHaTucHete 6ytoHa ,Start® (CrapT). MynTuUKyKbpbT — CTApTUpaA
nporpamara 3a roteeHe ,,Soup” (Cyna) ¥ MHAMKATOPHATA JIAMMIMYKA HA
6yToHa ,Start” (CrapT) cBeTBa. JucnnenT nokassa oCTABALLOTO Bpeme
3a roTBeHe.

e B Kpasi Ha FOTBEHETO MYNITUKYKbPBT M34ABA 3BYKOB CHIHAI TPU MbTH
n ctaptupa nporpamarta ,Keep Warm“ (MoagbpxaHe HA TOMAMHQ),
WMHAMKATOPHATA aMinuKa Ha dyHKumaTa ,Keep Warm* (MogabpxaHe
Ha TorMHa) (dur. 14a) cBeTBA M HA AMCTIIEn Ce MOKA3BA BPEMETO, npe3
koeto oyHKumuaTa ,,Keep Warm* (MoaabpaHe HA TOMIMHA) € AKTUBHA.



®OYHKUMHA ,,STEAM“ (TOTBEHE HA MAPA)

e HaTtucHete 6yToHa ,,Menu” (MeHto), 3a aa usbepete ¢yHKuus ,Steam*
(TotBeHe Ha napa). AucnnesT MNOKA3BA BpeMeTO 3d FOTBEHE MO
noapasbupaHe ¥ MHAUMKATOPHATA IAMMMYKA Ha byToHa ,Start” (CrapT)
MWra B YepBeHo.

e MoxeTe Aa npomeHuTe BPeMETO 3d FOTBEHE, KATO MbPBO HATUCHETE
6ytoHa ,,Delay Start/Timer* (OtnoxeH crapt/Taiimep) (dur. 14C) n cnep
TOBA — ByTOHA ,,+“ MNKN -

eHatucHete 6ytoHa ,Start® (Crapt). MynTuUKyKbpbT  CTApTUMpPA
nporpamara 3a roteeHe ,Steam® (Mapa) ¥ MHAMKATOPHATA NAMMAWUYKA
Ha 6yTtoHa ,Start” (Crapt) cBetBa. [McniesT MOKA3BA OCTABALLOTO
BPeme 3a roTBeHe.

eB Kpas HA rOTBEHETO MYNTUKYKBbPBLT M3[0BA 3BYKOB CMMHAUT TPWU MBTU U
OBTOMATMYHO MPEBK/IOYBA HA pexum ,Keep Warm® (MopabpaHe Ha
TonMHA). MHAMKaTopHara namnmyka Ha bytoHa ,Keep Warm® (Mopabpyane
Ha TonmMHa) (pur. 14a) cBeTBA M HA AMCTIIES Ce MOKA3BA BPEMETO, MPE3 KOETO
pexumsbT , Keep Warm* (MoaabpyaHe HA TOM/IMHA) € AKTUBEH.

®OYHKUMHA ,,BAKING* (MEYEHE)

e HatucHete byToHa ,Menu“ (MeHto), 3a aa usbepete dyHKuUMa ,Baking”
(MeyeHe). incnnest nokassa BpemMeTo 3d roTBeHe Mo noapasbupaxe u
MHAMKATOPHATA IAMMNKUYKA Ha byToHa , Start” (CtapT) Mura B YepBeHo.

e MoxeTe Aa NpomeHUTE BPEMETO 3d FOTBEHE, KATO MbPBO HATUCHETE
6ytoHa ,Delay Start/Timer” (OtnoxeH ctapt/Taimep) (dur. 14C) u
cnep ToBa — bByTtoHa ,+“ unn ,-“. HatucHete 6yTtoHa ,Temperature”
(Temnepatypa), 3a aa u3bepete TemnepaTypard.

eHartncHete 6ytoHa ,Start® (Crapt). MynTMKYKbpBT  CTAPTMPA
nporpamara 3a roteeHe ,,Baking” (MeuyeHe) M MHAMKATOPHATA IAMMMYKA
Ha 6ytoHa ,Start” (Ctapt) cBeTBa. [McnnesT MoKasBa OCTABALLOTO
BPeMe 3d roTBeHe.

e B Kpas Ha roTBEHETO MYyNTUKYKbPBT M3A4ABA 3BYKOB CMIHQT TPU MbTH
u ctaptupa nporpamata ,Keep Warm“ (MoaabpaHe HA TOMAMHQ),
WMHAWKATOPHATA IaMMMUKa Ha dyHKumATa ,Keep Warm® (MopgabpxaHe
Ha TorMHA) (pur. 14a) cBETBA M HA AMUCTIEA Ce MOKA3BA BPEMETO, Npe3
koeTo dyHKUMATA ,Keep Warm® (MoaabpKaHe HA TOMIMHA) € AKTUBHA.

®YHKLMUA ,JAM“ (C/TAZIKO)

e HatuncHete 6ytoHa ,Menu“ (Mehto), 3a fa usbepete dyHKuma ,Jam”
(Cnagko). AucnnesT Noka3sa BPEMETO 3d roTBEHE Mo noapasbupaxe u
WMHAMKATOPHATA IAMMKWYKA Ha ByToHa , Start” (CTapT) mura B yepBeHo.

e MoxeTe fa NPOMeHUTE BPEMETO 3d FOTBEHE, KATO MbPBO HATUCHETE
6yToHa ,Delay Start/Timer” (OtnoxeH ctapt/Tarmep) (dur. 14¢) v cnep,
ToBA — 6yTOHA ,,+“ UNK -

eHatncHete 6ytoHa ,Start® (CtapT). MynTUMKYKbpPBT  CTAPTMPA
nporpamara 3a roteeHe ,Jam* (Cnagko) U MHAMKATOPHATA AAMMUYKA
Ha 6yTtoHa ,Start” (Crapt) cBetBa. [McnnesT MoKa3Ba OCTABALOTO
BPEME 30 rOTBEHE.

e B Kpas Ha rOTBEHETO MyNTUKYKbPHT M3A4ABA 3BYKOB CUTHAT TPU MBTH.

e 3abenexka: 3a Tasu GyHKUMA HAMA pexum , Keep Warm*® (MoaabpxaHe
HA TOMJIMHA)

®YHKLMA ,,CRUST/FRY“ (3AMEYATBAHE)

e HaTtucHete 6yToHa ,Menu“ (MeHto), 3a aa msbepete ¢yHkuma ,,Crust/
Fry“ (3aneuartBaHe). [ucnneaT nokassa BpemMeTo 3d TFOTBEHE Mo
noapasbupaHe U MHAMKATOPHATA IAMIMYKA Ha byToHa ,Start” (CrapT)
MUFa B YEPBEHO.

e MoxeTe Aa NpoMeHWTe BPeMETO 3d FOTBEHe, KATO MbpBO HATUCHETE
6ytoHa ,Delay Start/Timer* (OtnoxeH crtapt/Tavimep) (dur. T4c) u
cnep ToBA — 6ytoHa ,+“ wau ,-“. HatucHeTte ByToHa ,Temperature
(TemnepaTtypa), 3a Aa M3bepeTe TeMnepaTypartd.

e HaTtucHete byToHa ,Start” (CrapT). MynTUKYKbpBT CTAPTMPA Nporpama
3a rotBeHe ,,CRUST/FRY” (3aneuatBaHe) M MHAMKATOPHATA JAMIMYKA
Ha 6yTtoHa ,Start” (CrapT) cBetBa. [McnnesT MoKa3Ba OCTABALLOTO
BPEMe 30 roTBeHe.

e B Kpasi Ha FOTBEHETO MYNITUKYKBPBT M3LABA 3BYKOB CUIHAI TPU MbTH
n ctaptupa nporpamarta ,Keep Warm“ (MoagbpxaHe HA TOMAMHQ),
WMHAMKATOPHATA aMinuKka Ha dyHKumaTta ,Keep Warm* (MoagabpxaHe
Ha TorMHa) (dur. 14a) cBeTBA M HA AMCTIIEn Ce MOKA3BA BPEMETO, npe3
koeto dyHKumuaTa ,,Keep Warm* (MoaabpaHe HA TOMIMHA) € AKTUBHA.

3a6enexka: BuHaru nsnonssaire Ta3u GyHKLMA NpU HAJTMUME HA OJIMO U

XPAHUTENeH NPOAYKT. M3Moi3BAHETO CAMO HA 0/IMO MOXe Ad AOBeAe A0

nospeaa Wiax ONACHOCT.
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OYHKLNA ,,STEW/SLOW COOK*

(3AAYLIABAHE/BABHO MOTBEHE)

e HaTtucHete 6yToHa ,Menu” (MeHto), 3a aa m3bepete dpyHKuUma ,Stew/
Slow Cook* (3aayliaBaHe/6aBHO roTBeHe). Jucnient NoKa3sa BpeMeTo
3a roTBeHe Mo nofpasbupaHe U MHAMKATOPHATA JIAMMMYKA HA 6yTOHA
LStart” (CrapT) mura B uepBeHo.

e MoxeTe Aa NpomeHUTe BPEMETO 3d FOTBEHE, KATO MbPBO HATUCHETE
6ytoHa ,Delay Start/Timer (OtnoxeH crapt/Tavimep) (dur. 14c) u
cnep ToBa — bByTtoHa ,+“ wnn ,-“. HatucHete 6yTtoHa ,Temperature”
(Temnepatypa), 3a aa M3bepeTe TeMnepaTypard.

e HatuncHete 6yToHa ,Start” (CtapT). MynTUKyKbpBT CTAPTMPA Nporpama
3a rotBeHe ,Stew/Slow Cook“ (3apywaBaHe/6aBHO roTBeHE) U
WHAMKATOPHATA IAMMNMYKA Ha ByToHa , Start” (CtapT) ceeTBa. AucnnesT
MOKA3BA OCTABALLOTO BPEME 3d rOTBEHE.

e B Kpas Ha roTBEHETO MYNTUKYKbPBT U3AABA 3BYKOB CMIHQ TPU MbTH
n ctaptupa nporpamarta ,Keep Warm® (MoaabpaHe HA TOMAMHQ),
MHAMKATOPHATA AMMKYKa Ha dyHKumaATa ,Keep Warm® (MopabpxaHe
Ha TonarHa) (dur. 14a) cBeTBA M HA AUCTIEes Ce MOKA3BA BPEMETO, Npes
koeTo dyHKuMATA ,Keep Warm® (MoaabpKaHe HA TOM/IMHA) € AKTUBHA.

®YHKLMA ,YOGURT“ (KUCEJIO MJIIKO)

e HatucHete 6yToHa ,Menu“ (MeHto), 3a aa u3bepete ¢yHkuma ,Yogurt®
(Knceno mnsko). [lucnnent nokasea BpeMeTo 3d roTBeHe Mo noApasbupaxe
¥ MHAMKATOPHATA lamnnyKa Ha 6yToHa ,Start” (CrapT) mura B uepseHo.

* MoxeTe Aa NpoMeHUTe BPEMETO 3a FOTBEHE, KATO MbPBO HATWUCHETe ByToHA
,Delay Start/Timer* (OtnoxeH crapt/taiimep) (bur. 14c) u cnep ToBa — byToHA
SAonm

e HatucHeTe 6yToHa , Start” (CrapT). MynTMKyKbpbT CTAPTMPA NporpaMmard 3a
rotBeHe ,Yogurt® (Knceno mMasko) M MHAMKATOPHATA IAMMKUYKA Ha 6yTOHA
LStart” (Crapt) ceetBa. [lucnneaT nokasea 0CTABALLOTO BPeMe 30 roTBEHE.

e B Kpas HO rOTBEHETO MYNTUKYKbPBT M3/10BA 3BYKOB CUIHAT TP MbTH.

3abenexka: B kpas Ha NpoLueca Ha roTBeHe HAMA GYHKLMS 3 NOAABPKAHE

Ha TonauHa. MNo3sonsiBa Bu ga npaBuTe KUCENO MASKO, KATO M3Mos3BATE

CTbKeHW bypKaHH, noaxoAsLM 3a ynoTpeba BbB dypHA.

N360P HA CbCTABKH 3A KUCEJTIO MJTAKO

Mnsko

KakBo mnsko ga usnonssam?

BcuukM Hawm peuenTu (OCBEH GKO HE € MOCOYEHO APYro) ce MPaBsAT C Kpase

MIAIKO. MoxKeTe A0 M3M0/13BaTe MISKO HA PACTUTENTHA OCHOBA, KATO COEBO MITAIKO,

WK 0BYe/KO3e MIIAIKO, HO TEKCTYPATA HA KMCEeNOTO MISIKO MOXe Ad Bapupa B

30BUCHMOCT OT U3MON3BAHOTO MAAKO. CypOBOTO MIAIKO, IbATOTPANHUTE MAIEKA U

BCMYKM MJIEKA, MOCOYEHM MO-A0JTY, CA NOAXOAALLM 30 U3NON3BAHE B ypeaa:

o [lvarotpaiHo UHT mnsko: OT nbaHomacneHoto UHT mnsko ce nonyyasa
Mo-NABLTHO KKceno masako. OT YaCTUYHO 06e3MAC/IEHOTO MAIAKO Ce Nonyyasa
MO-MQJIKO MABTHO KWCeNno Mmnsko. MoxeTe Aa M3Mon3BaTe YACTMYHO
obe3macneHo MASKO M Aa 06aBUTE efiHA UK [iBE KOHCEPBM MIIAKO HA NPaX.

o MactbopusupaHo mnsko: ToBa MAAKO Cb3AABA NO-KPEMOOHPA3HO KUCeNo
M/IFKO C MAUTbK KAMMAK OTrope.

o CypoBo mnsiko (pepmepcko Mnsko): Tosn BKA MIsSKO TPAGBA Aia ce cBapH
npean m3nonssaHe. penopbvuBame Bu cblyo Aa ro octasute Aa Bpu no-
Abnro Bpeme. Moxe Aa e onacHo Aa U3nosn3sate TOBA MAsAKO, 6e3 MbpBo Ad
ro ceapwuTte. OcTaBeTe MAAKOTO AA U3CTUHE, NPeAM Aid ro U3Mo3BaTe B ypead.
He ce npenopbyBa Aa NpaBmTe KMCENO MIIAIKO HA 6aA3aTA HA CYpPOBO MIISIKO.

e Mnsko Ha npax: C TO3W BMA MAAKO Ce MOJTy4aBA MHOTO KpemoobpasHo
Kuceno masko. CnefgavTe MHCTPYKLMKUTE HA MPOM3BOAWTENA HA OMAKOBKATA.

3a Ha¥i-A06pKY pe3ynTaTu U3nosi3BanTe MbAHOMAC/IEHO, 30 NPEANOYUTAHE
abarotparivo, UHT masko.

CypoBOTO M NACTHOPU3UPAHOTO MISIKO TPA6BA Ad ce BAPU U ciel TOBA Ad
Ce 0XJ1a1 U KAMMAKBT 1d Ce U3XBBPIIU.

®OYHKUMHA , DESSERT (AECEPT)

e HatucHete 6yToHa ,Menu” (MeHto), 3a aa n3bepete dyHKumsaA ,Dessert”
(JecepT). AucnneaT nokasea BpemMeTO 3d rOTBEHe MO NozApasbupaHe u
MHAMKATOPHATA NAMnuyKa Ha 6yToHa ,Start” (CtapT) mura B yepBeHo.

e Mo)eTe Aa NMpoMeHWTe BPEMETO 3d FOTBEHE, KATO MbpPBO HATUCHETE
6ytoHa ,Delay Start/Timer“ (OTtnoxeH crapt/taiimep) (dur. 14c) u
cnep ToBa — 6yToHa ,+“ wau ,-“. HatucHete 6yToHa , Temperature
(TemnepaTtypa), 3a fa M3bepeTe Temnepartypara.

e HatucHete byToHa ,,Start” (CtapT). MynTUKyKbpBT CTAPTUPA NPOrpamara
3a rotBeHe ,Dessert” ([lecepT) n MHAMKATOPHATA NAMMWYKA HA 6yTOHA
LStart” (CrapT) cBeTBa. AMCnnenT NoKa3Ba OCTABALLOTO BPpEME 3d FOTBEHE.

o B Kpas HA FOTBEHETO MYNTUKYKbPBT U3ABA 3BYKOB CUIHA TPU MbTH.

3abenexka: 3a Ta3M GyHKUMA HAMA pexum ,Keep Warm® (MoaabpxaHe

HA TOMJIMHA)



CbBETU 3A TMPUFOTBAHE HA TNMEP®EKTEH OPWU3

(¢pyHKumMu ,Rice” (Opu3) u ,Pilaf/Risotto” (Munad/pusoro)

o I'Ipe,u.M roTtBeHe M3mMmepeTe OopM3d, KATo M3Nnon3Bate npeaocraseHaATa
MepuTenHa 4vawa, U MU3rnJaKkHeTe opwusa (ClKO npasuTe puv30TO, HEe
U3MNIOKBAKMTE).

e M3cunete HeobXOAMMOTO KOIMUECTBO OpU3 B KymnaTtd, KATO WM3MO/3BATE
npefocTaBeHaTa MepuTenHa yawa — our. 4. Cneg ToBa pobasete cTyaeHa
BOZA [10 CboTBeTHATA MapkuposKa ,,CUP“ (HALLIA) Ha kynata — dur. 2

e 3aTBopeTe Kanaka.

3abenexka: BuHaru cnarairte NbpPBO OpH3a, B NPOTUBEH cnyquﬁ

BOAATA liie € TBbPAE MHOIO.
HaTtucHeTe 6yToHa ,Menu“ (MeHto), 3a aa usbepete dyHkuma ,Rice” \/ Tuawa =
(Opwu3). Korato Ha paucnnes ce nokaxe ,-22% M MHAMKATOpPHATA
namnuyka Ha bytoHa ,Start” (CrapT) 3anouHe aa mwura, HOTUCHeTe
6yToHa ,Start” (CrapT). MynTUKYKbPBT CTAPTUPA NPOrpamd 3d roTBeHe
,Rice” (OpW3) 1 MHAMKATOPHATA NAMAWYKA Ha ByToHa ,Start” (CTapT) e Pasnpegenete M3NAAKHATUA OPU3 PABHOMEPHO MO MOBLPXHOCTTA HA
csetBd. Ha avcnnesa mura ,--“. BpemeTo He ce nMokasea, TbH KATO Kynara.
Nporpamara OaBTOMATMUYHO KOPUIMpA BPEMETO W Temnepatypara,

KOWTO MOraT A BAPUPAT MO BPeme Ha roTBEHETO.

e B Kpas HA rOTBEHETO MYNTUKYKbPBT M340BA 3BYKOB CUrHA TPU MbTH \/

n ctaptvpa nporpamarta ,Keep Warm* (MopabpaHe HA TOMivHQ),

MHAMKATOPHATA NAMNUYKa Ha yHKumaTa ,Keep Warm* (Moaabpxaxe

Ha TonaunHa) (éur. 14a) cBETBA M HA AMUCNIEA Ce MOKA3BA BPEMETO, Npe3

koeTo pyHKLMATA ,Keep Warm* (ToaabpaHe Ha TOMAMHA) € AKTUBHAL e AKO roTBuTE [iBe YdLLW OpPU3 HAMpPUMEP, C/ie[ KATO M3MUETe opuv3d
M ro pasnpefennte pABHOMEPHO B Kynartad, Aobasete Boad Ao

®YHKUMA , PILAF/RISOTTO* (MMNIA®/PU30TO) MOPKMPOBKATA 30 HNBO 2.

e HatucHete 6ytoHa ,Menu” (MeHto), 3a fa usbepete ¢pyHkuma ,Pilaf/
Risotto“ (Munad/pusoto). Korato Ha paucnnes ce MnoKaxe 772
“ M MHAMKATOpHATA namMnuyka Ha 6ytoHa ,Start” (Crapt) 3anouHe
Ad  MUra, HatucHete 6ytoHa ,Start® (CtapT). MynTUKYKbpbBT
ctaptvpa nporpamarta 3a rotseHe ,Pilaf/Risotto” (Munad/pusorto)
M WMHOMKATOPHATA NIAMMAMYKA Ha 6yToHa ,Start (Ctapt) ceeTBa. Ha

~150 g cypos opu3

o Korato op13bT e roToB M MHAMKATOPHATA IAMIMYKA Ha ByToHa ,Keep
Warm*® (MogabpaHe Ha TonauHa) (dur. 14a) cBeTHe, pasbbpranTe

aucnnesa mura ,--“. Bpemeto He ce MoKkasea, TbH KATO TO MOXe Ad

0Opu13a U ro OCTABETE B MY/ITUKYKbPA 3a HAKOJKO MUHYTU — TOBA Lie
BAPUPA MO BPEME HA FOTBEHE — MYNTUKYKbPbT Peryivpd BPeMeTo P y YKBP yr -
ABTOMATHYHO foseze 10 nepdeKTHO CBAPEH OpU3 C OTAENIEHU 3bpHA.

e B Kpas HA FOTBEHETO MYITUKYKbPBT U3AABA 3BYKOB CUTHAN TPU MbTH
W ctaptvpa nporpamata ,Keep Warm*“ (MopabpxaHe HA TOMAMHQ),
WMHAMKATOPHATA NAMMNMYKa Ha dyHKumaTa ,Keep Warm* (Moaabpxaxe
Ha TonnunHa) (dur. 14a) cBeTBA M HA AMUCTIEA Ce MOKA3BA BPEMETO, Npe3
koeto ¢yHKuumaATa ,Keep Warm* (MopabpKaHe HA TOMIMHA) € AKTUBHA.

* MakcuManHo KonuyecTso 3a mogen RK740
** MakcMManHo KonuyecTso 3a mopaen RK745

CnepHarta T06ﬂMLI.G CbAbPXa YKA3aHMA 30 roTBeHe HA OpuU3:
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YKA3AHWUA 3A TOTBEHE HA bAJ1 OPU3

Konunyectso Konunyectso H
MBO Ha BoAATA
M3M0JI3BAH M3M0JI3BAH o
B Kynara bpovi nopuwmun
opu3 opu3 (+ opH3a)
(6poi yaLum) (terno)
2 300g HuBo 2 3 - 4 nopumun
4 600 g HuBo 4 5 - 6 nopumu
6 900 g Hueo 6 8 — 10 nopuum
8* 1200 g Hwveo 8 13-14
nopLuu
10 1500 g Hueo 10 16-18
nopLum

YpeabT aBTOMATHYHO PerysvMpa TemnepaTypara ¥ BPEMETO 3d roTBeHe
Ha opu3a.

06bpHeTe BHUMAHHWE, Ye NPOrpamMara 3d Opu3 CbbpXKa ceeM eTand:
3arpaBaHe => [loemaHe Ha Bogata => bbp3o yBesMuaBaHe Ha
Temnepartypara => HenpekbcHato BapeHe => M3napsBsaHe Ha Bogara =>
BbasHo rotBeHe Ha opu3a => MNogabpKaHe HA TOMMHA.

BpemeTo 3a roTBeHe 3aB1CH OT KOJIMYECTBOTO W BUZA HA M3MOJI3BAHWS OPK3.

®YHKLMA ,PASTA“ (NACTA)

e [Tpy roTBeHe HA NACTA € BAXKHO /1d M34YaKATe, JOKATO BOAATA JOCTUTHE
NpaBKIHATA TeMMNepaTypa, Npeau Ad 4obasuTe nacrara.

e HaTtucHete 6yToHa ,,Menu® (MeHto), 3a aa usbepete pyHkuma ,Pasta”
(MacTa). Aucnneat nokassa BpemMeTo 3d roTBeHe Mo nogpasbupaxe u
MHAMKATOPHATA IAMNMYKA Ha byToHa ,Start” (CtapT) Mura B YepBeHo.

e MoxeTe fa NpomMeHWTe BPEeMeTO 3a rOTBEHe, KATO MbPBO HATUCHETE
6ytoHa ,Preset/Timer” (MpeaBaputenHa HacTpowka/Tanmep) W cnep
ToBA — 6yTOHA ,,+“ WNIK -

eHatncHete 6ytoHa ,Start® (Crapt). MynTMKYKbpPBT — CTAPTMPA
nporpamara 3a roteeHe ,Pasta“ (Macta) ¥ MHAMKATOPHATA NAMAUYKA
Ha 6ytoHa ,Start” (CtapT) cBeTBa. [McnnesT MoOKaA3Ba OCTABALLOTO
Bpeme 3a roTBeHe.

e Korato BoaaTa AOCTUrHE ONTUMASIHATA TEMMEPATYPd, MYNTUKYKbpbT
u3paBa 3BYKOB curHan. MocTasete nactata BbB BOAATA, Clef KOETO
HaTucHeTe oTHoBO byToHa ,Start” (CtapT), 3a Aa cTapTvpa NpouecsT Ha
roteHe. JloKaTo ce MpUroTBs NAacCTaTd KAnakbT TpA6BA d € OTBOPEH.

e B Kpas Ha rOTBEHETO MyNTUKYKbPHT M3A4ABA 3BYKOB CUTHAT TPU MBTH.

3ab6enexka: 3a Ta3u GyHKUMA HAMA pexum ,Keep Warm*® (MopabpxaHe

HA TONMHQ)

®OYHKLUMUA , REHEAT (MPETOMNJIAHE)

e Tasu ¢yHKLMA ce M3MoI3BaA CAMO 3a MPETOrJIsiHe HA BeYe NPUroTBeHd
XPaHa.

eHartncHete 6ytoHa ,Menu“ (MeHw), 3a fa usbepete QyHKLMA
~Reheat” (MpetonnsHe). Aucnnest nNokassa BpemMeTo 3d roTBEHE MO
nozpasbupaHe M MHAUKATOPHATA NAMMMYKA Ha ByToHa ,Start” (CrapT)
MHWra B YepBEHO.

e MoxeTe fja NpOMeHUTE BPEMETO 3d FOTBEHE, KATO MbpPBO HATUCHETE
6yTtoHa ,Delay Start/Timer” (OtnoxeH crapt/Tarmep) (dur. 14¢c) u cnep,
TOBA — BYyTOHA ,,+“ MNK ,-“.

eHatncHete 6ytoHa ,Start® (CtapT). MynTUMKYKbpPBT  CTAPTMPA
nporpamara 3a roteeHe ,Reheat” (MpetonnsHe) W MHAMKATOpPHATA
namnuuka Ha 6ytoHa ,Start” (Crapt) cBetBa. [ncnnest nokassa
OCTOBALLOTO BpeMe 3d roTBeHe.

e B Kpas Ha roTBEHETO MYNTUKYKbPBT M3AABA 3BYKOB CMIHA TPU MbTH
u ctaptupa nporpamarta ,Keep Warm“ (MoagbpyaHe HA TOMAMHQ),
MHAWMKATOPHATA NaMnnyka Ha ¢yHKuuaTa ,Keep Warm® (MopabpkaHe
Ha TornHA) (pur. 14a) cBETBA M HA AMUCTIIEn Ce MOKA3BA BPEMETO, Npe3
koeTo dyHKuMATA ,Keep Warm* (MoaabpKaHe HA TOMIMHA) € OKTUBHA.

BHUMAHME:

06embT Ha CTyAeHATA XpaHa He TPSIBA 4d 3aemd NoBeye OT NOI0BMHATA

oT 06emMa Ha KyKbpa. AKO MM TBBPAE MHOIO XpPAHd, TA HAMA Ad ce

ctornin gobpe. AKO HAMA AOCTATBYHO XPAHA WM OKO PYHKUMATA

,Reheat” (MpeTonnsHe) ce M3M0N3BA MHOFOKPATHO, XPAHATA e U3ropu

M HA ABHOTO Lije ce 06pasyBa KOpPUYKA.

MpenopbuBa ce Aa He NpeTon/ATe IMbCTA KALL, B MPOTUBEH C/IyYai Ts

MOe [1d CTAHe KMCABA.

3a Aa NpefoTBPATMTE MOSIBATA HA MUPU3MM, HE MPeTornisiTe CTyAeHd

XPAHQA, KOATO € 611 CbXPAHABAHA L b/Ir0 BPEME.



OYHKLUHNA . KEEP WARM/CANCEL*

(MOAABPYXAHE HA TOMNJIMHA/OTMEHW)

 3a aa ctaptvparte nporpamara ,Keep Warm® (MoaabpaHe Ha ToNAvMHa),
HatucHete 6ytoHa ,Keep Warm/Cancel (MopabpwaHe Ha TonauHa/
OTMEHM), IOKATO MY/ITUKYKBbPBT € B PEXMM HA rOTOBHOCT. MHAMKaTopHATA
namnuyka Ha dyHkumsTa , Keep Warm/Cancel“ (MopabpaHe Ha TonavHa/
OTMEHH) 3aMoYBaA A4 MUIA M HA AWCTIES Ce NMOKA3BA BPEMETO, MPe3 KOeTo
pexumbT , Keep Warm* (MogabpaHe HA TOMJIMHA) € AKTUBEH.

e OCTaBALIOTO Bpeme 3a MNPETOM/IsiHE Ce MOKA3BA HA AMCMes U
MHAMKATOPHATA NamMnuuka Ha 6yTtoHa ,Keep Warm* (MoaabpkaHe Ha
TOMJIMHA) CBETBA.

e300 Ad HyIMpaTe BCHUUKM HACTPOMKM M A CE BbPHETE B PEXMM HA
rOTOBHOCT, HaTucHeTe byToHa ,Keep Warm/Cancel” (MoazabpkaHe Ha
TOMIMHA/OTMEHM), IOKATO MYJITUKYKbPBT U3Mb/IHSABA NPOrpamara.

e3a [Aad Ae3aKTuBMpate dBTOoMATMyHATA ¢yHKuMA ,Keep Warm*
(MopabpaHe Ha TOMAMHA) MO BpemMe HA C/leABdWATA Mporpama
30 roTBeHe, HATWCHeTe M 3aapbxkTe 6yToHa ,Keep Warm/Cancel”
(MoaabpaHe HA  TOMAMHA/OTMEHM) B MNPOABIIKEHWE HA neT
CeKyHAW; MHAMKATOPHATA laMnnuka Ha bytoHa ,Keep Warm/Cancel”
(MopabpaHe HaA TOMIMHA/OTMEHM) yraced. 3a Ad AKTUBUpATe
OTHOBO aBTOMATMYHATA ¢yHKUMA ,Keep Warm“ (MopabpxaHe Ha
TOMJIMHA), HATUCHETE U 3aApbXKTE 0THOBO byToHa ,Keep Warm/Cancel”
(MoaabpaHe HA TOMAMHA/OTMEHM) B MPOAb/IKEHUE HA NET CEKYHAM.

e MakcumanHata nNpoabMKUTENHOCT Ha yHKumaTa ,Keep Warm*
(MopabpaHe Ha TonMHA) e 24 yaca.

CobBet: 30 Ad 3anNA3WTe APOMATA HA XPAHATA CH, MpenopbyYBAMe Ad A
CbXpaHsaBaATe He noseye oT 12 yaca.

®YHKLUMHA ,,MY RECIPE“ (MOATA PELIENTA)

e MeHioTo ,My Recipe” (MosiTa peuenta, notpebutencku pexum) Bu
No3BOJISBA A0 HACTPOMTE BPEMETO M TEMMEPATYPATA 3d rOTBEHE 3a MO-
IbBKAB HOYMH HA FOTBEHE W 3ana3sa BawwmTe npeauLLHM HACTPOMKK Ha
BPEMEeTO M TeMNepaTyparad 3a CiefiBALMA MbT.

e 3a fa ctapTupate Bawwmsa notpebutenckun pexum Ha roTBeHe, HATUCHeTe
6yToHa ,,My Recipe” (MosTta peuenta) (bur. 14j), KOrato MynTUKYKbPBT
€ B PEXWM Ha FrOTOBHOCT. [IUCNNeAT NOKA3Ba BPEMETO 3d roTBeHe Mo
noapasbupaHe ¥ MHAUMKATOPHATA IAMMMYKA Ha byToHa ,Start” (CrapT)
3anoysad Ad Mura.

* AKO WcKaTe Aa u3bepeTte Temnepartypa v Bpeme 3a Bawarta nporpama,
HatucHeTe byToHuTe ,Preset/Timer* (MpeaBapuTenHa HaCTpoWKa/TaMmep)
n ,Temperature” (Temnepatypa), 3a Aa onpefenvTe Bawmte HACTPOMKK.

e B Kpas Ha roTBeHETO MYNTUKYKbPbT U3AABA 3BYKOB CUTHAUT TPU MBTH.

3abenexka:

MynTUKYKBPBT ~ 3aMAOMETABA  HAW-CKOPOLUHWTE  HACTPOMKM  Ha

TemnepaTyparta v BpeMeTO 3d rOTBEHE 3a CIeABALLMA MbT HA U3NON3BAHE.

B KPAA1 HATOTBEHETO

e OTBOpeETe Kanaka — our. 1.

e Korato 60paBuTe C roTBAPCKATA KyMnd W KOLIHMLATA 3a napd, Hocete
pbKaBuLUn. — our. 11.

e CepBMpaiTe XpaHATa, KATO WM3MON3BATE JBXKMLATA, NPefoCTaBEHd C
Bawms ypen, cnepn Koeto 3aTBOpeTE KANaka.

e MakcumanHata nNpoabMKUTENHOCT Ha  ¢yHKumata ,Keep Warm®
(MopabpaHe Ha TonarHa) e 24 yaca.

e HatucHete 6ytoHa ,Keep Warm/Cancel” (MopabpaHe Ha TorinHa/
oTMeHM), 3a Aa cnpeTe ¢yHKumaATa , Keep Warm* (MoaabpaHe HA TONAKUHQ).

e M3K/toueTe ypeaa oT KOHTAKTA.

MOYUCTBAHE U NOAAPBIKKA

e [pean U3BBLPLUBAHE HA MOYMCTBAHE WM MOAAPBLIKKA Ce yBepeTe, ue
MY/ITUKYKBPBT € M3K/H0UYEH OT KOHTAKTA U € HAMbJIHO OX/IQAEH.

e CWNHO Ce MpenmopbyBA Ad MOYMCTBATE ypefd C rbba cied BCAKA
ynotpeba — oumr. 12.

e KynaTta, mMepuTesHATA Ydlld, JBKMLATA 3a OPU3 W NbXKMUATA 3d
CepBHMpaHe MOraT Ad Ce MOCTABAT B CbAOMMUANIHA MALIMHA — dur. 13.

lfoTBapCcKa Kyna, KOWHMLA 3a napa

eHe npenopvuBaMe Aa uM3Mnon3eate  A6PA3MBHM
abpasvBHU MboM.

e AKO HO ABHOTO e 3a/1enHaNa XpPaHa, HanenTe MAJKo BOAA B Kynartad M
ocTaBeTe [id Ce HOKUCHe, Mpeaur Ad U3MUeTe.

o [lozcyweTe fobpe KynaTa 3d roTBeHe.

lpuK 3a roTBapckara Kyna.
OTHOCHO FPUXXHUTE 3Qa TrOTBAPCKATA Kynaq, CﬂeABOVITe BHUMATENHO
WUHCTPYKUHUKUTE NO-A0NY:

npaxose WU



*3a fAa 3anasuTe Kynata B A06pO CbCTOsHWE, MpenopbyBaMe Ad He
pexeTe XpAHUTEHW NMPOAYKTH B Hes.

» BuHaru BpbluaiiTe Kynata B MyTUKYKbPA.

» M3non3BaiTe NpefoCTaBEHATA MAACTMACOBA JIBXMLUA WMAW AbPBEHA
JTBKMLCA; HE M3MONM3BANTE METAIHWM MpUbOpM, 3a Ad He nospeauTe
MOBBPXHOCTTA HA KynaTta — dur. 14.

*3a fa u3berHete ONACHOCTTA OT KOPO3Ws, He WM3CWUMBAMTE OLET B
roTBAPCKATA Kynd.

o [TOBBPXHOCTTA HA KynaTa MOXe Ad MPOMEHW LBETA CW Cief MbpBaATd
ynotpeba WA npu NpoabMmKWTENnHA ynoTpeba. Tasu MpomsHA Ha
LBETA € B pe3yiTaT HA NapaTta WM BOAATA — TS HAMA Ad MOB/UsE Ha
M3MON3BAHETO HA MYATUKYKbPA M He e onacHa 3a BaweTo 3apase.
MoeTe fa NPOABIIKATE AA A U3MON3BATE HE30MACHO.

MNMouncTBaHE HO MUKPO OTAYLIHMKA 3a Napa

e KoraTo nouvcTBaTe MMKpO OTAYLUHWKA 3d NApd, M3BAZETE O OT KANAKA
— ¢ur. 15, v ro oTBOpeETE, KATO rO 30BbPTHUTE B NOCOKATA, YKA3AHA OT
Haanuca ,Open“ (OTBopeHo) — ¢ur. 16a n 16b. Cneg nouncTBaHe
M3cylleTe CTAPATENIHO WM MOCTABETE OTHOBO ABATA TPWUBIbJIHWKA B
[IBeTe YacTu. 3aTBopeTe ro, KATo ro 3aBbpTUTE B MOCOKATA, MOCOYEHA
ot Hagnuca ,,Close” (3aTBopeHo), Ces KOETO o NOCTABETE OTHOBO HA
Kanaka Ha MyTUKYKbpa — dur. 18a 1 18b.

MouncTBaHe Ha BbTpelHHUA Kanak

e I3BafeTe BBLTPELLIHUA KAMAK, KATO r0 HAOTUCHETe HABBH C ABe pbLie.
MouncTeTe Kanaka ¢ rbba M MAIKO MPenapar 3a MUEeHe Ha CbAoBe
(dur. 17). MopcywieTe ro cTapaTtenHo, cien ToBa Nocrtasete o6paTHO B
MYNTUKYKBPA 304 ABETe U3AATMHW M HATMUCHETE BbPXY FOPHATA YACT,
AoKaTo ce GUKCHPA.

MounucTBaHe U noaaApbHXKA HA APyruTe 4acTtu Ha ypeaa

e [louncTeTe BBHLIHATA YACT HA MYNTUKYKbpd — our. 19, BbTpelHaTta
YaCT Ha Kanaka v Kabena ¢ Meka Kbpna, cief, KoeTo noacylete. He
M3Mn0/13BaMTe AOPA3MBHM NOYUCTBALLM MPOAYKTH.

e He 13non3BarTe BOAA 30 MOYMCTBAHE HA BBTPELLUHATA YACT HA ypead,
Tbi KATO TOBA MOXe Ad NOBpeAr AATYUKA 3a TOTJIMHA.

PbKOBO/JCTBO 3A OTCTPAHABAHE HA

TEXHUWYECKW HEU3MPABHOCTH

Onucaxue Ha

Mpuunun Pewenuns
HEU3NpaBHOCTUTE
Bcrukum
WMHAUKATOPHHM Ypeaost He e lNpoBepeTe fanv ypeast e
JNIAMIMUYKKU He BKJIOYEH B BKJItOYEH B KOHTAKTA U OT
CBETAT W ypeabT KOHTAKTA. 6yTOHA.
He ce 3arpsBa.
Mpobnem B
Bcrukum P
CBBP3BAHETO HA
NHAMKATOPHN WHAWKATOPHATA M3npaTeTte ypeaa B
JIAMIMUYKHM P P yp
NAMMMYKA UK OTOPU3MPAH CEPBU3EH
He CBeTAT, HO
Mma nospeaa B LeHTbP 30 PEMOHT.
ypeawT ce
MHAMKATOpHATA
3arpssa.
JIAMIMMYKA.

M3TnuaHe Ha
napa rno speme
Ha ynoTpeba

Kanakst He e

30TBOPEH NpABHJIHO.

OTBOpeTe 1 3aTBOpETE
OTHOBO KaMakKa.

MWKpo oTAYLWHUKBT
3a napae
HernpaBuIHO
NMOCTABEH MJN
HenpasWIHO
crnobeH.

CnpeTe roTBeHeTO
(M3KntoyeTe ypena ot
KOHTAKTA) W NpoBepeTe
[QUIM OTAYLWHUKBT 3d napa
e npaBunHo criobeH (aBeTe
My yacTu Tpabsa aa 6baat
bUKCHMpaHK 3aeaHo) U
NPABUIJIHO NO3ULIMOHWUPAH.

YnnbTHEHMETO Ha
KAnaka UM MUKpO
OTAYLUHKWKA 3a napa

€ nospejeHo.

M3npaTteTe ypeaa B
OTOPW3MPAH CepPBM3EH
LIeHTbp 30 PEMOHT.

Opu3bT e
HepocBapeH
WK NpeBaApeH.

TBbpae MHOro UK
TBbPAE MAIKO BOAA
30 KOJIMYECTBOTO HA

opv3a.

BuxTe Tabnuuara 3a
NPABUIJIHUTE KOIMUYECTBA
BOAA.




OnucaHune Ha
PeweHus
HEeU3NpaBHOCTUTE

OpusbT e
HeJJ0CBAPEH MU
npeBapeH.

HeunsnpasHa ¢pyHKLMA
Ha roTeHe.

HewnsnpaBHocT B
aBTOMATUYHATA
dyHKUMA
»Keep Warm*
(MopabpkaHe Ha
TONAMHA) (ypeasbt
NPOAb/HKABA
nporpamara
30 roTBeHe 1au
He ce 3arpsBd,
KoraTo e U3bpaHa

®yHkumaTa ,Keep
Warm* (MoazgbpaHe
HA TOMJIMHA) e
OTMEHeHA oT
notpebutens npu
HaCTporKaTa.
Hanpasete cnpaska
CbC pasgend 3a
byHKumsTa , Keep

M3npateTe ypeaa B
OTOPW3MPAH CepBM3EH
LIeHTbP 30 PEMOHT.

dyHKUMATA Warm* (Mogabpaxe
,Keep Warm* HO TOMIMHA).
(MoaabpkaHe Ha
TOMJIMHQ).
EnekTtpuueckara
BEPWra Ha AdT4MKA
EO B ropHATA YaCT e
NPeKbCHATA WK UMd
KBCO CbefIMHEHHe.
Enektpuueckara Cnpete ypeaa v
BEPWra Ha AATYMKA pecTapTvpamnTe
E1 B I0JIHATA YaCT e nporpamara.
NPeKbCHATA WK UMdA AKo npobnembT
KBCO CbefIMHEHHE. NPOAB/KABA,
u3npareTe ypeaa B
E3 OTKpHTa € BUCOKa 0mo6peH cepei3eH

Temnepartypa.

LEHTBHP 30 PEMOHT.

3abenexka: AKo BbTpelIHATA FOTBAPCKA Kyna e paepopmupaHa,
cnpeTe Aa A M3MON3BATE WM NOpbuaiTe HOBA Kyna OT opobpeH

CepBU3€EH LEeHTDbP.
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UPRAVLIJACKA PLOCA
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Kosara za kuhanje na pari h  Izborna tipka Menu (Izbornik)
Oznake za razinu vode pri kuhanju rize i Tipka “Temperature”
Odvojiva posuda za kuhanje j  Tipka “My Recipe” (“Moj recept”)
Mjerna posuda 15 Funkcijski svjetlosni indikatori
Zlica za rizu a Baking function (Funkcija pecenja)
Zlica za posluzivanje b Soup function (Funkcija za juhu)
Poklopac ¢ Steam function (Funkcija za paru)
Odvojiva unutarnja pregrada za d Rice function (Funkcija za rizu)
paru e Yogurt function (Funkcija za jogurt)
Mikro otvor za paru f  Dessert function (Funkcija za desert)
Tipka za otvaranje poklopca g Reheat function (Funkcija za
Otvor za rucku podgrijavanje)
Kuciste uredaja h  Stew/Slow Cook function (Funkcija
Priklju¢ni vod za gulas / sporo kuhanje)
Upravljacka ploca i Pilaf/Risotto function (Funkcija za

Svjetlosni indikator “Keep Warm” pilav/rizoto)

(“Odrzavanije topline”) j  Porridge function (Funkcija za kasu)

Tipka “Keep Warm/Cancel” k  Crust/Fry function (Funkcija za

(“OdrZavanije topline / Otkazi”) koricu/przenje)

Tipka “Delay Start/Timer” | Pasta function (Funkcija za

(“Odgoda pocetka / Programator”) tjesteninu)

Tipka "+" m Jam function (Funkcija za dem)

Tipka ™" n  Funkcijski indikator

Svjetlosni indikator “Start” o Delay Start (Odgoda pocetka)

Tipka “Start” p Timer (Programator)



VAZNE PREPORUKE
SIGURNOSNE UPUTE

Pazljivo procitajte i slijedite upute za uporabu.

Pohranite ih na sigurno.

eOvaj uredaj nije namijenjen za ukljucivanje
u kombinaciji s vanjskim programatorom ili
zasebnim sustavom za daljinsko upravljanje.

e Uredaj mogu koristiti djeca od 8 godina i starija,
ako su pod nadzoromiili su dobila upute o sigurnoj
uporabi uredaja te ako su upoznata s moguéim
opasnostima. Djeca ne smiju Cistiti i odrzavati
uredaj, osim ako su starija od 8 godina i pod
nadzorom. Drzite uredaj i kabel izvan dosega
djece mlade od 8 godina.

eUredaj mogu koristiti osobe sa smanjenim
tjelesnim, osjetilnim ilimentalnim sposobnostima
ili nedostatkom iskustva ili znanja, ako su
pod nadzorom ili su dobile upute o sigurnoj
uporabi uredaja te ako su upoznata s moguéim
opasnostima.

e Djeca se ne smiju igrati s uredajem.

e Uredaj nije namijenjen uporabi od strane osoba
(uklju€ujudi i djecu) smanjenih fizickih, psihickih
ili mentalnih sposobnosti osim ako su pod
nadzorom odgovorne osobe ili ih je ista upoznala
s uputama za uporabu.

e Djecu se mora nadgledati kako se ne bi igrala s
uredajem.

eOvaj uredaj je namijenjen iskljucivo kucnoj
uporabi.

e Ovaj uredaj je isklju¢ivo namijenjen za uporabu u
ku¢anstvu. Jamstvo ne pokriva uporabu uredaja
u:
kuhinjama namijenjenima osoblju u trgovinama,
uredima i drugim radnim okruzenjima,

— seoskim turistickim objektima,

— hotelima, motelima i drugim smjeStajnim
kapacitetima, od strane gostiju,

— smjeStajnim kapacitetima koji pruzaju usluge
nocenja i dorucka.

e Ukoliko je vas uredaj opremljen odvojivim
prikljuénim vodom: Ukoliko je priklju¢ni vod
oStecen, zamijenite ga originalnim vodom ili
sklopom proizvodaca ili njihovog servisnog
odjela.

e Ukoliko je vas uredaj opremljen fiksnim
prikljuénim vodom: Ukoliko je priklju¢ni vod
oStecen, zamijeniti ga mora proizvodac, servisni
odjel proizvodaca ili slicna kvalificirana osoba,
kako bi se izbjegla opasnost.

e Uredaj se ne smije uranjati u vodu.
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e Za CiS¢enje nastavaka i dijelova koji dolaze u
dodir s hranom koristite vlaznu krpu ili spuzvu s
teku¢inom za cis€enje. Operite vlaznom krpom
ili spuzvom. Suhom krpom osuSite nastavke i
dijelove koji dolaze u dodir s hranom.

e Ako je na uredaju naznacen znak A, on oznacava
,0prez: tijekom uporabe, povrSine se mogu
zagrijati”.

e Oprez: povrsina grijaceg elementa moze i nakon
uporabe ostati zagrijana.

e Oprezz. mogucnost ozljede uslijed nepravilne
uporabe uredaja.

e Oprez: ako uredaj ima odvojivi priklju¢ni vod, ne
prolijevajte tekucinu po konektoru.

e [skljucite uredaj:

— odmah nakon uporabe,

— prije premjestanja uredaja,
— prije CiS€enja i odrZzavanja,
— ako ne radi ispravno.

e Zbog visokih temperatura, nakon ukljucivanja
uredaja mozete dobiti opekline. Nemojte dirati
izlozene metalne dijelove.

e Ku€anski uredaji moraju biti postavljeni na stabilnu
povrsinu s ruckama (ukoliko postoje) postavljenim
da se izbjegne prolijevanje vrucih tekucina.

e Tijekom kuhanja, uredaj ispusta toplinu i paru.

Ne stavljajte ruke niti glavu blizu otvora za paru.
Nemojte blokirati otvor za paru.

e Ako imate bilo kakvih problema, molimo Vas da
se obratite ovlastenom servisu.

e Uredaj se moze koristiti na visini do 4000 m.

e Zavasu sigurnost, ovaj uredaj je u skladu s vazeé¢im normama i propisima
(direktive o najnizem naponu, elektromagnetskoj kompatibilnosti,
materijalima koji dolaze u doticaj s hranom, okolisu...).

e Provjerite da li napon uredaja odgovara naponu vase mreze (izmjeni¢na
struja).

e U slucaju uporabe uredaja u zemlji u kojoj isti nije originalno kupljen,
a zbog razli¢itih uvjeta uporabe obvezno dajte pregledati uredaj u
ovlastenom servisu.

PRIKLJUCENJE

e Ne rabite uredaj ako:
—su priklju¢ni vod ili utika¢ oSteceni
—je uredaj pao i pokazuje vidljiva oSte¢enja te ako neispravno radi
—U tim slu¢ajevima, uredaj odnesite u najblizi ovlasteni servis.

e Ne ostavljajte priklju¢ni vod da slobodno visi.

e Uredaj uvijek ukljucujte u uti¢nicu s uzemljenjem.

e Ne rabite prikljucni vod. U slu¢aju da ga ipak odlucite rabiti pobrinite se
da je priklju¢ni vod ispravan i da je priklju¢en na uzemljenu uti¢nicu te
da odgovara priklju¢nom vodu uredaja.

e Ne iskljucujte uredaj s elektri¢cne mreze povlaceéi ga za priklju¢ni vod.

e Uredaj rabite na ravnoj, stabilnoj povrsini otpornoj na toplinu, daleko
od vode.

e Nikada ne rabite uredaj s praznom posudom, niti bez posude.

e Izbornik funkcija mora raditi slobodno. Ne pokusavajte na silu mijenjati
kontrole na uredaju niti to ne ¢inite s nekim predmetom



¢ Nikada ne uklanjajte posudu dok uredaj radi.

e Nikada ne stavljajte uredaj izravno iznad plamena, niti na drugi izvor
topline.

ePosuda i grija¢a plo¢a moraju biti u izravhom kontaktu. Uporaba
oStecene posude, kao i postavljanje bilo kojeg drugog predmeta ili
hrane izmedu ova dva elementa moZe uzrokovati kvar.

e Ne stavljate uredaj blizu izvora topline niti pored vruce pecnice jer to
mozZe dovesti do oStecenja uredaja.

« Ne stavljajte ni namirnice ni vodu u uredaj dok posuda nije postavljena
na predvideno mjesto.

 Postujte koli¢ine propisane u receptima.

e U slucaju da se dijelovi uredaja zapale, nikada ih ne pokusavajte ugasiti
vodom. Ugasite plamen pomocu viazne krpe.

e Svaki popravak mora biti obavljen od strane ovlastenog servisa (vidi
popis u jamstvenom listu)pomocu originalnih rezervnih dijelova.

e Svaka profesionalna, neprimjerena ili uporabe koje nije u skladu s
uputama za uporabu oslobada proizvoda¢a svake odgovornosti i
jamstvo prestaje biti vazece.

ZASTITA OKOLISA

eVas uredaj je dizajniran za dugogodisnji rad. Medutim, ukoliko se
jednog dana odlucite zamijeniti ga, nikako ne smijete zaboraviti na va3
doprinos zastiti okolisa.

e Prije nego 3to vas uredaj odloZite u otpad, potrebno je odstraniti bateriju
programatora i odnijeti je na odlagaliste slicnog otpada ili u ovlasteni
servisni centar (ovisno o modelu).

e Ovladteni servisni centri preuzet e koristene uredaje i odloZiti ih na
ekoloski prihvatljiv nacin.

Sudjelujmo u zastiti okolisa!

® Va3 uredaj se sastoji od brojnih vrijednih materijala koji se
mogu reciklirati i ponovno uporabiti.

2 Odnesite uredaj na mjesto predvideno za odlaganje slicnog
otpada.

PRIJE PRVE UPORABE

Raspakiravanje uredaja

e Uredaj izvadite iz ambalaZe i raspakirajte dodatnu opremu te tiskane
materijale.

e Otvorite poklopac pritiskom na tipku za otvaranje poklopca s prednje
strane uredaja —sl. 1.

PazZljivo procitajte upute i slijedite metodu za uporabu.

Ciscenje uredaja

e Uklonite posudu za kuhanje - sl. 2, unutarnju pregradu za paru i otvor
za paru —sl. 3ai 3b.

e Ocistite posudu za kuhanje, otvor za paru i ugradenu pregradu za paru
pomocu spuzve i tekucine za ¢iscenje.

e Obrisite poklopac i vanjski dio kuéiSta uredaja vlaznom krpom.

e Dobro ga osusite.

e Vratite sve komponente na njihove originalne poloZaje. Postavite unutarniji
poklopac u odgovarajuci polozaj, u vanjski poklopac unutar uredaja. Zatim
stavite unutarnju pregradu za paru iza dva utora na donjem dijelu poklopca
i gurnite je na gornji dio, sve dok se ne fiksira na mjestu. Ukopcajte odvojivi
prikljuéni vod u uti¢nicu na donjem dijelu uredaja.

ZA UREDA] I SVE FUNKCIJE

e PazZljivo obriSite vanjski dio posude za kuhanje (narocito donji dio).
Uvjerite se da ispod posude ili na grijaéem elementu nema ostataka
ili tekucine —sl. 5.

e Postavite posudu za kuhanje u uredaj, pazeéi pritom da je pravilno
postavite —sl. 6.

e Provjerite je li unutarnji poklopac pravilno postavljen.

« Cvrsto pritisnite poklopac sve dok ne za¢ujete "klik".

e Umetnite priklju¢ni vod u uti¢nicuna donjem dijelu viSenamjenskog
uredaja za kuhanje i ukopcajte ga u zidnu uti¢nicu. Uredaj ¢e se oglasiti
dugim zvuénim signalom, a na upravljackoj plo¢i na tren ée zasvijetliti
svi indikatori. Na zaslonu ¢e se prikazati "----", a svjetlosni indikatori
¢e se iskljuciti. Uredaj ¢e udi u stanje pripravnosti u kojemu cete moci
odabrati izbornik i Zeljene postavke kuhanja.

e Dok je uredaj ukopcan ili nakon kuhanja nemojte dodirivati grijaci
element. Uredaj nemojte pomicati dok radi ili neposredno nakon
kuhanja.

e Uredaj je predviden iskljucivo za uporabu u zatvorenom.



Tijekom kuhanja nikad ne stavljajte ruku preko izlaza za paru, jer to
moze dovesti do opeklina —sl. 10.

Nakon pocetka kuhanja, ako ste greSkom odabrali pogresan izbornik
za kuhanje i Zelite ga promijeniti, pritisnite tipku "KEEP WARM/
CANCEL" (Odrzavanje topline / Otkazi) i ponovo odaberite Zeljeni
izbornik za kuhanje.

Rabite iskljucivo posudu za kuhanje koja je dosla s uredajem.

Ne stavljajte vodu ili sastojke u uredaj ako posuda za kuhanje nije
postavljena u njega.

Kolic¢ina vode i sastojaka ne smije prekoracivati maksimalnu razinu
naznacenu na vrhu, unutar posude za kuhanje —sl. 7.

’ : Zadano Vrijeme kuhanja Odgoda potetka | Standardno Polozaj poklopca | Odrzavanje
rogrami vrijeme topline

Prilagodjivo | Asortiman | Prilagodljivo | Temp.(Q) | Raspon (C)

Vrijeme
Baking (Petenje) | 4Smin | Smin-dsata|  Smin khanja~ | Smin 160C | 120/140/160
24 sata
Crust/Fry (Korica/ S min- | 1201301140/
prienje) 20min | g Gt3omin | M0 i i 160°c 150/160
Vrijeme
Soup (Juha) 1sat |Smin-3sata|  Smin kuhanja~ | Smin | Automatski
24 sata
Stew/Slow Cook Vrijeme
(Gula3 / sporo 4sat  [20min-9sati|  Smin kuhanja~ | Smin 100°C | 80/100/120
kuhanje) 24 sata
Vrijeme
Steam (Para) 30min | 5min3sati 5 min kuhanja~ | Smin 100°C
24 sata
Vrijeme
Rice (Riza) Automatski | Automatski - kuhanja~ | Smin | Automatski
24 sata
Pilaf/ Viijeme
Risotto (Pilav/ | Automatski | Automatski - kuhanja~ | Smin | Automatski
rizoto) 24 sata
Vrijeme
Dessert (Desert) | 4Smin | 5min-2sati 5 min khanja~ | Smin 130°C | 100/130/160
24 sata
Vrijeme
Porridge (Kaa) 25min | 5min2sati 5 min kuhanja~ | Smin | Automatski
24sata
Yogurt (Jogurt) 8sat | 1sat-12sati| 15min - - 40°C
Vrijeme
Jam (Pekmez) 1sat | Smin3sati S min kuhanja~ | Smin 105°C
24 sata
Vrijeme
Pasta (Testenina) | 10min | 3min3sata | 1min kuhanja~ | Smin 100°C
24 sata
Reheat 25min | 5min-1 sati 5 min - - 100°C
Keep
Warm (Odrzavanje | Automatski | Automatski - - - 75°C
topline)
Vrijeme 40-160u
DIY (Mojrecept) | 30min | 5min-9sati 5 min kuhanja~ | Smin 100°C | koracima od
24 sata 10°C

TABLICA ZA PRIPREMU HRANE

Uredaj uvijek odspojite od strujnog napajanja ako ga ostavljate bez
nadzora i prije sastavljanja, rastavljanja ili ¢iséenja.
Uredaj se moze rabiti na nadmorskoj visini do 2000 m.

UPRAVLIACKA PLOCA

1. TIPKA START

o Tu tipku pritisnite za pocetak kuhanja.

2. TIPKA "MENU"

e U stanju pripravnosti, tipku "Menu" pritisnite za kretanje kroz sljedece
funkcije:Baking (Pecenje) = Soup (Juha) > Steam (Para) - Rice (Riza)
- Yogurt (Jogurt) - Dessert (Desert)> Reheat (Podgrijavanje) -
Stew/Slow Cook (Gula$ / sporo kuhanje) - Pilaf/Risotto (Pilav/rizoto)
-> Porridge (Kasa) = Crust/Fry (Korica/prZzenje) = Pasta (Tjestenina)
- Jam (Pem).

e Zaslon prikazuje zadano vrijeme kuhanja za svaku funkciju (osim za rizu
i pilav/rizoto).Indikator tipke "Start" treperi, a odabrani izbornik svijetli.

Napomena:

Kako biste iskljucili zvu¢ni signal, drzite pritisnutom tipku "Menu" sve dok

zvucni signal ne utihne.

Kako biste ponovo ukljucili zvuéni signal, ponovo pritisnite tipku "Menu" i

drzite je pritisnutom dok se oglasi zvu¢ni signal.

3. TIPKA "Delay Start/Timer" (Odgoda pocetka / programator)

e Programator: MoZete podesiti vrijeme kuhanja (osim za rizu, odnosno
pilav/rizoto); nakon Sto odaberete nacin kuhanja, na digitalnom
zaslonu prikazat ¢e se zadano vrijeme kuhanja. Jednom pritisnite tipku
"Delay Start/Timer" (Odgoda pocetka / programator, sl. 14c; zasvijetlit
¢e indikator programatora, sl. 16b), a zatim podesite vrijeme kuhanja
pomocu tipki +/-.

e Odgoda pocetka: Postavljeno vrijeme odgovara vremenu koje je
preostalo do kraja postupka kuhanja. Delay Start (odgoda pocetka
kuhanja) nije moguéa za funkcije Crust/Fry (Korica/przenje), Yogurt
(Jogurt) i Reheat (Podgrijavanje). Nakon odabira Zeljenog nacina
kuhanja, pritisnite tipku "Delay Start/Timer" (Odgoda pocetka /
programator, sl. 14c; zasvijetlit ¢e indikator odgode pocetka, sl. 16a),
a zatim podesite programator pomocu tipke +/-. Kuhanje pocinje po
isteku postavljenog vremena.

e Nakon $to postavite vrijeme kuhanja s odgodom pocetka, pritisnite
tipku "Start” (sl. 14g). Indikatori "Start” (sl. 14f) i "Delay Start” (Odgoda
pocetak, sl. 16a) svijetlit ¢e, a na zaslonu ¢e se prikazivati vrijeme
preostalo do kraja postupka kuhanja.



e Kad visenamjenski uredaj za kuhanje pokrene nacin kuhanja, indikator
odgode pocetka (sl. 16a) iskljucit ¢e se, a indikator programatora
(sl. 16b) ukljuciti.

e Nacin kuhanja moZete postaviti do 24 sata unaprijed. Ako je postavljeno
vrijeme kra¢e od vremena kuhanja, kuhanje ¢e se pokrenuti odmah.

4. TIPKE "+/-"

e Pomocu tih tipki podesite vrijeme kuhanja (+/- 1, 5ili 15 min) i postavljeno
vrijeme (+/- 5 min). Necete mod¢i podeSavati vrijeme kuhanja za nacine
rada "Rice” (Riza) ili "Pilaf/Risotto” (Pilav/rizoto), odnosno neéete moci
podedavati postavljeno vrijeme za nacine rada “Crust/Fry” (Korica/
prZenje), "Yogurt” (Jogurt) i "Reheat” (Podgrijavanje).

5. Tipka "Keep Warm/Cancel" za odrzavanje topline / otkazivanje

e U stanju pripravnosti pritisnite tipku Keep Warm/Cancel (OdrZzavanje
topline / Otkazi, sl. 14b) za podgrijavanje i odrZzavanje hrane toplom.

e Za prekid postupka kuhanja ili otkazivanje svih postavki pritisnite tipku
Keep Warm/Cancel (OdrZavanje topline / OtkaZi, sl. 14b). Visenamjenski
uredaj za kuhanje vratit ¢e se u stanje pripravnosti.

o Vise pojedinosti potrazite u paragrafu “Funkcija za odrzavanje topline
/ otkazivanje".

6. Tipka "Temperature”

ePrije nego Sto postavite temperaturu, prvo odaberite program za
kuhanje i vrijeme kuhanja (dostupno samo za funkcije Baking (Pecenje),
Crust/Fry (Korica/prZenje), Stew/Slow Cook (Gula$ / sporo kuhanje),
Dessert (Desert) i My Recipe (Moj recept, prilagodljivi nac¢in rada).
Zatim pritisnite tipku "Temperature” (sl. 14i) i odaberite temperaturu.
Zadana temperatura kuhanja promijenit ¢e se u skladu s odabranim
programom za kuhanje. Tipkama "+" i "-" poveéavate i smanjujete
temperaturu.

eNakon Sto odaberete temperaturu, pritisnite tipku "Start” (sl. 14q)
za pocetak postupka kuhanja; indikator "Start” (sl. 14f) nastavit ce
svijetliti.

e Temperaturu moZete mijenjati tijekom kuhanja, pritiskom tipke
"Temperature”. Ako nakon Sto odaberete temperaturu ne napravite nista
pet sekundi, viSenamjenski uredaj za kuhanje nastavit ée s kuhanjem uz
nove postavke.

FUNKCIJA PORRIDGE (KASA)

o Pritisnite tipku "Menu" (Izbornik) i odaberite funkciju "Porridge” (Kasa).
Na zaslonu ée se prikazati zadano vrijeme kuhanja, a indikator "Start”
zatreperit e crveno.

e Vrijeme kuhanja mozete promijeniti tako da prvo pritisnete tipku "Delay
Start/Timer" (Odgoda pocetka / programator, sl. 14c), a nakon nje tipku
"+l

e Pritisnite tipku "Start”. VisSenamjenski uredaj za kuhanje zapocet ¢e s
programom kuhanja "Porridge” (Kasa) i zasvijetlit ¢e indikator "Start”.
Na zaslonu ¢e se prikazati preostalo vrijeme kuhanja.

e Po dovrsetku kuhanja, viSenamjenski uredaj za kuhanje oglasit ¢e se s
tri zvu¢na signala i pokrenuti program za odrzavanje topline, zasvijetlit
¢e indikator "Keep Warm" (sl. 14a), a na zaslonu ¢e se prikazati koliko je
dugo aktivna funkcija za odrZzavanje topline.

FUNKCIJA SOUP (JUHA)

e Pritisnite tipku "Menu" (Izbornik) i odaberite funkciju "Soup” (Juha).
Na zaslonu ée se prikazati zadano vrijeme kuhanja, a indikator "Start”
zatreperit ¢e crveno.

 Vrijeme kuhanja moZete promijeniti tako da prvo pritisnete tipku "Delay
Start/Timer" (Odgoda pocetka / programator, sl. 14c), a nakon nje tipku
"+l

e Pritisnite tipku "Start”. Visenamjenski uredaj za kuhanje zapocet ¢ée s
programom kuhanja "Soup” (Juha) i zasvijetlit ¢e indikator "Start”. Na
zaslonu e se prikazati preostalo vrijeme kuhanja.

e Po dovrsetku kuhanja, viSenamjenski uredaj za kuhanje oglasit ¢e se s
tri zvuéna signala i pokrenuti program za odrZavanje topline, zasvijetlit
¢e indikator "Keep Warm® (sl. 14a), a na zaslonu ée se prikazati koliko je
dugo aktivna funkcija za odrZzavanje topline.

FUNKCIJA STEAM (PARA)

e Pritisnite tipku "Menu” (Izbornik) i odaberite funkciju "Steam” (Para).
Na zaslonu ée se prikazati zadano vrijeme kuhanja, a indikator "Start”
zatreperit e crveno.



e Vrijeme kuhanja moZete promijeniti tako da prvo pritisnete tipku "Delay
Start/Timer" (Odgoda pocetka / programator, sl. 14C), a nakon nje tipku
"+l

e Pritisnite tipku "Start”. Visenamjenski uredaj za kuhanje zapocet ¢e s
programom kuhanja "Steam” (Para) i zasvijetlit ée indikator "Start”. Na
zaslonu Ce se prikazati preostalo vrijeme kuhanja.

e Po zavretku kuhanja, viSenamjenski uredaj za kuhanje oglasit ¢e se s
tri zvu¢na signala i automatski se prebaciti na nacin rada za odrzavanje
topline. Zasvijetlit e indikator "Keep Warm" (sl. 14a), a na zaslonu ce se
prikazati koliko je dugo aktivan nacin rada za odrzavanje topline.

FUNKCIJA (PECENJE)

o Pritisnite tipku "Menu" (Izbornik) i odaberite funkciju "Baking” (Pecenje).
Na zaslonu ¢e se prikazati zadano vrijeme kuhanja, a indikator "Start”
zatreperit e crveno.

« Vrijeme kuhanja mozete promijeniti tako da prvo pritisnete tipku "Delay
Start/Timer" (Odgoda pocetka / programator, sl. 14C), a nakon nje tipku
"+"ili "-". Pritisnite tipku "Temperature” i odaberite temperaturu.

e Pritisnite tipku "Start”. VisSenamjenski uredaj za kuhanje zapocet ce s
programom kuhanja "Baking" (Pecenje) i zasvijetlit ¢e indikator "Start”.
Na zaslonu ¢e se prikazati preostalo vrijeme kuhanja.

e Po dovrsetku kuhanja, viSenamjenski aparat za kuhanje oglasit ¢e se s
tri zvu¢na signala i pokrenuti program za odrZzavanje topline, zasvijetlit
¢e indikator "Keep Warm" (sl. 14a), a na zaslonu ¢e se prikazati koliko je
dugo aktivna funkcija za odrZzavanje topline.

FUNKCIJA JAM (PEKMEZ)

o Pritisnite tipku "Menu” (Izbornik) i odaberite funkciju "Jam" (Pekmez).
Na zaslonu ée se prikazati zadano vrijeme kuhanja, a indikator "Start”
zatreperit ¢e crveno.

e Vrijeme kuhanja moZete promijeniti tako da prvo pritisnete tipku "Delay
Start/Timer" (Odgoda pocetka / programator, sl. 14c), a nakon nje tipku
"+l

o Pritisnite tipku "Start”. Visenamjenski uredaj za kuhanje zapocet ¢e s
programom kuhanja "Jam" (Pem) i zasvijetlit ¢e indikator "Start”. Na
zaslonu Ce se prikazati preostalo vrijeme kuhanja.
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e Po zavretku kuhanja, viSenamjenski uredaj za kuhanje oglasit ¢e se s
tri zvu¢na signala.
Napomena: Za tu funkciju ne postoji funkcija za odrZavanje topline

FUNKCIJA CRUST/FRY (KORICA/PRZENIJE)

o Pritisnite tipku "Menu" (Izbornik) i odaberite funkciju "Crust/Fry” (Korica/
prZzenje). Na zaslonu ¢e se prikazati zadano vrijeme kuhanja, a indikator
"Start” zatreperit ¢e crveno.

 Vrijeme kuhanja moZete promijeniti tako da prvo pritisnete tipku "Delay
Start/Timer" (Odgoda pocetka / programator, sl. 14c), a nakon nje tipku
"+"ili "-". Pritisnite tipku "Temperature” i odaberite temperaturu.

e Pritisnite tipku "Start”. Visenamjenski uredaj za kuhanje zapocet ée
s programom kuhanja "CRUST/FRY" (Korica/prZenje) i zasvijetlit e
indikator "Start”. Na zaslonu ¢e se prikazati preostalo vrijeme kuhanja.

e Po dovrsetku kuhanja, viSenamjenski uredaj za kuhanje oglasit ¢e se s
tri zvuéna signala i pokrenuti program za odrZavanje topline, zasvijetlit
¢e indikator "Keep Warm” (sl. 14a), a na zaslonu ée se prikazati koliko je
dugo aktivna funkcija za odrZzavanje topline.

Napomena: Tu funkciju rabite uvijek kada su u uredaju ulje i hrana. Ako

je u uredaju samo ulje, moZe doci do kvara ili opasnosti.

FUNKCIJA STEW/SLOW COOK (GULAS / SPORO KUHANJE)

e Pritisnite tipku "Menu" (Izbornik) i odaberite funkciju "Stew/Slow Cook"
(Gula$ / sporo kuhanje). Na zaslonu ée se prikazati zadano vrijeme
kuhanja, a indikator "Start” zatreperit ¢e crveno.

« Vrijeme kuhanja moZete promijeniti tako da prvo pritisnete tipku "Delay
Start/Timer" (Odgoda pocetka / programator, sl. 14c), a nakon nje tipku
“+"ili "-". Pritisnite tipku "Temperature” i odaberite temperaturu.

e Pritisnite tipku "Start”. Visenamjenski uredaj za kuhanje zapocet ée
s programom kuhanja "Stew/Slow Cook" (Gula$ / sporo kuhanje) i
zasvijetlit ¢e indikator "Start”. Na zaslonu ¢e se prikazati preostalo
vrijeme kuhanja.

e Po dovrsetku kuhanja, viSenamjenski uredaj za kuhanje oglasit ée se s
tri zvuéna signala i pokrenuti program za odrZavanje topline, zasvijetlit
¢e indikator "Keep Warm” (sl. 14a), a na zaslonu ée se prikazati koliko je
dugo aktivna funkcija za odrZzavanje topline.



FUNKCIJA YOGURT (JOGURT)

e Pritisnite tipku "Menu” (Izbornik) i odaberite funkciju "Yogurt™ (Jogurt).
Na zaslonu ée se prikazati zadano vrijeme kuhanja, a indikator "Start”
zatreperit ¢e crveno.

e Vrijeme kuhanja moZete promijeniti tako da prvo pritisnete tipku "Delay
Start/Timer" (Odgoda pocetka / programator, sl. 14c), a nakon nje tipku
"+l

o Pritisnite tipku "Start”. Visenamjenski uredaj za kuhanje zapocet ¢e s
programom kuhanja "Yogurt” (Jogurt) i zasvijetlit ¢e indikator "Start".
Na zaslonu ¢e se prikazati preostalo vrijeme kuhanja.

 Po zavretku kuhanja, viSenamjenski uredaj za kuhanje oglasit ¢e se s
tri zvu¢na signala.

Napomena: Na kraju postupka kuhanja ne postoji funkcija za odrZzavanje

topline. Omoguéavam vam izradu jogurta pomocéu vatrostalnih posuda.

ODABIR SASTOJAKA ZA JOGURT

Mlijeko

Koje mlijeko odabrati?

U svim svojim receptima (osim ako nije navedeno drugacije) rabite

kravlje mlijeko. MoZete odabrati i biljno mlijeko, npr. sojino ili pak ov¢je/

kozje mlijeko; medutim, tekstura jogurta moze se razlikovati u ovisnosti o

odabranom mlijeku. U uredaju moZete rabiti sirovo mlijeko, trajna mlijeka

i sva druga mlijeka opisana u nastavku:

e Trajno UHT mlijeko: UHT punomasno mlijeko daje ¢vrséi jogurt.
Jogurt od poluobranog mlijeka bit ée manje ¢vrst. MoZete odabrati
poluobrano mlijeko i dodati mu jednu ili dvije mjerice mlijeka u prahu.

¢ Pasterizirano mlijeko: Takvo mlijeko daje kremast jogurt s koZicom na
povrsini.

o Sirovo mlijeko (domace mlijeko): Takvo je mlijeko prethodno potrebno
prokuhati. Preporuc¢ujemo da ga ostavite da se prokuhava dulje vrijeme.
Ako ga ne prokuhate, mlijeko moze biti opasno za uporabu. Prije no Sto
ga stavite u uredaj, ostavite mlijeko da se ohladi. Ne preporucujemo
izradu kulture s jogurtom na sirovom mlijeku.

o Milijeko u prahu: Takvo mlijeko daje vrlo kremast jogurt. Slijedite upute
proizvodaca na ambalazi.

Za najbolje rezultate odaberite punomasno, po moguénosti trajno

UHT mlijeko.

Sirovo (svjeze) i pasterizirano mlijeko potrebno je prokuhati i ohladiti

a kozicu baciti.

FUNKCIJA DESSERT (DESERT)

e Pritisnite tipku "Menu" (Izbornik) i odaberite funkciju "Dessert” (Desert).
Na zaslonu ¢e se prikazati zadano vrijeme kuhanja, a indikator "Start”
zatreperit e crveno.

« Vrijeme kuhanja moZzete promijeniti tako da prvo pritisnete tipku "Delay
Start/Timer" (Odgoda pocetka / programator, sl. 14c), a nakon nje tipku
"+"ili "-". Pritisnite tipku "Temperature” i odaberite temperaturu.

e Pritisnite tipku "Start”. Visenamjenski uredaj za kuhanje zapocet ¢ce s
programom kuhanja "Dessert” (Desert) i zasvijetlit e indikator "Start".
Na zaslonu ce se prikazati preostalo vrijeme kuhanja.

e Po zavrSetku kuhanja, viSenamjenski uredaj za kuhanje oglasit ¢e se s
tri zvu¢na signala.

Napomena: Za tu funkciju ne postoji funkcija za odrzavanje topline

FUNKCIJA RICE (RIZA)

e Usipajte zeljenu koli¢inu rize u posudu pomocu priloZzene mjerne
Salice — sl. 4. Zatim ulijte hladne vode do odgovarajuce oznake "CUP"
(SALICA) na zdjeli - sl. 2

e Zatvorite poklopac.

Napomena: Uvijek prvo usipajte rizu, u suprotnom dete imati
previse vode.
Pritisnite tipku "Menu" (Izbornik) i odaberite funkciju "Rice” (Riza). Kad

se na zaslonu prikazuje "=22" i treperi indikator "Start”, pritisnite tipku
"Start”. Visenamjenski uredaj za kuhanje zapocet ¢e s programom
kuhanja "Rice" (Riza) i zasvijetlit ¢e indikator "Start”. Na zaslonu ¢e
treperiti "--". Vrijeme se ne prikazuje jer program automatski podeSava
vrijeme i temperaturu koje za vrijeme kuhanja mogu varirati.

e Po dovrsetku kuhanja, visenamjenski uredaj za kuhanje oglasit ¢e se s
tri zvu¢na signala i pokrenuti program za odrZavanje topline, zasvijetlit
e indikator "Keep Warm" (sl. 14a), a na zaslonu ¢e se prikazati koliko je
dugo aktivna funkcija za odrzavanje topline.

FUNKCIJA PILAF/RISOTTO (PILAV/RIZOTO)

e Pritisnite tipku "Menu" (Izbornik) i odaberite funkciju "Pilaf/Risotto”
(Pilav/rizoto). Kad se na zaslonu prikazuje "=22" i treperi indikator
"Start”, pritisnite tipku "Start”. ViSenamjenski uredaj za kuhanje zapocet
¢e s programom kuhanja "Pilaf/Risotto” (Pilav/rizoto) i zasvijetlit ce



indikator "Start”. Na zaslonu ¢e treperiti "--". Vrijeme se ne prikazuje
jer tijekom kuhanja moZze varirati — viSenamjenski uredaj za kuhanje
vrijeme podesava automatski.

e Po dovrsetku kuhanja, visenamjenski uredaj za kuhanje oglasit ¢e se s
tri zvu¢na signala i pokrenuti program za odrzavanje topline, zasvijetlit
ce indikator "Keep Warm” (sl. 14a), a na zaslonu ¢e se prikazati koliko je
dugo aktivna funkcija za odrZavanje topline.

SAVIETI ZA PRIPREMU SAVRSENE RIZE (funkcije Rice

(Riza) i Pilaf/Risotto (Pilav/rizoto))

e Prije kuhanja rizu izmjerite pomocu priloZzene mjerne Salice i isperite je
(ne ispirite ako pripremate rizoto).

\/ 13alica =

~150 g sirove rize

e Ispranu rizu ravnomjerno rasporedite po povrsini zdjele.

e Ako primjerice kuhate dvije 3alice rize, nakon Sto je operete i
ravnomjerno rasporedite u posudi, dodajte vodu do oznake razine 2.

e Nakonsto jerizakuhanaizasvijetliindikator "Keep Warm" za odrzavanje
topline (sl. 14a), promijeSajte je i ostavite u viSenamjenskom uredaju
za kuhanje nekoliko minuta - to e rezultirati savrseno skuhanom rizom
razdvojenih zrnaca.

* Maksimalna koli¢ina za model RK740
** Maksimalna koli¢ina za model RK745

Sljedeéa tablica donosi smjernice za kuhanje rize:

VODIC ZA KUHANJE BIJELE RIZE

Koli¢ina rize za | Koli¢ina rize za .
Razina vode u . .
uporabu uporabu R T Broj porcija
R .. zdjeli (+ riza)
(broj Salica) (po teZini)
2 300g Razina 2 3 -4 porcije
4 600 g Razina 4 5 - 6 porcija
6 900g Razina 6 8 —10 porcija
8” 1200 g Razina 8 13 - 14 porcija
10* 1500 g Razina 10 16 — 18 porcija

Uredaj automatski podeSava temperaturu i vrijeme kuhanja rize.
Napominjemo kako se program za rizu sastoji od sedam faza:
Zagrijavanje => upijanje vode => nagli rast temperature => prokuhavanje
=> isparavanje vode => sporo kuhanje rize => odrZavanje topline.
Vrijeme kuhanja ovisi o koli¢ini i vrsti rize.

FUNKCIJA PASTA (TJESTENINA)

e Prije dodavanja tjestenine za kuhanje obavezno pri¢ekajte da voda
dode do odgovarajuce temperature.

o Pritisnite tipku "Menu" (Izbornik) i odaberite funkciju "Pasta” (Tjestenina).
Na zaslonu ée se prikazati zadano vrijeme kuhanja, a indikator "Start”
zatreperit e crveno.

e Vrijeme kuhanja moZete promijeniti tako da prvo pritisnete tipku
"Preset/Timer" (Postavke/programator, sl. 14C), a nakon nje tipku "+" ili

e Pritisnite tipku "Start”. VisSenamjenski uredaj za kuhanje zapocet ¢e s
programom kuhanja "Pasta” (Tjestenina) i zasvijetlit ¢e indikator "Start”.
Na zaslonu ¢e se prikazati preostalo vrijeme kuhanja.

e Visenamjenski uredaj za kuhanje oglasit ¢e se zvuénim signalom kad
voda postigne optimalnu temperaturu. Dodajte tjesteninu u vodu, a
zatim ponovo pritisnite Start kako biste pokrenuli postupak kuhanja.
Poklopac za vrijeme kuhanja tjestenine mora biti otvoren.



e Po zavretku kuhanja, viSenamjenski uredaj za kuhanje oglasit ¢e se s
tri zvu¢na signala.
Napomena: Za tu funkciju ne postoji funkcija za odrZavanje topline

FUNKCIJA REHEAT (PODGRIJAVANIE)

e Tu funkciju rabite iskljucivo za podgrijavanje skuhane hrane.

e Pritisnite tipku "Menu” (Izbornik) i odaberite funkciju "Reheat”
(Podgrijavanje). Na zaslonu ¢e se prikazati zadano vrijeme kuhanja, a
indikator "Start” zatreperit ¢e crveno.

e Vrijeme kuhanja moZete promijeniti tako da prvo pritisnete tipku "Delay
Start/Timer" (Odgoda pocetka / programator, sl. 14c), a nakon nje tipku
"+l

o Pritisnite tipku "Start”. Visenamjenski uredaj za kuhanje zapocet ¢e s
programom kuhanja "Reheat” (Podgrijavanje) i zasvijetlit e indikator
"Start”. Na zaslonu ¢e se prikazati preostalo vrijeme kuhanja.

e Po dovrietku kuhanja, viSenamjenski uedaj za kuhanje oglasit ¢e se s
tri zvuéna signala i pokrenuti program za odrZavanje topline, zasvijetlit
¢e indikator "Keep Warm® (sl. 14a), a na zaslonu ée se prikazati koliko je
dugo aktivna funkcija za odrZzavanje topline.

OPREZ:

Hladna hrana koli¢inski ne smije zauzimati vise od pola kapaciteta

aparata za kuhanje. Ako se u aparatu nalazi previse hrane, nece se modi

pravilno podgrijati. Ako u aparatu nema dovoljno hrane ili u slu¢aju
ucestale uporabe funkcije za podgrijavanje, hrana ¢e zagorjeti i na dnu

e nastati korica.

Preporucujemo da guste kaSe ne podgrijavate jer mogle bi postati

ljepljive.

Kako biste sprijecili pojavu neugodnih mirisa, ne podgrijavajte odstajalu

hladnu hranu.

FUNKCIJA KEEP WARM/CANCEL
(ODRZAVANIJE TOPLINE / OTKAZI)

« Dok je viSenamjenski aparat za kuhanje u stanju pripravnosti, pritisnite
tipku "Keep Warm/Cancel” (Odrzavanje topline / Otkazi) kako biste
pokrenuli program za odrzavanje topline. Zatreperit ¢e indikator "Keep

Warm/Cancel”, a na zaslonu ¢e se prikazati koliko je dugo aktivan nacin
rada za odrZavanje topline.

e Na zaslonu ¢e se prikazati preostalo vrijeme podgrijavanja i zasvijetlit
¢e indikator za odrZavanje topline.

eDok viSenamjenski aparat za kuhanje izvodi program, pritisnite
tipku Keep Warm/Cancel (OdrZavanje topline / OtkaZi) za ponovno
postavljanje svih postavki i povratak u stanje pripravnosti.

e Kako biste deaktivirali automatsku funkciju za odrzavanje topline
tijekom sljede¢eg programa kuhanja, pritisnite tipku "Keep Warm/
Cancel” (Odrzavanje topline / Otkazi) i zadrZite pritisak pet sekundi;
iskljucit ¢e se indikator "Keep Warm/Cancel” (OdrZavanje topline /
Otkazi). Kako biste ponovo aktivirali automatsku funkciju za odrzavanje
topline, ponovo pritisnite tipku "Keep Warm/Cancel” (OdrZavanje topline
/ Otkazi) i zadrzite pritisak pet sekundi.

e Funkcija za odrZavanje topline moze biti aktivna najvise 24 sata.

Savjet: Kako biste ocuvali okus hrane, preporucujemo da je ne drzite

dulje od 12 sati.

FUNKCIJA MY RECIPE (MOJ RECEPT)

e Izbornik "My Recipe” (Moj recept, prilagodljivi nacin rada) omogucava
postavljanje vremena kuhanja i temperature, za fleksibilniji nacin
kuhanja, uz spremanje prethodnih postavki za vrijeme i temperaturu za
sljededi put.

e Dok je viSenamjenski aparat za kuhanje u stanju pripravnosti, pritisnite
tipku "My Recipe” (Moj recept, sl. 14j) kako biste pokrenuli prilagodeni
nacin kuhanja. Na zaslonu ¢e se prikazati zadano vrijeme kuhanja i
zatreperit ¢e indikator "Start”.

e Ako Zelite odabrati temperaturu i vrijeme za program, pritisnite "Preset/
Timer" (Postavke/programator) i "Temperature” kako biste definirali
postavke.

e Po zavretku kuhanja, viSenamjenski uredaj za kuhanje oglasit ¢e se s
tri zvu¢na signala.

Napomena:

Visenamjenski uredaj za kuhanje sprema zadnje postavke temperature i

vremena kuhanja za uporabu u buduénosti.



PO ZAVRSETKU KUHANJA

e Otvorite poklopac —sl. 1.

e Tijekom rukovanja posudom za kuhanje i koSarom za kuhanje na pari
nosite rukavice. —sl. 11.

e Hranu posluzite Zlicom koju ste dobili uz uredaj te zatvorite poklopac.

e Funkcija za odrzavanje topline moze biti aktivna najvise 24 sata.

e Kako biste zaustavili funkciju za odrzavanje topline, pritisnite tipku
"Keep Warm/Cancel” (Odrzavanje topline / Otkazi).

e Iskopcajte ureda;.

CISCENJE I ODRZAVANIE

e Prije ciS¢enja ili odrZzavanja provjerite je li viSenamjenski uedaj za
kuhanje iskopcan i je li se potpuno ohladio.

e Preporucujemo cis¢enje uredaja spuzvom nakon svake uporabe —sl. 12.

e Posuda, mjerna 3alica, Zlica za rizu i Zlica za posluZivanje mogu se prati
u perilici posuda - sl. 13.

Posuda za kuhanje, koSara za kuhanje na pari

» Ne preporucujemo uporabu abrazivnih prasaka ili spuZvica za ribanje.

e Ako se hrana zalijepila za dno, ulijte neSto vode u posudu i ostavite da
se namace prije nego $to je operete.

e Dobro osusite posudu za kuhanje.

Odrzavanje posude za kuhanje.

Posudu za kuhanje odrzavajte pazljivim pra¢enjem sljedeéih uputa:

e Kako bi posuda ostala u dobrom stanju, preporu¢ujemo da hranu ne
rezete u posudi.

e Uvijek vratite posudu u viSenamjenski uredaj za kuhanje.

e Rabite priloZenu plasti¢nu ili drvenu Zlicu; nemojte rabiti metalni pribor
kako ne biste o3tetili povrsinu zdjele —sl. 14.

« Kako biste izbjegli opasnost od hrdanja, ne ulijevajte ocat u posudu za
kuhanje.

e Povriina zdjele nakon prve uporabe ili produljene uporabe moze
promijeniti boju. Tu promjenu boje uzrokuju para i voda — ona nece

utjecati na rad viSenamjenskog aparata za kuhanje i nije opasna po
vase zdravlje. MoZete ga nastaviti normalno rabiti.

Ciséenje mikro otvora za paru

e Mikro otvor za paru za potrebe ¢is¢enja odvojite od poklopca — sl. 15
i otvorite ga okretanjem u smjeru koji naznacuje oznaka "Open”
(Otvoreno) —sl. 16a i 16b. Nakon ¢iséenja dobro ga osusite i vratite dva
trokuta u dva dijela. Zatvorite ga okretanjem u smjeru koji naznacuje
oznaka "Close” (Zatvoreno) i vratite ga na poklopac visenamjenskog
uredaja za kuhanje —sl. 18a i 18b.

Ciséenje unutarnjeg poklopca

e Odvojite unutarnji poklopac tako da ga objema rukama gurnete prema
van. Poklopac ocistite spuzvom i tekuc¢inom za ciscenje (sl. 17). Dobro ga
osusite i vratite u viSenamjenski uredaj za kuhanje iza dvije izbocine te
ga gurnite na gornji dio, sve dok se ne fiksira na mjestu.

Cis¢enje i odrzavanje drugih dijelova uredaja

e Vanjsku povrsinu visenamjenskog uredaja za kuhanje - sl. 19,
unutrasnjost poklopca i kabel obrisite viaznom krpom, a zatim osusite.
Nemojte rabiti abrazivna sredstva za ¢is¢enje.

e Unutrasnjost uredaja nemoijte Cistiti vodom, jer tako biste mogli ostetiti
senzor topline.

TEHNICKI VODIC ZA RIESAVANJE PROBLEMA

Svi svjetlosni
indikatori su
iskljuceni, a uredaj
se ne zagrijava.

Provjerite je li uredaj
ukopcan u uticnicu i je li
ukljucen.

Uredaj nije ukopcan
u struju.

Svi svjetlosni
indikatori su
iskljuceni, a uredaj
se zagrijava.

Problem s vezom
indikatora ili je
indikator ostecen.

Posaljite uredaj na
popravak u ovlasteni
servisni centar.




Propustanje pare
tijekom uporabe

Poklopac nije

ispravno zatvoren.

Otvorite poklopac i
ponovo ga zatvorite.

Mikro otvor za
paru nije pravilno
postavljen ili nije

pravilno sastavljen.

Prestanite kuhati
(iskopcajte proizvod) i
provjerite je li otvor za

paru pravilno sastavljen
(dva dijela moraju biti
¢vrsto spojena) i pravilno
postavljen.

Ostecena je brtva
poklopca ili mikro
otvor za paru.

Po3aljite uredaj na
popravak u ovlasteni
servisni centar.

RiZa nije dovoljno
skuhanaiili je
prekuhana.

Previde ili premalo
vode u odnosu na
koli¢inu rize.

Odgovargjucu koli¢inu
vode potraZite u tablici.

RiZa nije dovoljno
skuhanaiili je
prekuhana.

Kvar funkcije
kuhanja.

Kvar automatske
funkcije za
odrZavanje topline
(uredaj nastavlja
s programom
kuhanja ili se ne
zagrijava nakon
odabira funkcije
za odrZavanje
topline).

Korisnik je tijekom
postavljanja
otkazao funkciju
za odrZavanje
topline. Procitajte

odrZzavanje topline.

poglavlje Funkcija za

EO

Senzor na
gornjem dijelu je
u otvorenom ili

kratkom spoju.

Posaljite uredaj na
popravak u ovlasteni
servisni centar.

Opis kvara Uzroci

Senzor na donjem
E1 dijelu je u otvorenom
ili kratkom spoju.

Rjesenja

Zaustavite uredaj i ponovo
pokrenite program. Ako se
problem nastavi, posaljite
uredaj na popravak u
ovlasteni servisni centar.

£3 Izmjerena visoka
temperatura.

Napomena: Ako je unutarnja posuda za kuhanje izobli¢ena, prestanite
je rabiti i zatraZite zamjensku posudu iz ovlastenog servisnog centra.
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T:ﬁ;’:';:a"nzs 0318 58 24 24 22 Jaar De Schutterij 27
4 3905 PK Veenendaal
GROUPE SEB NEW ZEALAND
NEW ZEALAND 0800 700 711 1 year PO Box 17 — 298, Greenlane, 1546 Auckland
New Zealand
NORGE 2ar Groupe SEB Norway AS
NORWAY 22963930 2 years Lilleakerveien 6d, 5 etg 0283, Oslo
G ikl
OMAN 24703471 1 year www.tefal-me.com
Groupe SEB Polska Sp. z 0.0.
POLSKA ig;z?qgk“zzao 22 Iea::s Gdanski Business Center Il D
POLAND o czenjie lokalne ¥ ul. Inflancka 4C
PO 00-189 Warsaw
GROUPE SEB IBERICA SA
2 anos Urb. da Matinha
PORTUGAL 808 284735 2 years Rua Projectada a Rua 3
Bloco1 - 3° B/D 1950 - 327 Lisboa
S
QATAR 44485555 1 year www.tefal-me.com
GROUPE SEB IRELAND
REPUBLIC OF IRELAND 01677 4003 2 years Unit B3 Aerodrome Business Park, College
Road, Rathcoole, Co. Dublin
2 ani GROUPE SEB ROMANIA
ROMANIA 021316 87 84 2 years Str. Ermil Pangratti nr. 13
Y 011881 Bucuresti
3AO «I'pynna CEB-BocTok», Mockea, 125171,
pPoccusa 2ropga
RUSSIA 495213 32 30 2 years TennHrpaackoe wocce, A4.16A, ctpoeHue 3,
nometuexue Xl
g gl Ay ) ASlaal)
SAUDI ARABIA 920023701 2 years www.tefal-me.com
. SEB Developpement
:::;2 060 0 732 000 229‘:2:‘: Dorda Stanojeviéa 11b
Y 11070 Novi Beograd
GROUPE SEB (Singapore) Pte. Ltd.
3A International Business Park
SINGAPORE 6550 8900 2 years #12-04/05, ICON@IBP
Singapore 609935
GROUPE SEB Slovensko, spol. s r.o.
SLOVENSKO 2 roky
SLOVAKIA 232199 930 2 years Cesta na Senec 2/A

821 04 Bratislava
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