@« OUTDOORCHEF
SWISS GRILL INNOVATION

GAS

GAS KETTLE MANUAL
AROSA o70 G / ARDSA 270 G SB

* MONTEAO ME NIAEYPIKH EZTIA / MODELY S BOCNI VARNOU PLOCHOU /
MODELLEK OLDALSO TOZHELLYEL / MODELE Z BOCZNA POWIERZCHNIA DO GOTOWANIA /
MODELOS COM QUEIMADOR LATERAL / MODELE CU SUPRAFATA LATERALA DE GATIT /
MODELI S BOCNIM MJESTOM ZA KUHANJE / MODELI S STRANSKO KUHALNO PLOSCO /
YAN PISIRME YERINE SAHIP MODELLER
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OAHTIEL XPH2HZ

AlaBdote npooekTikd autég Tig odnyieg xpriong mpwv XpnolUomoloeTe yia npwtn ¢opd Tn odaipikr| Ynotapid uypagpiou OUTDOORCHEF.

NAVOD K OBSLUZE

20

Pred uvedenim Vaseho plynového kotlového grilu OUTDOORCHEF do provozu si prosim pozorné prectéte tento navod.

HASZNALATI UTMUTATO

36

Gondosan olvassa el az Gtmutatét, mielétt hasznalatba veszi az OUTDOORCHEF gazgombagrillt.

INSTRUKCJA OBSEUG

02

Przed rozpoczeciem uzytkowania gazowego grilla kulistego OUTDOORCHEF nalezy zapozna¢ sie doktadnie z niniejszg instrukcja obstugi.

MANUAL DE INSTRUGOES DE UTILIZAGAO

i

Leia com atengéo estas instrucdes antes de utilizar o grelhador oval a gds OUTDOORCHEF pela primeira vez.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

04

Cititi cu atentie aceste instructiuni inainte de a pune in functiune gratarul cu bazin sferic cu gaz OUTDOORCHEF.

UPUTA ZA UPORABU

100

Pazljivo procitajte ove upute prije nego pocnete koristitit OUTDOORCHEF plinski rostil].

NAVODILA ZA UPORABD

Preden za¢nete uporabljati vas okrogli plinski zar OUTDOORCHEEF, si pozorno preberite ta navodila.

KULLANMA KILAVUZU

132

OUTDOORCHEF gazli kazanli mangalinizi isletime almadan 6nce bu kilavuzu tamamen okuyun.
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OAHTIEY XPHZRY

ZHMANTIKO: Alafdote mpooekTikd OAeg TG 00nyieg ¥priong mpwv Xpnotponolfoete yia npwtn opd tnv Ynotaptd uypaepiou OUTDOORCHEF.

c € 0063 Outdoorchef AG h

PIN 0063 BP 3505  Eggbihlistrasse 28, 8050 Zrich
Typ Serial No.:
Article No.: [ j
Made in China
Butane / Propane _ DISTRIBUTION
G30/G31 30/37 mbar Outdoorchef Deutschland GmbH

Ochsenmattstr. 10 | 79618 Rheinfelden | Germany

Cat.l,. Catl,
Total rate =Qn=

/

ZHMANTIKO:
Kataypdyte katapyrv tov apiBué oeipdg g odaipikng Pnotapldg, Tov omnoio Ba Ppeite oto omioB6durro autwv Twv odnylwv xpriong. Avaioya

pEe To HovTEAo TG Ynotapidg, Ba Bpeite Tov apilBpd otny etikéta dedopévwv, mou Ba Ppioketal efte oTov okeAeTd g Ynotapidg eite otnv
mAdKa g Bdong.

O apiBpdc oelpdg kat o aplBpdg Tepayiou eival anapaftnrot yia Ty anpdokom T napoyr) Sleukpvioewv, Ty mapayyeAia aviaANaKTIKOV
Kal yla kéBe eidoug a&iwon eyyunong. ®uldEte Tig odnyleg xpriong oe acdpaAeg onpeio. Mepieyouv onpavIikeg mAnpodopies yia Ty achdAela,
™ Aertoupyia kat T cuvTrpnon.

YHMANTIKO T1A THN AXOAAEIA 2AY

‘Orolog yelpiCetar Ty Pnotapld, mpenet va yvmpilel kat va akohouBel pe akpiBeia ™ owotr) diadikacia yia va tnv avadel. Ta nadid dev emtpénetal
va xprotpornotodyv my Pnotapid.

O1 unodei€elg ouvdeong oTig 0dnyieg ouvappoAdynong npemel va akohouBouvtal pe akpifeta. Av ot ouvdgaoelg dev yivouv e Tov 0waTod TPOTO,
propel va umdpEouv emikivOuveg OUVETELEG.

Mnv TonoBeteite mote elpAekta uypd Kat UAKE 1} avTaAAakTIkEG dLdAeq uypagpiou kovtd otny Pnotapid. Mnv tonobeteite moté v Ynotapid
1) v(Tig) dLain(eg) uypaepiou oe KAeIGTOUG YWPOUG Tou dev efaepiloval.

AlaBdote mpooekTikd OAeG TIG 0dnyieg XPriONG TPV XPNOLHOTIONCETE Yia Mpwtn $popd T odaipikn) Ynotaptd uypaepiou. H notapid entpénetal
va ypnotporoteftal pévo oe eEwTePIKOUG XWPOUG Kal PETeL va Ppioketal oe andotacn aopaieiag Touhdyiotov 1,56 p. and eldphekta aviikeipeva.

OIAAEY YTPAEPIOY

Mdvw otnv nAdka g Bdong emtpenetal va Tonobetolvtal pévo GrdAeg uypaepiou pe peyioto kabapd Bdpog 8 kg. TormoBetote ™ PLdAn oty
nipoPAenépevn Bgon.

T iia
T

pgy. 500 mm

‘)E—] E—]k‘ e —C
C J

uey. @ 310 mm

= [lpoogtte va pnv umdpyouv cuvOETEIG TTou Sev €xouV KAe(oEl eviehwg oteyavd.
= [pw and kabe véa yprion kat Hetd and kdbe alayr| didAng uypaeploy, va akorouBeite ) Sladikacia EAEFXOZ ZTETANOTHTAZ.

4
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Ot pidec uypaepiou dev mpémel va pévouv extebeluéveg oe Bepuokpaoieg ndvw and 50° C kat Sev mpénet moté va anoBnkedovtal oe KAEIOTO
1) 0€ UTIGYELO XWPO.

Na tnpefte kat va akohouBeite Tig mpodlaypadéq aopareiag mou Ppiokovial TUNMWPEVESG OTIG PIAAEG UypagEPiOU TOU YPNOIOTIOLE(TE.
YMOAEIZH: EAéyEte av ot xdpa o0ag emutpéneTal n) vopn xpron pubpiotay nieong kat prarwv uypaepiou. Na ypnotpornoleite pévo dpraieg
uypagpiou Tou CUPPOpdWVOVTAL Pe Ta MPATUTA TNG XWPAG 0ag. AdYw Twv SladopeTIK®Y OUOTNUATWY 0ppdylong, ot mepiMTwor) andkAong

Tou pubuoTy Tiieong Kkat TG $LaAng uypaepiou dev pnopei va e§aopaliotel n owotr) oppdyion. Auté propel va €xel wg anotéleopa T dlappor
aepiou kat Tnv dpeon avapAety| Tou dtav €pbet oe emadr pe v avolytr| dwd 1y Ta kdpPouva. MNa Adyoug aopaleiag kat eubuvng, oag
ouvioToUE va eEAEYXETE MAvTa TNV PnoTapid uypaepiou Katd Ty ayopd Kat étav eival anapaftnto, va cUPHopduveTe Tov puboTh mieong

Kkat TN $1dAn uypaepiou GToug TOMIKOUG KAVOVIGHOUG.

LYMBOYAEY AZOANEIAZ

O xpnotng npénet va Gurdet Tig mapouoeg odnyleg xprong Kal va €xel dpeon npdofacn oe aUTEG.

BdAte v Ynotapid oe Aetroupyia akorouBwvtag o kepdhaio OAHTIEZ TlA TO ANAMMA.

"XPNOIMOMOIAOTE T CUCKEUT) HOVO OE eEWTEPIKOUG XWPOUG."

"Mpv ypnotponolnoete T ouokeur), SlaBdote To eyxelpidio odnywv."

"MPOZOXH: Ta npoofdoiua pépn propei va eivat moAd Ceotd. Kpatriote pakptd ta nadid.”

"Katd tn Sidpkela g xperiong, n ouokeun mpénel va Ppioketal pakpld anéd evdAekta UAkA."

"Mnv petakiveite T ouokeur) katd ) Sidpkela g Xprong."

"Metd ) xprion, kAeioTe Ty napoyn aepiou and tn GprdAn vypaepiou.”

Mnv rjvete noté kdtw and unécTeyo.

Mnv ompiyveTe CUCKEUEG Tou eival eEoMAIOPEVEG He TpoyoUG Mdvw oe avwpaia edadn 1| okahondria.

Na ypnotporolefte mavta mMPooTaTeuTikd ydvtia étav ridvete ta (eotd onpeia.

Meté To Yoo va ToroBeteite mdvta tov Slakdmn eréyyou Tou agpiou otn B¢on O kat va kheivete v mapoyr| agpiou and T GprdAn uypagpiou.
Katd v adayi g GLaAng uypagpiou, mpocgyete o Slakdmtng eAéyyou Tou agpiou va Bpioketal ot Béon O kat va eival KAeloTH i mapoyn
aepiou ané m ¢LaAn vypaepiou. ZHMANTIKO: Aev npénet va undpyet Kovtd otdrjrnote unopei va npokaAéoet avapAedn).

Metd n ouvbeon g véag pLaAng uypaepiou, eAéyEre ta ouvOeTikd ugpr olpdwva pe Tig 0dnyieg ot dladikacia EAEFXOZ ZTETANOTHTAZ.
Av urtoidZeote 611 kdmola pépn dev edhapudlouy epunTikd, TomoBeToTe Tov Slarkdrn ehéyyou Tou agpiou otn B¢on O kal khelote Ty napoyy
aepiou oTn PidAn uypaepiou. Aneubuvbeite oe eldikd oe Bépara mapoyxng uypagpiou yia va eAEyEel Ta egapTruata oty mapoxr Tou agpiou.

Av undpyouv (nuEg 1) $BopEG xpriong oTto AdoTixo napoyrg agplou, mpérnel va aviikatactabel auéows. 2To AdoTiyo Oev MPEMEL va undpyouv
oUte toakiopata (ywvigg), oute oytoipata. Mny Eexvdre va kheivete tov SlakomTn eAéyyou Tou aepiou Kat Ty napoyr agpiou mplv anocuvdécete
T0 AdoTiyo.

ANGEETE TO AdoTIKO Kal Tov puBpIoTY| TG mieong Tou agpiou PeTd Tnv ndpodo 3 eTwv and tnv nuepopnvia ayopdg. EAyEre étt o pubuiotg

NG Tiieong tou agpiou Kat To Adatiyo mAnpouv ta avtiotoa npdtuna EN (Pubuotrg nieong agpiou EN 16129 / cwlivag agpiou EN 16436).
To ouvIoTWPEVO KOG yia To AdoTiyo NG napoxr|g agpiou eival petagy 90 ex. kat 150 ek. kat Sev mpénel va eival peyaiitepo.

Moté un ¢pdlete o peydAo oTpoyyuAd dvotypa avappodnong aépa otn BAon Tng Aekavng, oUTe TIG OXIOUEG aeplopol oTo kamndkL Ta avofypata
e€aeplopol otov ¥weo GUAAENG Twv dlaiwv uypaepiou dev mpémnet MOTE va KAeivouv 1) va okemdlovTal.

"Mnv kavete kapia aAhayr| ot ouokeur)”. Av unoiaZeote OtL kdt Sev Aertoupyel owotd, aneubuvbeite oe edIko.

H ymotapid nwietta padf pe 1o katdAnho Adotiyo kat tov pubpot nieong tou agplou. To AdoTixo Tng mapoyng aepiou mpénel onwodrnote

va MAPApEVeL Hakpld and 1§ (eotég eEwtepikeg enidpdveleg g Ynotapds. Mnv otpiBete moté 1o AdoTiyo. Xe poviéha Pnotapldg mou
SlabEtouv umodoyr| yia To AdoTixo, To AdoTixo MPEMelL onwodrMoTe va cuvOEETal GTNV UTIOB0YT| QUTH).

To Adotiyo kat 0 puBpIOTHG Tieong kaAUmtouv Ti§ eBVIKEG mpodlaypades kat ta npdtuna EN (PubBpotrig nieong aepiou EN 16129 / owhrvag
aepiou EN 16436).

Av Bev emtuyydvete mArpn anddoon kat unoidleoTe 6Tt kATt ppdlet TV mapoyr) Tou aepiou, aneubuvbeite oe eldiké oe Béuata napoxng uypaepiou.
Na ypnotporolefte Ty Pnotaptd pévo tonobetnuevn ndvw oe otabepd kat aoparég €dadog. Moté pnv Tonobetelte v avappévn Pnotaptd
ndvw oe 6dmnedo and EUAo 1y dMo eldpAexto UNKS. Artopakpivete kdbe eUdAeKTo UAIKS amnd Ty YPnotapid.

Mnv anobnkelete noté v YPnotaptd kovtd oe eUdAekta Uypd 1) UAIKA.

Av anobnkeloete v Pnotapld oe KAEIOTO XWPO yia Tov Xelpwva, Ba npénet onwodrjnote va anoouvogoete T GIdAn uypagpiou. H ouokeur

Ba npénet va anobrkeletal oto UnalBpo, oe onpeio pe Kahd eagplopd, émou dev €xouv mpdoPaon ta naldid.

Mptv Eexwvrjoete v YPnotapid, Tonobetrote Ty oe onpelo MPOCTATEUPEVO arnd TovV AVENO.

‘Otav ev xpnotdonolefta n) Pnotaptd, Ba npénel, adol kpuwoel evieADS, va npootareveTal he éva KAAuppa and v emnidpacn Tou
nieplPdriovtog. Mpootateutikd kaAlppara Ba Ppefte and tov €unopo mou oag npoprBeuce Ty Pnotapld oag.

Ma va anoguyete v mapapévouca uypacia, apaipecTe TO MPOCTATEUTIKO KAAUpA PETA amd loxupr) Bpoxr).

Mnv a¢rjvete note xwplg eniBAeyn v Pnotapid eved Ppioketal oe Aertoupyia.

H ymotapid napapevet Bepur| yia apketr) wpa petd Ty anevepyoronon). Mpooéxete va pnv kaeite kat unv adrjvete aviike{leva endvw oty
notapid, undpyel kivéuvog mupkaylda.
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EAETXOZ 2TETANOTHTAZ

MPOEIAOMOIHZH: Katd tov éAeyyo tng oteyavétntag, dev mpénel va undpyel kovtd otdrjnote Oa pnopoloe va npokaréoet avapAedn,.

AnayopeUetal onwodrnote To Kdnviopa. Moté punv eAéyxeTe T oTeyavdtnTa He avapuévo ortipto 1) GAAN GAGya kal MAvToTe va KAVETE ToV
€\eyyo oto Unaidpo.

1.
2.

4,
5.
6.

0 8iakémTng eAéyyou Tou agplou mpénet va Bpioketar otn Béon O.

Avoifte v mapoyr| aepiou and ) GiaAn kat nepdote pe éva ruvého AN TN Sladpor| g napoxrg agpiou (tn olvdeon otn LaAn uypaepiou /
Tov pubuioTy Mieong Tou agpiou / 1o AdaTiyo TG TapoynG / To anueio el0680u Tou agpiou / Tr) alvdeon e ™ BalBida) e oanouvévepo nou
6a etopdoete anoé 50 % uypd oarnouvt kat 50 % vepd. Mmopeite emniong va ¥EnolUOToMoETe Kat TO 181KO OTIPEL yid TOV EVTOTIOUS SlapPOowV.
(BAéne k. 2A kat 2B)

H &nuoupyia pucaridwy oto camnouvévepo defyvel Ta onpela 6rou undpyouv dlappoég. EHMANTIKO: H notapid entpeénetal va
xpnotporomBel pévo adou emniokeuactolv 6Aa Ta onueia dlappowv. MeTd tn xprion, KAeloTe v napoyr| agpiou ot $LEAN uypaepiou.
Eniokeudote Ta onuela Slappowv pe opiElpo 0TI evwoelg, epdoov eival duvard, 1) avTIKatacThoTe Ta xahaopéva e&aptrpara.

EnavaidBete ta Brjpata 1 kat 2.

Av Sev pnopefte va oppayioete ta onpeia dlappowv, aneubuvBeite otov mpopnBeutr) Tou uypagpiou.

YMNOAEI=H: Na akolouBeite 1 Siadikacia EAEFXOZ ZTEFANOTHTAZ petd and kdBe olvdeon 1 aAhayr| didAng uypaepiou, kaBwg kat tnv
npwtn $popd mou Ba ypnotponooete Eavdtny anobnkeupgvn Pnotapld.

EIAIKH ANEIKONIZH AROSA 570 G

Ew. 2A Ew. 2B
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EPMHNEIA TON 2YMBOAGN 2 THN KON2OAA EAETXOY

Babpideg Oeppotntac kat avapAedn

LYXTHMATA EXTION

2ZDAIPIKH WHXTAPIA

ZuoTnpata YKPIA pE SUO KUKAIKEG EOTIEG

O
¢
2

12X
Z2A°)

: Khetotd

! XapnAr) anédoon
' peoaia anddoon
: uynAn anédoon
: AvadAedn

H kukAkr| eotia $prtavel ) péylotn anddoor) g otn Babuida XXX v eAdyiotn ot Babuida ¢.Eiva oxedSlaoPEVT yla Xprion oTny meployr

TV peoalnv £0¢ UPMAY Beppokpactav.

H pikpr| KukAIKT) eotia dtdvel T péylotn anddoor) g ot Babuida XX v eAdylotn otn Babuida ¢.civa oxedlaopévn yla xprion oTnv

neployr| Twv pecaiwv €wg XapnAwv Beppokpactov.

MAEYPIKH EZTIA (IZXYEI MONO IIA MONTEAA ME MAEYPIKH EZTIA)

Z0oTnpa oTiag otnv NPocOeTn MAEUPIKN EoTia

H eotia ¢prdvet ™ péylom anédoor| e ot Pabpida O v eAdyiot ot Pabuida 0.
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HPIN ANO THN MPATH XPH2H

. KaBapiote dAa ta pépn mou €pyovtal oe enadr| pe 1poda.
2. EAéyEre kdBe pepog g mapoyrg agpiou cUpdwva pe TiG 00nyieg oto kepdhaio EAEFXOZ ZTEFTANOTHTAZ.
Kdvte tov €Aeyyo akdun kat av napaAdpate to povieho AROSA 570 G cuvappoAoynuévo and Tov rmpoundeutr) 6ag.
3. Bdhte v Ynotapid va kaet ent nepinou 20-25 Aentd ot Pabuida ¢ ((/((/

OARTIE TTATO ANAMMA

ZOAIPIKH WHETAPIA

1. BePawbelte étt OAeg ot evwoelg Tou AdoTiyou e tov pubpiot miieong Tou agplou Kat 1 $LdAn uypaepiou eivat Pldwpéveg odiytd
(axohoubrote TG 08ryieg oto kepdhaio EAEFXOZ ZTEFTANOTHTAX).

2. Avoite 1o kandkt g Ynotapds. MPOZOXH: Moté pnv avdfete my Ynotapid étav To Kandkt eival KAEIOTO.

w

Avoi&te Vv napoyr) aeplou otn PLaAn uypaepiou.
4. Tléote Tov BlakomTn eAEyyou Tou agpiou yla v erBUpNTY|) KUKAIKY| eoTia kat meploTpéPte Tov aplotepdotpoda PEXPL TN Pabpida ((/(//(// &
Matote tov SlakdmTn eAyyou TG mieong aepiou uéxpl va netaytel oniba kat va avdyel To agpio.

(X272

5. Av 1o aéplo Sev avdel péoa oe 3 Seutepdhenta, AUEGTE TNV Mapoy He Tov Slakémn eléyyou tou agpiou O. Mepipévete 2 Aentd,
wote va dladuyet To agplo mou dev €xel kael. Metd enavaidPete to Brjua 4.

6. Av dev eival Suvatd va BdAete oe Aettoupyia Ty Yrnotapld petd and 3 npoondbeleg, eAéyEte 11§ artieg (6nwg nepypddetal oty evétnta
ANTIMETQMIZH MPOBAHMATQN).

MAEYPIKH EZTIA (IZXYEI MONO IIA MONTEAA ME MAEYPIKH EZTIA)

1. BePaiwbeite d11 6Aeg ol evwoelg Tou AdoTiou pe Tov puBlioTr| iieong Tou agplou kat n LdAn uypaepiou eival PlOwpEVEG odyTd
(axohoubrote TG 08ryieg oto kepdhaio EAEFXOZ ZTEFANOTHTAX).

2. Avoi€te 0 kamndkt g mAeupkng eotiag. MPOZOXH: MNoté pnv avdfete v Pnotapld étav to kardkt eival KAEIoTO.

w

AvoiEte v napoyr) aepiou otn GiédAn uypagpiou.
4. Tli€ote Tov BlakomTn eAéyyou Tou agplou NG MAEUPIKAG e0Tiag kat MePIOTPEPTE Tov aplotepbotpoda péypt T Babuida ¢ (// (/l
Matote tov SlakdmTn eAyyou TG mieong agpiou pexpl va netaytel onia kat va avdyel To agplo.

5. Av 1o aéplo Sev avdel péoa oe 3 Seutepdlenta, auEAoTE TV Mapoyn He Tov Slakdéntn eréyyou tou agpiou Q. Mepiuévete 2 hentd, Gote
va dladuyel To agpto nou Sev €xel kael. Metd enavaidPete To Pripa 4.

6. Av dev eival duvato va BdAete oe Aettoupyia Ty TAeupkn eotia petd and 3 npoomndbeieg, eéyEre Tig artieg (dnwg meptypddetal oty evétnta
ANTIMETQMIZH MPOBAHMATQN).

OUTDOORCHEFR.COM




YYITHMA AYOAAEIAL AEPIOY-GAS SAFETY SYSTEM (GSS)

‘Oha ta povtéda AROSA eiva e§orthiopéva pe To kavotopo olotnua GAS SAFETY SYSTEM (GSS), 1o ornoio nepthapBdvet ta e€fG xapaknploTika:

FLAME GUARD

To FLAME GUARD eivat éva kAeloté oUotnua rmou anoteAeital and avddpAiedn kat Adya. Mo avoiEete ) Pdva agpiou kat migoete v avapAedn,
10 ev AMdyw olotnua avdPel. To FLAME GUARD mpootatelel T ¢pASGya and TG Kalplkég ouvlrkeg omnwg ot loyupol dvepol kat SlacdahiCel 6t ot
eotieq Ba avdyouv Eava autéuara and péveg Toug oe mep{ntwon nou offjoouy pia popd*. Ot avappéveg eotieg Aettoupyouv €101 a&lémoTa KATw and
B1ddoped KapkeG ouvbrikeg (Tuy. dvepol).

Ta mAeovektipata:

*  Ouvavappéveg eotieg mpootatelovtal e Tov kaAUtepo duvatd Tpomo and TIG KAPIKEG CUVOTKEG.

*  Whowo oto yKpIA pe oAU YapnAgg Beppokpacieg and 80 Babuolg, akéun kat 6tav €xel agpa.

*  Anoduyn Siapporig, pn avapAeyoduevou agpiou.

* ZHMANTIKO: Aev undpyel exatd Tolg ekatd eyyunon 6Tt de Ba offrjoouv ot eatieq oe mepinTwon akpaiwv kapikwv ouvBnkav. ‘Otav xpnolpornoleite
agplo, BePaiwdeite 611 6ev adrjvete mote Ty Ynotapid xwpig eniPAeydn. ‘OAa ta teot €xouv mpaypatornomBel und epyacTnpIakEG ouvBTKeg.

SAFETY LIGHT

Anodedelypévn aopdAela nou daivetal. To SAFETY LIGHT tng ynotapidgc AROSA 570 G evepyoroleitay, HONG 0 Slakdmng eAEyyou Tou agpiou
neplotpadel ané n 02on O apiotepdotpoda npog TN BEon ((/ ((/ (// € «a evepyonomBel pe autdv Tov TpéMo 1) apoyn] agpiou. Kabe neplotpodikdg
puBuioTAG €xel kat and uia Auyvia LED. H napoyr| pedpatog twv SAFETY LIGHTS Staodaiifetar and tig pnarapieg AAA mnou neptdaufdvovra

To mAeovéktnpa:
*  To Safety Light oag unevBupiCet 6t 1 faAPida eivat akdpa avolkTr) kat 6Tt utdpyel por| agpiou

* ZHMANTIKO: Na Bupdote va kheivete ndvta HeTd To Prioipo v napoyn aepiou otn GtdAn uypaepiou kat va odiyyete T Pdva agpiou.

6000 S0 .

\ \
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GOURMET BURNER TECHNOLOGY (GBT)

‘OAa ta povréha AROSA SiaBtouv v TeAeutaia yevid e0Tiwy, YeyovoG MOU 0ag ETUTPETEL Va XPnolpoToleite ouveyelg, adidAetnteg Beppokpaoieg
80 - 360 Pabudv. Autd oag napgyet eviedwg véeg duvatdtnreg 6oov adpopd T Xprion TN YPnotapldg oag, epdécov unopefte va Privete
1) va payelpelete o OAeg TIG BeppoKpacies.

EUpog Beppokpaciwv / xpron:

OEPMOKPAZIA MIKPH EZTIA MEFAAH EZTIA

eNAy. nep. 80* ((/ O

ueoaia nep. 120* (// (// O
MEY. nep. 170* (// ((/ ((/ O

eAax. nep. 170* @) ¢

peocaia nep. 240* @) ((/ (//

HEY. nep. 300* O ¢ ((/ ((/

anoAuTn pEy. nep. 360" (// ((/ ((/ (// (// ((/

* Tipég avadopds Xwplg TV EMPEOT) KaPIKWY ouvBnKwy

ZYMBOYAEZX KAl TEXNAZMATA:

Ziyavéd payeipepa (80 - 130 Babpoi):

Pubpiote v Ynotapid oag oe Beppokpacia 80 Babuolg, Snuioupyeiote TéAeleg ouvrkeg yia va olyomjoeTe To kp€ag i Ta Pdpia oToug
80 Babuoug 1 yia va diatnproete 1o payntéd Leotd (xodvn oe Bacikn Bom).

210 evpog Bepuokpaoiag 110 - 130 Babudv, punopeite va payeipéPete téAela kKhaoolkd mdra pndppnexiou, dnwg pooyapioto otnoog,
olyopayelpepévo xolpvo 1) mdiddkia (yodvr) oe Baotkr| 6€on).

TkpiA, payeipepa, Yrotpo (130 - 220 Badpoi):

2710 elpog Bepporpaciag petagy 130 - 220 Babuwv urnopeite va Prjoete Télela Kal opoIGpHopda To Kpéag, Ydpta kat ta ouvadr| (xodvr oe Baotkr
Béon). I18waitepa katdAnho yia peydAa koppdria kpéatog. Eniong ot ev Adyw Beppokpacies eival iSavikeée yia payeipepa 1y Priotuo.

YynAr 6gppokpacia (220 - 360 Baduoi):

Me péyiotn pubuion Beppokpaciag €wg 360 Babuolg pnopeite va €xete téhela kahoPnueves unplldieg, oe eviovn dwtid. ErunAéov, n péylotn
puBIoN Beppokpaciag eival davikn yia va etopdoeTe Tpayavi) nitoa 1 riita (yodvn oe Bactkr) BEon).

10
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MONAAIKO 2Y2THMA XOANHZ

270 YKPIA, TO payeipepa kat To Ymioto, To povadikd ovotnua xodvng g OUTDOORCHEF dpovtiCet yia opotdpopédn katavopr| tng Bepudmmrag
oTn odalpikr| Pnotaptd Kat anotpenet 1o emPAABEG KAPIHO Twv AMwy, kaBwg ol eoTieg anopovavovtal TeAelw.

Ta Almm mou otddouv dev kafyovTal aAAd petadgpoval mpog Tov 6ioKo CUANOYNG pEow TG XOdvnG KE TNy emopdAtwon nopoeAdvng. Qg
olkodeomndng, pnopeite va apoolwbeite 0Toug KaAeopévoug 0ag, kaBwe ol oTECIaAITE oag Privovtal doya XwpiG va xpelddetal va Tig yupilete.

To kpéag, To Pdpl, Ta Aayavikd K.A. mapapévouv oupepd, Tpudepd kat tpayavd. Eneidr) éva pépog twv Aimwv kat Twv Uypwy Tou KPEATog mou
¢drdvouv ot xodvn e&atuiCetal, To kpgag, To PApt Kat Ta Aayavikd amokTouv &va acUyKpITo dpwpa.

Me Beppokpacia éwg kat 360 Babpoug, pnopeite va Yrioete nitoeg, niteg kat Yoyl oe mowdtnTa nétpivou dodpvou. ‘Otav xpnollomoleite T HKkpY|
eotia, To payntd cag Ba YnBel oAl wpaia oe yapnAgg Beppokpacieg nepinou otoug 80 Pabpoug - ol kaAltepeg ouvbrkeg yia XL koppdtia
KPEATOG MOU AlVOUV 0TO OTOMA, OTIwG TO POoTtid, oL unplldAeg Tomahawk 1 Rib-Eye.

Meplotpédovtag tn xodvn ot B€on Vulkan, propeite va Pfoete pe mohd duvarr kat ecTiaopévn Bepudtnta and my kdtw meupd (HExpL Toug
500 Babuoug). Eivat 18avikr) yia ) xprion pe tov npdobeto eEorhiond OUTDOORCHEF érwg 1o Barbecue Wok, to Tryavt apduatog i n
nAdka and yutooidnpo.

AN kat 0 kaBaplopds yivetal xwplg koo, Kabwg 0 ecwTePIKOG XWPOG TG odalpikng Ynotaplds uypagpiou napapevel kabapdg xdpn otn xodvn.

ZYMBOYAH: la tov kaBapiopd g xodvng ouotivoupe va Beppdvete tny Ynotaptd oty udmAdtepn Babpida yia 10 Aentd (Baoikn B€on). Zn
ouvéyela pnopeite va kabaploete eUkoAa T xodvn He pia folptoa pe Tpixeq and pnpouvlo. Ma autrv v epyaocia odg cuoTrvoupe ) folptoa
yodvng OUTDOORCHEF.

Meploodtepeg mAnpodopieg yia Tov mpdabeto eformhiopd: WWW.OUTDOORCHEFRCOM

BAZIKH OEXH

H Baoikn B€on eivat 18avikY| yla TiG MePLooGTEPEG EGAPHOYES YKPIA Kal PppovTiCel yia Tnv
opoldpopdn kukhodopia g Beppdtntag péoa ot opapkr) Pnotapd. Ta Tpdiua Prjvovtat
opoldpopda Ywpic va xpelddetal va ta yupioete. To Kp€ag, To Pdpl, Ta Aayavikd K.d. mapapévouv
(oupepd, Tpudepd Kal Tpayavd.

H Baoikn B€on eivat 16avikr| yla kéBe eidog kpgatog, o Yriotuo Papldv, oykpatey, Tpayavd
Aayavikd, aAAd kat yia to Yoo mitoag, mitag 1) Pouiou.

OEZH VULKAN

Meplotpgdovtag ) yodvn otn Beon Vulkan, unopefte va Yrjoete pe moAd Suvatr| Kal ECTIAOUEV
Beppdtnrta and v kétw mAeupd. Eivat idavikn yia tm xprion pe tov npdobeto eEonAiopud
OUTDOORCHEF 6nwg 1o Barbecue Wok, To tnydvi appatog 1) 1 mhdka ané xutooidnpo.

‘Etol, n B€on Vulkan eival 18avikr) yia Tpddiua nou anartolv oUvIopo Protpo onmg GIAETo tévou,
¥Tévia ) Aaxavikd oto Wok.
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OARTIEY XPHZHL [1A TH 2OAIPIKH WH2TAPIA YTPAEPIOY

1.

o~ W

TornoBetnote ) xodvn otn 6€an nou erubupeite (Bacikn Béon 1) Bon Vulkan).

MPOZOXH: Na dopdre nupdvtoya yavtia av npoonabroete va aldaEete ) 6€on tng xodvng katd ) Sldpkela Tou Ynoiparog.

YMNOAEI=H: Otav rvete 1y payeipevete oe Béon Vulkan oe Babpida (// (//((/ va adrjvete avolyto To Kamndxl Mévo otn Babuida (// - (//(//
uropelte va Yrjoete oe Beon Vulkan pe kAeloTtd Kamdk.

AlaléEte, av ypeldleTal, Tov KatdAnAo eEoTAIGHO.

MpoBeppdvete Tnv Ynotapld pe kAelotd kandki nepinou 10-156 Aemntd ot Babpida (//((/((/

TomoBetrote 6,11 BAeTe va Prioete ndvw ot oxdpa kat pubpioTe adiaBdBunta tn Beppokpacia oludwva pe TG embupieg oag petagy ((/ - ///((/((/
Metd 1o Pfoiuo, va Tonobeteite mévta Tov Slakéntn eAéyyou Tou agpiou otn B¢on O. Metd khelote Ty mapoyy aeplou otn dLdAn uypaepiou.
Axdun ki étav eival ddeteg ol pLaAeg uypaepiou, 1 PaABida tng napoxng Ba mpémnet va eival KAeIoTr).

MPOZOXH: Ta Bepud Ainn rou culéyovtal otov dioko ouloyr|g Ainwv pmopel va mpokaAéoouy eykadpata. APrioTe va kpuwoouv TeAeiwg
Ta Ailn mpotou adaipéoete Tov Sioko GUMOYNG Amav.

Adriote TV PnoTapid va Kpuwoel TEAE(G TPV T HETAKIVACETE 1) TV kaBapioeTe petd to Yriotuo.

OAHTIEY XPHZHY T1A THN NAEYPIKH EXTIA
(IZXYEI MONO 1A MONTEAA ME IAEYPIKH EXTIA)

1.

Mpwv ané ) B€on oe Aettoupyia NG MAEUPIKTG £0Tiag TOMOBETIOTE TO GUVOSEUTIKG EEAPTNHA HaYEIPEUATOG/ TryavioU.

2. Emlégte Tov katdMnho npdabeto eomhioud 1y To Tyavi kat TonoBetrioTe To endvw oTo e&dpTnua payelpépatog/myaviou. MNa va
xpnotponomoete 1o OUTDOORCHEF BBQ WOK (rwheitat Eexwpiotd wg a§ecoudp) xpnotpornoiote tov Bpayiova WOK rou nepthapBdvertar,

3. PubBuiote adiafdbunta tn Beppokpacia olpdwva pe Tig embupies oag petadu ((/ - ((/((/ ((/

4. Metd ané olvtopo (gotapa Tou rpdobetou eEomAIopoU 1| Tou Tnyaviol mpooBEote ta TpdIa Kal HayelpgPte Ta.

5. Metd To payeipeua, va toroBeteite ndvta tov lakémn eAéyyou tou agpiou otr 8éon O. Metd khelote v napoyn agpiou ot GGAn
uypaepiou. Akdpn ki étav eival ddeleg ot pdeg uypaepiou, 1 ParPida tng mapoyr|g Ba mpénet va eival KAeloTH).

6. Adrote v Ynotapid va Kpuwoel TEAEG TPV TN HETAKIVACETE 1) TV kaBapioeTe petd to Yrioto.

7. Mn xpnotporoleite payelpikd okeun < 160 mm kat >270 mm oTtnv MAEUPIKY| MEPLOXT) HaYELPEUATOG.

T0 EZAPTHMA MATEIPEMATOZ/THTANIOY

XPHZH

AyyiCete 10 e€dptnua payeipépatog/myaviol étav To Xpnolpomnoleite otny Pnotaptd. Mnv tonobeteite 1o Bepud efdptua payelpépatog/myaviol

endvw oe eUPAeKTeG 1) euaiobnteg otn Bepudtnra empdveleg.

KAGAPIZMOZ

To e€dptnua payepguarog/tnyaviol propel va mAube{ 0to mAuvVTApLO TdTwy.
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ANOBHKEYTIKOY X(POX THZ WHXTAPIAL AROSA 570 G

‘OAa ta povtéda AROSA 570 G SiaBgtouv éva Bpayiova oTny eowTeplkr) MAeUpd NG PNoTapidg yia va oTolBdleTe v npdobetn oxdpa and
xutoaidnpo Diamond kat tv mAdka yla Ty nitoa (kat ta Sto dev nephapPdvovtay).

NAHPO®OPIA: Mrnopeite va Bpeite Aoind agecoudp, 6rwg 1 oxdpa and xutooidnpo Diamond kat ) mAdka yia nitoa 6to
WWW.OUTDOORCHEFRCOM 1| og onueia nwAnong kovtd oag.

O ANOOHKEYTIKOZ XOQPOX TOY MONTEAOY ME YOAZMATINO KAAYMMA
(IZXYEI MONO T'IA MONTEAA ME YOAZMATINO KAAYMMA)

Mropeite va eomAioete v Pnotaptd pe ta npoavapepbevia afeooudp PEow TOU avolyuatog oTo miow UEPog TG Ynotaplda.

>y aplotepr| mAeupd Tou udpaoudrtivou kaAdppatog g Arosa 570 G Ba Ppefte va dvorypa pe peppoudp. Méow Tou avolyuarog autol Ba yete
™ duvardtnra va kAefoete elkoAa v napoyr| aepiou. EmnAgov, unopeite va adpaipéoete elkola Tov Sioko cUMOYAG Atmv amnd to mAdL yia

va tov kaBapioete.

METATOMNIZH KAl METAKINHZH TH2 WH2 TAPIAZ AROSA 570
L ea

To otabepd mheupikd pddt Tng Ynotapids oag Arosa 570 G ypnotuelel emiong kat yia ) HeTatdmion kat petakivnon tng Ynotaptds.

To mheupd Tpanéll e diabetet Aettoupyia aopdhiong (BAEme ekdva Katw) - yia TN HETAKIvan TG YNnoTapldg MPEMEL HOvO VA QVAaoTKOOETE TO
MAEUPIKS TpamE( yia va HETaKIvioeTe v Ynotaptd oty embupntr| 6om.
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YYMBOYAEY KAI TEXNAZMATA

WHXIMO ME TH Z®AIPIKH WHZTAPIA YTPAEPIOY
Baoikni Oéon

MeydAa koppdria kpeatog (Tuy. PIAETo, oTialopnpPI{OAEG, MaiBAKIA 1) OAGKANPO KOTOMOUAD): Xdpn oTo povadikd olotnua xodvng dev ypeidleta

va Yupl(eTe Ta Heydha KoppdTia Kpgatog katd to Ymoius toug. H Beppdtnra g eotiag agpiou avePaivel 0Ta e0wTEPIKA TOLXHUATA TNG OPAPIKAG
Pnotapldg Kal katavépetat opoldpopda oe oAdkAnpn ) odaipa. TornoBetrote 6,1t B€AeTe va Prioete Ndvw otV npobeppacpévn oxdpa kat KAeiote
10 kandkl Na agrjvete ndvta Aiyn andotaon PeTa&l Twv EEXWPIOTWY KOPUATIOV KpEatog. Me To KAE{OIHO Tou kanakioy, Ta Kpeata mnou YPrivete
nafpvouv opoI6pop$o Xpwua and 6AeG TIG MAEUPEG Kal TO KPEAG Kpatdel Toug XupoUg Tou.

[Ma va pnv agrjoete tinota oty tUxn étav Yrjvete peyaAltepa KOUMUATIA KPEATOG, CUGTI|VOULE Tr) XPT|0N TwV CUCKEUWV PETPNONG Beppokpaciag,
onwg ry. 1o OUTDOORCHEF GOURMET CHECK PRO — 10 BgpudeTPO Yia TO E0WTEPIKS TOU KPEATOG Yia TEAEIA anoTEAEoUATA Kal EUKOAO
g\eyxo peow Tng emnionung epappoynig OUTDOORCHEF.

21NV Kavovikr) BEon pmnopefTe va HayelpEPeTe yia v OIKOYEVELQ Kal Toug GIAOUG 0ag, TLy. Jid OTUTIKY iitoa and Ty MAdKa yia nitoa
OUTDOORCHEF, n onoia taptdZet afoya otn odapikry Ymotaptd. Zeotdvete tnv nAdka yia nitoa yia 20 Aentd otn peyaiitepn Babpida mpotou
Proete v nitoa — 1 eKMANKTIKA Tpayavr) (Uun Ba oag katamAngel

Me ta katdAMnAa e€aptipata, n Ynotapid OUTDOORCHEF Grill 6a oag mpoodepet akdun peyaitepo kedL Ma ykpiA, yia payeipepa kat yia
Jrotpo: Adriote eAelBepn T SnpoupyIkOTNTA Kat T Xapd 0ag yid MEpapaTiopoug.

[Meploodtepes mAnpodopies yia Tov npdcbeto eomhiopd kat Ty epappoyn pag Ba Bpefte oto: WWW.OUTDOORCHERCOM

©éon Vulkan
I8avikr| ya m xprjon pe ta egaptpara g OUTDOORCHEF, étav anarteital €vtovn Bgpudtta oto kdtw PEPOG, 1) omoid HETAPEPETAl 0WOTA GTOV
npdobeto efomhiopd énwg . n mAdka and yutooidnpo OUTDOORCHEF 1 to OUTDOORCHEF Barbecue Wok.

MATEIPEMA XTHN MAEYPIKH EZTIA (IZXYEI MONO A MONTEAA ME MAEYPIKH EZTIA)

H mAeupikr) eotia eival 18avikr| yia v npoeTopacia Slapopwv 0PeKTIKWV Onwg Ty. yapideg o eAaidAado, cuvodeuTIKwY ONwG Adyavikd 1) oaAtowmv
Kkatd tn didpkela Pnoipatog. lNa va netlyel kaBe ouvtayr) oUOTIVOULE va Xprotgonoleite o Tydvt apwpatog OUTDOORCHEF.

Meploodtepeg mMAnpodopies yia Tov npdabeto efomhiopd Ba Ppeite oto: WWW.OUTDOORCHEFRCOM

META TO WHZIMO

D2pte Tov BlakdnTn eAéyyou Tou agplou oe d\eg Tig eotieg otn B2an O.
Metd ) xprion, kAelote v napoyr| agplou otn GrdAn uypaepiou.
Adriote TV PnoTapid va Kpuwoel evIEANS kal kabapiote Tny peTd.

WO -

Ykendote TV Pnotapid pe To KatdAnAo KaAuppa.

KAGAPIIMOY

Meta€u nodrwv dev xpeldetal napd ehdyiotog kabaplopdg, kabwg To neploodtepo Alnog efte efatpiletal efte SloyeteleTal 0To CUPTAPL
OUMOYAG Twv Amav. Av 1 Ymotaptd €xel AepwBel moAy, mpoBepudvete tnv nepinou yia 10 Aemtd otnv nArpn anédoon. Na Tov kabaplopd

NG X04vng Kat TG ox&pag, Xpnotpornonote pia Bodptoa yia Ynotapid e Tpixeg and prpoulvtlo (61 Polptoes pe atoadTpya).

MPOZOXH: ‘Otav kaBapilete T0 eowtepikd TG Pnotaplds ydpw amnd To olotnua eoTiwv, Pefawbeite 61t dev mpokaleite PAdPeg ota efaptipata
TWV EOTIV.

MPOZOXH: lNa va kaBaploete v e€wtepikh) MAeupd NG Ynotapldg kat TiG eMPAVEIES TwV padIwV, XPNOILOTONOTE POVO Kovd KaBaploTika Tou
epropiou Ka Gy eTBeTIKA kaBaploTkd (M. Kowd anoppurnavtikd tou epnopiou). Mpw ) xprion edikav kaBaplotikey ya Pnotapiég (n omnoia Sev
evBelkvutal) 0ag GUVIOTOULE va BOKIPACETE MPWTA TO EBIKG KABAPIOTIKG GE KATIOLO [N} 0patd onpeio.

OI TXAPEL WHYIMATOZ ATIO XYTOZIAHPO (AEN NEPINAMBANONTAI, AIATIBETAI XQPIZTA)

XPHZH
[MTpwv and tnv mpwtn xperon, kabapiote TG oXdpes Pnoipatog and yutoo(dnpo pe vepd. Ayyilete TiG oxdpeg Hévov e yavTia étav TiG XPnolomnoleite
otV Ynotaptd. Mnv torobeteite Tig Bepuég oxdpeg Pnoipatog endvm oe eUdAekTteg 1) euaiobnreg otn Beppdtnra enddveles.

lMa v edkoAn adaipeon twv oxapwv Pnoiuarog and yutooidnpo pnopeite va ypnotponoinoete to Grid Lifter.
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KAGAPIZMOZ

e Adnote TG oxdpeg Ynoiuarog and yutooidnpo endvw otnv Ynotaptd yia nepirou 10 Aemntd, oe mArpn anddoon
e Xpnowonowote pia Bolptoa e Tpixeg and pnpouvtlo (un xpnopornoleite Bouptoeg pe atoaldtpixa)

e AdnoTe 0Tn ouVEXELQ TNV oXApa Kat Tr) oldpTtoa va Kpuioouv TeAeiwg

e Metd tov kaBaplopd Aadwote ehadpd Tn oxdpa pe payelpikd AdoL.

YNOAEIZEIX LYNTHPH2ZHZ TIA TO YOAIMATING KAAYMMA
(IZXYEI MONO TIA MONTEAA ME YOAXMATINO KAAYMMA)

ANTOXH ZTIZ KAIPIKEZ 2YNOHKEZ

To upaopdrivo kdAuppa e Ynotapidg Arosa 570 G €xel eldikr) Udpavon yia xprion oe eEwtepikols Xwpoug Tou €xel oxedlaotel yia va
avTanokpiveTal oTI§ anartroelg Twv ouvlnkwv autou tou eidoug xprong. To Udaopa autd eival avBektikd oty umeplddn akTivoBoAia kat oTig
KAIPIKEG OUVONKEG.

lMa péylotn avBekTikSTNTa Tou UPACHATIVOU KAAUMUATOG, ouvioTdtal HeTd and kdbe xprion va ¢ppovti(ete yia v npootacia g Pnotaplds Arosa
570 G and Ti¢ kapkég ouvOnkeg, T okdvn kat T yipn, pnotponoldviag To katdAnio kdAuppa OUTDOORCHEF.

YrPAZIA

Av kdrola oTiypr) Bpayel 1o upacpdtivo KAAUPHA, 6ag CUVIOTOULE MdvTa va To adriveTe va OTEYVWOEL EVIEANG TPV OKeNdoeTe TV Pnotapld pe To
kdAuppa. Mapd v avBekTikdtnTa oTIg kaplkeg ouvBrikeg, pmopel va napatnenBel Aipvadouca uypacia 1) oxnuatioudsg polyAag, oe mepinTmon mou
naydeutel uypaoia.

NAPATETAMENO AIAZTHMA MH XPHZHZ

Av 8ev Xpnotpomolelte Tn oxdpa yia peydo ypovikd didotnua (> 2 prveg), 0ag cUVIOTOUNE va adAPEGETE TO UGACHATIVO KAAUPUA KAl va TNV
anobnkeloete Eexwplotd oe ENPo Kal OKOTEVS HEPOG.

DPONTIAA KAl KAGAPIZMOZ

Ye nep{ntwon mou AepwBel, amid kabapiote To upaoudrivo kdAuppa tng Pnotapids AROSA 570 G pe xAapd vepd Kat NTio anoppunavtiko

nou adaipel Bpwpiég kat Airm (Y. ouvnBIoPEVO 1o AMOPPUTAVTIKO).

XprjoponowoTe yia To ko6 autd Kat opouyydpt (Lahakn Teupd) 1) pua pakakr) Bouptoa (Gxt METAMIKEG BoUpToeg, Gt OKANPEG TAAOTIKEG BOUPTOEG).
[a va anoduyete TUXGV AMOXPWHATIGHO, TPLV ard Tov kaBaplopd ouvIGTOUE va GOKIUAOETE TO AMOPPUMAVTIKG MPWTa oe onpelo mou 6e daiveTal.

MPOZOXH: Eneldr| mpdkettal yia eldr| Udpavor), Sev eivat duvatdg o kaBaplopdg oo mAuvTriplo. Kdtt Tetolo Ba unopoloe va npokaieoel BAGPN
otV npootacia katd g UV urnepiddoug aktivoPfoAiag.

OEAETE NA AQYETE MIA ENTEAQX NEA EM®ANIZH ZTHN WHXTAPIA AROSA 570 G;

Kavéva npéPAnua - Mnopeite va Bpefte ota agecoudp moAd upaopdriva kaAdppara oe Siddopa, cuvapracTikd xpwpata kat oxedia. Mnopeite
va Bpefte neploodtepeg mAnpodpopleg oto WWW.OUTDOORCHEFRCOM 1| oe onpeia nwAnong kovtd oag.
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YNOAEIZEIX LYNTHPH2ZHZ TIA 2TOIXEIA MITAMNOY
(IZXYEI MONO T1A MONTEAA ME LTOIXEIA MITAMIOY)

®YZIKO NPOION MNAMMOY
Aéyw Tou 6Tt To pnapnou gival éva Guolké mpoidy, uropel va undpyouv Guoikég Sladpopeg To OXAKA Kal OTO XPWHA.

Ta ototyeia pnapnou g Ynotaptds Arosa 570 G Ba eival ektebBelpéva oe kalpikég ouvONKeg, 6rwg nAaxr aktovoPolia, unepPoAikr| (Eotn kat
uypaoia, ot omoieg €xouv oav amoTéAeoua pia Gpuokn dladikaacia yripavong Kat avtioToieg XPWHATIKEG aloioelg (oTadlaxr| ykpL andypwon oto
MEPAoA Tou ¥pdvou), ot omoieg poadidouv oe KABe Ynatapid Tov SIKG TG XapaKTpa.

Auth| 1 duoikr| Sladikaoia yrjpavong propei va eruPpaduvBel e Taktikr ouvtrpnor (BAEme odnyieg kaBaplopoy Kat GuvVTHPNoNG) KAl HE CUTTNHATIKY
KdAuyn g Ynotaptdg étav autr) Sev xprolpomnoleita.

ANOGEKTIKOTHTA 2TIZ KAIPIKEZ 2YNOHKEZ
‘Onwg kat GAa mpoidvta pnapmnou yia eEwtepikols xmpoug (Tuy. Emmia praprou), Ba npénel ta otoiyela prnapnod e Yrotaptdg Arosa 570 G va

npootatevovTal katd To duvatd and Ty NAakr| aktivoBoAia, Tn Ppoxn kat Ty uypaoia.

Ye nep{ntwon uypaoiag, my. petd and évrovn PpoxOMTwon, MPEMEL va OTEYVWVETE e mavi Ta oTolyela prapnou g Arosa 570 G, npotou
oKendoeTe TV Pnotapld He 1o KAAUPA.

OAHTIEX KAGAPIZMOY KAI ZYNTHPHZHZ
KaBapiote ta otolyeia pnapnol pe &va vard mavi ¥priolonoldviag KOvo 1o anoppunavtiké (Tiy. ouvnBIopévo anoppunaviiké Tudtwv) Kat ot

OUVEYELO OKOUTHOTE TNV emudAvela pe oTeyvo mavi.

>ag ouviotoUpe va edpappdleTe ota otolyela pnapmnol kdbe 1 pe 2 ypdvia €va kovd yaAdkTwpa neptromong prapnou 1 AddL neptnofnong praprou.

LYNTHPH2H

H taktikr| ouvtripnon g YPnotapidg eyyudrat Ty agoyn Aertoupyia tng.

= Na eAéyyete kdBe onpeio ot Sladpopn} TG mapoyr|g Tou agpiou Touldyiotov 8Uo GOpPES Tov ¥Povo, kaBme Kal HETA amd HaKpOY POV
aroBnkeuon. Ot apdxveq kat dAa évtoua pmnopolv va npokaAéoouv anodpdelg mou Ba mpénet va kabaptoTtolv mplv and tn xerion.

= Av petadepete ouyvd v Pnotapld oe aviparo €6adog, va eAEYXETE TAKTIKA av ApApEVouV odLyTEG OAeG ot Pideg.
Av 8ev ypnoldoromoeTe v Pnotapld yia peydAn nepiodo, Ba npemnet mpwv v xpnotpornoioete favd va akoloubrjoete T Sladikacia
EAEMXOZ ZTEFTANOTHTAZX. la kdBe anopia rnou evdeyopévng €xete, aneubuvbeite otov eldikd yia Bepata uypaegplou 1| otov mpopnBeuth
0ag.

= [la va arnodeuyBolv (nuigg didPpwong, Aadwote mplv and Kabe peydAn nepiodo anobrkeuong OAa Ta HETAANKA PEPN.

= Metd and peydheg nepiédoug anobrikeuong kat TouhdyioTov pia popd oe kdBe oeldv Ymoipatog, Oa mpénel va eAEyyeTe To AAOTIKO MAPOXT|G
Tou agpiou yla oylofuara, Toakiopata kat AAeg (npiég. Kébe Addotiyo pe {nud npénel va avtikadiotatal apgows énwg neptypddpetal oo
kepdhaio ZYMBOYAEZ AZOANEIAL.

= Xkendote MV Ynotapid oag, apol Kpuwoel eVIEANG, pe To katdAMnio kdAhuppa OUTDOORCHEF yia va v mpootatetoete and tny emnidpaon
Tou mepIBAAlovToG.

= [la va anoguyete v napapévouoa uypaoia, adpapgoTe To MPOCTATEUTIKO KAAUHHA peTd and kdbe Ppoyr. MNpootateutikd kahUppata Ba Ppeite
and Tov €UNopo Tou oag mpoprBeuce Ty Pnotapld oag.

MPOZOXH: Mnv tonoBeteite Bepud avtikeipeva, dnwg oxdpes Pnolatog, Tyavia-ykpIAEpeG 1) pavtepévia Tnydvia oTig eniddveles Twv padlwv e

Pnotapiag oag. Kdtt tétolo pmnopel va npokaléoet pBopd Ty emictpwon g Pnotaplds oag.

ANTIMETQMIZH IPOBARMATAN

Av &gv avafel n eoTia:
= EAéyEre av eivat avorytr) n mapoyr| agpiou ot $dAn uypaepiou.
= BePawbeite é1 undpyet apketd agplo ot GraAn.
EAéyEte av drdvouv ot onibeg amnd to nAektpddio peypt Ty eotia.
MPOZOXH: Autég o éheyyog ertpénetal va yivel pévov He KAeloTr| napoyr| aepiou!
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Av &ev unapyxel oniba:

»  BeBawbeite 61 ) punatapia eival tornobetnuévn owotd (oe PnoTaplEg Pe NAEKTPIKY avadAedn).

* Handotaon peta&l eotiag kat nAektpodiou mpénet va eival 1o oAl 5-8 xiA.

= EAéyEre av ta kaAddia otnv nAekTpikr| avddAegn kat To nAektpddio Pplokovtal ot B€on Toug kat av eival kaAd odtypéva.
*  TonoBemote 8Uo véeg unatapieg (tirou AAA, LR0O3, 1,5 V) oty nhektpikr| avapredn.

To SAFETY LIGHT &ev Aettoupyei:
*  EAéyEre av eival avorytr) 1) mapoyr| agpiou otoug Slaksmnteg pubuiong agpiou. (pe khewotr| BarBida atn drdAn aepiou).
Bepawbeite ét1 €xouv TonoBeBel owoTd ol pnatapieg yia to Safety Light.

Av Sev pnopefte va BdAete oe Aettoupyia Tnv Pnotapld Pe TIG avwTEP® EVEPYEIEG, ETIKOIVWVHOTE HE TOV EUMOPO TOU 0ag TNV Mpopr|Beuce.

EFTYHXH TIA TON KATANAAOTH

1. Eyyunon kat avadopd o Aoind Sikaiwpata Tou ayopacTtn

Me v ayopd tou npoidvtog OUTDOORCHEF ané kdnotov e£0Uclo8otnpéVo Eumnopo, AapBAvVETE WG BIOTNG TEAIKGG MeNdTg (katavalwtr|g)
i eyyunon arné tov kataokeuaotr) Outdoorchef AG ("OC").

H eyyunon tou kataokeuaoTr) Slacdalilel TG avtioTolyes aflwoelg cag and tov ndpoxo olpdwva pe 1o napdv. Ot aflwoelg eyyunong nou
npokUnTouy and to napdv €yypado 1oyUouv mapdAAnAa pe ta unéAotna oupPatikd 1y vopipa Sikawpatd oag. Ta Sikaiwpata autd dev anokAeiovtat
oUTe meplopiCovtar and tnv napoloa eyyunon. Enopévwg, punopefte va evepyomolroeTe Kal TIG UTGAOITEG CUMBATIKEG 1) VOUIEG a&lwoEelg 0ag
anévavTl ota avtiotola unelBuva pepn. MNa napddetypa, Tuxov aglwoelg nou npokUrntouv and tn vopobeoia nepl eubivng Adyw eAATTWHATIKWY
npoidvtwv Sev Biyovtal and tnv napodoa eyyunon.

Mo ouykekpipéva, wg ayopaotng dlatnpeite T GuvVATOTNTA va EVEPYOTIOINOETE Kal TIG TUXOV CUUPATIKEG a&IDOEIG eyyUnong amnod Tov €Uropo Mou
oag npopnBeuce To mpoidv. Emopévmg, propeite yia napddetyua va emdldéete v avaipeon Tng ocUpPaong nwAnong vavtl Tou MwANTr), arid oyt
evavtiov g OC oto mAaiolo tng napouoag eyyunong.

2. ZupBaAAdpevol kat PoUnoBETEeLS yia TNV eyyunon

Mdpoyog g eyyunong eivat n OC. Aikalolyog tng eyyunong eivat kiBe Tehikdg meAdng nou npopnBeletal pEow eE0UCIOBOTNUEVOU QVTITPOOKTOU
€va kawoupylo poidv yia IBwTIKY xprjon. H ayopd anodeikvietal he mpookopon g anddelgng ayopdg. H ayopd npoopidetal yia 1SlwTikr) xprion
étav To mpoldv el ayopaoTel and Guolkd MPACWTO Kal XPNOLOTOLETAL Yia OKOTIOUG [N EUMOPIKAG T) EMAYYEAUATIKAG PUCEWG.

Av dlariotwBel nepintwon nou kaAuntetal and v eyyunon, 1 a&won npenel va yvwotornoinde{ oTtov Mdpoxo Tng eyyunong péoa oe 800 UrVeG.
AladopeTikd ot aglwoelg yia eyyunon dev loxlouv. lNa opBaipodavr) eAattiduata, n npobecopia apyiCel and tnv napaiaPn Tou mpoiévtog. Enopévag,
n OC ouvioTd va eEeTdleTe AeMTOHEP®G TO MPOIdV KaTd TNV apaiafr| Tou yia TuyGv EAATTOUATA.

3. MNedio epappoyng
H eyyunon oxUet ané v nuepopnvia ayopds kat eival €ykupn OTIG MAPAKAT® MEPIMTNOELS Kal epdoov Sev upioTatal kapia nepimtworn
arnokAelopou oUpdwva pe o dpBpo 4 Tou napovTog:
* 3 émya my eruopakiopévn odaipa (KGtw PEPOG Kal KAMAKL) (G TPoG To evOeXGuevo $Bopdc and okoupld.
3 €11 yla Ty emopaXtwpévn oxdpa Pnoipatog wg npog To evieydpevo pBopdg amnd okoupld 1) and Tn GwTid.
3 €1 yla kéBe pépog and avoleldwto YdAuPa wg mpog To evdeyxdpevo ¢Bopdcs and okouptd iy and tn dwtid.
=  Aotoyieg otnv emiopdAtwon mpwv and Ty mpwTn Xprion
* 2 £ yla 6AeG TIG dAAeG aoTOY{EG KATAOKEUNG 1 UAIKOU

YUpdwva pe Ta avtépw, Sev Bempolvial wg aoToyieg TuXGV avwpaAieg mou dev emmpedlouv T Aettoupyia Kal eival avekTég yia Tov meAdtn, Tuxov
XPWHATIKEG Bladopeg oty emopdATwon 1) AAAeG HIKPES aoToyieg mou opelhovial oe MapdyovIeG KATAOKEUTG 0Ta onpela oTAPIENG 0To KATW HEPOG
NG MEPIMETPOU TOU KarnakioU 1) ota onuela avdptnong.

Y& nep{mtwon oyUog g eyyunong, n OC pnopel kat' emoyn TG va aviikataotioel 1) va arda&el Ta xaAaopéva 1) mpoBAnuatiké pépn 1) oAdkAnpo
10 mpoidv. Epdoov eival avektd yia Tov meAdtn, ) avtarAayr| prnopel va yivel kat pe avahoyo HOVTEAO VESTEPNG KATAOKEUT|G 1) pe BladoY0 HOVTENO.
Eddoov Sev emmpeddetal and eAATTOA 1) ASITOUPYIKSTNTA TOU MPOIGVTOG Kat epdoov elval avekTo yla Tov mehdrn), unopel va npoodepdel avti yia
EMIOKEUT) A appd{ousa OLKOVOIKT) arodnpiwon.
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‘Oco Siapkel n diadikaoia g eyyunong (e&étaon kat evbeydpevn aviikatdotaon) dev udiotaral dikaiwpa agiwong and ty OC yia avial\aktikd
npoidv 1) dAou eidoug anolnuiwon. H extéheon unoypewoewy and v eyyunon dev empépet olte enéktacr olte enavévapén g didpkelag g
eyyunong. Ta e§aptipata mou avtikabiotavtal ané avtaAlakTikd nepvolyv otny Bloktoia g OC. O ypdévog eyylnong enavekkiveital pévo oty
MePIMTWon avIkatdoTaong Tou mPolovTog.

H napouoa eyyunon bev dikalohoyel mepartépw aflwoelg and tov ndpoxo g eyyunong. Qotéoo, ol aflwoelg Twv meAatwy pe BAom AANEG VOIKES
artohoyrioelg dev arnokAeiovtal oUte meplopidovtat and v rapouoa eyyunon (BA. kat avwtépw, apdpo 1.).

4. EEaipéoelg and tnv gyyunon

Aev napéyetal eyyunon yia Tig &g MePINTWOELG:

= XuvhBng $pBopd Adyw opbrg xpriong kat eldikétepa oe eEaptrpara exktebelpéva oe pBopd dnwg 1 xodvn, ot GAOYOKAAUTITPES, Ol E0TIEG,
10 BeppdpeTpo, N avadAedn kat n) pnarapia, Ta nAektpddia, To kaAwdlo TG avadpAegng, To AdaTixo uypagpiou, 0 puBMIOTYG TNG Tieong Tou
aepiou, To Beppavtikd oTolyEelo, 0 AVAKAACTIPAG, TO MPOOTATEUTIKO GpUAAO aAoupviou, 1) oxdpa kat o lokog Pnoipatog Kai n oxdpa yia ta
kdpPouva, n oxdpa npooavaupatog Kat o $iokog CUAOYNG anavBpaKwpEVWY Kal pn Awv.
BA&Bec oty emopdATwon xpnotpononuevwy cuckeuwy, epdoov Sev pmopel va anoderytel 6Tt ) actoyia mpolnrpye mplv and v mPwTn
Xpnon

= Znuigg ka/1) BAaBeg e€artiag eodalpévng 1y akatdAnAng xpriong kat eildikétepa Adyw

* N TPNONG TV 08NyLV XPRoNG, Twv MpoduldEewy aohaleias kat Twv odnyldv yia T Aeroupyia kat Tty cuvtienon (ry. Xprjorn CUoKeuwy
eEWTEPIKAV XWPWV 08 EOWTEPIKOUG XWPOUG, (NUIEG arnd eodaAUEVT ouVapUOASYNOT), E0AAUEVOG TPOTIOG kabaplopoU TNG ETIOHAATWHEVNG
emddavelag tng xodvng 1 g oxdpag Ynoipatog, apélela eA€yyou Tng oteyavotntag dnwg ouviotdral oTig odnyieg xpriong, xperon emPraBov
YNHIKOV 0UsCLeV, OKOTIHA SladOPETIKY XPHON KOK.).

= Znugg ka/1) PAaBeg e€artiag napepPdoswy iy emiokeuwy mou gyvav and npéowrna pn e§ouatodotnuéva and v OC.

* Znueég ka/n PAABes e€artiag KaTaoTPOdIKMV PETEWPONOYIKGV Ppavopévay (OTwg LY. XaAdd 1y Kepauvdg).

= Znuigg ka/1) PAaBeg e€artiag S6Aag gnuiag 1y e€artiag okdmupng gnpiag 1 ¢nuiag and apéleta nou dev opeidetar oty OC.

= ZnuiEg ka/1) PAaBeg mou mpokAnBnkav katd ) petadopd npog Tov ayopaotn, epooov 1) petadopd dev Eyive pe euBuvr Tou mapdyou TG
eyyunong
Zngg ka/1) PAGPeg AMdyw avwtépag Pilag.

* Znuiég kav'ty BAGReg fartiag g $pBopds Adyw EMayyEAUATIKAG XPHOTG YA ETUXEIPNHATIKG okortd (TLy. xpriorn oe Eevodoyela 1) og xwpoug
eotiaong).

5. Aleknepainon Tng eyyunong

Ma nepnteoelg eyydnong, arneubuvbeite auéowg oty eTapeia pag 1 oe efouctodotuévo avunpdownd pag (ototyeia avinpooonwy Ba Ppeite
ot Siedbuvon www.outdoorchef.com) kat nAwote pag ) dleubuvor| oag, To TPoidv 1) To eEGpTNUa, TV anddelEn ayopdg, Tov Gelplakd aplBud Ka
Tov apiBud tepayiou (Ba ta Ppeite kat ta 8Uo oty ETKETA BESOPEVWY TNG GUOKEUNG, PA. KAl TIPWTO PEPOG TwV 0dnylwv Xprorng). Meptypdyte pag
™ (nud, cupnepidapPdavovtag epdoov pnopeite Ka pa pwroypadia. MNa tov Exeyyo NG edappoyng TG eyyunong napakaroUpe va napadwoete
I GUOKEUT| 0TIV ETAPEIX Mag 1) Tov avinpdowmd pag (eyydnorn mpookSpong). Ze SIKAOAOYNUEVEG TEPIMTWOELG yyUnong 6a avaAdBoupe kal

Ta anapafinta €5oda petadpopdq kal anooToArg, dladopeTika oag Ba oag emoTpéPoupe To MPoidv pe OIkA oag £€o0a.

H katateBeipévn enwvupia OUTDOORCHEF eknpocwreital and tnv enuxeipnon
Outdoorchef AG | Eggbihlstrasse 28 | Postfach | 8050 Zirich-Schweiz | www.outdoorchef.com

*

Mivakag e€ouclodoTNUEVWY AVTIMPOOMM®Y UTAPXEL OTOV 10TETONS Uag, ot SletiBuvon OUTDOORCHERCOM
O apibpdg oelpdg (Seriennummer) kat 0 apBpds eidous (Artikelnummer) Bpiokovtal kat ta 800 Gty ETKETA TV OTOEIWY TIG OUOKEUNG 006
(BN kat mpato peépog otig mapovoeg OAHFIEZ XPHZHE).

*k
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TEXNIKA 2TOIXEIA

AROSA 570 G

CE
Aéplo

|3+ (28/30/37 mbar)

ISB/F1 (30 mbar)
la8/P (50 mban)
2UVONIKN katavdwon agpiou

ZOAIPIKH WHXZTAPIA

Andédoon

- JiKpr) eoTia
KaravédAwon agpiou

- HeydAn eotia
Katavahwon agpiou

Akpoguoia (28-30/37 mbar)
- Akpodualo pikpng eotiag

- Akpoduolo peyding eotiag
Akpoduota (50 mbar)

- Akpoduolo pikpng eotiag

- AkpoduUolo peyding eotiag

AROSA 570 G SB

CE
Aéplo

I3+ (28/30/37 mbar)

ISB/P (30 mbar)

ISB/P (50 mbar)
YUVONIKN kKatavdAwon agpiou

ZOAIPIKH WHZTAPIA

Anddoon

- Hikpr) eoTia
KatavdAwon agpiou

- peydAn eotia
KaravédAwon agpiou

Akpoduola (28-30/37 mbar)
- Akpoduolo pikpng eotiag

- Akpoduolo peyding eotiag
Akpoduata (50 mbar)

- Akpoduato pikpng eotiag

- Akpodualo peyding eotiag

MAEYPIKH EZTIA
Anddoon
Kartavaiworn) agplou

Akpoduato (28-30/37 mbar)
Akpoduato (50 mbar)

0063 BP 3505

Boutdvio G30 / Mpordvio G31
Boutdvio 30mbar /

[Mporndvio 37mbar

Boutdvio / Mpomdvio 30mbar
Boutdvio / Mpomdvio 50mbar
686 yp./wpa

2,90 kW
210 yp./wpa

6,60 kW
476 yp./wpa

0.78 xiA. /Evdeign: BD
1,22 y\. / 'Evéeign: BG

0,68 x\. /Evdeign: AU
1,06 xiA. / 'Evbeign: Al

0063 BP 3505

Boutdvio G30 / Mpomndvio G31
Boutdavio 30mbar /

Mporndvio 37mbar

Boutdvio / Mporndvio 30mbar
Boutavio / Mpondvio 50mbar
914 yp./wpa

2,90 kW
210 yp./wpa

6,60 kW
476 yp./wpa

0.78 xA. /Evdeign: BD
1,22 xI\. / ‘Evoeign: BG

0,68 x\. /Evbeign: AU
1,06 x\. 7 Evdeign: Al

3,20 kW
228 yp./wpa

0,88 x\. / Evoeign: AH
0,76 yA. / 'Evéeign: AK

HAektpikn avadpAegn
lMa ™ Aerroupyia TG NAekTpIknG avapredng xpetdlovtat SUo pnatrapieg
(turmou AAA, LRO3, 1,5 Volt).

ZupBouln yia Tnv €veelgn tng Beppokpaciag
H anékhion g €vlelEng tou Beppopétpou propel va ¢pravet 1o +/— 10%.

lotétomnog

[Meploodtepeg nAnpodopieg, CUUPBOUAEG, TeEXVATHATA KAl OUVTAYEG Kal
6,1t mpénel va E€pete yia ta npoidvta OUTDOORCHEF 6a Bpeite otov
otétono OUTDOORCHEFCOM
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NAVOD K 0BSLUZE

DULEZITE: Ped uvedenim Vaseho plynového grilu OUTDOORCHEF do provozu si prosim pozorné prectéte tento névod.

c € 0063 Outdoorchef AG h

PIN 0063 BP 3505  Eggbihlistrasse 28, 8050 Zrich
Typ Serial No.:
Article No.: [ j
Made in China
Butane / Propane _ DISTRIBUTION
G30/G31 30/37 mbar Outdoorchef Deutschland GmbH

Ochsenmattstr. 10 | 79618 Rheinfelden | Germany

Cat.l,. Catl,
Total rate =Qn=

/

DULEZITE:
Ihned si na zadni stranu tohoto nédvodu k obsluze poznamenejte vyrobni ¢islo svého plynového kotlového grilu. V zévislosti na modelu grilu
naleznete cislo na Samolepce s udaiji, kterd se nachazi na stojanu grilu nebo na spodni desce.

Sériové ¢islo a cislo vyrobku je dllezité pro bezproblémovy pribéh pfi dotazech, objednévéani nédhradnich dild a pfi pfipadnych nérocich
na zéruku. UloZte ndvod k obsluze na bezpe¢ném misté. Obsahuje dllezité informace tykajici se bezpecnosti, provozu a Gdrzby.

DULEZITE PRO VASI BEZPECNOST

KaZda osoba obsluhuijici gril musf znat a dodrzovat pfesny postup pfi zapalovani. Déti gril ovladat nesméji.
Je nutno pfesné dodrzovat montézni pokyny uvedené v ndvodu k instalaci. Neodborné montéz muze mit nebezpecné nésledky.
Neumistujte do blizkosti grilu hoflavé kapaliny a materidly nebo néhradni plynové lahve. Nikdy neumistujte gril nebo plynové Iahve do uzavfenych

prostor, které nejsou odvétravany.
Pred uvedenim Vaseho plynového kotlového grilu do provozu si prosim pozorné prectéte tento navod. Gril se smi pouzivat vyhradné venku a musf

byt dodrzovana bezpecné vzdélenost minimélné 1,5 m od hortlavych predméta.

PLYNOVE LAHVE

= Na spodni desku se smi umistovat jen plynové lahve o maximalni hmotnosti népiné 8 kg. Umistéte ldhev na uréené misto.

T 1 T

5 ¢

T

max 500 mm

max & 310 mm

= Dbejte prosim na to, aby veSkeré Sroubové spoje byly té€sné utazené.
Pred uvedenim do provozu a po kazdé vyméné lahve provedte KONTROLU TESNOSTI.
Plynové ldhve se nesmi vystavovat teploté vy$si nez 50 °C a nikdy se nesmf skladovat v uzaviené mistnosti nebo ve sklepé.

Respektujte a dodrzujte bezpecnostni predpisy, které jsou uvedeny na pouzitych plynovych lahvich.
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UPOZORNENI: Zkontrolujte, jestli jsou tlakovy reguladni ventil a plynova ldhev homologované pro Fadny provoz ve Vasi zemi. Pouzivejte jen
plynové lahve odpovidajici normé pfislusného statu. Z ddvodu rdznych tésnicich systéma tlakovych regulacnich ventilt a plynovych lahvi nenf
mozné proveden( tésného Sroubent. Tato netésnost mlze zplsobit, Ze unikajici plyn mlze byt zapélen otevienym plamenem nebo jiskrou.

Z bezpecnostnich dlvodu a z divod( ru¢enf Vam doporucujeme v kazdém pfipadé zkontrolovat plynové grily, které se dostanou do prodeje a,
pokud je to nutné, tlakovy regulacni ventil a plynovou lahev upravit nebo nechat upravit podle pfedpisti platnych v pfislusné zemi.

BEZPECNOSTNI POKYNY

Majitel musi tento névod k obsluze uschovat, aby jej mél kdykoli po ruce.

Uvedte gril do provozu dle kapitoly NAVOD K ZAPALOVANI.

,PouZivejte pouze ve venkovnim prostredi*

,Pred uvedenim spotfebice do provozu si prectéte ndvod k obsluze*

,POZOR: Pristupné ¢asti mohou byt velmi horké. Chrarite pred détmi*

,Tento spotfebi¢ musi byt béhem provozu umistény mimo dosah hoflavych materiald*

,B&hem provozu spotfebic¢em nepohybujte*

,Po pouZziti uzavrete pfivod paliva na plynové 1dhvi*

Nikdy nepouzivejte gril pod stfiSkou.

Netlacte spotrebic vybaveny otoénymi kolecky po nerovném podkladu nebo pres vystupky.

Dotykate-li se horkych ¢astf grilu, pouZivejte ochranné rukavice.

Po ukon&ent grilovani nastavte knoflik k regulaci mnozstvi plynu vidy do polohy O a uzavfete privod plynu na plynové Iahvi.

PFi vyméné plynové lahve dbejte na to, aby byl knoflik k regulaci mnozstvi plynu v poloze O a aby byl uzavieny pFivod plynu na plynové Iahvi.
DULEZITE: V blizkosti nesmi byt 7adny zdroj, ktery by mohl zptisobit zapalent.

Po pFipojenf nové plynové lahve zkontrolujte spoj podle ndvodu KONTROLA TESNOSTI.

Méte-li podezenf, Ze jsou nékteré dily netésné, nastavte knoflik k regulaci mnoZstvi plynu do polohy O a uzaviete pFivod plynu na plynové
|&hvi. Dily vedouct plyn nechte zkontrolovat ve specializovaném obchodé s plynovymi spotrebici.

Je-li plynova hadice poskozena nebo opotfebovand, musi se ihned vyménit. Hadice nesmf byt ohnuté (,zalomena*) a nesmf mit praskliny.
Nezapomente pfed odstranénim hadice uzavfit knoflik k regulaci mnozstvi plynu a pfivod plynu.

Vymeénte hadici a regulator tlaku plynu po 3 letech pouzivani od data nakupu. Dbejte na to, aby regulator tlaku plynu a hadice odpovidaly
piislusnym normam EN (regulator tlaku plynu EN 16129 / plynova hadice EN 16436).

Doporucena délka plynové hadice je 90 cm a nesmi prekrocit 150 cm.

Nikdy nezahrazujte velky kulaty otvor k nasavéani vzduchu na spodnfi strané nadoby nebo Stérbiny pro pfivod vzduchu ve viku. Otvory pro pfivod
vzduchu v prostoru, kde je umisténa plynova ldhey, se nesmfiv zadném pfipadé uzavirat nebo zakryvat.

wJakékoliv Upravy spotfebice mohou byt nebezpecné." Mate-li podezfenti, Ze nékterd funkce neni v pofadku, obratte se na odbornika.

Gril se dodava s vhodnou plynovou hadici véetné reguldtoru tlaku plynu. Plynové hadice nesmiv zadném pfipadé prijit do styku s horkymi

v tomto vedenl.

Hadice a regulator odpovidaji pfislusnym mistnim pfedpisim a normam EN (regulator tlaku plynu EN 16129 / plynové hadice EN 16436).
Pokud gril nedosahuje plného vykonu a je podezfeni, Ze je ucpany pfivod plynu, obratte se na specializovany obchod s plynovymi spotrebici.
Gril pouzivejte jen na pevném a bezpecném podkladu. Nikdy neumistujte gril za provozu na dievény podklad nebo jiné horlavé plochy.

Gril nesmi byt v blizkosti hoflavych materiald.

Gril neskladujte v blizkosti snadno zapalnych kapalin nebo materiald.

Je-li gril pfes zimu umistény v mistnosti, musf byt bezpodminecné demontovéna plynova Idhev. Méla by se vzdy skladovat venku na dobfe
vétraném mist&, kam nemaji pfistup déti.

Gril pfed uvedenim do provozu umistéte tak, aby byl pokud mozno chranény pfed vétrem.

Kdyz se gril nepouziva, mél by se po Gplném vychladnuti chranit vikem pfed povétrnostnimi vlivy. Viko je k dostanf u Vaseho prodejce grild.
Aby nedochézelo k hromadénf vihkosti, viko po silném desti sejméte.

Bé&hem provozu nenechdvejte gril nikdy bez dozoru.

Gril zGstava i po vypnutf jesté delsi dobu horky. Dbejte na to, abyste se nespdlili a nepokladejte na gril Z&dné predméty. Existuje nebezpedi pozaru.
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KONTROLA TESNOSTI

VAROVANI: B&hem kontroly t€snosti nesmf byt v blizkosti Z4dné zdroje, které by mohly zptisobit zapalenf. To plati i pro koufenf. Nikdy

nekontrolujte té€snost hofici zdpalkou nebo otevienym plamenem a kontrolu vzdy provadéjte venku.

1.
2.

Knoflik k regulaci mnoZstvi plynu musf byt nastaveny do polohy O.

Oteviete piivod plynu na lahvi a potfete viechny dily vedouci plyn (pfipojeni k plynové lahvi / regulator tlaku plynu / plynovou hadici /
vstup plynu / spoj na ventilu) pomoci $tétce mydlovym roztokem z 50 % tekutého mydla a 50 % vody. Mizete pouzit i sprej k vyhledavani
neté&snosti. (Viz obr. 2A a 2B.)

Vznik bublin mydlového roztoku ukazuje netésné mista. DULEZITE: Gril se smf pouzivat teprve po odstranéni vSech netésnosti. Uzaviete
privod plynu na plynové lahvi.

Pokud je to moZné, odstrarite netésnosti dotazenim spoju, nebo vyménte vadné dily.

Zopakujte kroky 1 a 2.

Pokud nelze netésnosti odstranit, obratte se na svého specializovaného prodejce plynovych spotfebici.

UPOZORNENI: Provadéjte KONTROLU TESNOSTI po kazdém pipojeni nebo vyméné plynové ldhve a také na zacatku grilovaci sezény.

AROSA 570 G ZNAZORNENI| DETAILU

Obr. 2A Obr. 2B
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VYSVETLENI SYMBOLU NA OVLADACIM PANELU

Stupné tepla a zapalovani

O : Vypnuto

¢ : Nizky vykon
(24 : Strednf vykon
22 : Vysoky vykon

(//(//(// ) : Zapalovani

SYSTEMY HORAKU

KOTLOVY GRIL

Grilovaci systémy se dvéma kruhovymi horaky

1
X227

&f’\_/

4

az nizkych teplotach.

BOCNi VARNA PLOCHA (PLATi POUZE PRO MODELY S BOCNi VARNOU PLOCHOU)

Systém hofakul pfidavné bocni varné plochy

OUTDOORCHEF.COM




PRED PRVNIM POUZITIM

1. Vycistéte vSechny dily, které prichazeji do styku s potravinami.

9. Zkontrolujte viechny dily vedoucf plyn, jak je popséno v kapitole KONTROLA TESNOSTI.
Udélejte to i tehdy, pokud Vam byl model AROSA 570 G dodén prodejcem ve smontovaném stavu.

3. Vypalujte gril po dobu asi 20-25 minut na stupni (//((/((/

NAVOD K ZAPALOVANI

KOTLOVY GRIL

1. Zajistéte, aby byly vdechny spoje mezi plynovou hadici, regulatorem tlaku plynu a plynovou lahvi pevné nasroubované (postupuijte podle
pokynt v kapitole KONTROLA TESNOSTI).

2. Otevrete viko grilu. POZOR: Gril nikdy nezapaluje s uzavfenym vikem.

3. Otevrete pfivod plynu na plynové lahvi.

4. Stisknéte knoflik k regulaci mnoZstvi plynu pozadovaného velkého kruhového hofaku a otacejte jim proti sméru hodinovych rucicek na stupen
((/(/l(// &, Drite knoflik k regulaci mnozstvi plynu stlaceny, dokud nepfeskoci jiskra a nehof plyn.

1

X222

df’\/

5. Kdyz se plyn b&hem 3 vtefin nezapali, nastavte knoflik k regulaci mnozstvi plynu na Q. Pockejte 2 minuty, aby mohl nespéleny plyn uniknout.

X227

4 1 3

Potom zopakujte bod 4.
6. Neni-li mozné gril po 3 pokusech zapalit, vyhledejte piiciny (jak je popsano v odstavci ODSTRANOVANI PORUCH).

BOCNi VARNA PLOCHA (PLATi POUZE PRO MODELY S BOCNi VARNOU PLOCHOU)

1. Zajistéte, aby byly vdechny spoje mezi plynovou hadici, reguléatorem tlaku plynu a plynovou lahvi pevné nasroubované (postupuijte podle
pokyn( v kapitole KONTROLA TESNOSTI).
2. Otevrete viko bo¢ni varné plochy. POZOR: Bo¢ni varné plochy nikdy nezapaluje s uzavienym vikem.

3. Otevrete pfivod plynu na plynové lahvi.
4. Stisknéte knoflik k regulaci mnoZstvi plynu pro bo¢ni varnou plochu a otacejte jim proti sméru hodinovych rucicek na stupen (//((/(/l (]
Drzte knoflik k regulaci mnozstvi plynu stlaceny, dokud nepfeskoci jiskra a nehoff plyn.

5. Kdyz? se plyn b&hem 3 vtefin nezapali, nastavte knoflik k regulaci mnozstvi plynu na Q. Pockejte 2 minuty, aby mohl nespéleny plyn uniknout.
Potom zopakujte bod 4.
6. Neni-li mozné hofék bo&ni varné plochy po 3 pokusech zaplit, zkontrolujte pficiny (jak je popsano v odstavci ODSTRANOVANI PORUCH).
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GAS SAFETY SYSTEM (GSS)

Vsechny typy modelu AROSA jsou vybaveny inovativnim systémem GAS SAFETY SYSTEM (GSS), ktery méa nize popsané vlastnosti:

FLAME GUARD

FLAME GUARD je uzavieny systém zapalovan{ a plamene. Po otevieni plynového kohoutu a stisknutf tla¢itka zapalovani dojde k zapélenf. Systém
FLAME GUARD chrani plamen pred povétrnostnimi vlivy, napf. pfed silngym vétrem, a zajistuje, aby se hoféky samy znovu zapalily, pokud dojde k

nahodnému zhasnuti plamene*. Zapalené hofaky tak funguif stabilné v rznych povétrnostnich podminkach (napf. pfi vétru).

Vyhody:

*  Plamen hoféaku je dobfe chranén pred povétrnostnimi vlivy.

= Grilovat je mozné pfi velmi nizkych teplotach od 80 °C, i pFi vétru.

. Zamezeni unikajiciho, nezapaleného plynu.

* DULEZITE: Nelze stoprocentné zarucit, Ze hoféky v extrémnich povetrnostnich podminkéch nezhasnou. Pfi manipulaci s plynem nenechéavejte
gril za provozu nikdy bez dozoru. Vdechny testy probéhly v laboratornich podminkach.

SAFETY LIGHT

Zarucené bezpecnost, kterd svit. Systém SAFETY LIGHT grilu AROSA 570 G se aktivuje, jakmile se knoflik k regulaci mnozstvi plynu otocf
z polohy QO proti smé&ru hodinovych ru¢icek ve sméru ((/(//(// € a tim se otevie privod plynu. V regulacnich koleckach je dioda LED. Nap&jenf
systému SAFETY LIGHT je zajisténo bateriemi AAA, které jsou soucasti dodévky.

Vyhoda:
*  Svételny systém vdas upozorni, pokud je jesté otevieny ventil a privadi se plyn’

* DULEZITE: Nezapomenite po ukoncenf grilovani zavrit privod plynu na plynové lahvi a zaviit plynovy kohout.

6000 S0

\ \
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GOURMET BURNER TECHNOLOGY (GBT)

Vsechny typy modelu AROSA jsou vybaveny horaky nejnovéjsi generace, diky kterym muzete vyuzivat neprerusené rozpéti teplot od
80-360 stupnli v celém svém rozsahu. To pfinasi zcela nové moznosti vyuZiti grilu, protoZze mdzete grilovat, varit nebo péct pri jakékoli teploté.

Teplotni rozsah / pouziti:

TEPLOTA MALY HORAK VELKY HORAK

min. cca 80* (// O
mid. cca 120* (// (// O

max. cca 170* (// ((/ (// O
min. cca 170* @) ¢

mid. cca 240* O X

max. cca 300* O (// (// ((/

absolutni maximum cca 360* (// ((/ ((/ ((/ (// ((/

* Orientaéni hodnoty bez povétrnostnich vlivi

TIPY A TRIKY:

Dopékani pfi nizké teploté (80—130 stupiu):
Kdyz nastavite teplotu grilu na 80 stupn(, budete mit idealni podminky pro dopékéani masa nebo ryb pfi 80 stupnich nebo pro udrzovanf
pokrmu v teplém stavu (zakladni poloha trychtyfe).

Teploty v rozmezi 110-130 stupnt jsou perfektni pro pfipravu klasickych grilovanych pokrmi na zplsob barbecue, jako je hovézf hrudf
(beef brisket), vepfové trhané maso (pulled pork) nebo veprova zebirka (spareribs) (zékladni poloha trychtyfe).

Grilovani, vafeni, peéeni (130-220 stupii):
Pfi teplotach mezi 130-220 stupnt dokonale rovnomérné ugrilujete maso, ryby atd. (zakladni poloha trychtyfe). Hodi se zejména pro velké

kusy masa. | pro vafeni a pecenf je tento teplotni rozsah ideélnt.

Vysoké teploty (220-360 stupiiti):
Pri maximalnim zaru az 360 stupid se vyborné pfipravuji dokonale upecené steaky, prudce osmazené. Nejvyssi teploty se také hodf k pfiprave

kiupavé pizzy nebo slanych kolacu (zakladni poloha trychtyfe).
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JEDINECNY TRYCHTYROVY SYSTEM

At uz grilujete, vafite nebo pecete, jedinecny trychtyfovy systém OUTDOORCHEF vam pfi pouzit zakladni polohy trychtyfe zajisti rovnomérnou
distribuci Zaru uvnitf kotle a diky své funkci ochranného Stitu pro hoféky také zamezi hofenf odkapavajicich stav.

Smaltovany trychtyf svadi vSechen odkapdvajici tuk do zachytné misky pod kotlem, a odkapavajici $tavy tak nemaji Sanci vzplanout. UZijte si
spole¢ny Cas se svymi hosty, a gril OTUDOORCHEF se o zbytek postard sdm — vase grilované speciality budou dokonale propecené, aniz byste
je museli otacet.

Pochutnejte si na obzvlasté stavnatém, kiehkém masu, rybé nebo kiupavé zeleniné. A diky tomu, Ze se odkapéavajici tuk a Stavy castecné odparulji,
dodaji masu, ryb& nebo zelening to pravé aroma grilu.

Pizza, chléb nebo slané kolace pfipravené pfi teploté dosahujici az 360 stuprit budou tak vynikajici, jako byste je pravé vytéhli z kamenné pece.
Pri pouziti malého hofdku se pokrmy budou pfi nizkych teplotéach kolem 80 stupid grilovat obzvlast Setrné — a tak budete mit skvélé podminky
pro pfipravu Uzasné jemnych kust masa velikosti XL jako roastbeefu, steaku tomahawk nebo rib eye steaku.

Otocenim trychtyfe o 180° se veskery zar soustredi do horké zény uprostied mfizky (az 500 stuprit). Pro tento zpUsob pripravy se perfektné
hodi specidlné navrzené pfislusenstvi OUTDOORCHEF, jako panev Barbecue Wok, aromatizaéni panvicka nebo litinova grilovaci deska.

USetfete Cas cisténim — diky trychtyfi z(stava vnitfek plynového kotlového grilu Cisty, takze ¢isténi zabere minimum casu.

TIP: Pro vycisténi trychtyfe doporucujeme zahfivat gril po dobu 10 minut na nejvy3si stupen (zékladni poloha trychtyfe). Poté mlzete trychty?
jednoduse vykarta¢ovat mosaznym kartaéem. Vyzkousejte k tomu skvély karta¢ na trychtyfe OUTDOORCHEF.

Vice informaci o nasem pfislusenstvi: WWW.OUTDOORCHEFR.COM

ZAKLADNi POLOHA

Z&akladn{ poloha trychtyfe je vhodné pro vétSinu pouZiti pfi grilovani. Zajistuje jedineénou cirkulaci
tepla uvnitf kotle. Grilované pokrmy budou dokonale rovhomérné propecené bez nutnosti je
béhem grilovani otéacet. Maso, ryby, zelenina atd. budou obzvlast Stavnaté, kiehké a kiupavé.

Z&akladnf poloha se tak vyborné hodfi pro pfipravu jakéhokoli druhu masa, Setrné grilovanych ryb,
zapékani a k pfipravé kfupavé zeleniny, pizzy, chleba nebo slanych kolacd.

POLOHA PRO PRIME GRILOVANI

Otocenim trychtyfe o 180° se veskery zar soustfedi do horké zény uprostfed mfizky.
Pro tento zplsob pfipravy se perfektné hodf speciélné navrzené pfislusenstvi OUTDOORCHEF,
jako panev Barbecue Wok, aromatizaéni panvicka nebo litinova grilovaci deska.

Primé grilovani nejlépe vyuzijete, pokud budete chtit vmziku orestovat steak z tunéka,

svatojakubské musle nebo wok zeleninu.
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NAVOD K OBSLUZE PRO PLYNOVY KOTLOVY GRIL

1. Umistéte trychtyf do zadané polohy (zakladni poloha nebo otogenf trychtyfe o 180°).

POZOR: Béhem grilovani ménite polohu trychtyre jen s rukavicemi chranicimi pred vysokou teplotou.

UPOZORNENI: P¥i grilovani nebo vaenf v poloze s otogenym trychtyfem pfi vykonu (((((/((/ nechte viko oteviené.

Pouze na stupni (// - (//((/ Ize i pfi pfimém grilovan( pracovat se zavienym vikem.

Je-li tfeba, zvolte odpovidajici pfisluSenstvi.

Predehfivejte gril s uzavienym vikem po dobu asi 10—15 minut na stupni ((/((/((/

PoloZte potraviny urcené ke grilovani na grilovaci rost a teplotu si plynule regulujte dle svého pfani v rozsahu ((/ - ///((/((/

Po grilovanf uvedte knoflik k regulaci mnozstvi plynu vzdy do polohy Q. Potom uzavete pfivod plynu na plynové Iahvi. | pfi prazdné lahvi

o~ W

je nutné kohoutek na lahvi uzavfit.

6. POZOR: Zachyceny horky tuk v zachytné misce mize zpusobit popéleniny. Pfed odstranénim ze zachytné misky nechte tuk nejprve
zcela vychladnout.

7. Nez budete gril po grilovani posouvat, hybat s nim nebo jej Cistit, nechte jej nejprve kompletné vychladnout.

NAVOD K OBSLUZE BOCNI VARNE PLOCHY
(PLATI POUZE PRO MODELY S BOCNI VARNOU PLOCHOU)

1. Pred uvedenim bocni varné plochy do provozu nasadte néastavec pro vafeni/smazeni, ktery je soucasti dodavky.
9. Zvolte odpovidajici piislusenstvi nebo panev a umistéte je na néstavec pro vareni/smazeni. Pro GRILOVACI PANEV OUTDOORCHEF
(k dostani zvlast jako pfislusenstvi) pouzijfte prosim drzak WOK, ktery je souéasti dodavky.

“V'

3. Teplotu si plynule regulujte dle svého préni v rozsahu (// - (//(//(//
4. Po kratkém nahfati pfislusenstvi nebo panve vlozte pokrm a tepelné ho upravte.
5. Po vafeni uvedte knoflik k regulaci mnoZstvi plynu vzdy do polohy Q. Potom uzavfete pfivod plynu na plynové I4hvi. | pFi prazdné Iahvi

je nutné kohoutek na l&hvi uzaviit.
6. Nez budete gril po grilovani posouvat, hybat s nim nebo jej ¢istit, nechte jej nejprve kompletné vychladnout.
7. Naboéni varnou plochu nepouzivejte nddoby na vafeni <160 mm a >270 mm.

NASTAVEC PRO VARENI/SMAZENI

POUZITI

Béhem pouzivani na grilu se dotykejte nastavce pro vafeni/smazenf pouze v grilovacich rukavicich. Nepokladejte nastavec pro vafeni/smazeni
v horkém stavu na hoflavé nebo choulostivé povrchy.

CISTENI

Nastavec pro vafeni/smazenf Ize snadno umyvat v my¢ce nadobi.
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ULOZNY PROSTOR GRILU AROSA 570 G

Vechny modely AROSA 570 G maji uvnitf grilu drzék pro ulozeni dodateéné litinové miizky Diamond a pizza kamene (neni soucésti dodavky).

INFORMACE: Dalsi piislusenstvi, jako litinovou mfizku Diamond a pizza kdmen najdete na WWW.OUTDOORCHEFCZ nebo ziskéte u svého prodejce.

ULOZNY PROSTOR MODELU S TEXTILNiM PLASTEM (PLATi POUZE PRO MODELY S TEXTILNIM PLASTEM)

Vyse zminéné prislusenstvi se do Ulozného prostoru uklada z oteviené zadni stény grilu.

Na levé strané textilniho plasté modelu Arosa 570 G je zip, pomoci néhoZ snadno otevfete nebo zaviete pfivod plynu. Z boénfi strany se také
dd snadno vyjmout a vycistit zachytna miska na tuk.

POSOUVANI A MANIPULACE S GRILEM AROSA 570 G

Stabilni postranni odkladaci pult grilu Arosa 570 G slouZi i pro posouvani a manipulaci s grilem.

Postranni stolek vpravo Ize aretovat (viz obrézek dole) — pro manipulaci s grilem je potieba postranni stolek pouze nadzdvihnout, a mazete gril
umistit do pozadované polohy.
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TIPY A TRIKY

GRILOVANI S PLYNOVYM KOTLOVYM GRILEM
Zakladni poloha

Vétsi kusy masa (napf. filety, Entrecote, kotlety v celku nebo celé kurata): Diky jedine¢nému trychtyfovému systému se jiz nemusi vétsi kusy masa
b&hem grilovani obracet. Zar z plynového hotaku stoupa podél vnitfnich stén kotlového grilu a rozdéluje se rovnomémé v celém kotli. Polozte
potraviny, které chcete grilovat, na pfedehraty grilovaci rost a uzavrete viko. Mezi jednotlivymi kousky masa nechte vzdy mensi mezery. Po uzavienf
vika se grilované maso opece stejnomérné ze vSech stran a Stava zlistane uvnitf.

Aby pfi grilovani vétsich kust nebylo nic ponechano néhodé, doporucujeme Vam, abyste pouzivali nase pfistroje pro méreni teploty, napfiklad
OUTDOORCHEF GOURMET CHECK PRO - jedna se o pffstroj pro méfent teploty uvniti masa, ktery poskytuje perfektni vysledky a da se
ovladat prostfednictvim oficialni aplikace OUTDOORCHEF.

V zékladni poloze se da také skvéle péct. Prekvapte svou rodinu a pratele napfiklad doméci pizzou, upecenou na nasem pizza kameni
OUTDOORCHEF, ktery se do kotlového grilu perfekiné vejde. Nez za¢nete péct, nechte pizza kdmen nejprve 20 minut nahfat pfi nejvy$sim
stupni. Odménou Vam bude kfupavé tésto, presné jako od ltala.

Se spravnym prislusenstvim je grilovani s grilem OUTDOORCHEF jesté zabavnéjsi. At uz grilujete, vafite nebo pecete: Nechejte volny pribéh
své kreativité a potéSeni z experimentovani.

Dalsf informace o nasf iroké nabidce prisluSenstvi a také zmifiovanou aplikaci najdete na adrese: WWW.OUTDOORCHEFR.COM
Poloha pro pfimé grilovani

Skvéle se hodi pro pouziti prislusenstvi OUTDOORCHEF, které vyZzaduje koncentrovany silny Z&r odspodu, napfiklad litinova deska
OUTDOORCHEF nebo grilovaci panev OUTDOORCHEF.

VAREN{ NA BOCNi VARNE PLOSE (PLATi POUZE PRO MODELY S BOENi VARNOU PLOCHOU)

Bocni varna plocha se perfektné hodf k pfipravé riiznych pfedkrmi, jako jsou napfiklad krevety s cesnekem v olivovém oleji, k pfipravé pfiloh,
jako jsou zeleninové panve, nebo k pripravé omacek béhem grilovéani. K tomu vam z pfislusenstvi doporucujeme panev OUTDOORCHEF Aroma,
v niz se Vam podatf jakykoliv pokrm.

Dalsf informace o nasi Siroké nabidce pfisluSenstvi najdete na adrese: WWW.OUTDOORCHEFRCOM

PO GRILOVANI

Umistéte regulagni knoflik mnozstvi plynu kazdého hoféku na Q.
Uzavfete pfivod plynu na plynové I&hvi.

Nechte gril GpIné vychladnout a vycistéte jej.

Zakryjte gril vhodnym vikem.

AW N

Mezi jednotlivymi grilovanimi je potfebné jen velmi malé &isténf, protoZe vétsina tuku se bud odpaff, nebo odtece do zachytné misky. Pi silnéjsim
znecistén( zahfivejte gril po dobu asi 10 minut pfi plném vykonu. K ¢isténi trychtyfi a rostu pouzivejte karta¢ na ¢isténi grilu s mosaznymi dratky
(nepouzivejte ocelové dratky).

POZOR: P¥i ¢isténi vnitfku grilu kolem hofaki davejte pozor, aby se neposkodily dily hofakd.

POZOR: Vnéjsi komponenty a odkladaci plochy Eistéte jen béznymi, neagresivnimi Cisticimi prostiedky (napf. béznym prostredkem na umyvani
nadobi). V piipadé, ze pouzijete specidlni Cisti¢ grilu (nedoporucujeme), vyzkousejte jej nejdfive na neviditelném misté.
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LITINOVE GRILOVACI ROSTY (NEJSOU SOUCASTI DODAVKY, K DOSTANI ZVLAST)

POUZITI
Litinové grilovaci rosty oCistéte pfed prvnim pouzitim vodou. Béhem pouzivani na grilu se dotykejte rostd pouze v grilovacich rukavicich.

Nepokladeite litinové grilovaci rosty v horkém stavu na hoflavé nebo choulostivé povrchy.

Pro snazsi sundénf litinovych rosti mazete pouzit zvedak rosta.

e Nechte litinové grilovaci rosty vypalit na grilu pfi plIném vykonu po dobu asi 10 minut
e Pouzivejte karta¢ s mosaznymi drétky (ne s ocelovymi dratky)
e Rostikarta¢ nechte posléze zcela vychladnout

e Po vycisténi rost lehce potrete jedlym olejem.

NAVOD NA UDRZBU TEXTILNIHO PLASTE
(PLATI POUZE PRO MODELY § TEXTILNIM PLASTEM)

ODOLNOST PROTI POVETRNOSTNiIM PODMiNKAM

Textilnf pl&st grilu Arosa 570 G je vyroben z outdoorové tkaniny, ktera byla speciélné vyvinuta pro venkovni pouziti. Tato tkanina je odolna proti UV
zéfen( a povétrnostnim vlivim.

Pro zajisténi dlouhé Zivotnosti textilntho plasté doporucujeme gril Arosa 570 G po kazdém pouziti chranit vhodnym krycim vikem

OUTDOORCHEF pred povétrnostnimi vlivy, necistotami a pylem.

VLHKOST

Pokud textilnf plast provihne, doporucujeme, nez prikryjete gril vikem, nechat plast zcela vyschnout. Pokud nemuze vlhkost unikat, muize
se i navzdory odolnosti proti nepfizni pocasi v plasti hromadit vihkost a rist plisné.

DELSi NEPOUZIVANI

Pokud gril déle nepouzivate (> 2 mésice), doporucujeme textilni plast sejmout a ulozit na suchém a tmavém misté zvlast.

PECE A CISTENI

Necistoty mizete z plasté grilu AROSA 570 G snadno odstranit pod tekouci teplou vodou a pomoci jemného &isticiho a odmastovaciho
prostiedku (napf. bézny, neagresivni prostfedek na umyvani nadob).

Pouzijte houbicku (mé&kka strana) nebo mékky kartac (bez kovovych & tvrdych plastovych Stétin).

Pred cisténim cisticim prostfedkem doporucujeme vyzkouset stalobarevnost na neviditelném miste.

POZOR: ProtoZe se jedné o specidlni tkaninu, nelze ji prét v pracce. Poskodilo by to jeji ochrannou vrstvu proti UV zéfen.

RADI BYSTE UPLNE ZMENILI VZHLED SVEHO GRILU AROSA 570 G?

Zadny problém — jako piislusenstvi jsou k dostani dal$i textilni plasté v rtiznych plisobivych barvach a vzorech. Vice informaci ziskate
na WWW.OUTDOORCHEFR.COM nebo u svého prodejce.
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NAVOD NA UDRZBU BAMBUSOVYCH APLIKACI
(PLATI POUZE PRO MODELY S BAMBUSOVYMI APLIKACEMI)

PRIRODNi PRODUKT BAMBUS
Bambus je pfirodnim produktem, proto jej charakterizuiji pfirodni odchylky ve struktufe a v barevnych odstinech.

Bambusové aplikace Vaseho grilu Arosa 570 G budou vystaveny povétrnostnim podminkém, jako je slune¢ni zafeni, horko a vlhkost. To ma za
nésledek pfirozeny proces starnuti a s tim spojenou proménu barevnosti (aplikace casem mirné Sedne), coz kazdému grilu proptjcuje osobity
charakter.

Tento pfirozeny proces starnuti mizete pravidelnou pééi (viz ndvod k Cisténi a idrzbé) a duslednym zakryvanim grilu v pfipadé jeho nepouzivani
zpomalit.

ODOLNOST PROTI POVETRNOSTNIM VLIVUM
Stejné jako jiné bambusové produkty uréené pro venkovni pouziti (napf. bambusovy nabytek) byste méli bambusové aplikace grilu Arosa 570 G

pokud mozno chrénit pfed UV zafenim, destém a mokrem.

Pokud napt. po silném desti bambusové aplikace grilu Arosa 570 G zvlhnou, mély by se predtim, nez zakryjete gril vikem, offit do sucha.

NAVOD K CISTENi A UDRZBE
Cistéte bambusové aplikace vihkym hadFikem a pouZivejte pouze Setrny isticl prostfedek (napf. bé&zny prostredek na umyvani nadobi) a poté

otfete povrch suchou utérkou.

Doporucujeme bambusové aplikace oSetfovat kazdé 1-2 roky pomoci béZzného mléka nebo oleje k oSetfeni bambusu.

Pravidelnd Gdrzba Vaseho grilu zaru¢uje jeho bezvadné fungovant.

= Kontrolujte vSechny dily vedouci plyn alespon dvakrat rocné a pokazdé po delsim skladovani. Pavouci a jiny hmyz mohou zpUsobit ucpani,
které se musi pred pouzitim odstranit.

= Pokud se grilem pravidelné pojizdi na nerovném terénu, zkontrolujte obcas, zda jsou vSechny Srouby jesté pevné dotazené.

*  Pokud jste gril del3f dobu nepouzili, mé&li byste pred op&tovnym poufitim provést KONTROLU TESNOSTI. Méate-li jakékoli pochybnosti,
obratte se prosim na Vaseho dodavatele plynu nebo na prodejce.
Pro zabranénf poskozeni korozi namazte pred delsim skladovanim vSechny kovové soucéstky olejem.

= Po delsim skladovani a minimélné jednou béhem grilovaci sezény byste méli zkontrolovat, zda nejsou na plynové hadici praskliny, ohnuté
(,zalomend“) mista a jind poskozent. Poskozend plynové hadice se musf ihned vyménit, jak je popsano v kapitole BEZPECNOSTNi POKYNY.

= Chrante sv(j gril po Gplném vychladnuti vhodnym vikem OUTDOORCHEF pred povétrnostnimi vlivy.
= Aby nedochézelo k hromadéni vihkosti, viko po desti sundejte. Viko je k dostani u Vaseho prodejce grild.

POZOR: Nikdy nepokladejte horké pfedméty, jako grilovaci mfizky, litinové a jiné grilovaci panve, na odkladaci plochu grilu. Povrchova lakovana
vrstva by se mohla porusit.

ODSTRANOVANI PORUCH

Horak se nezapali:
= Zkontrolujte, zda je otevfeny pfivod plynu na plynové lahvi.
= Zajistéte, aby bylo v lahvi dostatecné mnozstvi plynu.
= Zkontrolujte, zda jiskry z elektrody preskakuji na horék.
POZOR: Tato kontrola se smi provadét pouze s uzavienym privodem plynu!

Jiskra nepreskakuje:

= Zajistéte, aby byla baterie spravné viozena (u grilu s elektrickym zapalovanim).

= Vzdalenost mezi hofdkem a elektrodou smi byt jen 5-8 mm.

= Zkontrolujte, zda jsou kabely zapojené v elektrickém zapalovanf a elektrodé a pevné drzi.
= VloZzte dvé nové baterie (typ AAA, LRO3, 1,5 V) do elektrického zapalovant.
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SYSTEM SAFETY LIGHT nefunguje:
= Zkontrolujte, zda je otevieny pfivod plynu na knoflicich k regulaci mnozstvi plynu (pfi uzavieném ventilu plynové Iahve).
= Zajistéte, aby byly baterie pro systém Safety Light spravné vioZeny.

Nepodafi-li se Vam gril pomoci vySe uvedenych opatfeni uvést do provozu, spojte se prosim s Vasim prodejcem.

SPOTREBITELSKA ZARUKA

1. Zaruka a vztahy k ostatnim pravim kupujiciho

Nakupem tohoto produktu OUTDOORCHEEF u autorizovaného prodejce jste ziskali jako soukromy koncovy zékaznik (spotrebitel) zaruku vyrobce
Outdoorchef AG (,OC¥).

Zéruka vyrobce Vam zajistuje zarucni naroky vici poskytovateli zaruky podle pravidel této dohody. Zaruéni néroky jsou platné soucasné s Vasimi
smluvnimi nebo zékonnymi pravy. Tato ostatni préava nejsou touto zarukou vyloucena ani omezena. Proto mizete proti pfislusSnému povinnému
uplatnit i Vase ostatni smluvni nebo zékonné néroky. Tato zaruka se tak nedotyka napf. narokl podle zékona o odpovédnosti za produkt.

Jako kupujicimu je Vam zvlasté umoznéno uplathovat smluvni zaru¢ni naroky vici VaSemu prodejci. Tak mizete napfiklad realizovat pfipadné
odstoupeni od kupni smlouvy jen vici prodejci, nikoliv vSak v rdmci této zaruky vaci OC.

2. Ugastnici a podminky zaruky

Poskytovatelem zaruky je OC. Na zaruku ma narok kazdy koncovy zékaznik, ktery zakoupi v autorizovaném obchodé novy produkt pro soukromé
lcely. Zakoupeni se prokazuje dokladem o nakupu. O zakoupeni pro soukromé Gcely se jedné tehdy, jestlize produkt zakoupi fyzickd osoba

k Gceltim, které neni mozno prifadit pfevazné k podnikatelskym ¢innostem ani k ¢innostem samostatné vydélecnym.

Pokud nastane zérucni pripad, musi byt zarucni naroky uplatnény v pribéhu dvou meésicd u poskytovatele zéruky. V opacném pfipade jsou

Vase néroky plynouci ze zaruky vylouceny. Pro zjevné vady za¢iné bézet tato vylu¢ovaci Ihita okamzikem obdrzeni produktu. OC proto doporucuje
zkontrolovat mozné zavady produktu ihned po obdrzen.

3. Rozsah

Zaruka plati od data zakoupenfi a poskytuje se v nésledujicich pfipadech, pokud neexistuje Zadné okolnost pro vylouceni podle bodu 4:
3 roky na smaltovany kotel (spodni ¢ast a viko) proti prorezavéni.

= 3 roky na smaltovany grilovaci rodt proti prorezavéni nebo propalent.

= 3roky naviechny dily z nerezové oceli proti prorezavéni nebo propalen.

= Vady smaltu pfed prvnim pouzitim

* 2 roky na vdechny zbyvajici vyrobni/materidlové vady

Za zavady se pfitom nepovazujf pro funkci nepodstatné a pro Vas jako zékaznika Ginosné nerovnosti, barevné odchylky smaltu nebo mald vadna
mista, jako napfiklad vyrobou podminéna styéna mista na spodnim okraji vika nebo na zavésech.

V pfipadé uplatnénf zaruky spoleénost OC poskozené nebo vadné dily nebo cely produkt podle svého uvazeni vyméni nebo nahradi. Pokud je to
pro Vés jako zdkaznika (inosné, je mozno provést také vymeénu za srovnatelny model novéjsi konstrukce, napf. za model nasledujici. Pokud zavada
negativné neovliviiuje funkénost produktu a pokud je to pro Vas jako zdkaznika Ginosné, mlze Vam byt misto opravy nabidnuto také pfiméfené
finanénf vyrovnani.

Po dobu trvani vyfizeni zaruéniho piipadu (kontrola a eventudlni vyména) neni OC povinna poskytovat nadhradni produkt ani jiné odskodnén.
Provedeni zaruéniho pInéni neprodluzuje zaruku a zéruka nezacne bézet od zacatku. Vyménéné dily prechézeji do vlastnictvi OC. Zaruéni doba
zacina bézet od zacatku pouze pfi vymeéné produktu.

Dalsi naroky vici poskytovateli zaruky nejsou touto zarukou opodstatnény. Vase néroky z ostatnich zékonnych divodi tim vSak nejsou vylouceny
ani omezeny (viz také bod 1 vyse).
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4. Vylouceni
Zéaruka je vyloucena v nasledujicich pfipadech:

= Beéiné opotrebeni pfi fadném uzivani, zvlasté béznych spotrebnich dild, jako jsou trychtyre, hofaky, teploméry, zapalovani a baterie, elektrody,
zapalovaci kabely, plynové hadice, plynovy tlakovy reguldtor, topny prvek, reflektor, hlinikové ochranné félie, grilovaci nebo topenistovy rost,
zapalovaci rost nebo miska na zachycenf tuku.

= PoSkozeni smaltu u pouzitych pfistrojd, pokud poskozeni prokazatelné neexistovalo jiz pfi prvnim pouziti.

= Zavady a/nebo poskozeni na zékladé nepfiméfeného zachazeni nebo pouziti v rozporu s ur¢enim, zejména z ddvodu
nedodrzovani navodu k obsluze, bezpecnostnich pokynt nebo pokynl k provozu/idrzbé (jako napiiklad pouzivani venkovnich pfistroji
v interiéru, poSkozeni chybnou montazi nebo neodbornym cisténim smaltovaného povrchu trychtyfe nebo grilovaciho rostu, neprovadéni
kontroly t&snosti, pokud je doporu¢ena v ndvodu k obsluze, pouziti skodlivych chemikalif, pouzit k jinému nez uréenému Géelu atd.).

= Zavady a/nebo Skody, pokud byly zptsobeny zdsahy nebo opravami, které provedly osoby bez opréavnéni OC.

= Zavady a/nebo $kody zpUsobené nic¢ivymi povétrnostnimi vlivy (napfiklad kroupy nebo zésah blesku).

= Zavady a/nebo Skody zpusobené dmysinym poskozenim nebo zdmérnym nebo nedbalym poskozenim, pokud za to nenf odpovédné OC.

= Zévady a/nebo Skody, které vznikly pfi pfepravé ke kupujicimu, pokud tato pfeprava nebyla zadéna poskytovatelem zéruky.

= Zavady a/nebo Skody z divodu vysSi moci.

= Zavady a/nebo $kody zpusobené opotfebenim pfi profesiondlnim pouzivani k podnikatelskym Gcelum (napf. pouziti v hotelech nebo
gastronomii).

5. Vyfizeni zaruéniho pfipadu

V pifpadé uplatnéni zaruky se prosim obratte pokud mozno co nejdfive na nds nebo na naseho autorizovaného prodejce (ovéfeni obchodniho
zéstupce na www.outdoorchef.com) a spolu s Vasi adresou podle moznosti uvedte produkt / ¢ast produktu, doklad o zakoupeni, sériové
Cislo a Eislo vyrobku (oboji najdete na samolepce s Udaji nalepené na Vasem grilu; viz prvni oddil ndvodu k obsluze). Popite nam zavadu
a budeme radi, kdyz prilozite také fotografii. Ke kontrole zéruéniho pfipadu predejte produkt obchodnimu zastupci nebo nam (zaruka Bring-In).
V oprévnénych pfipadech Vam uhradime nutné a nezbytné néklady na pfepravu a odeslant, jinak produkt zasleme na Vase néklady zpét.

Registrovana znacka OUTDOORCHEF je zastupovana nasledujicim podnikem:
Outdoorchef AG | Eggbthlstrasse 28 | Postfach | 8050 Zirich, Schweiz | www.outdoorchef.com

*  Potvrzeni prodejce naleznete na nasi webové strance OUTDOORCHEF.COM
** Vyrobnf ¢islo a ¢fslo vyrobku naleznete na nélepce s Udaji na Vasem grilu
(viz prvni oddil tohoto NAVODU K OBSLUZE).
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TECHNICKE INFORMACE

AROSA 570G Elektrické zapalovani
CE 0063 BP 3505 ZFO FXZ\szigztr;cl;evh; zapalovani potfebujete dvé baterie
Plyn butan G30 / propan G31 yP | v b .

|3+ (28/30/37mbar)
ISB/F‘ (30mbar)

ISB/F’ (50mbar)
Spotreba plynu celkem

KOTLOVY GRIL

Vykon

- maly hofak
Spotfeba plynu

- velky horak
Spotreba plynu

Trysky (28-30/37mbar)
- tryska maly horék
- Tryska velky horék

Trysky (50mbar)
- tryska maly horék
- Tryska velky horak

AROSA 570 G SB

CE

Plyn

3+ (28/30/37mban)
138/P (30mbar)

138/P (50mbar)

Spotfeba plynu celkem

KOTLOVY GRIL

Vykon

- maly horak
Spotreba plynu

- velky horak
Spotfeba plynu

Trysky (28-30/37mbar)

- tryska maly horék

- Tryska velky horéak

Trysky (50mbar)

- tryska maly horék

- Tryska velky horék

HORAK BOCNIi VARNE PLOCHY
Vykon
Spotreba plynu

Tryska (28-30/37mbar)
Tryska (50mbar)

butan 30mbar / propan 37mbar
butan / propan 30mbar

butan / propan 50mbar

686 g/hod.

Webova stranka
Dalsi informace, tipy a triky, recepty a vSechny dulezité informace
k produktiim OUTDOORCHEF najdete na OUTDOORCHEF.COM

2,90 kW
210 g/hod.

6,60 kW
476 g/hod.

0,78 mm / oznaceni: BD
1,22 mm / Oznaceni: BG

0,68 mm / oznaceni: AU
1,06 mm / Oznacent: Al

0063 BP 3505

butan G30 / propan G31

butan 30mbar / propan 37mbar
butan / propan 30 mbar

butan / propan 50 mbar

914 g/hod.

290 kW
210 g/hod.

6,60 kW
476 g/hod.

0,78 mm / oznaceni: BD
1,22 mm / Oznaceni: BG

0,68 mm / oznaceni: AU
1,06 mm / Oznacent: Al

320 kW
228 g/hod.

0,88 mm / Oznaceni: AH
0,76 mm / Oznaceni: AK
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HASZNALATI UTMUTATO

FONTOS: Figyelmesen olvassa el a jelen Utmutatét, miel6tt hasznélatba venné az OUTDOORCHEF gézgrillt.

(c € O 06 3 Outdoorchef AG A
PIN 0063 BP 3505  Eggbuhlstrasse 28, 8050 Zirich
Typ Serial No.:
Article No.: ‘
Made in China
Butane / Propane _ DISTRIBUTION
G30/G31 30/37 mbar Outdoorchef Deutschland GmbH
c Ochsenmattstr. 10 | 79618 Rheinfelden | Germany
atl . Cat.l3EWP
Total rate Qn=
\_

J

FONTOS:
El6szér jegyezze fel a gdzgdmbgrillnek a haszndlati Gtmutaté hatoldalén feltiintetett sorozatszamét. Grillmodelltél fliggéen a szdm az adatcimkén
is szerepelhet, amely az allvanyon vagy a padiélapon kerll elhelyezésre.

A sorozatszam és a cikkszam a tudakozas, az alkatrészrendelés és a garancialis Uigyintézés soran fontos informécid. Tartsa biztonsagos
helyen az Gtmutatét, mivel fontos biztonségi, haszndlati és karbantartési informéciékat tartalmaz.

FONTOS BIZTONSAGI TUDNIVALOK

A grillkésziiléket hasznalé személy ismerje és tartsa be a begyujtas pontos menetét. Gyermek nem hasznélhatja a késziiléket.

Pontosan kévesse az Utmutatéban leirt dsszeszerelési folyamatot. A szakszer(tlen 6sszeszerelés veszélyes kévetkezményekkel jarhat.

Ne taroljon gyulékony folyadékot, egyéb anyagokat és tartalék gazpalackot a grill kozelében. Ne haszndlja a grillt és a gézpalackot szell6zés
nélkili, zart helyiségben.

Gondosan olvassa el az Gtmutatét, miel6tt hasznalatba veszi a gdzgdmbgrillt. A grill csak kiiltéren, éghet6 targyaktdl legaldbb 1,56 m biztonsdgi
tavolsagban hasznalhaté.

GAZPALACKOK

Legfeliebb 8 kg toltdstlyd gazpalack helyezhetd a padilapra. Allitsa a palackot az eléirt helyre.

% iia
Siamn

max 500 mm

max & 310 mm

Kérjuk, tgyeljen arra, hogy ne legyen tomitetlen csavarkotés a palackon.

Hasznélatba vétel el6tt és minden csere utan ELLENORIZZE A GAZPALACK TOMITETTSEGET.
Ne tegye a gézpalackot 50 °C hémérséklet feletti helyre, zart helyiségbe, és ne tarolja pincében.
Vegye figyelembe és tartsa be a gazpalackon feltiintetett biztonsagi eléirdsokat.
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= UTMUTATAS: Ellenérizze, hogy a nyomésszabalyzé és a gazpalack rendeltetésszer(i hasznalatra engedélyezve van-e az On orszagéban.
Csak az adott orszagban érvényes szabvanyoknak megfelel§ gézpalackok hasznalhaték. Ha eltér egyméstél a nyomésszabalyzé és
a gazpalack tomitési rendszere vagy csavarmenete, a csavarkotés tomitetlen lesz. A tdmortelenség helyén kidramlé gaz nyilt lang vagy
szikra hatédsara kénnyen begyulladhat. Biztonsagi és garancidlis okokbdl javasoljuk, hogy minden esetben ellenérizze a megvaséarolt gézgrillt,
és szlikség esetén alakitsa at a nyomasszabdlyzét és a gaztomlét a helyi elirdsoknak megfelel6en.

BIZTONSAGI UTASITASOK

A készilék tulajdonosa &rizze meg és tartsa mindenkor elérhetd helyen a hasznélati Gtmutatét.
A BEGYUJTASI UTMUTATO cimdi fejezet szerint helyezze izembe a grillkésziiléket.

,Csak kultéri hasznalatra”

= A készllék hasznélatba vétele el6tt olvassa el a hasznalati utmutatot”

* FIGYELEM: A hozzaférhetd részek nagyon forrék lehetnek. A kisgyermekeket tartsa tavol télik.

= ,Akészillék haszndlata sordn az éghet6 anyagokat tartsa tavol”

=, Ne mozditsa el a készlléket hasznalat kozben!

= ,Hasznélat utén zérja el a gézpalackot”

= Ne hasznélja a grillt el6tetd alatt.

= Ne tolja a vezet6gorgds késziléket egyenetlen talajon vagy padién.

= Ha forré részekhez nyll, viseljen véd&kesztyit.

*  Grillezés utan allitsa a gazszabalyozé gombot O helyzetbe és zarja el a gazpalack csapjat.

*  Palackcsere kdzben ligyeljen arra, hogy a gézszabélyozé gomb O helyzetben alljon és zérva legyen a gazpalack csapja. FONTOS:
Tilos gyujtéforrast tartani a kézelben.
Az (ij gazpalack csatlakoztatdsa utan ellenérizze a TOMITETTSEG ELLENORZESE cim(i Gitmutaté szerint a csatlakozé részeket.

*  Hatémitetlenség gyandija all fenn, 4llitsa a gézszabalyozé gombot O helyzetbe és zarja el a gazpalack csapjat. Ellenériztesse szakemberrel
a gazvezeto részeket.

= Haa géztoml6 sérilt vagy elkopott, azonnal ki kell cserélni. A tdml6 nem térhet meg, és nem lehet rajta repedés. A téml6 eltdvolitédsa el6tt
ne feledje elzérni a gazszabélyozé gombot és a gazpalack csapjat.

= Avésarlstdl szamitott 3 év hasznalat utdn mindenképp cserélje ki a témlét és a reduktort. Ugyelien arra, hogy a reduktor és a toml&
megfeleljen a vonatkozd EN-szabvanyoknak (géznyomas-szabalyozé EN 16129 / gaztomlé EN 16436).

= A gaztdml6 ajanlott hossza 90 cm, de 150 cm-nél semmiképp ne legyen tobb.

= Ne zérja el a padlétéalca nagy, kerek légbeszivé nyilasat vagy a tet6 levegéztetd nyilasat. A gazpalacktarolé szell6zényilésait semmi esetre
sem szabad lezarni vagy letakarni.

= ,Ne mddositsa a késziiléket". Ha hibds miikodés gyanuja all fenn, forduljon szakemberhez.
A grillt megfeleld, hozzavalé gazvezetékkel és gdznyomés-szabalyozdval széllitjuk. A gaztomlét feltétlendl tavol kell tartani a grill forré kiilsé
fellleteit6l. A tdml6t tilos megcsavarni. A tdml6vezet6vel rendelkezé grillmodellek esetében a tomlét kotelezd a vezetében rogziteni.

= Atdml6 és a szabalyozo feleljen meg orszdga el6irdsainak és az EN-szabvanyoknak (géznyomas-szabéalyozé EN 16129 / gaztémlé EN 16436).

= Hanem érheté el a teljes teljesitmény, és feltételezhets, hogy eltdmdédétt a gazdt, kérjlk, forduljon gazszervizhez.

= Csak stabil, biztonsagos talajon vagy padlézaton hasznélja a grillt. Haszndlat kdzben ne dlljon fapadién vagy mas éghet6 fellileten.
A gyulékony anyagoktdl tartsa tavol.

= Ne térolja a grillt gyllékony folyadék vagy anyag kozelében.

= Haakésziléket télre zart helyiségbe teszi, kdsse le rola a gazpalackot. A palackot kiiltéren, j6l szell6z6 helyen tarolja, ahol gyermekek
nem férhetnek hozza.

= Hasznalatba vétel el6tt lehetbleg széItdl védett helyre tegye a grillt.

= Ha haszndlaton kivill helyezi a késziiléket, teljes leh(lése utdn takarja le, hogy ne érje kérnyezeti hatas. Megfelelé takarétet6t a grill
értékesitéjétdl vasarolhat.
A pangé viz felhalmozédasanak elkeriilése végett erés esé utan vegye le a takarétetét.
Hasznalat kdzben soha ne hagyja felligyelet nélkiil a grillt.

*  Kikapcsoldsa utdn még hosszu ideig forré marad a grillkészulék. Ugyeljen arra, hogy ne égesse meg magét, és ne tegyen semmilyen targyat
a grillkészulékre, mivel tlzveszély allhat fenn.
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A TOMITETTSEG ELLENORZESE

FIGYELMEZTETES: A tosmitettség ellenérzése kozben nem lehet a kézelben gydijtéforras. Ez a dohdnyzésra is érvényes. Tilos ég6 gyufaval vagy
nyilt lAnggal ellendrizni a tomitettséget. A tdmitettséget mindig a szabadban vizsgélja.

1.
2.

4,
5.
6.

A gézszabélyozé gombnak QO 4lldsban kell lennie.

Nyissa meg a géazpalack csapjat és minden gézvezeté helyet (a gazpalackon/a gdznyomas szabdlyozén/a gazvezetéken/a gazbelépés
helyén/a szelepcsatlakozén) ecsettel kenjen be fele rész folyékony szappant és fele rész vizet tartalmazé oldattal. Hasznélhat
szivargaskeres spray-tis. (Lasd a 2A és 2B abrat)

Ha buborék jelenik meg, az géazszivargast jelez.

FONTOS: Csak a szivargas megsziintetése utan szabad hasznélni a grillt. Zarja el a gézpalack csapjat.

Ha lehetséges, a kétések meghulzésaval sziintesse meg a szivargést, vagy cserélje ki a hibés alkatrészeket.

Ismételje meg az 1. és a 2. [épést.

Ha nem tudja megszlintetni a szivargést, forduljon gézszervizhez.

UTMUTATAS: A gazpalack csatlakoztatésa vagy cseréje utn, valamint a grillszezon kezdetén mindig ELLENORIZZE TOMITETTSEGET.

AROSA 570 G SPECIALIS ABRAZOLAS

VL)

2A abra 2B abra
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A KEZELOKONZOL JELZESEINEK MAGYARAZATA

Hoéfokozatok és begyuijtas

O : kikapcsolva

¢ - kis teljesitmény

((/((/ : kozepes teljesitmény
((/((/(// : nagy teljesitmény

QOO Gyjss

FGOFEJ-RENDSZEREK

GOMBGRILL

Két korégds grillrendszerek

A nagy korégd (// (// (// fokozaton éri el legnagyobb teljesitményét és (// fokozaton a legalacsonyabbat. Kézepes és magas hémérsékletekre méretezett.

A kis korégd ((/(// (// fokozaton éri el legnagyobb teljesitményét és (// fokozaton a legalacsonyabbat. Kézepes és alacsony hémérsékletekre méretezett.

OLDALSO TUZHELY (CSAK OLDALSO TUZHELLYEL RENDELKEZO MODELLEKRE VONATKOZIK)

Kiegészité oldalsoé tlizhely égérendszere.

Az ég6 ((/(//((/ fokozaton éri el legnagyobb teljesitményét és (// fokozaton a legalacsonyabbat.
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AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

Tisztitson meg minden részt, amely élelmiszerrel érintkezhet.

Ellenérizzen minden gézvezets alkatrészt a TOMITETTSEG ELLENORZESE cim(i fejezetben foglaltak szerint.
Akkor is végezzen ellen6rzést, ha az AROSA 570 G gémbgrillt a kereskedé teljesen 6sszedllitva szdllitotta le.
Kb. 20-25 percen keresztll (//(//(// fokozaton égesse ki a készliléket.

UTMUTATO A BEGYUJTASHOZ

GOMBGRILL

1.

BRI

5.

6.

Biztositsa, hogy a gazvezeték, a gdznyomés-szabalyozd és a gazpalack kozotti 6sszes csatlakozas fixen éssze legyen csavarozva
(a TOMITETTSEG ELLENORZESE fejezet szerint jarjon el).

Nyissa fel a grill tetejét. FIGYELEM: A tet6 eltavolitasa el6tt soha ne gydjtsa be a grillt.

Nyissa ki a gazpalack csapjat.

Nyomja meg a korégé kivant gdzszabdlyozé gombjat és forditsa az 6ramutaté jaraséval ellenkez6 irdnyban (//(//(/l & fokozatra,
Tartsa nyomva a géazszabélyozé gombot addig, amig a keletkezd szikra meg nem gydjtja a gazt.

1

X222

@“’\/

Ha nem gyullad meg 3 masodpercen belill, allitsa a gdzszabalyozé gombot O helyzetbe. Varjon 2 percet, hogy eltavozzon az el nem
égett gaz. Utana ismételje meg a 4. pontot.

(X227

4 l/’\_/(/’

Ha 3 prébalkozés utan sem tudja hasznalatba venni a grillt, keresse meg az okat (a HIBAELHARITAS fejezet szerint).

OLDALSO TUZHELY (CSAK OLDALSO TUZHELLYEL RENDELKEZO MODELLEKRE VONATKOZIK)

1.

Biztositsa, hogy a gazvezeték, a gdznyomés-szabalyozd és a gazpalack kozotti 6sszes csatlakozas fixen éssze legyen csavarozva
(a TOMITETTSEG ELLENORZESE fejezet szerint jarjon el).

Nyissa ki az oldals¢ tlizhely tetejét. FIGYELEM: A teté eltévolitasa el6tt soha ne gydjtsa be a grillt.

Nyissa ki a gazpalack csapjat.

Nyomja meg az oldalsé tlzhely gazszabalyozé gombjat és forditsa az dramutaté jardsaval ellenkezé irdnyban (/l(/l(/l & fokozatra,
Tartsa nyomva a géazszabélyozé gombot addig, amig a keletkezd szikra meg nem gydjtja a gazt.

Ha nem gyullad meg 3 masodpercen belill, allitsa a gdzszabalyozé gombot O helyzetbe. Varjon 2 percet, hogy eltavozzon az el nem
égett gaz. Utana ismételje meg a 4. pontot.

Ha 3 prébalkozés utan sem tudja hasznalatba venni az oldalégét, keresse meg a hiba okét (a HIBAELHARITAS cim(i fejezetben
foglaltak szerint).
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GAS SAFETY SYSTEM (GSS) RENDSZER

Minden AROSA modell innovativ GAS SAFETY SYSTEM (GSS) rendszerrel van felszerelve, amely a kdvetkezd funkciokkal rendelkezik:

FLAME GUARD

A FLAME GUARD egy zart rendszer, amely a gyujtébdl és a langbdl &ll. A gézcsap kinyitésat és a gydjté mikodtetését kdvetéen a rendszer
belobban. A FLAME GUARD védi a langot az id6jarési behatésoktdl, igy példaul az erés széltél, és gondoskodik arrél, hogy az égéfej
automatikusan begyulladjon, miutén kialudt*. igy a meggyulladt égéfejek kiilonbéz6 idéjarasi kortilmények (pl. szél) mellett is megbizhatéan
mkodnek.

Elényei:

*  optimdlisan védi a meggyujtott égéfejeket az id6jarasi behatésoktdl.

. Grillezés alacsony h6mérséklet esetén is, 80 foktdl, akkor is, ha fij a szél.
" Megakadélyozza a meg nem gyulladt gazok kijutésat.

* FONTOS: Nem garantélhaté szézszézalékos biztonsaggal az, hogy rendkivili id6jarasi korilmények kozott nem alszik el az égéfe;.
Géz haszndlata esetén mindig Ugyelni kell arra, hogy a grillkésziiléket soha ne hagyjak 6rizetlenil. Minden tesztet laboratériumi
kortlmények kozott végeztiink el.

SAFETY LIGHT

A bizonyftott biztonsag, amely vilagit. Az AROSA 570 G grillkésziilék SAFETY LIGHT rendszere akkor kapcsol be, ha a gazszabélyozé gombot O
allasbdl az dramutaté jarasaval ellentétesen ((/(//((/ € irdnyban elforditja, és igy kinyitja a gdzszelepét. A mindenkori forgé beallitégombokban
taldlhaté a LED. A mellékelt AAA elemek biztositjadk a SAFETY LIGHTS rendszer tapellatasat.

Az elény:
= A Safety Light emlékezteti Ont arra, hogy a szelep még nyitva van és gaz dramlik*

* FONTOS: Ne felejtse el grillezés utan soha ne felejtse el elzarni a gdzpalack a gézellatédsat a gazcsappal.

6000 S0
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GOURMET BURNER TECHNOLOGY (GBT)

Minden AROSA modell a legtjabb égéfej-generaciéval rendelkezik, amely lehet6vé teszi a 80 — 360 fokos hdmérséklet folyamatos biztositasat.
Ez teljesen Uj lehetéégeket nyit meg a grill hasznélatdban, mivel minden hémérséklet-tartomanyban grillezhet, fézhet vagy stithet.

Hoémeérséklet-tartomanyok/Alkalmazas:

HOMERSEKLET KIS EGOFEJ NAGY EGOFEJ

min. kb. 80* ((/ O
koz. kb. 120* (// (// O

max. kb. 170* (// ((/ ({/ O
min. kb. 170* @) ¢

kéz. kb. 240* O X

max. kb. 300* O (// (// ((/

abszolut max. kb. 360* ((/ ((/ ((/ (// (// ((/

* Iranyértékek id6jaréasi behatasok nélkl

TIPPEK ES TRUKKOK:

Parolas alacsony héfokon (80-130 fok):

Szabdlyozza 80 fokos hémérsékletre a grillkésziléket, tegye meg a szlikséges elékészileteket a his vagy a hal 80 fokon térténé puhitaséara
vagy az ételek melegen tartasara (t6lcsér standard pozicija).

A 110 - 130 fokos hémérséklet-tartomanyban tokéletesen elkészithet6 a klasszikus barbecue ételek, példdul a beef brisket, pulled pork vagy
a spare ribs (tolcsér standard poziciéja).

Grillezés, f6zés, siités (130—220 fok):

A 130-220 fok kozétti hémérséklet-tartomanyban tékéletesen egyenletesen grillezhets a his, a hal és a tobbi étel (tlcsér standard pozicidja).
Kilonésen nagy hisdarabokhoz. Fézéshez vagy sutéshez ez a hémérséklet-tartoméany a legjobb.

Nagy hémérséklet (220-360 fok):

A maximalis 360 fokos hémérséklettel tokéletesen siitott steakek, valamint hirtelen siltek készitheték. Ezen kivil a maximélis h6mérséklet

tokéletesen alkalma ropogés pizza vagy kenyérlangos elkészitésére (télcsér standard pozicidja).
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EGYEDULALLO TOLCSERRENDSZER

Legyen sz6 grillezésrdl, f6zésrél vagy stitésrél, az egyedilallé OUTDOORCHEF télcsérrendszer standard poziciéban egyenletes héelosztast
biztosft az Ust belsejében, és megakadalyozza a karos zsirégetést, mivel az égék teljesen arnyékoltak.

A lecsepegé zsir nem gyullad meg, a porceldnzomanccal ellatott télcsér mentén fut az Ust alatt talédlhaté csepegtetétalcaba. Vendéglatoként
nyugodtan foglalkozhat vendégeivel, mialatt a grillkilénlegességek tokéletesen elkészlinek, mivel forgatésra sincs szikség.

A hus, a hal, a z6ldség és minden mas kilondsen szaftosak, lagyak és ropogésak maradnak. Mivel a télcsérbe keriil6 zsir és szaft egy része
elpérolog, a hus, a hal és a zoldségek utanozhatatlan grillaromégjiak lesznek.

A pizza, a lepény és a kenyér akar teljes keriletiik mentén olyan minéségliek lesznek, mintha kemencében siitétték volna. Kis égéfe;
alkalmazéasakor a grillkészllék alacsony, kb. 80 fokos hémérsékleten kilondsen kiméletesen grillez — ezzel biztosftja a legkivalébb feltételt
a vajpuhasagu XL méretl hisok, igy a roastbeef, a tomahawk vagy a rib-eye egyben torténé elkészitéséhez.

A t6lcsért vulkdnpozicidba dllitva, nagyon magas hémérsékletd, koncentrélt hével dolgozhat alulrdl (legfeljebb 500 fokig), amely tokéletes
az OUTDOORCHEF olyan tartozékaihoz, mint a barbecue wok, az aromaserpenyd vagy az 6ntottvas lemez.

Mivel a gémb alakui gazgrill a télcsérnek kdszonhetben tiszta marad, a tisztitds sem fog nagy gondot okozni.

JAVASLAT: Javasoljuk, hogy a tolcsér tisztitdsahoz a grillt 10 percig hevitse a legmagasabb fokozaton (standard pozicié). Ezt kévetSen a tolcsér
egyszerien megtisztithaté egy sargaréz kefével. Javasoljuk az OUTDOORCHEF télcsértisztité kefe hasznélatat.

A tartozékkal kapcsolatos tovabbi tudnivalék: WWW.OUTDOORCHEFRCOM

STANDARD POZiCIO

A standard pozicié jelenti a legtobb felhasznélasi médhoz megfelel6 télcsérpoziciot, amely
egyedlallé héaramlést biztosit az Ustben. Az ételek korben mindentitt egyenletesen grillezédnek
anélkil, hogy meg kellene 6ket forditani. A his, a hal, a zéldség és minden mas kilondsen
szaftosak, lagyak és ropogésak maradnak.

A standard pozicié kivaléan mindenféle hisszelethez, finoman grillezett halakhoz, csében stilt
ételekhez, ropogés zéldségekhez, tovabba pizza-, kenyérlangos- vagy kenyérsitéshez.

VULKANPOZIiCIO

A tolcsért vulkanpozicidba éllitva, nagyon magas hémérséklet(, koncentrélt hével dolgozhat
alulrél, amely tokéletes az OUTDOORCHEF tartozékaikhoz, mint a barbecue wok,
az aromaserpeny6 vagy az ontdttvas lemez.

Ennek koszénhetben a vulkanpozicié kivaléan alkalmas a révid sitési idejl ételekhez,
mint a tonhalsteak, a féslikagylé vagy a wokzoldség.
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GAZGOMBGRILL HASZNALATI UTMUTATO

1. Allitsa a tolcsért a kivant pozicidba (standard pozicié vagy vulkénpozicié). FIGYELEM: Grillezés kézben csak h64ll6 keszty(vel valtoztassa a
tolcsér allasat. UTMUTATAS: Ha a vulkdnpoziciéban grillez vagy 6z, akkor a ) (// fokozatban hagyja nyitva a tet6t. Vulkénpoziciéban csak
(// - (//(// fokozaton torténé grillezéskor szabad a tet6t zérva tartani.

Ha szlikséges, valassza ki a megfelel tartozékot.

Kb. 10-15 percen at f(itse a grillt zart tet6 mellett (//(//(// fokozaton.

Helyezze a grillezni kivant élelmiszert a grillracsra, és igény szerint fokozatmentesen szabdlyozza a hémérsékletet a & - & & & fokozatok kst
Grillezés utan allitsa a gazszabélyozé gombot O helyzetbe. Ezt kdvetéen zarja el a gazpalack csapjat. Az tres palack csapjat is el kell zarni.

o Ok~ W

FIGYELEM: A csepegtetd talcdban ¢sszegydilé forré zsir égési sériiléseket okozhat. A csepegtet6 talca eltavolitdsa el6tt véarja meg,
mig a zsir teljesen leh(il.
7. Hagyja teljesen kihdlni a grillkésziléket, miel6tt grillezést kdvetéen athelyezi, mozgatja vagy tisztitja.

HASZNALATI UTASITAS OLDALSO TUZHELYHEZ
(CSAK OLDALSO TUZHELLYEL RENDELKEZO MODELLEKRE VONATKOZIK)

1. Az oldals¢ tlzhely lzembe helyezés el6tt helyezze fel a késziilékhez mellékelt f6z6- és serpenyératétet.
2. Vélassza ki a megfelel6 tartozékot vagy serpenyét és helyezze rd a f6z6- és serpenyératétre. Az OUTDOORCHEF BBQ WOK
(kulon tartozék) minden hasznélatakor hasznélja a hozzatartoz6 WOK tartét.

A hémérsékletet sajat igényei szerint, fokozatmentesen szabdlyozhatja a ((/ - ((/((/(// tartomanyban.

A tartozék vagy a serpenyé rovid felfitését kdvetéen adja hozza és készitse el az ételt.

Fézés utan dllitsa a gazszabdlyozé gombot O helyzetbe. Ezt kévetSen zarja el a gazpalack csapjat. Az lres palack csapjét is el kell zarni.
Hagyja teljesen kihdlni a grillkésziiléket, mielétt grillezést kévetben athelyezi, mozgatja vagy tisztitja.

No o s w

Ne hasznéljon <160 mm és >270 mm f6z6edényeket az oldalsé f6zési terileten.

A FOZ0- £S SERPENYORATET

HASZNALATA

A grillen torténé haszndlat soran kizérélag grillkesztylvel fogja meg a f6z6- és serpenyératétet. Ne tegye forré allapotban gyulékony vagy hére
érzékeny feliletekre a f6z6- és serpenyératétet.

TISZTITAS

A 1626- és serpenydratét mosogatégépben is tisztithato.
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AZ AROSA 570 G TAROLOJA

Minden AROSA 570 G modell a grillkészilék belsejében rendelkezik egy tartéval, amely a kiegészité Diamond 6ntéttvas grillracs
és a pizzaké tarolaséra szolgél (egyik sem része a széllitasi terjedelemnek).

TAJEKOZTATO: A Diamond 6ntéttvas grillrdcshoz és a pizzakshdz hasonld kiegészitéket a WWW.OUTDOORCHEFCOM weboldalon
vagy kereskedGjétdl szerezhet be.

TAROLO TEXTILBORITASU MODELLEK ESETEBEN (CSAK TEXTILBORITASU MODELLEKRE VONATKOZIK)

A fenti tartozékokat a grillkészUlék nyitott hatoldaléra kell felszerelni.

Az Arosa 570 G készllék textilboritdsanak bal oldali nyitott részén egy cipzérral zarhaté nyilas talélhaté. Ezen a nyilason keresztll egyszer@ien
nyithaté é zarhaté a géazellatés. Valamint egyszer(ien, oldalra kiemelve kivehet6 a zsirgy(ijté talca.

AZ AROSA 570 G MOZGATASA ES MANOVEREZESE

Az Arosa 570 G stabil oldalsé polca a grill mozgatésara és manéverezésére is szolgal.

A jobb oldali oldalsé asztalnak reteszel6 funkcidja van (Iasd az aldbbi abrat) - a grill mandverezéséhez csak emelje meg az oldalsé asztalt és
helyezze a grillt a kivant poziciéba.

45

OUTDOORCHEFR.COM




TIPPEK ES TRUKKOK

GRILLEZES A GAZGOMBGRILLEL

Standard pozicié

Nagyobb husok (pl. hisszelet, bordaszelet, egyben karaj vagy egész csirke): Az egyediilallé télcsérrendszernek készénhetéen nem kell grillezés
kdzben forgatni a nagyobb husszeleteket. A gazégé héje a grillgémb belsejében felemelkedik és az egész gdmbben egyenletesen eloszlatja

a hét. Tegye a hust a felforrésodott grillracsra és zérja le a fedelet. Mindig hagyjon kevés helyet a hisszeletek kézott. A tetd lezaréséaval a his
minden oldala egyenletesen siil és a benne marad a szaft.

Ahhoz, hogy a nagyobb hisszeletek elkészitése se a véletlenen muljon, javasoljuk hémérsékletjelzs, pl. az OUTDOORCHEF GOURMET
CHECK PRO maghémérséklet méré hasznélatat, amely tokéletes eredményt biztosit és a hivatalos OUTDOORCHEF alkalmazassal egyszeriien
vezérelhetd.

A siités standard poziciéban is nagyszer(, nyligézze le csaladjat és baratait az OUTDOORCHEF pizzakdvon stitétt sajat készitésl pizzaval,
amely tokéleresen illik a gdmbagrillbe. A pizza siitéséhez flitse fel el6szér 20 percig a legmagasabb fokozaton pizzakévet — ennek jutalma

a ropogésra silt pizza alap, mint az olaszoknal.

A megfeleld tartozékokkal még tobb 6rome lesz az OUTDOORCHEF grillkészilék hasznélataban. Legyen sz6 grillezésrél, f6zésrél vagy sutésrdl,
engedje szabadjara kreativitasat és kisérletez6 kedvét.

Tovébbi tudnivalok széles tartozékvélasztékunkkal, valamint az alkalmazéssal kapcsolatban a kévetkezé helyen: WWW.OUTDOORCHEF.COM
Vulkanpozicio

Kivaléan haszndlhaté OUTDOORCHEF tartozékkal, ahol erés, alulrél érkezé hére van sziikség, amely koncentréltan tovabbitédik az olyan
tartozékokhoz, mint az OUTDOORCHEEF éntéttvas lap vagy az OUTDOORCHEEF barbecue wok.

FOZES AZ OLDALSO TUZHELYEN (CSAK OLDALSO TUZHELLYEL RENDELKEZO MODELLEKRE VONATKOZIK)

Az oldalsé tlzhely kival6an alkalmas kiilénb6z6 el6ételek, példaul fokhagymas garnélarak készitésére oliva olajban, koretek, példaul zéldségtalak,
vagy sz6szok készitésére a grillezés kozben. Ehhez a funkciéhoz ajanljuk az OUTDOORCHEF aromaserpenyét, amellyel minden étel sikertil.

Tovébbi tudnivalék széles tartozékvélasztékunkkal kapcsolatban a kévetkezé helyen: WWW.OUTDOORCHEFRCOM

GRILLEZES UTAN

Allitsa minden égéfej gazszabalyozé gombjat O poziciéba.
Zérja el a gazpalack csapjat.
Hagyja teljesen lehdlni a grillt, majd tisztitsa meg.

> W N

A megfelelé tet6vel takarja le.

TISZTITAS

Csak nagyon kevés tisztitas sziikséges a grillrések kozott, mert a zsir legnagyobb része elpdrolog vagy a csepegtet6 télcara kertl.
Erés szennyez6désnél kb. 10 percen at teljes teljesitményen flitse a grillt. A tdlcsér és a racs tisztitasdhoz hasznaljon rézsortés grilltisztitd
kefét (ne tisztitsa acélsortés kefével).

FIGYELEM: A grillkésziilék belsejének tisztitasakor az égérendszer kornyékén lgyeljen arra, hogy ne sértse meg kdzben az égéfej részeit.

FIGYELEM: A grillkészilék kilsé részét és a taroldfeliileteket csak kereskedelemben kaphatd, nem agressziv tisztitészerekkel (pl.
kereskedelemben kaphat6 mosészerrel) tisztitsa. Ha a javaslatunk ellenére specidlis grilltisztitékat hasznél a grillkészilék tisztitasara, akkor azt
el6szor a késziilék valamely nem lathaté feliiletén tesztelje.
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AZ ONTOTTVAS GRILLRACS
(KULON KAPHATO TARTOZEK, NEM RESZE A SZALLITASI TERJEDELEMNEK)

HASZNALATA

Az els6 haszndlat el6tt vizzel tisztitsa meg az Ontottvas grillrdcsot. A grillen t6rténé hasznélat sorén kizardlag grillkeszty(vel fogja meg a racsot.
Ne tegye forré éllapotban gyulékony vagy hére érzékeny felliletekre az dntéttvas grillracsot.

Az Ontéttvas grillrécs egyszer(ibb levételéhez hasznalhatja a racsemelét is.

TISZTIiTAS

e Kb. 10 percen at égesse ki az Ontéttvas grillracsot a grillkészlléken maximdlis teljesitmény mellett.
o Atisztitdshoz sargaréz sortés kefét haszndljon (ne tisztitsa acélsortés kefével).

e Ezutan vérja meg, mig a rosta és a racs teljesen lehdil.

e Tisztitds utan enyhén kenje be étolajjal a grillracsot.

TEXTILBORITAS KARBANTARTASI UTASITASA
(CSAK TEXTILBORITASU MODELLEKRE VONATKOZIK)

IDBJARASALLOSAG

Az Arosa 570 G készllék textilboritasa egy kiltéri hasznélatra kifejlesztett outdoor szévetbél éll. Ez a szévet UV- és id6jarasalld.

A textilboritds maximélis élettartama érdekében javasoljuk, hogy az Arosa 570 G késziilékét minden hasznélat utén fedje le az OUTDOORCHEF
takardtetével, hogy ezdltal védje az id6jarési behatasoktdl, a szennyez&déstél és a pollenportdl.

NEDVESSEG

Ha a textilboritds nedves lesz, akkor el6szdr szaritsa meg alaposan, miel6tt a grillkésziléket lefedi a védéburaval. Annak ellenére, hogy a termék
ellendllé az id6jarasi behatasokkal szemben, a bezéart nedvesség annak 6sszegylilemléséhez és gombaképz6déshez vezethet.

HOSSZABB IDEJU TAROLAS

A grillkésziilék hosszabb ideji (2 hdnapot meghaladd) tarolasa esetén ajanlott a textilboritast eltavolitani és kilon tarolni egy széraz, sétét helyen.

APOLAS ES TISZTIiTAS

Ha elszennyez&dott az AROSA 570 G készllékének textilboritésa, akkor langyos, enyhe, zsir- és szennyez6désoldé tisztitészeres vizoldattal
tisztitsa meg azt (csak a kereskedelemben kaphat6, nem agressziv mosészereket hasznaljon).

Tisztitészerként hasznaljon szivacsot (annak a puha oldalét) vagy puha kefét (ne haszndljon fémkefét vagy kemény mianyag kefét).

A szinvéltozésok elkerilése érdekében a tisztitds megkezdése el6tt tesztelje a tisztitészer hatasat a textilboritas egy nem lathaté helyén.

FIGYELEM: Mivel specidlis szovetrél van sz6, ezért a textilboritds nem tisztithaté moségépben. Ez ugyanis rontand a termék UV-4llésagat.

SZERETNE TELJESEN UJ KULSOT KOLCSONOZNI AZ AROSA 570 G GRILLKESZULEKENEK?

Ez sem jelent gondot: tartozékként tébbféle izgalmas szinben és dizdjnban elérhetd textilboritas koziil vélaszthat. Tovabbi tudnivaldk
a WWW.OUTDOORCHEF.COM weboldalon vagy kereskedgjétsl szerezheték be.
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APOLASI UTASITASOK BAMBUSZ-ALKALMAZASOKHOZ
(CSAK BAMBUSZ-ALKALMAZASSAL RENDELKEZO MODELLEKHEZ)

TERMESZETES BAMBUSZTERMEKEK
A bambusz természetes termék, ezért el6fordulhatnak szerkezeti és szinbeli eltérések.

Az Arosa 570 G bambusz felhasznéldsa olyan id6jarési hatdsoknak van kitéve, mint példaul a napfény, a hé és a nedvesség, amelyek természetes

dregedési folyamatot és ennek megfeleld szinvéltozast eredményeznek (az id6 muldsaval névekszik a sziirke szin), amely minden grillnek sajat

karaktert kélcsonoz.
Ez a természetes 6regedési folyamat rendszeres dpoléssal (Iasd a tisztitasi és dpolési utasitdsokat) és a racs hasznalaton kiviili kévetkezetes

letakarasaval lelassithato.

IDOJARAS-ALLOSAG
Més kiltéri bambusztermékekhez (pl. bambuszbdtorokhoz), az Arosa 570 G bambusztermékeit is lehetéség szerint védeni kell az UV sugaraktdl,

az es6tél és a nedvességtol.

Nedvesség, pl. heves es6zés utén az Arosa 570 G bambusz-alkalmazast szarazra kell t6rolni, miel6tt a racsot lefednék a fedéllel.

TISZTITASI ES APOLAS| UTASITAS
Tisztitsa meg a bambusz-alkalmazést egy nedves ruhéval, és csak enyhe tisztitdszert (pl. a kereskedelemben kaphatd tisztitdszert) hasznéljon,

majd térélje le a feliiletet egy széraz ruhéval.

Javaslat: Javasoljuk, hogy a bambusz-alkalmazast 1-2 évente a kereskedelemben kaphaté bambuszépolé tejjel vagy bambuszépolé olajjal kezelje le.

KARBANTARTAS

A grill rendszeres karbantartésa a kifogastalan mikédés garancigja.

«  Evente legaldbb kétszer, hosszabb tarol4s utan pedig minden alkalommal ellendrizze a gazvezets elemeket. Pékok és mas rovarok
eltomddést okozhatnak, amit hasznélat el6tt meg kell szlintetni.

= Haa grillt rendszeresen egyenetlen feliileten hasznélja, idérél idére ellenérizze a csavarok megfelelé szorossagat.
Ha hosszabb idén 4t nem hasznélja a grillt, minden Gjabb haszndlat el6tt ELLENORIZZE TOMITETTSEGET. Kétes esetekben forduljon
a gézszolgéltatéhoz vagy az lizlethez, ahol a grillt vasarolta.

= Akorrézidkarok megelézése érdekében hosszabb tarolés el6tt minden fémrészt olajozzon be.

= Hosszabb tarolds utan és a grillszezon alatt legaldbb egyszer ellenérizze, hogy nincs-e repedés, t6rés vagy egyéb sérllés a gaztomlén.
A sériilt gaztomlst a BIZTONSAGI UTASITASOK fejezetben leirtak szerint azonnal ki kell cserélni.

= Teljes kih(lés utan megfelelé OUTDOORCHEF takarétetével letakarva védje a grillt a kdrnyezet hatasaitdl.

= Apangé viz felhalmozédasénak elkeriilése végett esé utan vegye le a takarétet6t. Megfelel takardtetét a grill értékesitéjétél vésarolhat.

FIGYELEM: Soha ne helyezzen forré targyakat, példaul grillrdcsokat, grillez6 és 6ntott vas serpenydket a grillkésziléke taroléfeluleteire.
Ezek kérosithatjak a grillkésziilék lakkozott fellileteit.
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HIBAELHARITAS

Nem gyullad meg az égé.

= Ellendrizze, hogy nyitva van-e a gazpalack csapja.
Biztositsa, hogy legyen elég géz a palackban.
Ellenérizze, hogy ad-e szikrét az elektréda az égének. FIGYELEM: Kizardlag elzért
gézhozzavezetés esetén végezhetd el ez az ellendrzés!

Nincs szikra:

= Gondoskodjon az elem el6irasszer(i behelyezésérdl (elektrédagyjtés grillnél).

= Az égd és az elektréda kozotti tavolsdg legfeljebb 5-8 mm lehet.

= Ellendrizze, hogy elektromos gyujtasnal a kébel és az elektréda stabilan legyenek csatlakoztatva.
*  Helyezzen be 2 Gj akkumulatort (AAA méretd, LRO3 tipusy, 1,5 V) az elektromos gydjtasba.

Nem miikédik a SAFETY LIGHT rendszer:
= Ellendrizze, hogy nyitott dllasban vannak-e a gézszabalyozé gombok. (A gézpalack csapja legyen zarva).
= Ellenérizze, hogy megfelel6en helyezte-e be a Safety Light elemeit.

Ha nem sikeril izembe helyezni a grillt a fenti miveletek segitségével, kérjik, forduljon az értékesitéhelyhez.

FOGYASZTOI GARANCIA

1. Garancia és a vevd egyéb jogaihoz valé viszony

Az OUTDOORCHEF termék hivatalos kereskedénél térténé megvésarlasaval On privét végfelhasznaléként az Outdoorchef AG (,OCY) gyartéi
garancigjat is megkapja.

A garanciaadéval szembeni gyartéi garancia a jelen megallapodas szerint biztosftia Onnek a garancialis igényeket. A garancidlis igényekhez
tartoznak még az egyéb szerz8déses vagy térvényi jogok is. Az egyéb jogokat a jelen garancia nem zarja ki és nem korlatozza. Ezért egyéb,
szerzédéses vagy torvény &ltal biztosftott, a mindenkori kotelezettel szembeni igényeit is érvényesitheti. igy pl. a termékfelelésségi torvény
szerinti igények érvényesitését a jelen garancia nem érinti.

Vevéként On elsésorban az eladéval szemben érvényesitheti szerz8déses szavatosségi igényeit. Példaul az adasvételi szerz8dés csak az eladéval
szemben vonhatd vissza, azonban a jelen garancia keretében az OC-vel szemben nem.

2. Erdekelt felek és a garancia feltételei

A garanciat az OC nyljtja. A garancia jogosultja az a végfelhaszndlé, aki az 0j terméket az engedéllyel rendelkez6 kereskedelmi egységben
magancélra megszerzi. A termék megszerzését a vésarlasi bizonylat igazolja. Magancélra t6rténé szerzésrél beszéllink, ha a terméket természetes
személy olyan célra szerzi be, amely sem ipar(izési, sem 6nallé foglalkozési tevékenységhez nem rendelhet6 hozza.

Garanciélis esemény esetén garanciaigényét két hénapon beliil kell érvényesitenie a garanciaadénal. Minden egyéb garanciélis igény kizart.

A lathaté hidnyossagok esetén ez a kizarasi hatarid6 a termék atvételével kezdédik. Ezért az OC azt ajanlja, hogy a terméket kézhezvétel utan
haladéktalanul ellenérizzék.
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3. Tartalom

A garancia a vasarlas datuméatél érvényes, és a kdvetkezé esetekben biztositott, amennyiben nem all fenn a 4. pont szerinti kizaras tényéllasa:
* 3 évazomanchevonati gomb (alsé rész és tetd) rozsddsodaséra.
3 év a zomancbevonatu grillrdcs rozsdésodaséra vagy elégésére.
3 év minden nemesacél alkatrész rozsdésodasara vagy elégésére.
= Elsé hasznélat el6tti zoméanchiba.
= 2 évminden egyéb gyartasi- és anyaghibara.

Nem tekinthet6(k) hidanyossagnak a funkcié szempontjabdl jelentéktelen és a vevs szaméra észszerlen elfogadhaté egyenetlenségek,
zoméancbevonati szinkiilonbségek vagy kisebb hibak, pl. gyartas kézben kialakulé zomanchiany a tet6 alsé szélén vagy a felfliggesztéseken.
Garancidlis reklamacié esetén az OC donthet Ugy is, hogy a hibas vagy hianyos anyagot, terméket kicseréli vagy pétolja. Ha a vevé elfogadja

az Ujabb gyartasi tipusu, dsszehasonlithaté modellt, pl. kdvetkezé modell is széba j6het csereként. Amennyiben a hidnyossag nem csokkenti

a termék hasznélhatésagat és a vevd szaméra ez megfeleld, javitds helyett méltanyos pénzigyi ellentételezés is felkinélhatd.

A garancidlis Ugyintézés (vizsgélat és esetleg csere) idejére a vevs az OC-vel szemben nem tarthat igényt helyettesité termékre vagy mas egyéb
kartalanitasra. A garancidlis teljesitések végrehajtdsa nem eredményezi a garancidlis idé meghosszabbodasét vagy Ujrakezdését. A kicserélt
anyagok az OC tulajdondba mennek &t. Csak termékcsere esetén kezd6dik Ujra a garancidlis id6.

A jelen garancia nem szolgal alapul tovébbi igényekhez a garanciaadéval szemben. Azonban egyéb jogcimen fennallé igényeit nem zarja ki

és nem korlatozza (lasd a fenti 1. pontot).

4. Kizaras
A garancia a kovetkezd esetekben kizart:

= Szokdsos elhaszndlédés rendeltetésszer( haszndlattdl, killéndsen az &ltaldnosan kopd részeken, pl. télcsér, langtetd, égé, hémérs, gyuijto,
elem, elektréda, gydjtékabel, gazvezeték, gaznyomas-szabalyozo, flitéelem, reflektor, aluminium védéfélia, grill- vagy szénrdcs és grilltélca,
gyujtéracs, valamint szén- és zsirfelfogé talca.
Hasznalt késziilékek zoméanchibai, ha nem igazolhatd, hogy a hiba mar az elsé hasznalat el6tt fennallt.
Meghibédsodott és/vagy szakszer(itlen vagy nem rendeltetésszer(i haszndlat éltal el6idézett kérok, kiilondsen

= Ahasznélati Gtmutaté, a biztonségi el6irasok vagy az tizemeltetési és karbantartasi utasitasok figyelmen kiviil hagyasa (példaul kiltéri
készllékek beltéri haszndlata, hibas dsszeszerelés, a tolcsér vagy a grillrdcs zoméncozott felliletének szakszer(tlen tisztitdsa altal okozott
sérllések, a tdmitettséget ellen6rzé préba elmulasztasa, amennyiben javasolja a haszndlati Gtmutatd, kéart okozé vegyszerek hasznélata, nem
rendeltetésszer(i hasznalat stb. kdvetkeztében).

= Meghibdsoddsok és/vagy karok, amennyiben ezeket az OC &ltal nem engedélyezett személyek okoztdk illetéktelen beavatkozassal vagy
javitassal.

= Rendkivili id6jaras &ltal okozott meghibdsodasok és/vagy karok (pl. jégesé vagy villamcsapas).

= Széndékos rongélas vagy gondatlansédg okozta meghibdsodésok és/vagy kéarok esetén, feltéve, hogy ezek nem réhatdk fel az OC-nak.

= Avevbhoz széllitas kozben keletkez6 meghibasodasok és/vagy karok, amennyiben a szallitdst nem a garanciaadé intézte.

= Vis maior meghibésodasok és/vagy karok.
Iparizési célra, hivatasos hasznalat soran felmerllé kopas okozta meghibasodasok és/vagy karok (pl. szélloda- és vendéglatéiparban
vagy étteremben t6rténé hasznélat).

5. Garancialis Ugyintézés

Garancia esetén kérjik, a lehetd leghamarabb forduljon hozzank vagy az altalunk engedélyezett kereskedéhoz (az engedélyezett kereskedsk
listaja: www.outdoorchef.com), és cime mellett adja meg résziinkre a termék/alkatrész nevét, a vasarlasi nyugta/szamla azonosité szamat,

a cikkszamot és a sorozatszamot (ezt a két szamot a grill adattablajan taldlja; ehhez lasd a kezelési Gtmutaté elsé fejezetét). Ha van ra mad,

a meghibédsodas lefrdsahoz mellékeljen fotdt is. A garancidlis eset kivizsgalaséhoz kérjlik, adja &t a terméket a kereskedének vagy véllalatunknak
(személyes eljuttatas). Indokolt garancidlis esetben megtéritjiik a sziikséges szallitasi koltségeket, egyéb esetekben az On koltségén kiildjik
vissza a terméket.

Az OUTDOORCHEF bejegyzett markanevet a kévetkezé vallalat képviseli:
Outdoorchef AG | Eggbihlstrasse 28 | Postfach | 8050 Zirich-Schweiz | www.outdoorchef.com

* Termékeink keresked&inek nyilvéntartasét honlapunkon is megtaldlja: OUTDOORCHEFRCOM
** A sorozatszdmot, valamint a cikkszamot a grill tipustablajan talélja
(lasd a HASZNALATI UTMUTATO elsé fejezetét).
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MUSZAKI ADATOK

AROSA 570 G Elektromos gyuijtas

CE 0063 BP 3505 ?z elt?k:r(;r:gs gyujté hasznélatdhoz két elem sziikséges (AAA, LRO3
i .

Géz butin G30/propan G31 pusth

|3+ (28/30/37mbar)
ISB/F‘ (30mbar)

ISB/F’ (50mbar)
Teljes gazfogyasztas

GOMBGRILL

Teljesitmény

- kisebb ég6
Gézfogyasztas

- nagyobb égé
Gézfogyasztas

Favékak (28-30/37mbar)
- kisebb égéfivokak

- nagyobb égéfuvokék
Favokak (50mbar)

- kisebb égéfavokak

- nagyobb égofavékék

AROSA 570 G SB

CE

Gaz

I3+ (28/30/37mbar)
138/P (30mbar)

138/P (50mbar)
Teljes gézfogyasztas

GOMBGRILL

Teljesitmény

- kisebb égé
Gézfogyasztas

- nagyobb égé
Gézfogyasztas

Favokak (28-30/37mbar)
- kisebb égéfuvokak

- nagyobb égéfavokak
Favékak (50mbar)

- kisebb égéfivokak

- nagyobb égéfuvokék

OLDALSO TUZHELY EGOFEJE
Teljesitmény
Gézfogyasztas

Favéka (28-30/37mbar)
Favoka (50mbar)

butdn 30mbar/propan 37mbar

butéan/propan 30mbar
butan/propan 50mbar
686 g/dra

2,90 kW
210 g/6ra

6,60 kW
476 g/6ra

0,78 mm/jelélés: BD
1,22 mm/jelolés: BG

0,68 mm/jelolés: AU
1,06 mm/jelélés: Al

0063 BP 3505

butdn G30/propéan G31

Tudnivalok a hémérséklet-kijelz6rél
A hémérd kijelzése +/-10%-kal térhet el.

Weboldal

Tovébbi informacidk, tippek, trikkok, receptek és tudnivalék az
OUTDOORCHEF termékekrél a kdvetkezé weboldalon talélhatdk:

OUTDOORCHEF.COM

butdn 30mbar/propan 37mbar

butan/propan 30mbar
butan/propan 50mbar
914 g/6ra

2,90 kW
210 g/6ra

6,60 kW
476 g/6ra

0,78 mm/jelolés: BD
1,22 mm/jelélés: BG

0,68 mm/jelélés: AU
1,06 mm/jelolés: Al

320 kW
228 g/h

0,88 mm/jeldlés: AH
0,76 mm/jelélés: AK
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INSTRUKCJA 0BSLUGI

WAZNE: Przed rozpoczeciem uzytkowania grilla gazowego OUTDOORCHEF nalezy zapoznaé sie doktadnie z niniejsza instrukcja obstugi.

c € 0063 Outdoorchef AG h

PIN 0063 BP 3505  Eggbihlistrasse 28, 8050 Zrich
Typ Serial No.:
Article No.: [ j
Made in China
Butane / Propane _ DISTRIBUTION
G30/G31 30/37 mbar Outdoorchef Deutschland GmbH

Ochsenmattstr. 10 | 79618 Rheinfelden | Germany

Cat.l,. Catl,
Total rate =Qn= )

WAZNE:
Na ostatniej stronie niniejszej instrukeji obstugi nalezy zanotowa¢ numer seryjny swojego egzemplarza gazowego grilla kulistego. Numer ten

jest podany na naklejce z danymi, kiéra w zalezno$ci od modelu grilla znajduje sie na jego ramie lub na ptycie dolnej.

Numer seryjny i numer artykutu istotnie utatwiajg uzyskanie szybkiej i doktadnej odpowiedzi na zadane pytanie, zaméwienie czesci
zamiennych lub zgtoszenie reklamacji gwarancyjnej. Instrukcje obstugi nalezy przechowywaé w bezpiecznym miejscu. Zawiera ona
wazne informacje na temat bezpieczenstwa, uzytkowania i konserwacji urzagdzenia.

WAZNE DLA BEZPIECZENSTWA UZYTKOWNIKOW

Osoby obstugujace grill musza doktadnie zapoznac sie ze sposobem rozpalania urzadzenia i postepowac zgodnie z tymi zasadami. Zabrania

sig obstugi grilla dzieciom.
W czasie podfaczania urzadzenia nalezy $cisle przestrzegac podanych zalecen. Niewtasciwy montaz moze stwarza¢ sytuacje niebezpieczne.
W poblizu grilla nie nalezy umieszcza¢ palnych cieczy, materiatéw ani zapasowych butli z gazem. Nie nalezy nigdy stawia¢ grilla ani butli z gazem

w zamknigtych pomieszczeniach bez wentylacji.
Przed rozpoczeciem uzytkowania gazowego grilla kulistego nalezy sie doktadnie zapozna¢ z niniejsza instrukcja obstugi. Grill mozna uzytkowaé
wytgcznie na zewnatrz pomieszczen, zachowujgc bezpieczng odlegto$¢ od palnych przedmiotéw wynoszaca co najmniej 1,5 m.

BUTLE Z GAZEM

= Na plycie dolnej grilla mozna stawia¢ butle z gazem o maksymalnej sumarycznej masie 8 kg. Umiesci¢ butle w przeznaczonym do tego

celu miejscu.

T i
T

maks. 500 mm

maks. @ 310 mm

Sprawdzi¢, czy wszystkie potaczenia skrecane sa szczelne.
Kazdorazowo przed uzyciem lub po kazdej wymianie butli nalezy przeprowadzi¢ KONTROLE SZCZELNOSCI.
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Butli gazowych nie wolno przechowywa¢ w temperaturze powyzej 50°C, w pomieszczeniach zamknigtych ani w piwnicy.

Nalezy sie zapoznac z przepisami bezpieczeristwa podanymi na uzywanych butlach gazowych i postepowac zgodnie z nimi.

WSKAZOWKA: Skontrolowad, czy regulator ciénienia i butla gazowa sa dopuszczone do prawidtowej eksploataciji na terenie kraju
uzytkownika. Stosowac tylko butle gazowe zgodne z odpowiednia norma krajowa. Ze wzgledu na rézne systemy uszczelnied wykonanie
szczelnego potaczenia Srubowego w przypadku niekompatybilnoéci regulatora ciénienia i butli z gazem moze nie by¢ mozliwe. Nieszczelno$¢
ta moze doprowadzi¢ do zaptonu wyciekajacego gazu przez otwarty ogien lub iskry. Za wzgledéw bezpieczeristwa i w celu zachowania
gwarancji zalecamy zawsze sprawdzenie grilla gazowego, ktéry trafit do sprzedazy, i w razie konieczno$ci dostosowanie lub zlecenie
dostosowania regulatora ci$nienia i weza gazu do wymagarn przepiséw krajowych.

PRZEPISY BEZPIECZENSTWA

Instrukcje obstugi nalezy przechowywac w fatwo dostepnym miejscu.

Uruchomi¢ grill zgodnie z instrukcjami zawartymi w rozdziale INSTRUKCJA ROZPALANIA.

,Stosowac tylko na wolnym powietrzu”

,Przed uruchomieniem urzadzenia przeczyta¢ instrukcje obstugi”

,UWAGA: Odstoniete czesci urzadzenia moga by¢ bardzo gorace. Chroni¢ przed dostepem dzieci”

,Stosowac z dala od materiatéw tatwopalnych”

,Nie przesuwac urzadzenia w trakcie jego dziatania”

,Po uzyciu nalezy zakreci¢ zawdr na butli z gazem”

Nie uzytkowa¢ grilla pod zadaszeniem.

Nie przesuwac grilla wyposazonego w obrotowe kétka na nieréwnym podtozu lub po stopniach.

Stosowac rekawice ochronne przy dotykaniu rozgrzanych czeéci.

Po zakonczeniu grillowania nalezy zawsze ustawié pokretto regulacyjne gazu w potozeniu O i zamknaé doptyw gazu przy butli.

Przy wymianie butli gazowej nalezy zwréci¢ uwage, czy pokretto regulacyjne gazu jest ustawione w potozeniu Qi czy zostat zamkniety
doptyw gazu przy butli, WAZNE: W poblizu nie moga znajdowac sie zadne Zrédta zaptonu.

Po podtaczeniu nowej butli gazowej nalezy sprawdzi¢ czesci przytaczy zgodnie z instrukcja KONTROLI SZCZELNOSCI.

W przypadku podejrzewanych nieszczelnoéci ustawi¢ pokretto regulacyjne gazu w potozeniu QO i zamknaé¢ doptyw gazu przy butli.

Czeéci przewodzace gaz nalezy oddac do sprawdzenia do specjalistycznego serwisu urzadzeri gazowych.

W przypadku stwierdzenia uszkodzen lub objawéw zuzycia weza gazowego nalezy go natychmiast wymieni¢. Waz gazowy nie moze
wykazywac zataman ani peknie¢. Przed odtaczeniem weza gazowego nalezy zakreci¢ pokretto regulacyjne gazu na grillu oraz zamkna¢
zawér gazowy na butli.

Waz oraz regulator ci$nienia gazu nalezy wymieni¢ po 3 latach od daty zakupu. Zwréci¢ uwage, czy regulator ci$nienia gazu oraz waz
spefniajg odpowiednie normy europejskie (EN) - regulator ci$nienia gazu EN 16129 / waz gazowy EN 16436.

Zalecana dtugo$¢ weza gazowego wynosi 90 cm i nie moze przekracza¢ 150 cm.

Nigdy nie zastania¢ duzego, okragtego otworu zasysania powietrza na dnie urzadzenia ani szczelin napowietrzania w pokrywie. Nie zamykac
ani nie zastania¢ otworéw wentylacyjnych w pomieszczeniu, w ktérym przechowywana jest butla z gazem.

,Nie wolno zmienia¢ konstrukcji urzadzenia”. W przypadku podejrzenia wadliwego dziatania nalezy skontaktowac sie ze specjalista.

Grill dostarczany jest w zestawie z dopasowanym wezem gazowym wraz z regulatorem ciénienia gazu. Waz gazowy w zadnym przypadku nie
moze dotykac rozgrzanych powierzchni zewnetrznych grilla. Nie dopuszcza¢ do skrecenia weza. W modelach grilla wyposazonych w korytka
na weze nalezy poprowadzi¢ w nich waz.

Waz i regulator ci$nienia gazu spetniaja odpowiednie przepisy krajowe i normy europejskie (EN) - regulator cisnienia gazu EN 16129 /
waz gazowy EN 16436.

W przypadku, gdy nie mozna uzyskac petnej mocy grzania i istnieje podejrzenie zatkania doptywu gazu, nalezy skontaktowac sie ze
specjalistycznym serwisem.

Grill uzytkowaé wytacznie na twardym i pewnym podtozu. Nigdy nie stawia¢ wtaczonego grilla na podtogach wykonanych z drewna lub innych
palnych materiatéw. Nalezy zachowaé bezpieczna odlegto$é miedzy grillem i materiatami palnymi.

Nie przechowywac grilla w poblizu tatwopalnych cieczy ani innych tatwopalnych materiatow.

W przypadku sktadowania na zime grilla w pomieszczeniu, nalezy koniecznie odtgczy¢ butle gazowa. Butle gazowe nalezy przechowywac
na zewnatrz, w dobrze wentylowanych miejscach, do ktérych dzieci nie maja dostepu.

Przed wiaczeniem grilla nalezy ustawi¢ go w miejscu dobrze ostonietym od wiatru.

Jesli grill nie jest uzytkowany, po catkowitym ostygnieciu nalezy go zabezpieczy¢ pokrywa przed czynnikami atmosferycznymi. Pokrywe
mozna naby¢ w sklepach sprzedajacych grille.

Po silnych opadach deszczu nalezy otworzy¢ pokrywe w celu zapobiegania zbieraniu sie wilgoci.

Nigdy nie pozostawia¢ pracujgcego grilla bez nadzoru.

Grill pozostaje goracy przez dtugi czas po wytaczeniu. Zachowac ostroznosé, aby sie nie oparzyé. Nie ktas¢ na grillu zadnych przedmiotéw,
poniewaz grozi to pozarem.
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KONTROLA SZCZELNOSCI

OSTRZEZENIE: W czasie sprawdzania szczelnosci w poblizu nie moze znajdowad sie zadne 7rédto zaptonu. Dotyczy to takze palenia

papieroséw. Nie sprawdzac¢ szczelnosci za pomocg ptongcej zapatki lub innego otwartego ptomienia. Kontrole przeprowadzac zawsze na zewnatrz.

1.
2.

4,
5.
6.

Ustawié¢ pokretto regulacyjne w potozeniu O.

W tym celu nalezy otworzy¢ doptyw gazu w butli, a nastepnie nanie$¢ pedzlem mieszanke 50% mydta i 50% wody na wszystkie czesci
przewodzace (facze butli gazowej / regulator ci$nienia gazu / waz gazowy / wpust gazu / tacze przy wentylu). Mozna zastosowac takze
aerozol do wyszukiwania nieszczelnoéci. (patrz rys. 2A i 2B)

Tworzenie pecherzykéw powietrza w roztworze mydta wskazuje miejsca nieszczelne. WAZNE: Grilla mozna uzywaé dopiero po usunieciu
wszystkich nieszczelnosci. Przed usunieciem nieszczelnoéci zamkng¢ zawdr na butli.

O ile jest to mozliwe, usuna¢ nieszczelnoéci przez dokrecenie przytaczy lub wymiane uszkodzonych czesci.

Nastepnie ponownie wykona¢ czynnoéci podane w punktach 1 2.

W przypadku braku mozliwoéci usunigcia nieszczelno$ci skontaktowac sie ze specjalistycznym serwisem gazowym.

WSKAZOWKA: KONTROLE SZCZELNOSCI nalezy wykonaé po kazdym podtaczeniu / kazdej wymianie butli z gazem i przed rozpoczeciem
sezonu grillowania.

AROSA 570 G DOKLADNA PREZENTACJA

V)

Rys. 2A Rys. 2B
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OBJASNIENIE OZNACZEN NA PANELU 0BStUGI

Poziomy grzania i zapalnik

SYSTEMY PALNIKOWE

KULA

Systemy grillowe z dwoma palnikami pierscieniowymi

1
X227

&f’\_/

4

O
¢
2

12X
Z2A°)

: pozycja wyt.

: mata moc grzania

: Srednia moc grzania
: duza moc grzania

: Zapton

Duzy palnik piercieniowy osigga maksymalng moc na ustawieniu ((/((/((, a najnizszg moc na ustawieniu (// Jest on przeznaczony

do uzytkowania w zakresie érednich i wysokich temperatur.

Maty palnik pierécieniowy osiaga maksymalna moc na ustawieniu ((/((/((, a najnizsza moc na ustawieniu (// Jest on przeznaczony

do uzytkowania w zakresie érednich i niskich temperatur.

BOCZNA POWIERZCHNIA DO GOTOWANIA (DOTYCZY MODELI Z BOCZNA POWIERZCHNIA DO GOTOWANIA)

System palnikow dodatkowej bocznej powierzchni do gotowania

Palnik osiaga maksymalng moc na ustawieniu ((/((/(/, a najnizsza moc na ustawieniu ((/
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PRZED PIERWSZYM WEACZENIEM

. Umy¢ wszystkie czesci, ktére maja kontakt z produktami spozywczymi.
. Sprawdzi¢ wszystkie czeéci przewodzace gaz zgodnie z opisem podanym w rozdziale KONTROLA SZCZELNOSCI.
Kontrole grilla AROSA 570 G nalezy przeprowadzi¢ réwniez wéwczas, gdy zakupiono go w postaci ztozonej.
3. Nalezy wigczy¢ grill na mniej wiecej 20-25 minut na ustawieniu (//((/((/

INSTRUKCJA ROZPALANIA

KULA

1. UpewniC sig, ze wszystkie potgczenia miedzy wezem gazowym, regulatorem ci$nienia gazu i butla gazowa zostaty dobrze skrecone
(nalezy postepowad zgodnie z instrukcja zawarta w rozdziale KONTROLA SZCZELNOSCI).

2. Otworzy¢ pokrywe grilla. UWAGA: Nigdy nie zapala¢ grilla przy zamknietej pokrywie.

w

Otworzy¢ doptyw gazu na butli.
4. Nacisngc przycisk regulacji?qazu wybranego palnika pierscieniowego i przekreci¢ w kierunku przeciwnym do kierunku ruchu wskazéwek
G

zegara do ustawienia (/l((/ ? €. Nacisna¢ czarny przycisk zapalania i przytrzyma¢ do momentu wytworzenia iskry i zapalenia gazu.

(X227

% 2

'~~~

5. Jezeli gaz nie zapali sie w czasie 3 sekund, nalezy ustawié przycisk regulacji gazu na Q. Odczekaé 2 minuty w celu ulotnienia sie
niespalonego gazu. Nastepnie powtérzy¢ dziatania z punktu 4.

6. W przypadku braku mozliwosci uruchomienia grilla mimo 3 préb nalezy sprawdzi¢ przyczyny (zgodnie z opisem zawartym w rozdziale
USUWANIE WAD).

BOCZNA POWIERZCHNIA DO GOTOWANIA (DOTYCZY MODELI Z BOCZNA POWIERZCHNIA DO GOTOWANIA)

1. Upewni€ sie, ze wszystkie potaczenia miedzy wezem gazowym, regulatorem ci$nienia gazu i butlag gazowa zostaty dobrze skrecone
(nalezy postepowac zgodnie z instrukcja zawarta w rozdziale KONTROLA SZCZELNOSCI).

2. Otworzy¢ pokrywe bocznej powierzchni do gotowania. UWAGA: Nigdy nie zapala¢ grilla przy zamknigtej pokrywie.

Otworzy¢ doptyw gazu na butli.

4. Nacisng¢ przycisk regulacji gazu powierzchni do gotowania i przekreci¢ w kierunku przeciwnym do kierunku ruchu wskazéwek zegara
do ustawienia (//(//((/ &, Nacisnac czarny przycisk zapalania i przytrzyma¢ do momentu wytworzenia iskry i zapalenia gazu.

w

5. Jezeli gaz nie zapali sie w czasie 3 sekund, nalezy ustawi¢ przycisk regulacji gazu na Q. Odczekaé 2 minuty w celu ulotnienia sie
niespalonego gazu. Nastepnie powtérzy¢ dziatania z punktu 4.

6. W przypadku braku mozliwoéci uruchomienia palnika bocznej powierzchni do gotowania mimo 3 préb, nalezy sprawdzi¢ przyczyny
(zgodnie z opisem zawartym w rozdziale USUWANIE WAD).
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GAS SAFETY SYSTEM (GSS)

Wszystkie modele AROSA sg wyposazone w innowacyjng opcje GAS SAFETY SYSTEM (GSS), oferujaca nastepujace funkcje:

FLAME GUARD

FLAME GUARD to zamkniety system sktadajacy sie z zapalnika i ptomienia. Po odkreceniu kurka gazowego i uruchomieniu zapalnika nastepuje
zapton systemu. FLAME GUARD zabezpiecza ptomier przed oddziatywaniem warunkéw atmosferycznych, np. silnego wiatru i zapewnia
automatyczne zapalanie palnikéw po ich zgasnieciu*. Zapalone palniki pracuja zatem niezawodnie w réznych warunkach atmosferycznych (np. przy
wietrznej pogodzie).

Zalety:

*  Zapalone palniki sa optymalnie chronione przed czynnikami atmosferycznymi.

*  Grillowanie nawet w bardzo niskich temperaturach od 80 stopni, takze przy wietrznej pogodzie.

*  Zapobieganie wyciekowi niezapalonego gazu.

* WAZNE: Nie ma stuprocentowej pewnoéci, ze palniki nie zgasna w ekstremalnych warunkach atmosferycznych. Podczas obchodzenia sie

z gazem nalezy zwracac stale uwage, aby grill nie byt eksploatowany bez nadzoru. Wszystkie testy zostaty wykonane w warunkach laboratoryjnych.

SAFETY LIGHT

Sprawdzone bezpieczeristwo z sygnalizacja $wietlng. Rozwiazanie SAFETY LIGHT grilla AROSA 570 G uruchamia sie po obréceniu pokretta
regulacyjnego gazu z potozenia O w lewo do pozycji (//(//(// & powoduije to jednoczesne otwarcie gazu. W poszczegdlnych regulatorach
obrotowych znajduja sie diody LED. Zasilanie energia dla SAFETY LIGHTS jest zapewnione przez baterie AAA, znajdujace sie w zestawie.

Zaleta:
*  Funkcja Safety Light przypomina, ze zawér jest nadal otwarty i przeptywa gaz*

* WAZNE: Nalezy pamietaé, aby po zakoAczeniu grillowania zamykaé zawsze doptyw gazu i zakrecaé kurek gazowy.

6000 S0 .
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GOURMET BURNER TECHNOLOGY (GBT)

Wszystkie modele AROSA sg wyposazone w najnowsza generacje palnikéw, umozliwiajaca uzytkowanie w statym, nieprzerwanym zakresie
temperatury od 80 — 360 stopni. Dzieki temu zyskuje sie nowe mozliwosci uzytkowania grilla, pozwalajace na grillowanie, gotowanie lub
pieczenie we wszystkich zakresach temperatury.

Zakresy temperatury / zastosowanie:

TEMPERATURA MALY PALNIK DUZY PALNIK

min. ok. 80* ({/ O
Sr. ok. 120* (// (// O

maks. ok. 170* (// (// (// O
min. ok. 170* @) ¢

ér. ok. 240* @) X

maks. ok. 300* @) XX

bezwzglednie maks. ok. 360* (// ((/ ({/ (// (// ((/

* Warto$ci orientacyjne bez uwzglednienia czynnikéw atmosferycznych

WSKAZOWKI | PORADY:

Lekkie garowanie (80 — 130 stopni):

Ustawienie temperatury grilla na 80 stopni stwarza doskonate warunki do lekkiego garowania migsa lub ryb w temperaturze 80 stopni lub
do podgrzewania potraw (standardowe potozenie lejka).

W zakresie temperatury od 110 — 130 mozna przygotowa¢ doskonate klasyczne potrawy grillowe, np. mostek wotowy, szarpana wieprzowine
lub zeberka (standardowe potozenie lejka).

Grillowanie, gotowanie, pieczenie (130 — 220 stopni):

Temperatura w zakresie od 130 — 220 stopni umozliwia perfekcyjne i réwnomierne grillowanie miesa, ryb itp. (standardowe potozenie lejka).
Nadaje sig szczegdlnie do duzych kawatkéw migsa. Ten zakres temperatury jest idealny réwniez do gotowania lub pieczenia.

Wysoka temperatura (220 — 360 stopni):

Maksymalna temperatura do 360 stopni umozliwia przyrzadzanie doskonatych stekéw, silnie przyrumienionego miesa. Maksymalna temperatura
nadaje sie réwniez idealnie do pieczenia chrupiace] pizzy lub podptomykéw (standardowa pozycja lejka).
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WYJATKOWY SYSTEM LEJKA

Wyjatkowy system lejka OUTDOORCHEF to doskonate rozwiazanie zaréwno do grillowania, gotowania, jak i pieczenia — w utozeniu
standardowym zapewnia réwnomierne rozprowadzanie ciepta wewnatrz kuli, a catkowicie ostoniety palnik zapobiega szkodliwemu paleniu sig
ftuszczu.

Kapiacy ttuszcz nie spala sig, tylko sptywa po pokrytym porcelanowa emalig lejku i zbiera sie w tacce ociekowej znajdujgce] sie pod kula. Specjaty
przygotowywane na tym grillu nie wymagaja przewracania, poniewaz sg perfekcyjnie grillowane z kazdej strony, wiec mozesz zrelaksowaé
sie i spedzi¢ wiecej czasu z gosémi.

Mieso, ryby, warzywa i inne produkty pozostajg niesamowicie soczyste, kruche i jedrne. W dodatku dzieki temu, ze cze$¢ ttuszczu i sokéw z migsa
kapie na lejek i paruje, nabierajg one niezréwnanego aromatu grillowania.

Grill osiaga temperature do 360 stopni, ktéra pozwoli Ci piec pizze, podptomyki czy chleby jak z pieca kamiennego. Przy zastosowaniu matego
palnika potrawy sg grillowane tagodnie w temperaturze do 80 stopni - idealne warunki do przyrzadzania delikatnych, duzych kawatkéw miesa,
np. rostbef, stek Tomahawk lub Ribeye.

Dzieki obréceniu lejka do potozenia typu wulkan ciepto z dotu o bardzo wysokiej temperaturze (do 500 stopni) mozna skierowaé w jedno miejsce.
Ta metoda grillowania nadaje sie idealnie do potaczenia z akcesoriami OUTDOORCHEF, takimi jak wok grillowy, patelnia czy ptyta zeliwna.

Whetrze gazowego grilla kulistego pozostaje dzigki lejkowi czyste, wigc czyszczenie nie zajmuje duzo czasu.

WSKAZOWKA: aby wyczysci¢ lejek, zalecamy podgrzewad grill do petnej mocy przez 10 minut (standardowe potozenie lejka). Nastepnie lejek
mozna wyszczotkowaé mosiezng szczotka. W tym celu polecamy szczotke mosiezna do lejka OUTDOORCHEF.

Wiecej informacji o akcesoriach mozna znalez¢ pod adresem: WWW.OUTDOORCHERCOM

Potozenie standardowe

Potozenie standardowe lejka jest idealne w przypadku wiekszo$ci sposobdéw grillowania

i zapewnia doskonata cyrkulacje ciepta w kuli. Potrawy grilluja sie rownomiernie z kazdej strony
i nie trzeba ich przewracac. Mieso, ryby, warzywa i nie tylko pozostajg przy tym niesamowicie
soczyste, kruche i jedrne.

Dlatego tez potozenie standardowe nadaje si¢ doskonale do przyrzadzania kazdego rodzaju
miesa, tagodnego grillowania ryb, zapiekanek i chrupkich warzyw, jak réwniez pieczenia pizzy,
podptomykéw czy chleba.

Potozenie typu wulkan

Dzigki obréceniu lejka do potozenia typu wulkan ciepto z dotu o bardzo wysokiej temperaturze
mozna skierowa¢ w jedno miejsce. Ta metoda grillowania nadaje sig idealnie do potaczenia
z akcesoriami OUTDOORCHEF, takimi jak wok grillowy, patelnia czy ptyta zeliwna.

Oznacza to, ze potozenie typu wulkan sprawdzi sie doskonale podczas krétkiego pieczenia takich
produktéw, jak steki z tuAczyka, przegrzebki czy warzywa z woka.
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INSTRUKCJA 0BStUGI GAZOWEGD GRILLA KULISTEGO

1.

o~ W

Ustawi¢ lejek w wybranej pozycji (potozenie lub potozenie typu wulkan).

UWAGA: Podczas grillowania zmiany pozycji tuby dokonywaé w ogniotrwatych rekawicach.

WSKAZOWKA: Podczas grillowania i gotowania w potozeniu typu wulkan na ustawieniu ((/((/((/ pozostawi¢ pokrywe otwarta.

Tylko na ustawieniu (// - ((/((( mozna pracowac przy zamknietej pokrywie, réwniez podczas bezpo$redniego grillowania.

W przypadku zapotrzebowania skorzysta¢ z wyposazenia dodatkowego.

Przy zamknietej pokrywie podgrzac grill przez mniej wiecej 10-15 minut na ustawieniu ((/((/(//

Utozy¢ grillowane produkty na ruszcie grilla i ustawi¢ poziom grzania wybrany zgodnie z wtasnymi preferencjami z zakresu ((/ - (//(//((/
Po zakonfczeniu grillowania przycisk regulacji gazu nalezy ustawié¢ w pozycji O. Nastepnie zamknaé doptyw gazu na butli. Zawér butli
gazowej musi by¢ zamkniety takze w przypadku pustych butli.

UWAGA: Zebrany, goracy ttuszcz na tacce odciekowej do ttuszczu moze spowodowaé oparzenia. Przed wyjeciem tacki nalezy poczekac,
az tuszcz catkowicie ostygnie.

Odczekac na catkowite schtodzenie grilla, a nastepnie przenieé¢ grill w miejsce przechowywania lub czyszczenia.

INSTRUKCJA 0BSEUGI BOCZNEJ POWIERZCHNI DO GOTOWANIA
(DOTYCZY MODELI Z BOGZNA POWIERZCHNIA DO GOTOWANIA)

1.

Przed uruchomieniem bocznej powierzchni do gotowania umie$ci¢ dostarczong naktadke do gotowania / na patelnie.

2. Wybra¢ odpowiednie akcesorium lub patelnig i umiescic¢ je na naktadce do gotowania / na patelnie. Do zastosowania woka grillowego
OUTDOORCHEF (dostepny jako wyposazenie dodatkowe) nalezy uzyé dostarczonego uchwytu na woka.

3. Ustawi¢ poziom grzania wybrany zgodnie z wtasnymi preferencjami z zakresu ((/ - (//(//(//

4. Po krétkim ogrzaniu akcesorium lub patelni doda¢ potrawy i je przygotowad.

5. Po zakonczeniu gotowania przycisk regulacji gazu nalezy ustawi¢ w pozycji O. Nastepnie zamkna¢ doptyw gazu na butli. Zawér butli gazowej
musi by¢ zamkniety takze w przypadku pustych butli.

6. Odczekac na catkowite schtodzenie grilla, a nastepnie przenie$¢ grill w miejsce przechowywania lub czyszczenia.

7. Nie nalezy uzywac naczyn do gotowania o szerokoéci <160 mm i >270 mm na bocznym obszarze gotowania.

NAKCADKA DO GOTOWANIA / NA PATELNIE

ZASTOSOWANIE

Podczas pracy dotyka¢ naktadki do gotowania / na patelnie tylko po uprzednim zatozeniu rekawic ochronnych. Nie ktas¢ goracej naktadki

do gotowania / na patelnie na powierzchnie wykonane z materiatu palnego lub wrazliwego na dziatanie ciepta.

CZYSZCZENIE

Naktadke do gotowania / na patelnie mozna my¢ w zmywarce.

60

OUTDOORCHEFR.COM




SCHOWEK W GRILLU AROSA 570 G

Wszystkie modele AROSA 570 G sa wyposazone w uchwyt we wnetrzu grilla do przechowywania dodatkowego przedpaleniska Diamond oraz
kamienia do pizzy (akcesoria te nie sa objete zakresem dostawy).

INFORMACIJA: Dodatkowe akcesoria, np. przedpalenisko Diamond i kamier do pizzy mozna znaleZ¢ na stronie WWW.OUTDOORCHEFRCOM
lub u dystrybutora.

SCHOWEK W MODELACH Z OBUDOWA TEKSTYLNA (DOTYCZY MODELI Z OBUDOWA TEKSTYLNA

Grill jest wyposazany w powyzsze akcesoria przez otwarty tyt.

Po lewej stronie na obudowie tekstylnej grilla Arosa G 570 znajduje sie otwér z zamkiem btyskawicznym. Otwér ten umozliwia w tatwy sposéb
otwieranie i zamykanie doptywu gazu. Ponadto mozna wyja¢ tatwo z boku tacke ociekowa na ttuszcz w celu wyczyszczenia.

PRZENOSZENIE I USTAWIANIE GRILLA AROSA 570 G

=

JAN N E—

d  © o

Stabilne podpory boczne grilla Arosa 570 G stuzg réwniez do jego przenoszenia i ustawiania.

Boczna pétka po prawej stronie ma blokade (patrz ilustracja ponize)): wystarczy podnies¢ pétke, aby ustawic grill w odpowiedniej pozycji.
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WSKAZOWKI | PORADY

GRILLOWANIE KULA GAZOWA

Potozenie standardowe

Wieksze kawatki miesa (np. filet, antykrot, pieczen lub cate kurczaki): Dzieki unikatowemu systemowi lejéw podczas grillowania nie ma potrzeby
obracania wigkszych kawatkéw migsa. Temperatura palnika gazowego podnosi sie wewnatrz grilla kulistego do géry i rozktada réwnomiernie

w catej przestrzeni kuli. Umiesci¢ produkty na podgrzanym ruszcie grilla i zamkna¢ pokrywe. Pomiedzy poszczegdlnymi porcjami migsa nalezy
pozostawi¢ odstepy. Dzieki zamknieciu pokrywy produkty sg opiekane réwnomiernie z kazdej strony, a mieso nie wysycha.

W celu uzyskania znakomitych wynikéw i petnej kontroli wigkszych kawatkéw migsa zalecamy stosowanie np. OUTDOORCHEF GOURMET
CHECK PRO - urzadzenia do pomiaru temperatury wewnetrznej, ktdre jest tatwe w obstudze za poérednictwem oficjalnej aplikacji OUTDOORCHEF.

W potozeniu standardowym mozna upiec wspaniate wypieki, zachwyci¢ rodzing i przyjaciét np. pizza wtasnorgcznie upieczong na naszym kamieniu
do pizzy OUTDOORCHEF, ktéry idealnie pasuje do kuli. Przed pieczeniem pizzy nalezy rozgrza¢ kamier na najwyzszej mocy przez 20 minut —
nagroda bedzie chrupigcy spdéd do pizzy prawie taki, jak we Wioszech.

Odpowiednie wyposazenie marki OUTDOORCHEF sprawi, ze przyjemno$¢ z grillowania bedzie jeszcze wieksza. Podczas grillowania, gotowania
czy pieczenia: Daj ujScie wiasnej kreatywno$ci i przyjemnosci eksperymentowania.

Wiecej informacji o naszym szerokim asortymencie dodatkowego wyposazenia, a takze o aplikacji mozna uzyska¢ pod adresem:
WWW.OUTDOORCHEF.COM

Potozenie typu wulkan

Idealny do stosowania z akcesoriami OUTDOORCHEF wymagajacymi mocnego ogrzewania od dotu (np. ptyta zeliwna OUTDOORCHEF
lub wok OUTDOORCHEF), ktére utrzymuija ciepto.

GOTOWANIE NA BOCZNEJ POWIERZCHNI DO GOTOWANIA (DOTYCZY MODELI Z BOCZNA POWIERZCHNIA DO GOTOWANIA)

Boczna powierzchnia do gotowania idealnie nadaje sie do przygotowywania réznych przystawek np. krewetek czosnkowych marynowanych w
oliwie z oliwek, do przygotowywania dodatkéw do dar np. warzyw z patelni lub do przygotowania soséw w trakcie grillowania. W tym celu jako
akcesorium polecamy patelnie OUTDOORCHEF Aroma, z ktéra uda sig kazde danie.

Wiecej informacji o naszym szerokim asortymencie dodatkowego wyposazenia mozna uzyskac¢ pod adresem: WWW.OUTDOORCHEFRCOM

PO ZAKONCZENIU GRILLOWANIA

1. Ustawi¢ przycisk regulacyjny gazu kazdego palnika na Q.

2. Przed usunieciem nieszczelnosci zamknaé zawor na butli.

3. Poczekac na catkowite ochtodzenie grilla, a nastepnie wyczysci¢ go.
4. Przykry¢ grill odpowiednig pokrywa.

CZYSZCZENIE

Poniewaz ttuszcz albo odparowuije, albo sptywa do miski zbiorczej, pomiedzy kolejnym grillowaniem konieczne jest jedynie podstawowe
oczyszczenie. W przypadku wigkszych zabrudzen nalezy podgrza¢ grill na petnej mocy przez mniej wiecej 10 minut. Do czyszczenia tuby oraz
rusztu uzywac szczotki z drutami mosieznymi (a nie stalowymi).

UWAGA: Podczas czyszczenia wnetrza grilla wokét systemu palnikéw nalezy uwazaé, aby nie uszkodzi¢ elementéw palnikéw.

UWAGA: Powierzchnie zewnetrzna grilla oraz powierzchnie do odktadania czy$ci¢ wytacznie dostepnymi w sprzedazy, tagodnymi $rodkami
czyszczacymi (np. dostepnym w sprzedazy ptynem do mycia naczyn). Przy zastosowaniu specjalnych $rodkéw czyszczacych do grilla (niezalecane),
nalezy najpierw przetestowac ich dziatanie w niewidocznym miejscu.
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RUSZT GRILLOWY Z ZELIWA
(NIE JEST OBJETY ZAKRESEM DOSTAWY, SPRZEDAWANY ODDZIELNIE)

ZASTOSOWANIE
Przed pierwszym uzyciem umy¢ ruszt z zeliwa woda. Podczas pracy dotykac rusztu tylko po uprzednim zatozeniu rekawic ochronnych. Nie ktas¢
goracego rusztu na powierzchnie wykonane z materiatu palnego lub wrazliwego na dziatanie ciepta.

Do $ciagania rusztu z zeliwa uzywac uchwytu podnoszacego.

CZYSZCZENIE

e Zostawi¢ ruszt z zeliwa na grillu ustawionym na petng moc przez mniej wiecej 10 minut do wypalenia.
e Do czyszczenia uzywaé szczotki z drutami mosieznymi (nie stalowymi).

e Nastepnie odczekac¢ na catkowite schtodzenie rusztu i szczotki.

e Po oczyszczeniu ruszt lekko nasmarowac olejem spozywczym.

WSKAZOWKI DOTYCZACE PIELEGNACJI 0BUDOWY TEKSTYLNEJ
(DOTYCZY MODELI Z 0BUDOWA TEKSTYLNA)

ODPORNOSC NA WARUNKI ATMOSFERYCZNE
Obudowa tekstylna grilla Arosa 570 G jest wykonana z tkaniny outdoorowej, zaprojektowanej do uzytkowania na zewnatrz. Tkanina ta jest

odporna na promieniowanie UV i czynniki atmosferyczne.

Aby maksymalnie wydtuzy¢ zywotno$¢ obudowy tekstylnej zalecamy po kazdym uzyciu grilla Arosa 570 G przykry¢ go odpowiednim pokrowcem
OUTDOORCHEF, w celu zabezpieczenia przed oddziatywaniem warunkéw atmosferycznych, zanieczyszczeniami i pytkami.

WILGOTNOSC
Jezeli obudowa tekstylna zostanie zamoczona, zalecamy catkowite wysuszenie jej przed przykryciem grilla pokrowcem. Mimo odpornosci
na dziatanie czynnikéw atmosferycznych zamknieta wilgo¢ moze powodowac zatrzymywanie sie wody i tworzenie pleéni.

DLUZSZA PRZERWA W UZYTKOWANIU
Jezeli grill nie jest uzytkowany przez diuzszy czas (> 2 miesiace) zalecamy zdja¢ obudowe tekstylna i przechowywaé ja w oddzielnym, suchym

i ciemnym migjscu.

PIELEGNACJA | CZYSZCZENIE

W przypadku zabrudzeh obudowe tekstylng grilla AROSA 570 G wystarczy wyczyscic letnia woda z dodatkiem tagodnego érodka czyszczacego
rozpuszczajacego zanieczyszczenia i tuszez (np. dostepne w sprzedazy, tagodne ptyny do mycia naczyn).

Jako $rodka pomocniczego uzywac gabki (miekka strona) lub migkkiej szczoteczki (nie uzywac szczotek metalowych, twardych szczotek
plastikowych).

W celu zapobiegania przebarwieniom zalecamy przed rozpoczeciem czyszczenia wyprébowanie dziatania $rodka czyszczacego w niewidocznym miejscu.

UWAGA: Ze wzgledu na to, Ze jest to tkanina specjalna, nie jest mozliwe pranie jej w pralce. Spowodowatoby to uszkodzenie powtoki UV.
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CZY CHCESZ, ABY TWOJ GRILL AROSA 570 G ZYSKAL NOWY WYGLAD?
Zaden problem - Obudowy tekstylne sa dostepne w réznych, ciekawych kolorach i wzorach jako akcesoria dodatkowe. Wigcej informacji mozna
znalez¢ na stronie WWW.OUTDOORCHEFRCOM lub u dystrybutora.

WSKAZOWKI DOTYCZACE PIELEGNACJI ELEMENTOW BAMBUSOWYCH
(DOTYCZY WYYAGZNIE MODELI Z ELEMENTAMI BAMBUSOWYMI)

PRODUKT NATURALNY - BAMBUS
Bambus jest produktem naturalnym, dlatego moga wystepowac réznice w jego naturalnej strukturze i barwie.

Bambusowe elementy grilla Arosa 570 G beda poddawane oddziatywaniu warunkéw atmosferycznych, takich jak $wiatto stoneczne, wysoka
temperatura i wilgo¢, ktére powoduja naturalne starzenie sie i zmiane odcienia (szarzenie wraz z uptywem czasu), dzieki czemu grill nabiera wyjat-
kowego charakteru.

Ten naturalny proces starzenia sie mozna spowolni¢ poprzez regularna pielegnacje (patrz instrukcja czyszczenia i pielegnacji) oraz przykrywanie
grilla, gdy nie jest uzywany.

ODPORNOSC NA WARUNKI ATMOSFERYCZNE

Podobnie jak inne produkty bambusowe przeznaczone do uzytkowania na zewnatrz (np. meble bambusowe), elementy bambusowe grilla Arosa

570 G nalezy w miare mozliwo$ci chroni¢ przed promieniowaniem UV, deszczem i wilgocia.

W razie wilgoci, np. po przelotnych opadach deszczu, nalezy osuszy¢ elementy bambusowe grilla Arosa 570 G przed nafozeniem pokrowca.

INSTRUKCJA CZYSZCZENIA | PIELEGNACII
Oczysci¢ elementy bambusowe wilgotng Sciereczka. Uzywac wytacznie tagodnego $rodka czyszczacego (np. Zwyktego ptynu do mycia naczyn), a

nastepnie wytrze¢ elementy sucha Sciereczka.

Zalecamy pielegnacije elementéw bambusowych co 1-2 lata dostepnym na rynku balsamem lub olejkiem do pielegnacji.

KONSERWACJA

Regularna konserwacja grilla gwarantuje jego bezawaryjne dziatanie.

= Wszystkie czeSci przewodzace gaz nalezy sprawdzaé co najmniej dwa razy w roku oraz kazdorazowo po dtuzszym sktadowaniu. Pajaki i inne
owady moga powodowac zatkanie czedci grilla. Nalezy je usuna¢ przed ponownym uzyciem.

= Jezeli grill regularnie jest przestawiany na nieréwnym podfozu, to nalezy od czasu do czasu sprawdzi¢, czy wszystkie Sruby sa dokrecone.

= Jezeli grill przez dtuzszy czas nie jest uzywany, przed ponownym uruchomieniem nalezy przeprowadzi¢ KONTROLE SZCZELNOSCI.
W przypadku jakichkolwiek watpliwo$ci nalezy zwréci¢ sie do dostawcy gazu lub serwisu sprzedazy.

= Aby zapobiec uszkodzeniom na skutek korozji, wszystkie cze$ci metalowe nalezy naoliwi¢ przed dtuzszym sktadowaniem.

= Po dtuzszym okresie sktadowania, a takze co najmniej raz w czasie sezonu grillowego nalezy sprawdzi¢, czy waz gazowy nie ma
peknigé, zataman lub innych uszkodzen. Uszkodzony waz gazowy nalezy niezwtocznie wymieni¢ zgodnie z opisem zawartym w rozdziale
WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA.

= Po ostygnieciu grilla ostoni¢ go przed wptywem czynnikéw atmosferycznych za pomoca odpowiedniej ostony OUTDOORCHEF.
Po silnych opadach deszczu nalezy zdja¢ ostone, aby zapobiec zbieraniu sie wilgoci. Pokrywe mozna naby¢ w sklepach sprzedajacych grille.

UWAGA: Nigdy nie odktadac¢ goracych przedmiotdw, takich jak ruszt grilla, patelnie grillowe i zeliwne na powierzchniach do odktadania grilla.
Powtoka lakiernicza grilla mogtaby ulec uszkodzeniu.

USUWANIE USTEREK

Nie mozna rozpali¢ palnika:

= Nalezy sprawdzi¢, czy zostat otwarty doptyw gazu z butli.

= Nalezy sie upewni¢, ze w butli znajduje sie wystarczajgca ilos¢ gazu.

= Nalezy sprawdzi¢, czy iskra z elektrody przeskakuje do palnika. UWAGA: Te kontrole
nalezy wykonac tylko przy zamknietym doprowadzeniu gazul!
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Brak iskry:

*  Nalezy sie upewnic, czy bateria zostata wiozona wiasciwie (dotyczy urzadzen z rozpalaniem elektrycznym).
= Odstep pomiedzy palnikiem i elektroda powinien wynosi¢ 5-8 mm.

= Sprawdzi¢, czy kable zapalarki elektrycznej i elektrody zostaty dobrze umieszczone w gniazdkach.

= Umiesci¢ dwie nowe baterie (typ AAA, LR0O3, 1,5 Volt) w zapalniku elektrycznym.

Rozwigzanie SAFETY LIGHT nie dziata:
Sprawdzi¢, czy zostat otwarty doptyw gazu na pokrettach regulacyjnych. (Przy zamknietym zaworze na butli).
Upewnic sie, ze baterie w Safety Light sg prawidtowo wtozone.

W przypadku trudnosci z uruchomieniem grilla mimo wykonania powyzszych czynnosci nalezy sie skontaktowac¢ z punktem sprzedazy.

GWARANCJA KONSUMENCKA

1. Gwarancja i pozostate prawa nabywcy

Wraz z nabyciem niniejszego produktu OUTDOORCHEF u autoryzowanego sprzedawcy klient, jako nabywca koricowy (konsument),
otrzymuje gwarancje producenta od Outdoorchef AG (,0C").

Gwarancja producenta zapewnia zaspokojenie roszczer gwarancyjnych nabywcy przez gwaranta stosownie do ustaler niniejszej umowy.
Roszczenia gwarancyjne stanowia przy tym uzupetnienie pozostatych praw nabywcy wynikajacych z umowy lub obowigzujacego prawa. Niniejsza
gwarancja nie wytacza ani nie ogranicza pozostatych praw. Nabywca moze zatem dochodzi¢ od odno$nego zobowigzanego wszystkich innych
swoich praw wynikajacych z umowy lub obowiazujagcego prawa. Niniejsza gwarancja nie narusza na przyktad praw wynikajacych z niemieckiej
ustawy o odpowiedzialno$ci cywilnej za produkt (Produkthaftungsgesetz).

W szczegélnosci nabywca ma prawo do dochodzenia od sprzedajacego roszczer umownych z tytutu rekojmi. Na przyktad mozliwe anulowanie
umowy kupna-sprzedazy moze by¢ realizowane wytacznie wobec sprzedawcy, jednak nie w ramach niniejszej gwarancji wobec OC.

2. Strony i warunki gwarancji

Gwarantem jest OC. Uprawnionym do korzystania z gwarancji jest kazdy klient koicowy nabywajacy do celéw prywatnych nowy produkt

w legalnym obrocie. Nabycie produktu musi by¢ potwierdzone dowodem zakupu. Nabycie do celéw prywatnych wystepuje w przypadku,

gdy produkt zostaje zakupiony przez osobe fizyczna do celéw, ktére nie sg w przewazajgcej mierze przypisane dziatalnoéci gospodarczej

ani samodzielnej dziatalnoéci zawodowe] prowadzonej przez tg osobe.

Roszczen gwarancyjnych nalezy dochodzi¢ u gwaranta w ciagu dwdch miesiecy od wystapienia przypadku objetego gwarancja. W przeciwnym
razie roszczenia te sg wykluczone. W przypadku wad jawnych okres wykluczenia rozpoczyna sie¢ w momencie otrzymania produktu. OC zaleca
zatem sprawdzenie produktu pod katem wad i usterek natychmiast po jego otrzymaniu.

3. Zakres

Gwarancja obowigzuje od daty zakupu i jest udzielana w nastepujacych przypadkach, o ile nie dojdzie do wykluczenia zgodnie z punktem 4:
= 3 lata w zakresie rdzewienia emaliowanych czesci kuli (cze$¢ spodnia i pokrywa)

= 3 lata w zakresie rdzewienia lub przepalenia emaliowanego rusztu grilla

= 3 lata w zakresie rdzewienia lub przepalenia wszystkich elementéw ze stali nierdzewnej

= wady emalii przed pierwszym uzyciem

* 2 lata na wszystkie pozostate wady produkcyjne i materiatowe

W rozumieniu niniejszej gwarancji wadami nie sg niejednorodnoéci i réznice w kolorze emalii ani nieznaczne wady, takie jak obecno$¢
wynikajacych z produkcji widocznych punktéw oparcia na dolnej krawedzi pokrywy lub zawieszeniach, ktére sa bez znaczenia dla funkcjonowania
urzadzenia i dla zadowolenia klienta.

W przypadku gwarancji OC wedtug wtasnego uznania wymieni i zastapi uszkodzone lub wadliwe czeéci albo caty produkt. O ile klient to
zaakceptuje, produkt moze by¢ réwniez wymieniony na podobny model nowszego typu lub na kolejny model danej serii. O ile wada nie narusza
funkcjonalnos$ci produktu i klient ja zaakceptuje, to zamiast naprawy moze zosta¢ zaoferowana odpowiednia rekompensata finansowa.

W czasie realizacji roszczen gwarancyjnych (badanie i ewentualna wymiana) nabywca nie ma prawa wymagaé od OC udostepnienia produktu
zastepczego ani tez zadnego innego odszkodowania. Udzielenie $wiadczeh gwarancyjnych nie wptywa na przedtuzenie ani ustanowienie nowego
okresu gwarancji. Wymienione cze$ci produktéw przechodza na wiasno§é OC. Okres gwarancji naliczany jest od nowa tylko w przypadku
wymiany produktu.

Niniejsza gwarancja nie stanowi podstawy do dochodzenia dalej idgcych roszczeh wzgledem gwaranta. Nie wyklucza to jednak ani nie ogranicza
roszczen nabywcy wynikajacych z innych podstaw prawnych (patrz réwniez punkt 1 powyzej)).
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4. Wykluczenie

Gwarancja nie ma zastosowania w nastepujacych przypadkach:

= Zwykte zuzycie w przypadku uzywania zgodnego z przeznaczeniem, szczegdlnie czesci ogdlnie zuzywalnych, jak lejek, daszki ptomieniowe,
palnik, termometr, zapalnik i bateria, elektroda, kabel zapalnika, waz gazowy, regulator ci$nienia gazu, element grzejny, reflektor, ochronna
folia aluminiowa, ruszt grilla lub weglowy i tacka na wegiel, ruszt zaptonowy oraz ktadziona na wegiel tacka do wychwytywania ttuszczu;

= Wady emalii powstate podczas eksploataciji urzadzenia, o ile nie mozna udowodnié, ze wystapity juz przed jego pierwszym uzyciem;
Wady i/lub uszkodzenia powstate na skutek nieodpowiedniego lub niezgodnego z przeznaczeniem uzycia urzadzenia, w szczegdInosci
w wyniku

= nieprzestrzegania instrukcji obstugi, wskazéwek dotyczacych bezpieczeristwa lub wskazan dotyczacych eksploatacji/konserwacji (na przyktad
uzycie urzadzen przeznaczonych do stosowania na zewnatrz w pomieszczeniach zamknietych, uszkodzenia powstate wskutek btednego
montazu, nieodpowiedniego czyszczenia powierzchni emaliowanej lejka lub rusztu grilla, nieprzeprowadzenia kontroli szczelnoéci, o ile jest
ona zalecana w instrukgji obstugi, uzycia szkodliwych chemikaliéw, wykorzystania do innych celéw itd.);

= Wady i/lub uszkodzenia powstate wskutek ingerencji lub napraw przez osoby nieautoryzowane przez OC;

*  Wady i/lub uszkodzenia powstate wskutek niszczacego oddziatywania warunkéw atmosferycznych (np. gradu lub uderzenia pioruna);

= Wady i/lub uszkodzenia powstate wskutek umys$inego uszkodzenia lub wskutek uszkodzenia zamierzonego albo spowodowanego nieuwags,
o ile nie sg objete zakresem odpowiedzialnosci OC;

= Wady i/lub uszkodzenia powstate podczas transportu do klienta, o ile transport nie zostat zorganizowany przez gwaranta;

= Wady i/lub szkody powstate na skutek dziatania sity wyzszej;
Wady i/lub uszkodzenia powstate wskutek zuzycia urzadzenia przy jego zastosowaniu do celéw gospodarczych (np. w ramach dziatalnosci
hotelarskiej lub gastronomicznej).

5. Realizacja roszczen gwarancyjnych

W przypadku objetym gwarancja nalezy niezwtocznie zwrécic sie do nas lub do jednego z naszych autoryzowanych punktéw sprzedazy (wykaz
punktéw sprzedazy jest podany na stronie www.outdoorchef.com) i zataczy¢ oprécz swoich danych adresowych (o ile jest to mozliwe) réwniez
nazwe produktu / jego czesci, dowdd zakupu, numer serii i numer artykutu (dane te mozna znalezé na etykiecie z danymi (tabliczce znamionowej)
naklejonej na urzadzenie; patrz réwniez pierwsza cze$¢ instrukcji obstugi). Ponadto nalezy dotaczy¢ opis wady i w miare mozliwosci zdjecia.
Reklamowany produkt nalezy dostarczy¢ do punktu sprzedazy lub bezposrednio do nas (gwarancja typu ,bring-in") w celu sprawdzenia
zasadnosci reklamacji. W przypadku uznania reklamacji zwracamy klientowi uzasadnione i wymagane koszty transportu i wysytki. W innym
przypadku produkt zostanie odestany z powrotem na koszt klienta.

Zarejestrowana marka OUTDOORCHEF reprezentowana jest przez nastepujgce przedsiebiorstwo:
Outdoorchef AG | Eggblihlstrasse 28 | Postfach | 8050 Zirich-Schweiz | www.outdoorchef.com

* Lista naszych punktéw sprzedazy znajduje sie w naszej witrynie internetowej OUTDOORCHEFR.COM
** Numer seryjny oraz numer artykutu znajduje sie na naklejce z danymi zamieszczonej na grillu
(patrz pierwsza cze$¢ niniejszej INSTRUKCJI OBSLUGI).
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INFORMACJE TECHNICZNE

AROSA 570 G

CE

Gaz

|3+ (28/30/37mbar)
ISB/F‘ (30mbar)

ISB/F’ (50mbar)
Catkowite zuzycie gazu

KULA

Moc

- maty palnik
Zuzycie gazu

- duzy palnik
Zuzycie gazu

Dysze (28-30/37mbar)
-dysza, maty palnik
- dysza, duzy palnik

Dysze (50mbar)
-dysza, maty palnik
- dysza, duzy palnik

AROSA 570 G SB

CE
Gaz

I3+ (28/30/37mbar)
138/P (30mbar)

ISB/P (50mbar)
Catkowite zuzycie gazu

KULA

Moc

- maty palnik
Zuzycie gazu

- duzy palnik
Zuzycie gazu

Dysze (28-30/37mbar)

-dysza, maty palnik

- dysza, duzy palnik

Dysze (50mbar)

-dysza, maty palnik

- dysza, duzy palnik

0063 BP 3505

butan G30 / propan G31

Zapalnik elektryczny
Dziatanie urzadzen wyposazonych w zapalnik elektryczny wymaga
zastosowania baterii (typ AAA, LRO3, 1,5 V).

butan 30mbar / propan 37mbar

butan / propan 30mbar
butan / propan 50mbar
686 g/h

2,90 kW
210 g/h

6,60 kW
476 g/h

Uwaga dotyczgca wskaznika temperatur
Zakres bfedu wskaZnika termometru wynosi £10%.

Witryna internetowa

Dalsze informacje, wskazéwki, uwagi, przepisy przygotowania
potraw i wszystkie dane dotyczace produktéw oferowanych

przez OUTDOORCHEF sa podane na naszej stronie internetowej
OUTDOORCHEF.COM

0,78 mm / zaznaczenie: BD

1,22 mm / oznaczenie: BG

0,68 mm / zaznaczenie: AU

1,06 mm / oznaczenie: Al

0063 BP 3505

butan G30 / propan G31

butan 30mbar / propan 37mbar

butan / propan 30mbar
butan / propan 50mbar
914 g/h

290 kW
210 g/h

6,60 kW
476 g/h

0,78 mm / zaznaczenie: BD
1,22 mm / oznaczenie: BG

0,68 mm / zaznaczenie: AU

1,06 mm / oznaczenie: Al

PALNIK BOCZNEJ POWIERZCHNI DO GOTOWANIA

Moc
Zuzycie gazu

Dysza (28-30/37 mbar)

Dysza (50 mbar)

320 kW
228 g/h

0,88 mm / oznaczenie: AH

0,76 mm / oznaczenie: AK
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MANUAL DE INSTRUGOES DE UTILIZAGAD

IMPORTANTE: Leia com atenco estas instrugcdes antes de utilizar o grelhador oval a gds OUTDOORCHEF pela primeira vez.

c € 0063 Outdoorchef AG )
PIN 0063 BP 3505  Eggbihlistrasse 28, 8050 Zrich

Typ Serial No.:
Article No.: [ j
Made in China

Butane / Propane _ DISTRIBUTION

G30/G31 30/37 mbar Outdoorchef Deutschland GmbH

Ochsenmattstr. 10 | 79618 Rheinfelden | Germany
Cat.l ;. Cat.laB,p

Total rate 2Qn=

/

IMPORTANTE:

Comece por tomar nota do nimero de série do grelhador oval a gés na contracapa deste manual de instrugées de utilizagdo. Dependendo
do modelo de grelhador, poderd encontrar o nimero no autocolante com as caracteristicas técnicas afixado ou a estrutura

do grelhador, ou a placa base.

Tanto o nimero de série, quanto o nimero de artigo sdo importantes para um processamento correto em caso de dividas, para a encomenda
de pecas sobressalentes e eventuais reivindicacoes ao abrigo de garantia. Guarde este manual de instrugdes de utilizagdo num lugar seguro.
Ele contém informacdes relativas a seguranga, ao funcionamento e a manutencéo.

IMPORTANTE PARA A SUA SEGURANGA

Todas as pessoas que utilizarem o grelhador devem estar familiarizadas com o procedimento de acendimento e segui-lo exatamente.
O grelhador néo deve ser utilizado por criancas.
As instrucdes de montagem incluidas no manual de montagem devem ser rigorosamente cumpridas. Uma montagem incorreta pode ter

consequéncias graves.

N&o coloque liquidos, materiais inflamaveis ou botijas de gés suplentes ao pé do grelhador. Nunca coloque o grelhador ou a(s) botija(s)

de gés dentro de espagos fechados sem ventilagéo.

Leia com atencdo estas instrucdes antes de utilizar o grelhador oval a gas pela primeira vez. O grelhador sé deve ser utilizado ao ar livre e deve

ser mantido a uma distancia de seguranca de, pelo menos, 1,5 m de objetos inflamaveis.

BOTIJAS DE GAS

= Naplaca base s6 podem ser colocadas botijas de géas com um peso liquido de 8 kg. Coloque a botija no lugar previsto.

T 1 T

5 ¢

T

max. 500 mm

max. @ 310 mm

= Certifique-se de que as unides roscadas nao tém fugas.
= Antes de cada colocacéo em funcionamento e apés cada substituigéo da botija de gas efetue um ENSAIO DE ESTANQUIDADE.
= As botijas de gas ndo devem ser expostas a uma temperatura superior a 50° C, nem devem ser guardadas num espaco fechado ou numa cave.
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Respeite as indicacdes de seguranca afixadas nas botijas de gés utilizadas.

NOTA: Para assegurar um funcionamento correto, certifique-se de que o regulador de presséo e a botija de gés estéo aprovados no seu
pais. Use apenas botijas de gés que cumpram as normas do pafs em que vao ser utilizadas. Devido aos diferentes sistemas de vedacéo, ndo
é possivel obter uma uni&o roscada estanque se forem utilizados sistemas de regulacdo de presséo e de botijas de gés diferentes. Esta falta
de estanquidade pode fazer com que chamas abertas ou fafscas incendeiem o gés que eventualmente se escape. Por motivos de seguranca
e de responsabilidade, recomendamos que verifique sempre o grelhador a gés aquando da compra e, se necessario, que adapte ou mande
adaptar o regulador de pressao e o tubo de gas a legislagéo do pais.

INSTRUGOES DE SEGURANGA

Este manual de instru¢des de utilizacdo deve ser guardado pelo proprietério e ser sempre mantido num local acessivel.

Coloque o grelhador em funcionamento tal como descrito no capftulo INSTRUGOES DE ACENDIMENTO.

“Use o grelhador apenas ao ar livre”

“Consulte o manual de instru¢des de utilizacdo antes da colocagédo em funcionamento do aparelho”

“ATENGAO: As pecas acessiveis podem estar muito quentes. Mantenha as criancas afastadas”

“Durante a utilizagéo, este aparelho deve ser mantido afastado de materiais inflamaveis”

“N&o desloque o aparelho durante a utilizagao”

“Feche a alimentacao de gés depois da utilizagéo”

Nunca utilize o grelhador num alpendre.

N&o manobre os aparelhos com rodizios sobre pavimentos desnivelados ou degraus.

Use luvas de protecéo quando estiver a utilizar o grelhador.

Depois de grelhar, rode sempre o botéo de regulacéo do gés para a posicio O e feche a alimentagéo de gés na botija de gés.

Ao substituir a botija de gas, certifique-se de que o botao de regulacdo do gés esta na posicio O e de que a alimentagdo de gés esta
fechada na botija de gds. IMPORTANTE: Mantenha os materiais inflamaveis afastados do grelhador.

Apbs a ligagdo de uma botija de gas nova, efetue um controlo das pecas de ligacdo conforme as instrucdes dadas no capitulo ENSAIO
DE ESTANQUIDADE.

Se suspeitar de falta de estanquidade de alguma(s) peca(s), rode o botdo de regulacéo do gas para a posicio O e feche a alimentacéo de
gés na botija de gés. As pecas condutoras de gas devem ser inspecionadas por uma entidade ou um técnico especializado(a) em aparelhos a gés.
Se o tubo de gés apresentar danos ou marcas de desgaste, deve ser substituido imediatamente. O tubo deve estar sempre esticado.
Certifique-se de que nao esté dobrado ou torcido. Nao se esqueca de fechar o gés no grelhador e na botija de gés antes de retirar o tubo.
Substitua o tubo e o regulador da presséo de gas apés um periodo de utilizagdo de 3 anos a contar da data de compra. Certifique-se de que
o regulador da presséo de gés e o tubo estdo em conformidade com as respetivas normas EN (regulador de presséo de gas EN 16129 /
mangueira de gas EN 16436).

O comprimento recomendado do tubo de gés é de 90 cm, ndo devendo exceder os 150 cm.

Nunca obstrua nem o orificio de admissdo de ar, grande e redondo, no fundo da base, nem as ranhuras de ventilacdo na tampa.
Independentemente das circunstancias, as aberturas de ventilagédo da camara da botija de gés nunca devem ser fechadas nem cobertas.
“Néo modifique o aparelho”. Se suspeitar de uma avaria, entre em contacto com um técnico qualificado.

0 grelhador & fornecido com o respetivo tubo de gés, incluindo o regulador de presséo do gés. E imprescindivel que o tubo de gas seja
mantido afastado das superficies exteriores quentes do grelhador. O tubo né&o pode ser dobrado. Nos modelos de grelhador com uma guia
de tubos, é obrigatério que o tubo seja fixado nessa guia.

O tubo e o regulador estdo em conformidade com a respetiva legislagéo do pais e as normas EN (regulador de presséo de gas EN 16129 /
mangueira de gas EN 16436).

Se a poténcia total ndo for alcancada e houver suspeitar de que ha uma obstrugéo da alimentacéo de gas, entre em contacto com uma
entidade ou um técnico especializado(a) em aparelhos a gés.

Utilize o grelhador sempre sé sobre uma base fixa e segura. Durante o funcionamento do grelhador, ndo o coloque sobre um pavimento

de madeira ou outras superficies inflamaveis. Mantenha o grelhador afastado de materiais inflaméaveis.

Nao guarde o grelhador perto de liquidos ou materiais facilmente inflamaveis.

Se o grelhador for mantido num espaco fechado durante os meses de inverno, é imprescindivel que a botija de gés seja removida. Esta botija
deve ser sempre guardada ao ar livre, num local bem ventilado, sem qualquer possibilidade de acesso por criancas.

Antes de colocar o grelhador em funcionamento, proteja-o o melhor possivel contra o vento.

Se néo pretender usar novamente o grelhador, depois dele arrefecer proteja-o com uma capa de protegéo contra as influéncias climaticas.
As capas de protecao podem ser adquiridas numa loja especializada.

Remova a capa de protecéo ap6s uma chuva forte para evitar a acumulacéo de humidade.

Nunca deixe o grelhador sem supervisao durante o funcionamento.

Depois de desligar o grelhador, ele mantém-se quente ainda durante algum tempo. Preste atencéo para néo se queimar e néo colocar
objetos no grelhador, pois existe perigo de incéndio.
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ENSAIO DE ESTANQUIDADE

AVISO: Durante o ensaio de estanquidade ndo devem existir fontes de igni¢éo nas proximidades. Também & proibido fumar. Nunca procure
fugas de gés com um fésforo aceso ou outra chama abertal O ensaio de estanquidade deve ser sempre efetuado ao ar livre.

1. O botéo de regulacdo do gas tem de estar na posicéo Q.

2. Abra a alimentagéo de gés na botija e, utilizando uma solugéo saponacea constituida por 50 % de sabéo liquido e 50 % de 4dgua, pincele
todas as pecas condutoras de gas (a ligacdo na botija de gés/o regulador da presséo de gds/o tubo de gés/a entrada de gés/a ligagéo
na valvula). Também é possivel utilizar um spray detetor de fugas. (veja as figs. 2A e 2B)

3. Aformagéo de bolhas na solucéo saponécea indica a presenca de uma fuga. IMPORTANTE: O grelhador sé deve ser utilizado se todos
os pontos de fuga tiverem sido eliminados. Feche a alimentacéo do gas na botija de gas.

4. Elimine os pontos de fuga, apertando das ligacdes, se tal for possivel, ou substituindo as pegas com defeito.

5. Repita os passos 1 e 2.

6. Se afuga persistir, contacte o seu revendedor local de gés.

NOTA: Efetue o ENSAIO DE ESTANQUIDADE apés cada ligagéo ou substituicio da botija de gés, e também no inicio da época dos grelhados.

APRESENTACAO ESPECIFICA DO AROSA 570 G

Fig. 2A Fig. 2B
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EXPLICAGAD DOS SIMBOLOS DO PAINEL DE COMANDO

Niveis de aquecimento e ignicédo

SISTEMAS DE QUEIMADORES

CAIXA OVAL

Sistemas de grelhadores com dois queimadores circulares

1
X272

&f’\_/

4

O
¢
2

12X
Z2A°)

: posicao Desligado
: poténcia minima

: poténcia média

: poténcia elevada

: Ignicao

O queimador circular grande alcanga a poténcia méxima no nivel ((/((/(// e a poténcia minima no nivel ((/ Este queimador foi concebido para

utilizagdes num intervalo de temperaturas médias a elevadas.

O queimador circular pequeno alcanca a poténcia maxima no nivel ((/((/(Z/ e a poténcia minima no nivel ¢.Este queimador foi concebido para

utilizagdes num intervalo de temperaturas médias a baixas.

QUEIMADOR LATERAL (APLICA-SE APENAS A MODELOS COM QUEIMADOR LATERAL)

Sistema de queimadores do queimador lateral adicional

O queimador alcanga a poténcia méxima no nivel (//((/((/ e a poténcia minima no nivel ((/
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ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO

1. Lave todos os acessdrios que vao estar em contacto com os alimentos.

2. Verifique todas as pegas condutoras de gés, conforme descrito no capitulo ENSAIO DE ESTANQUIDADE.
Efetue esta verificacdo mesmo que o seu AROSA 570 G tenha sido fornecido pelo distribuidor.

3. Ligue o grelhador durante aprox. 20 a 25 minutos no nivel (//((/((/

INSTRUGOES DE ACENDIMENTO

CAIXA OVAL

1. Certifique-se de que todas as ligagdes entre o tubo de gas, o regulador de presséo do gés e a botija de gas estdo bem apertadas
(siga as instrucdes do capitulo ENSAIO DE ESTANQUIDADE).

9. Abra a tampa do grelhador. ATENGAO: Nunca acenda o grelhador com a tampa fechada.

w

Abra a alimentacdo do gés na botija.
4. Prima o botdo de regulacao do géas do queimador circular que pretende utilizar e rode-o no sentido contrario ao dos ponteiros do relégio
para o nivel ((/(//(// €. Mantenha o boto de regulagéo do gas premido até ser produzida uma faisca e o se gds acender.

X272

5. Se o0 gés ndo se acender dentro de 3 segundos, rode o botéo de regulacio do gés para a posicdo Q. Aguarde 2 minutos para que
0 gas que ndo ardeu se poder dissipar. A seguir, repita o ponto 4.

6. Se, apds 3 tentativas, ndo conseguir colocar o grelhador em funcionamento, procure as causas para tal (conforme descrito no capitulo
RESOLUCAO DE PROBLEMAS).

QUEIMADOR LATERAL (APLICA-SE APENAS A MODELOS COM QUEIMADOR LATERAL)

1. Certifique-se de que todas as ligacdes entre o tubo de gés, o regulador de presséo do gés e a botija de gés estdo bem apertadas
(siga as instruces do capitulo ENSAIO DE ESTANQUIDADE).

9. Abra a tampa do queimador lateral. ATENGAO: Nunca acenda o queimador lateral com a tampa fechada.

w

Abra a alimentacéo do gas na botija.
4. Prima o botdo de regulacdo do gés do queimador lateral e rode-o no sentido contrério ao dos ponteiros do relégio para o nivel ((/(/l(// &
Mantenha o botédo de regulacdo do gés premido até ser produzida uma fafsca e o se gés acender.

5. Se o gés ndo se acender dentro de 3 segundos, rode o botao de regulacio do gés para a posicao O. Aguarde 2 minutos para que o gés
que nao ardeu se poder dissipar. A seguir, repita o ponto 4.

6. Se, apds 3 tentativas, ndo conseguir colocar o queimador lateral em funcionamento, procure as causas para tal (conforme descrito no
capitulo RESOLUGAO DE PROBLEMAS).
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GAS SAFETY SYSTEM (GSS)

Todos os modelos AROSA estéo equipados com o inovador GAS SAFETY SYSTEM (GSS) (ou seja, Sistema de protecéo para aparelhos a gas),
que compreende os seguintes elementos:

FLAME GUARD

O sistema FLAME GUARD (de protecéo da chama) é um sistema fechado que consiste em ignicéo e chama. Depois de abrir a torneira de gas e
acionar a ignicao, este sistema inflama o gés. O sistema FLAME GUARD protege a chama das condi¢des climaticas, como vento forte, e garante
que os queimadores se acendam espontaneamente, caso se apaguem uma vez*. O que significa que os queimadores acesos funcionam de forma
fidvel em vérias condigdes climaticas (p. ex. vento).

As vantagens:

*  Os queimadores acesos ficam protegidos de forma 6tima das condicdes climéticas.

=  E possivel grelhar a temperaturas muito baixas a partir de 80 graus, mesmo com vento.
" Previne o vazamento de gés néo-inflamado.

* IMPORTANTE: Nao é possivel garantir a cem por cento que os queimadores néo se apaguem em condi¢cdes meteorolégicas extremas.
Ao utilizar gés, certifique-se sempre de que nunca deixa o grelhador a funcionar sem superviséo. Todos os ensaios foram realizados de acordo
com as condicoes do laboratério.

SAFETY LIGHT

Seguranga comprovada que brilha. A SAFETY LIGHT (luz de seguranca) do seu AROSA 570 G é ativada assim que o botdo de regulagéo do gés
é rodado da posicao O, no sentido contrario ao dos ponteiros do relégio, para a posigéo (//(//(/[ €, abrindo assim a alimentacéo de gas. Os LED
estéo localizados nos respetivos reguladores rotativos. O fornecimento de energia a SAFETY LIGHT é assegurado pelas pilhas AAA fornecidas.

A vantagem:
*  Estaluz de seguranga recorda que a valvula ainda esta aberta e que o gés esté a circular”

* IMPORTANTE: Depois de grelhar, lembre-se de fechar a alimentacéo de gés na botija de gas e de fechar a torneira de gas.

©Lbb &40 R
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GOURMET BURNER TECHNOLOGY (GBT)

Todos os modelos AROSA estédo equipados com a mais recente geracéo de queimadores, que permite usar um intervalo de temperaturas
continuo e ininterrupto de 80 a 360 graus. Esta tecnologia abre-lhe possibilidades completamente novas de utilizar o seu grelhador, uma vez
que pode grelhar, cozinhar ou assar em todos os intervalos de temperaturas.

Intervalos de temperaturas/Aplicacao:

TEMPERATURA QUEIMADOR PEQUENO QUEIMADOR GRANDE

min. aprox. 80* ((/ O

méd. aprox. 120* (// (// O

max. aprox. 170* (// ((/ ((/ O

min. aprox. 170* O (//

méd. aprox. 240* O ((/ (/l

max. aprox. 300* O (// ((/ ((/

max. absoluta aprox. 360* (// ((/ ((/ (// (// ((/

* Valores de referéncia sem influéncias meteorolégicas

SUGESTOES E TRUQUES:

Cozinhar a baixas temperaturas (80 a 130 graus):

Regule o seu grelhador para uma temperatura de 80 graus, criando assim as condi¢des perfeitas para cozinhar carne ou peixe a 80 graus
ou para manter os alimentos quentes (posicéo padréo do funil).

No intervalo de temperaturas de 110 a 130 graus, pode preparar na perfeicdo os cléssicos do churrasco, como bifes de vaca, carne de porco
ou costeletas (posicao padrédo do funil).

Grelhar, cozinhar, assar (130 a 220 graus):

No intervalo de temperaturas entre 130 a 220 graus, a carne e o peixe, entre outros, podem ser grelhados perfeitamente e de forma uniforme
(posicao padréo do funil). Este intervalo de temperaturas é particularmente adequado para pecas de carne de grandes dimensdes. Este intervalo
de temperaturas também é ideal para cozinhar ou assar.

Alta temperatura (220 a 360 graus):

Com uma temperatura méxima até 360 graus, os seus bifes ficam perfeitamente grelhados, com um aspeto de fazer crescer 4gua na boca.
Além disso, a temperatura méxima & ideal para preparar pizzas crocantes ou quiches (posicao padréo do funil).
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SISTEMA DE FUNIL IMPAR

Seja para grelhar ou cozinhar, seja para assar, quando o sistema de funil OUTDOORCHEEF, tnico no seu género, esta colocado na posigéo
padrao, assegura uma reparticdo uniforme do calor no interior da caixa oval, evitando uma queima prejudicial de gorduras, uma vez que os
queimadores estdo completamente protegidos.

A gordura que pinga néo se inflama, escorrendo pelo funil esmaltado para o tabuleiro de recolha por baixo da caixa oval. O que lhe permite estar
descontraidamente com os seus convidados enquanto o grelhador prepara os seus grelhados na perfeigéo, ja que os alimentos ndo tém de ser
virados.

Carne, peixe, vegetais, entre outros, ficam especialmente suculentos, tenros e estaladicos. Como parte dos sucos da carne e da gordura dos
alimentos em geral que pinga no funil se evapora, a carne, o peixe e os vegetais adquirem um cheiro a grelhados absolutamente inimitavel.

A uma temperatura de até 360 graus, as pizzas, as quiches ou o pdo s&o sempre um sucesso, como se tivessem sido confecionados num forno
de pedra. Ao usar o queimador pequeno, os alimentos séo grelhados com particular delicadeza a temperaturas baixas em torno de 80 graus — ou
seja, as melhores condicdes para pecas de carne excecionalmente macias de grandes dimensdes, como, por exemplo, rosbife, costeletas com
0sso (o chamado bife "tomahawk") ou ainda bifes "Rib-Eye" inteiros.

Se rodar o funil para a posicéo de vulcdo, pode trabalhar a partir de baixo com uma temperatura muito alta e concentrada (até 500 graus),
perfeita para os acessérios OUTDOORCHEF como, por exemplo, o wok para grelhar, o prato aromatizante ou o prato em ferro fundido.

Gragas ao funil, o interior do grelhador oval a gas fica sempre limpo, pelo que a sua limpeza praticamente néo da trabalho.

SUGESTAO: Recomendamos que, antes de limpar o funil, aqueca o grelhador & poténcia méxima durante 10 minutos (posicéo padrao). Em
seguida pode usar uma escova de latdo prépria para limpar o funil. Recomendamos que utilize a escova para funis OUTDOORCHEF.

Pode encontrar mais informacdes sobre os nossos acessoérios em: WWW.OUTDOORCHEF.COM

POSICAO PADRAO

A posicéo padréo é a posicéo ideal do funil para a maior parte dos casos, garantindo uma
circulacdo inigualdvel do calor no interior da caixa oval. Os alimentos ficam grelhados de forma
uniforme de todos os lados, sem ter de os virar. A carne, o peixe, os vegetais, entre outros,
ficam especialmente suculentos, tenros e estaladigos.

Assim, a posicao padrao é a ideal para cozinhar qualquer tipo de carne, grelhar peixe na
perfeigéo, gratinar, obter vegetais estaladicos e para confecionar pizzas, quiches ou pao.

POSICAO DE VULCAO

Se rodar o funil para a posicéo de vulcao, pode trabalhar a partir de baixo com uma temperatura
muito alta e concentrada, perfeita para os acessérios OUTDOORCHEF como, por exemplo,
o wok para grelhar, o prato aromatizante ou o prato em ferro fundido.

Ou seja, a posicao de vulcdo é a posicéo perfeita para uma cozedura répida de, por exemplo,
bifes de atum, vieiras ou vegetais no wok.
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INSTRUGOES DE UTILIZAGAO DO GRELHADOR OVAL A GAS

Coloque o funil na posicéo desejada (posicéo padréo ou posi¢éo de vulcio).

ATENCAO: Quando estiver a fazer grelhados, use sempre luvas resistentes ao calor para alterar a posicéo do funil.
NOTA: Quando grelhar e cozinhar na posicéo de vulcdo no nivel (//(//((, mantenha a tampa aberta. Na posicéo de vulcéo,
o grelhador sé pode ser utilizado com a tampa fechada no nivel (// - ((/((/

Se necessario, selecione o respetivo acessorio.

Feche a tampa e pré-aqueca o grelhador durante aprox. 10 a 15 minutos no nivel ((/((/((/

Coloque os alimentos sobre a grelha e regule a temperatura continuamente ao seu gosto entre (// e ((/(//(//

o~ W

Depois de grelhar, rode sempre o botéo de regulacéo do gés para a posicdo O. A seguir, feche a alimentaco de gés na botija de gés.

A torneira da botija também deve ser fechada, mesmo se a botija estiver vazia.

6. ATENGAO: A gordura quente recolhida no tabuleiro de recolha de gorduras pode causar queimaduras. Deixe arrefecer completamente
a gordura antes de remover o tabuleiro de recolha de gorduras.

7. Depois de grelhar, deixe arrefecer o grelhador completamente antes de o deslocar, mover ou limpar.

INSTRUGOES DE UTILIZAGAO PARA O QUEIMADOR LATERAL
(APLICA-SE APENAS A MODELOS COM QUEIMADOR LATERAL)

1. Antes de colocar o queimador em funcionamento, coloque o acessério de cozedura fornecido.
2. Selecione o acessério apropriado ou a frigideira, e coloque-o(a) sobre o acessério de cozedura. Para usar o BBQ WOK OUTDOORCHEF
(acessério disponivel em separado), utilize o suporte do wok fornecido.

3. Regule a temperatura continuamente ao seu gosto entre (// e ((/(//(//

4. Apds um breve pré-aquecimento do acessério ou da frigideira, adicione os alimentos e cozinhe-os.

5. Depois de os cozinhar, rode sempre o botéo de regulacio do gés para a posicao Q. A seguir, feche a alimentagéo de gas na botija de gés.
A torneira da botija também deve ser fechada, mesmo se a botija estiver vazia.

6. Depois de grelhar, deixe arrefecer o grelhador completamente antes de o deslocar, mover ou limpar.

7. N&o utilize recipientes de cozedura de <160 mm e >270 mm na édrea de cozedura lateral.

0 ACESSORIO DE COZEDURA

APLICACAO

Quando este acessério estiver a ser utilizado no grelhador, nunca lhe toque sem as luvas para grelhar calgadas. Nunca coloque o acessério
de cozedura quente sobre superficies inflamdveis ou sensiveis ao calor.

LIMPEZA

O acessério de cozedura pode ser faciimente limpo na maquina de lavar a louca.
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ESPAGO PARA ARMAZENAMENTO DO SEU AROSA 570 G

Todos os modelos AROSA 570 G estéo equipados com um suporte no interior do grelhador para arrumar uma grelha adicional em ferro fundido
Diamond e uma pedra para pizza (acessérios adicionais, a serem encomendados separadamente).

INFORMAGAO: Outros acessérios, como a grelha em ferro fundido Diamond e a pedra para pizza, podem ser encontrados em
WWW.OUTDOORCHEFRCOM ou junto do seu distribuidor.

O ESPACO PARA ARMAZENAMENTO DOS MODELOS COM REVESTIMENTO TEXTIL
(APLICA-SE APENAS A MODELOS COM REVESTIMENTO TEXTIL)

O equipamento com os acessérios acima mencionados € feito através da parte traseira aberta do grelhador.
Do lado esquerdo do revestimento téxtil do seu Arosa 570 G encontra uma abertura com fecho éclair. Essa abertura permite-lhe abrir e fechar
facilmente o alimentagéo de gés. Além disso, o tabuleiro de recolha de gorduras pode ser facilmente removido lateralmente para limpeza.

MOVER E MANOBRAR 0 AROSA 370 G
A

A prateleira lateral estével do seu Arosa 570 G também serve para mover e manobrar o seu grelhador.

A mesa lateral & direita tem uma funcéo de bloqueio (ver ilustracéo abaixo) - para manobrar a grelha basta levantar a mesa lateral para colocar
o grelhador na posicéo desejada.
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SUGESTOES E TRUQUES

GRELHAR COM A CAIXA OVAL A GAS

Posicao padrao

Pecas de carne de maiores dimensdes (p. ex. bifes, entrecosto, costeletas inteiras ou frangos inteiros): Gragas ao exclusivo sistema de funil,
ndo é necessdrio virar as pecas de carne de maiores dimensdes enquanto estéo a ser grelhadas. O calor do queimador a gés sobe pelos

lados interiores da caixa oval, distribuindo-se uniformemente por toda ela. Coloque os alimentos sobre a grelha pré-aquecida e feche a tampa.
Ao colocar os alimentos na grelha, deixe sempre algum espaco entre eles. Com o fechar a tampa, os alimentos séo cozinhados uniformemente
de todos os lados e os sucos permanecem na carne.

Para néo deixar nada ao acaso ao cozinhar pecas de maiores dimensdes, recomendamos a utilizacdo dos nossos termémetros, p. ex.

0 GOURMET CHECK PRO OUTDOORCHEF - o termémetro que mede a temperatura no centro da peca para que obtenha resultados
perfeitos, facilmente controldveis através da aplicacao oficial OUTDOORCHEF.

Na posicao padrdo, também pode assar com toda a perfeicéo: por exemplo, surpreenda a sua familia e os seus amigos com uma pizza
caseira feita na nossa pedra para pizza OUTDOORCHEF, que se encaixa perfeitamente na caixa oval. Pré-aqueca a pedra para pizza durante
20 minutos no nivel méximo antes de cozinhar a pizza. Serd recompensado com uma massa crocante, tal como no restaurante italiano.

Com o acessério certo o seu grelhador OUTDOORCHEF ¢é ainda mais divertido. Grelhar, cozinhar ou assar: dé asas a sua criatividade

e faga novas experiéncias.

Para mais informacdes sobre a nossa ampla gama de acessérios, bem como sobre a aplicagéo, consulte: WWW.OUTDOORCHEFRCOM

Posicao de vulcao
Perfeita para utilizacdo com acessérios OUTDOORCHEF sempre que seja necessdria uma concentragéo de temperaturas elevadas, a partir
de baixo, nos acessérios, como o prato em ferro fundido OUTDOORCHEF ou o wok para grelhar OUTDOORCHEF.

COZINHAR NO QUEIMADOR LATERAL (APLICA-SE APENAS A MODELOS COM QUEIMADOR LATERAL)

O queimador lateral é perfeito para a preparagéo de vérias entradas, como camaréo com alho e azeite, para a preparacéo de acompanhamentos,
como legumes salteados, ou para a preparacéo de molhos enquanto grelha. Para tal, recomendamos como acessério o prato aromatizante
OUTDOORCHEF, que faz de cada refeicdo um éxito.

Para mais informagdes sobre a nossa ampla gama de acessérios, consulte: WWW.OUTDOORCHEF.COM

DEPOIS DE GRELHAR

Rode o bot4o de regulagdo do gas de cada queimador para a posicao O.
Feche a alimentacdo do gés na botija de gés.

Deixe o grelhador arrefecer totalmente para o limpar.

Cubra o grelhador com a capa de protegéo adequada.

WO -

LIMPEZA

Entre as varias utilizacdes do grelhador nao séo necessarias grandes limpezas, visto que a maior parte da gordura se vaporiza ou é recolhida
no tabuleiro de recolha. Caso a sujidade seja mais profunda, aquega o grelhador durante aproximadamente 10 minutos a poténcia méxima.
Para limpar a grelha e o funil, utilize uma escova prépria para grelhadores com cerdas de latdo (néo de aco).

ATENCAO: Ao limpar o interior do grelhador ao redor do sistema de queimadores, certifique-se de que ndo danifica as pecas do queimador.

ATENGAO: Limpe o exterior do grelhador e as superficies de apoio apenas com produtos de limpeza comerciais e nio agressivos
(p. ex, detergente comercial). Ao usar produtos de limpeza especiais para grelhadores (nfo recomendado), recomendamos que os teste
primeiro numa area néo visivel.
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AS GRELHAS EM FERRO FUNDIDO (NAO INCLUIDAS, DISPONIVEIS SEPARADAMENTE)

APLICACAO

Limpe as grelhas em ferro fundido com dgua antes da primeira utilizagdo. Durante a utilizagdo no grelhador, nunca toque nas grelhas sem luvas
para grelhar calcadas. Enquanto estiverem quentes, ndo coloque as grelhas em ferro fundido sobre superficies inflamaveis ou sensiveis ao calor.

Para facilitar a remogéo das grelhas em ferro fundido, pode usar o elevador de grelha.

LIMPEZA

e Deixe aquecer as grelhas em ferro fundido no grelhador durante cerca de 10 minutos a poténcia maxima
e Use uma escova com cerdas de latdo (ndo de aco)

e Deixe arrefecer completamente a grelha e a escova

e Apds alimpeza, unte ligeiramente a grelha com 6leo alimentar.

INSTRUGOES DE MANUTENGAO PARA 0 REVESTIMENTO TEXTIL
(APLICA-SE APENAS A MODELOS COM REVESTIMENTO TEXTIL)

RESISTENCIA AS INTEMPERIES

O revestimento téxtil do seu Arosa 570 G é constituido por um tecido exterior especialmente desenvolvido para utilizagéo no exterior.

Este tecido é resistente aos raios UV e as intempéries.

Para uma durabilidade maxima do revestimento téxtil, recomendamos que, apds cada utilizacéo, proteja o seu Arosa 570 G com a capa
de protecdo OUTDOORCHEF adequada contra as condicdes climéticas, a sujidade e o pélen.

HUMIDADE
Se o revestimento téxtil ficar molhado, recomendamos sempre que o deixe secar completamente antes de cobrir o grelhador com a capa
de protegéo. Apesar da resisténcia as intempéries, a condensacdo pode provocar encharcamento e formacéo de bolor.

NAO UTILIZACAO PROLONGADA
Se néo utilizar o grelhador durante um periodo longo (> 2 meses), recomendamos que retire o revestimento téxtil e que o guarde

separadamente, num local seco e escuro.

CUIDADO E LIMPEZA
Se o revestimento téxtil do seu AROSA 570 G estiver sujo, pode limpa-lo facilmente com dgua morna e um produto de limpeza suave que

remova sujidade e gordura (p. ex. detergente comercial, no agressivo).
Como auxilio, use uma esponja (lado macio) ou uma escova macia (sem cerdas de metal, sem escovas de plastico rigido).
Para evitar a descoloracéo, recomendamos que teste o produto de limpeza num local ndo visivel antes da limpeza.

ATENGAO: Uma vez que se trata de um tecido especial, este revestimento néo pode ser lavado na maquina. Caso contrério, a proteco
UV ficaria danificada.

GOSTARIA DE CONFERIR UM ESTILO COMPLETAMENTE NOVO AO SEU AROSA 570 G?
E f4cil. Esto disponiveis outros revestimentos téxteis em varias cores e padrées fantasticos como acessério. Para mais informacdes, consulte
WWW.OUTDOORCHEF.COM ou o seu distribuidor.
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INSTRUGOES DE CUIDADO PARA APLICAGOES DE BAMBU
(VELJA LE ZA MODELE Z BAMBUSQVIMI APLIKACIJAMI)

PRODUTO NATURAL BAMBU
O bambu é um produto natural, e & por isso que podem ocorrer variagdes naturais na estrutura e cor.

As aplicacdes de bambu do seu Arosa 570 G serdo expostas as intempéries tais como luz solar, calor e humidade, o que provocard um processo
natural de envelhecimento e correspondentes mudancas de cor (aumentando a coloragéo cinzenta ao longo do tempo), dando a cada grelhador
0 seu préprio caracter.

Este processo natural de envelhecimento pode ser retardado em conformidade, através de cuidados regulares (ver instrucdes de limpeza e
manutencéo) e cobertura consistente do grelhador quando néo esta a ser utilizado.

RESISTENCIA AO TEMPO
Tal como outros produtos de bambu para uso exterior (por exemplo, mobilidrio de bambu), as aplicagdes de bambu do Arosa 570 G devem ser

protegidas dos raios UV, chuva e humidade, tanto quanto possivel.

Em condi¢es himidas, por exemplo, apés fortes chuvas, as aplicacdes de bambu do Arosa 570 G devem ser limpas a seco antes de cobrir a grelha
com a cobertura.

INSTRUCOES DE LIMPEZA E CUIDADOS
Limpar as aplicacdes de bambu com um pano hiimido e certificar-se de utilizar apenas um detergente suave (por exemplo, liquido de lavagem

disponivel comercialmente) e depois limpar a superficie com um pano seco.

Recomendamos que trate as aplicagdes de bambu com uma logéo de bambu ou éleo de bambu disponivel comercialmente a cada 1-2 anos.

MANUTENGAD

O cuidado regular do seu grelhador contribui para o manter em boas condicdes de funcionamento.

= Inspecione todas as pecas condutoras de gés pelo menos duas vezes por ano e sempre apés um armazenamento prolongado. Aranhas
e outros insetos podem causar bloqueios que devem ser eliminados antes da utilizagéo.

= Se o grelhador for deslocado regularmente sobre um piso irregular, verifique de tempos a tempos se todos os parafusos e uniées roscadas
estdo bem apertados.
Se nao utilizar o grelhador durante um periodo longo, deve efetuar um ENSAIO DE ESTANQUIDADE antes de o utilizar novamente.
Em caso de duvida, contacte o seu fornecedor local de géas ou o agente que |lhe vendeu o grelhador.

= Antes de guardar o grelhador, lubrifique todas as partes metdlicas, a fim de evitar a corrosao.

= Apds um armazenamento prolongado, e, pelo menos, uma vez durante a época de grelhados, verifique se o tubo de gés apresenta fendas,
vincos ou quaisquer outros danos. Um tubo de gés danificado tem de ser substituido imediatamente, conforme descrito no capitulo
INDICACOES DE SEGURANCA.

= Depois de o grelhador ter arrefecido completamente, cubra-o com uma capa de protecdo OUTDOORCHEF adequada contra influéncias
climéaticas.

= Para evitar condensagéo, depois de chover retire a capa de protecao. As capas de protecdo podem ser adquiridas numa loja especializada.

ATENGAO: Nio coloque, de modo algum, objetos quentes como grelhas, grelhadores e frigideiras de ferro fundido nas superficies de apoio
do seu grelhador. A pintura da grelha pode ficar danificada.
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RESOLUGAD DE PROBLEMAS

O gas nao se acende:
Verifique se a alimentacéo de gds da botija de gés esté aberta.
= Certifique-se de que a botija tem gés suficiente.
= \Verifique se o elétrodo ao pé do queimador emite uma fafsca.
ATENGCAO: Este teste s6 pode ser efetuado com a alimentagéo de gas fechadal

Néo ha faisca:

= Certifique-se de que a pilha estd inserida corretamente (nos grelhadores com ignicéo elétrica).
Verifique se a distancia entre o queimador e o elétrodo esta compreendida entre 5 e 8 mm.
Verifique se os cabos estéo inseridos e apertados firmemente na ignigéo elétrica e no elétrodo.

= Insira duas pilhas novas (tipo AAA, LR0O3, 1,5 Volt) na ignic&o elétrica.

A SAFETY LIGHT néo funciona:
= Verifique se a alimentac&o de gés foi aberta com os botdes de regulacdo do gés. (com a vélvula da botija de gas fechada).
= Certifique-se de que as pilhas da luz de seguranca estéo corretamente inseridas.

Se, ap6s a verificagdo destes pontos, continuar sem conseguir acender o grelhador, contacte o revendedor local.

GARANTIA AD CONSUMIDOR

1. Garantia e relagdo com outros direitos do comprador

Com a compra deste produto OUTDOORCHEF junto de um distribuidor autorizado, é-lhe concedida, como cliente final particular (consumidor),
uma garantia do fabricante pela Outdoorchef AG (“OC”).

A garantia do fabricante concede-lhe o direito de apresentar reivindicagdes ao abrigo da garantia contra o respetivo emitente, e em
conformidade com o presente acordo. As reivindicagdes ao abrigo da garantia séo aplicaveis juntamente com outros direitos contratuais ou
legais do consumidor. Esta garantia ndo exclui nem limita esses outros direitos. Consequentemente, o consumidor também pode fazer valer
as suas outras reivindicacdes contratuais ou legais contra as entidades obrigadas em causa. Assim, por exemplo, reivindicacdes ao abrigo

da Lei de Responsabilidade do Produto ndo séo afetadas por esta garantia.

Enquanto comprador, o consumidor também tem a possibilidade de, em particular, fazer valer reclamagdes contratuais ao abrigo de garantia
contra o vendedor. Desta forma, por exemplo, e ao abrigo desta garantia, uma possivel resciséo do contrato de compra sé pode ser feita valer
contra o vendedor, e ndo contra a OC.

2. Partes e condicoes da garantia

O emitente da garantia € a OC. O beneficidrio da garantia é qualquer cliente final que adquira um produto novo a um distribuidor autorizado, para
fins privados. A aquisicéo ¢ realizada mediante a apresentacéo do comprovativo de compra. Uma aquisi¢céo para fins privados ocorre quando

o produto ¢é adquirido por uma pessoa singular para fins que, essencialmente, ndo podem estar associados a sua atividade comercial nem & sua
atividade profissional independente.

Se for reconhecido um caso de garantia, o consumidor deve fazer valer as reivindicagdes ao abrigo de garantia, no prazo de dois meses, junto
do emitente da garantia. Caso contrério, as reivindicagdes ao abrigo de garantia ficardo excluidas. No que diz respeito a defeitos 6bvios, esta
limitacio do periodo comeca no momento de rececdo do produto. A OC recomenda ao consumidor que verifique o produto quanto a defeitos
imediatamente apés a sua recegéo.

3. Ambito

A garantia é vélida a partir da data da compra e é concedida nos seguintes casos, desde que néo existam factos de excluséo, nos termos
do disposto no n.° 4:

= de 3 anos para a caixa oval esmaltada (base e tampa) contra corroso.

= de 3 anos para a grelha esmaltada contra corrosdo ou queimadura.

* de 3 anos para todas as pecas de aco inoxidavel contra corroséo ou queimadura.

= Esmalte com defeitos antes da primeira utilizagdo

= de 2 anos para todas as restantes anomalias de fabrico/material
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Irregularidades, diferencas de cor do esmalte ou defeitos minimos insignificantes para o funcionamento e razodveis para o consumidor enquanto
cliente, tais como pontos de apoio relacionados com a producéo na borda inferior da tampa ou nas pegas, néo sao considerados defeitos.

Em caso de reivindicagéo ao abrigo de garantia, a OC substituird, a sua escolha, ou as pecas danificadas ou defeituosas na totalidade,

ou o produto. Na medida do razodvel para o consumidor enquanto cliente, poder-se-a proceder a substituigdo por um modelo comparavel

mais recente, como, por exemplo, por um modelo sucessor. Se a funcionalidade do produto nédo for afetada por um defeito e, na medida

do razoével para o consumidor enquanto cliente, também pode ser oferecida uma compensacéo financeira adequada em vez da reparagéo.
Durante o periodo de processamento da garantia (verificagéo e eventual substituicio), o comprador ndo tem qualquer direito de reivindicar um
produto de substitui¢do ou outra compensacdo & OC. A execucéo da garantia ativa ndo causa um prolongamento nem um reinicio do prazo de
vigéncia da garantia. As pecas que foram substituidas passam a ser propriedade da OC. O prazo de vigéncia da garantia sé é reiniciado em caso
de substituicao do produto.

Esta garantia ndo cobre nenhumas outras reivindicagdes contra o emitente da garantia. No entanto, ndo séo excluidas nem limitadas as
reivindicacdes do consumidor com base noutros fundamentos juridicos (ver também o n.° 1 acima).

4. Exclusao
A garantia ndo seré vdlida nos seguintes casos:

Desgaste normal em condigdes normais de utilizagéo, especialmente para pecas gerais de desgaste, como funil, protecéo de chamas,
queimador, termémetro, ignicao e pilha, elétrodo, cabo de ignicao, tubo de gas, regulador de presséo do gas, aquecedor, refletor, pelicula
protetora de aluminio, grelha ou grelha e tabuleiro de carvéo, grelha de ignicéo e tabuleiro coletor de carvdo e de gordura.

= Danos no esmalte durante a utilizagéo de aparelhos, desde que se comprove que os danos néo existiam antes da primeira utilizacao.

= Defeitos e/ou danos devido ao uso inadequado ou impréprio, em particular, devido a

= inobservancia do manual de instrugdes de utilizacéo, das instrucdes de seguranca ou das instrugdes de operagdo/manutencéo (por exemplo,
utilizacao de aparelhos ao ar livre em espagos fechados, danos resultantes de instalacdo incorreta, limpeza inadequada da superficie
esmaltada do funil ou da grelha, ndo realizagdo de um ensaio de estanquidade, desde que recomendado nas instrucdes de utilizacao,
utilizacdo de substancias quimicas nocivas, utilizacdo indevida, etc.).

= Defeitos e/ou danos que tenham sido causados por meio de intervengdes ou reparagdes por pessoas néo autorizadas pela OC.

= Defeitos e/ou danos causados por influéncias meteoroldgicas destrutivas (por exemplo, granizo ou relampagos).
Defeitos e/ou danos devidos a atos de vandalismo ou devido a dano intencional ou negligente, desde que néo sejam atribuiveis a OC.
Defeitos e/ou danos ocorridos durante o transporte para o comprador, nos casos em que o transporte néo tenha sido providenciado pelo
emitente da garantia.

= Defeitos e/ou danos por razdes de forga maior.

= Defeitos e/ou danos devido ao desgaste por utilizacdo profissional para fins comerciais (por exemplo, utilizacdo em hotelaria ou
restauracio).

5. Processamento da garantia

Em caso de reivindicagdo ao abrigo de garantia, entre em contacto o mais brevemente possivel connosco ou com um dos nossos distribuidores
autorizados (comprovativo de registo comercial disponivel em www.outdoorchef.com) e, além do seu endereco, indique, se possivel, o produto/a
peca do produto, o recibo de compra, o nimero de série e o nimero de artigo (ambos podem ser encontrados no autocolante com as
caracteristicas técnicas do seu grelhador; consulte a primeira parte do manual de instrugdes de utilizac&o). Descreva-nos o defeito incluindo
também uma foto. Para confirmar que se trata efetivamente de uma reivindicacéo ao abrigo de garantia, entregue o produto ao distribuidor ou

4 OC (garantia de entrega). Nos casos de reivindicacéo vélida ao abrigo de garantia, reembolsamos os custos de transporte e envio necessarios
e exigidos, caso contrério, enviaremos o produto as custas do comprador.

A marca registada OUTDOORCHEF é representada pelo seguinte grupo empresarial
Outdoorchef AG | Eggbiihlstrasse 28 | Postfach | 8050 Zirich-Schweiz | www.outdoorchef.com

*  Encontra uma lista de distribuidores no nosso website em OUTDOORCHEFRCOM
** Podera consultar o nimero de série, bem como o niimero de artigo, no autocolante com as caracteristicas técnicas que esta afixado ao grelhador
(consulte a primeira parte deste MANUAL DE INSTRUCOES DE UTILIZACAO).
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INFORMAGOES TECNICAS

AROSA 570 G

CE
Gas

|3+ (28/30/37mbar)

ISB/P (30mbar)

la8/p Gombar)
Consumo de gés total

CAIXA OVAL

Poténcia

- queimador pequeno
Consumo de gés

- queimador grande
Consumo de gés

Bicos (28-30/37mbar)
- Bico do queimador pequeno
- Bico do queimador grande

Bicos (50mbar)
- Bico do queimador pequeno
- Bico do queimador grande

AROSA 570 G SB

CE
Gas

I3+ (28/30/37mbar)

ISB/P (30mbar)

ISB/P (50mbar)
Consumo de gés total

CAIXA OVAL

Poténcia

- queimador pequeno
Consumo de gés

- queimador grande
Consumo de gés

Bicos (28-30/37mbar)
- Bico do queimador pequeno
- Bico do queimador grande

Bicos (50mbar)
- Bico do queimador pequeno
- Bico do queimador grande

QUEIMADOR LATERAL
Poténcia
Consumo de gas

Bico (28-30/37mbar)
Bico (50mbar)

0063 BP 3505

Butano G30/Propano G31
Butano 30mbar/

Propano 37mbar
Butano/Propano 30mbar
Butano/Propano 50mbar
686 g/h

2,90 kW
210 g/h

6,60 kW
476 g/h

0,78 mm/marcacéo: BD
1,22 mm/marcacéo: BG

0,68 mm/marcagao: AU
1,06 mm/marcacao: Al

0063 BP 3505

Butano G30/Propano G31
Butano 30mbar/

Propano 37mbar
Butano/Propano 30mbar
Butano/Propano 50mbar
914 g/h

290 kW
210 g/h

6,60 kW
476 g/h

0,78 mm/marcacao: BD
1,22 mm/marcacao: BG

0,68 mm/marcacéo: AU
1,06 mm/marcacao: Al

3,20 kW
228 g/h

0,88 mm/marcacéo: AH
0,76 mm/marcacédo: AK
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Ignicao elétrica
Para a operagao da ignicdo elétrica, precisa de duas pilhas (tipo AAA,
LRO3, 1,5 Volt).

Nota sobre a indicacdo de temperatura
A diferenga em termos de indicagéo do termémetro pode ser de +/- 10

%.

Pagina de Internet

Encontra outras informagdes, sugestdes, truques, receitas e
tudo o que precisa saber sobre os produtos OUTDOORCHEF
em OUTDOORCHEF.COM
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INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

IMPORTANT: Cititi cu atentie aceste instructiuni inainte de a pune in functiune gratarul dvs. cu gaz OUTDOORCHEF.

c € 0063 Outdoorchef AG )
PIN 0063 BP 3505  Eggbihlistrasse 28, 8050 Zrich

Typ Serial No.:
Article No.: [ j
Made in China

Butane / Propane _ DISTRIBUTION

G30/G31 30/37 mbar Outdoorchef Deutschland GmbH

Ochsenmattstr. 10 | 79618 Rheinfelden | Germany
Cat.l ;. Cat.laB,p

Total rate 2Qn=

/

IMPORTANT:

Incepeti prin a nota numérul de serie al gratarului dvs. cu bazin sferic cu gaz de pe verso, pe acest manual cu instructiuni de utilizare. in
functie de modelul de gratar puteti gasi numarul pe eticheta cu specificatii tehnice, care se afla fie pe rama gratarului, fie pe placa de la
baza.

Numarul de serie si codul articolului sunt importante pentru a nu avea probleme la obtinerea de informatii, la comandarea pieselor
de schimb si in cazul cererilor de garantie. Pastrati instructiunile de utilizare intr-un loc sigur. Acestea contin informatii importante privind

siguranta, utilizarea si intretinerea.

IMPORTANT PENTRU SIGURANTA DUMNEAVOASTRA

Persoanele care utilizeaza gratarul trebuie sé cunoasca si sa respecte procedura exacta de aprindere. Copiii nu au voie sa foloseasca gratarul.
Instructiunile de asamblare trebuie respectate cu strictete. Asamblarea necorespunzatoare poate avea consecinte periculoase.

Nu amplasati gratarul in apropierea lichidelor si a materialelor inflamabile sau a buteliilor de gaz de rezerva. Nu asezati gratarul sau butelia
(buteliile) in spatii inchise, fara ventilatie.

Cititi cu atentie aceste instructiuni inainte de a pune in functiune gréatarul dvs. cu bazin sferic cu gaz. Gratarul se va utiliza numai in exterior

si trebuie s& se pastreze o distanta de siguranta de cel putin 1,5 m fata de obiectele inflamabile.

BUTELIILE DE GAZ

= Pe placa de baza se vor aseza numai butelii de gaz cu greutate netd de maxim 8 kg. Amplasati butelia in spatiul special prevazut.

P 1 T

5 ¢

T

max 500 mm

max & 310 mm

= Asigurati-va ca racordurile existente sunt etanse.
« Inainte de punerea in functiune si dupa fiecare schimbare a buteliei de gaz, efectuati TESTUL DE ETANSEITATE.
= Nu expuneti buteliile de gaz la o temperatura mai mare de 50 °C si nu le depozitati niciodata intr-o incapere inchisa sau la subsol.

= Respectati si urmati instructiunile de siguranta marcate pe buteliile de gaz folosite.
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RECOMANDARE: Pentru buna functionare, verificati daca regulatorul de presiune si butelia de gaz sunt aprobate in tara dvs. Utilizati numai
butelii de gaz conforme cu normele nationale. Din cauza diferitelor sisteme de etansare este posibil sa fie realizat un racord neetans, la o
modificare a sistemelor de reglare a gazului si a buteliei. Aceasta lipsa a etanseitatii poate provoca degajarea gazului, care se poate aprinde
la foc deschis sau scantei. Va recomandé@m, din motive de siguranta si de raspundere, sa verificati intotdeauna gratarele cu gaz din comert si,
dacé este necesar, sa adaptati regulatorul de gaz si furtunul de gaz la prevederile nationale, respectiv s& cereti adaptarea acestora.

INSTRUCTIUN! DE SIGURANTA

Proprietarul trebuie sa pastreze aceste instructiuni de utilizare si sa le aiba la indeméana in orice moment.

Puneti in functiune gratarul conform capitolului INSTRUCTIUNI DE APRINDERE.

LA se utiliza numai in exterior”

,A se citi instructiunile de utilizare nainte de punerea in functiune a aparatului”

LATENTIE: Partile accesibile pot fi foarte fierbinti. A se tine copiii la distanta”

JAcest aparat trebuie tinut departe de materiale inflamabile in timpul utilizarii”

+A nu se deplasa aparatul in timpul utilizarii”

,,Tnchideti robinetul buteliei dupa utilizare”

Nu folositi niciodata gratarul sub o copertina.

Nu deplasati aparatele care sunt echipate cu rotile pe suprafete denivelate sau pe trepte.

La manipularea pieselor fierbinti purtati manusi de protectie.

Intotdeauna dupa frigere rotiti butonul de reglare a gazului in pozitia O si opriti alimentarea cu gaz de la butelie.

La schimbarea buteliei de gaz, aveti grija ca butonul de reglare a gazului s fie in pozitia O si alimentarea cu gaz de la butelie s fie oprita.
IMPORTANT: Nu trebuie s& existe surse de aprindere in apropiere.

Dupa conectarea unei noi butelii cu gaz, verificati racordurile conform instructiunilor din TEST DE ETANSEITATE.

Dac# suspectati c& anumite piese au scurgeri, rotiti butonul de reglare a gazului in pozitia O si opriti alimentarea cu gaz de la butelie.
Duceti piesele prin care trece gazul la un magazin de profil, pentru a fi verificate.

In cazul in care furtunul de gaz da semne de deteriorare sau uzurd, acesta trebuie inlocuit imediat. Furtunul nu trebuie sa fie indoit

si nu trebuie sa prezinte crapaturi. Nu uitati sa inchideti butonul de reglare a gazului si alimentarea cu gaz inainte s& scoateti furtunul.
Inlocuiti furtunul si regulatorul de presiune a gazului dup o durata de utilizare de 3 ani de la data cumpararii. Asigurati-va c& regulatorul
de presiune a gazului si furtunul respecta standardele EN relevante (regulator de presiune gaz EN 16129 / furtun de gaz EN 16436).
Lungimea recomandata a furtunului de gaz este de 90 cm si nu trebuie sa depaseasca 150 cm.

Nu blocati orificiul mare, rotund de aspiratie a aerului din partea de jos a bazinului sau fantele de aerisire din capac. Orificiile de ventilare
pentru butelia de gaz nu trebuie sé fie in niciun caz inchise sau acoperite.

,Nu modificati aparatul”. In cazul in care suspectati o defectiune, contactati un specialist.

Gratarul este livrat cu furtunul potrivit de gaz si cu regulatorul integrat de presiune a gazului. Furtunul de gaz trebuie sa fie tinut neaparat
departe de suprafetele exterioare fierbinti ale gratarului. Furtunul nu trebuie sa fie rasucit. La modelele de gratar prevazute cu ghidaj
pentru furtun, furtunul trebuie sa fie bine fixat in acest ghidaj.

Furtunul si regulatorul corespund tuturor prevederilor nationale si standardelor EN (regulator de presiune gaz EN 16129 / furtun de gaz EN 16436).
Dacé nu se ajunge la capacitatea maxima si suspectati ca alimentarea cu gaz este blocatd, contactati un magazin de profil.

Folositi gratarul numai pe o baza solida si sigurd. In timpul functionérii, nu asezati grétarul pe pardoseli din lemn sau pe alte suprafete
inflamabile. Tineti gratarul departe de materialele inflamabile.

Nu depozitati gratarul in apropierea lichidelor sau a materialelor usor inflamabile.

In cazul in care gratarul este depozitat pe timpul iemnii intr-o camers, butelia de gaz trebuie neaparat scoasa. Trebuie s& depozitati intotdeauna
gratarul in aer liber, intr-un loc bine ventilat, la care copiii nu pau acces.

Inainte de utilizare, asezati gratarul intr-un loc ferit de vant, pe cét posibil.

Cand gratarul nu este in uz, dupa ce s-a racit suficient, trebuie protejat cu o husa impotriva intemperiilor. Husele pot fi comandate

la distribuitorul de gratare.

Pentru a preveni acumularea umezelii, indepartati husa dupa ploaie.

Nu lasati niciodata gratarul nesupravegheat in timpul functionarii.

Dupa oprire, gratarul ramane fierbinte timp mai indelungat. Fiti atent sa nu va ardeti si nu puneti obiecte pe gratar, fiindca exista pericol
de incendiu.
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TEST DE ETANSEITATE

AVERTISMENT: In timpul testului de etanseitate, in apropiere nu trebuie sa se afle surse de aprindere. Acest lucru este valabil si pentru fumat.
Nu verificati etanseitatea cu un chibrit aprins sau cu alt tip de flacara deschisa si faceti testul intotdeauna in aer liber.

1. Butonul de reglare a gazului trebuie s fie pe pozitia O.

2. Deschideti alimentarea cu gaz de la butelie si aplicati cu peria, pe toate piesele prin care trece gazul (racordul la butelia de gaz/regulatorul
de presiune a gazului/furtunul de gaz/supapa de admisie a gazului/racordul la supapa) o solutie de sapun lichid 50 % si apa 50 %.
Puteti folosi, de asemenea, un spray de detectare a scurgerilor. (consultati Fig. 2A si 2B)

3. Aparitia bulelor de sépun indica scurgeri. IMPORTANT: Gratarul trebuie folosit numai atunci cand toate scurgerile sunt eliminate.
Opriti alimentarea cu gaz de la butelie.

4. Eliminati scurgerile prin strangerea racordurilor, daca este posibil sau inlocuiti piesele defecte.

5. Repetati pasii 1 si 2.

6. Daca scurgerile nu pot fi remediate, consultati distribuitorul de profil.

RECOMANDARE: Efectuati TESTUL DE ETANSEITATE dupa fiecare conexiune sau inlocuire a buteliei de gaz, precum si la inceputul
sezonului de gratare.

AROSA 570 G REPREZENTARE SPECIFICA

V)

Fig. 2A Fig. 2B
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EXPLICAREA DESENELOR DE PE CONSOLA DE OPERARE

Niveluri de incalzire si aprindere

O : pozitia oprit
(// : putere mica
(//(/l : putere medie
(/l(/l(/l : putere mare

(//((/(/l@ : Aprindere

SISTEME DE ARZATOARE

BAZIN SFERIC

Sisteme de gratar cu doua arzatoare circulare

Arzatorul circular mare ajunge la puterea maxima la nivelul (//((/((/ si la cel mai mic consum la ((/ Acesta este conceput pentru a fi utilizat
in intervale de temperaturd, de la valori medii la inalte.

Arzatorul circular mic ajunge la puterea maxima la nivelul ((/((/((/ si la cel mai mic consum la ((/ Acesta este conceput pentru a fi utilizat
in intervale de temperaturd, de la valori medii la scazute.

SUPRAFATA LATERALA DE GATIT (VALABIL DOAR PENTRU MODELELE CU SUPRAFATA LATERALA DE GATIT)

Sistemul de arzatoare al suprafetei laterale de gatit suplimentare

Arzatorul atinge la nivelul ((/((/((/ puterea maxima si la (// cel mai mic consum.
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INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Curatati toate piesele care vin in contact cu produsele alimentare.

2. Verificati toate piesele prin care trece gazul, asa cum este descris in capitolul TEST DE ETANSEITATE.
Faceti acest lucru, chiar daca gratarul dvs. AROSA 570 G a fost livrat gata montat de cétre distribuitor.

3. Lasati gratarul sa arda aproximativ 20-25 de minute, la nivelul ((/((/((/

—

INSTRUCTIUNI DE APRINDERE

BAZIN SFERIC

1. Asigurati-va ca toate racordurile dintre furtunul de gaz, regulatorul de presiune a gazului si butelia de gaz sunt bine stranse
(Procedati in conformitate cu instructiunile din capitolul TEST DE ETANSEITATE).
2. Deschideti capacul gratarului. ATENTIE: Nu aprindeti niciodata gratarul cu capacul inchis.
Deschideti alimentarea cu gaz de la butelie.
Apasati butonul de reglare a gazului pentru arzatorul circular dorit si rotiti-l spre stanga, la nivelul (//(/l((/ &, Tineti apasat butonul de reglare
a gazului pana cand face scéanteie si gazul se aprinde.

> w

(X227

5. Dac gazul nu se aprinde in 3 secunde, rotiti butonul de reglare a gazului pana la Q. Asteptati 2 minute, pentru ca gazul nears si se poati
evapora. Apoi repetati pasul 4.

6. Daca nu este posibila punerea in functiune a gratarului dupa 3 incercari, cautati cauzele (asa cum este descris in sectiunea DEPANARE).

SUPRAFATA LATERALA DE GATIT (VALABIL DOAR PENTRU MODELELE CU SUPRAFATA LATERALA DE GATIT)

1. Asigurati-va ca toate racordurile dintre furtunul de gaz, regulatorul de presiune a gazului si butelia de gaz sunt bine stranse
(Procedati in conformitate cu instructiunile din capitolul TEST DE ETANSEITATE).

2. Deschideti capacul suprafetei laterale de gatit. ATENTIE: Nu aprindeti niciodata gratarul cu capacul inchis.

3. Deschideti alimentarea cu gaz de la butelie.

4. Apasati butonul de reglare a gazului al suprafetei laterale de gatit si rotiti-l spre stanga, la nivelul (//((/(/l ] Tineti apasat butonul de reglare
a gazului pana cand face scéanteie si gazul se aprinde.

5. Dacé gazul nu se aprinde in 3 secunde, rotiti butonul de reglare a gazului pana la O. Asteptati 2 minute, pentru ca gazul nears si se poati
evapora. Apoi repetati pasul 4.

6. Daca nu este posibild punerea in functiune a arzatorului suprafetei laterale de gatit dupa 3 incercéri, cautati cauzele (asa cum este descris
in sectiunea DEPANARE).
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GAS SAFETY SYSTEM (GSS)

Toate modelele AROSA sunt prevazute cu inovatorul GAS SAFETY SYSTEM (GSS), care cuprinde urmétoarele functii:

FLAME GUARD

FLAME GUARD este un sistem inchis, compus din aprindere si flacara. Acest sistem se aprinde dupa deschiderea robinetului de gaz si actionarea
aprinderii. FLAME GUARD protejeaza flacéra impotriva conditiilor meteorologice, precum vantul puternic si asigura reaprinderea automata a
arzatoarelor, in cazul in care acestea se sting*. In acest fel, arzatoarele aprinse functioneaza fiabil sub diverse influente meteorologice (de ex. vant).

Avantaje:

*  Arzatoarele aprinse sunt protejate optim impotriva influentelor meteorologice.

" Preparare la gratar la temperaturi foarte scazute, de la 80 de grade, chiar si atunci cand bate vantul.
. Previne scurgerea gazului neaprins.

* IMPORTANT: Nu exista o sigurantd sut4 la sutd c& arzatoarele nu se sting in conditii meteorologice extreme. In privinta manevrarii gazului,
trebuie sa aveti intotdeauna grija ca gratarul s& nu functioneze niciodata nesupravegheat. Toate testele au fost efectuate in conditii de laborator.

SAFETY LIGHT

Siguranta verificata, care lumineaza. SAFETY LIGHT al gratarului dvs. AROSA 570 G se activeaza imediat ce butonul de reglare a gazului este
rotit din pozitia O spre stanga in directia ((/(//(// € si astfel se deschide alimentarea cu gaz. In butonul rotativ respectiv se gaseste LED-ul.
Alimentarea cu energie a SAFETY LIGHTS este asigurata prin intermediul acumulatorilor AAA.

Avantajul:
*  Safety Light va aminteste ca supapa este inca deschisa si gazul curge’

* IMPORTANT: Amintiti-va intotdeauna ca dupa folosirea gratarului sa inchideti alimentarea cu gaz de la butelie si robinetul de gaz.

6000 S0
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GOURMET BURNER TECHNOLOGY (GBT)

Toate modelele AROSA dispun de cea mai noud generatie de arzatoare, care va permite utilizarea unui interval de temperatura uniform,
neintrerupt de 80 - 360 de grade. Acest lucru va ofera posibilitati complet noi de utilizare a gratarului deoarece puteti frige, fierbe sau
coace in toate intervalele de temperaturéa.

Intervale de temperatura/utilizare:

TEMPERATURA ARZATOR MIC ARZATOR MARE

min. cca. 80* ((/ O
mediu cca. 120* (// (// O

max. cca. 170* (// ((/ (// O
min. cca. 170* O (//

mediu cca. 240* O ((/ (//
max. cca. 300* O (// ((/ (//

max. absolut cca. 360* (// ((/ ((/ (// (// ((/

* Valori de referinta fara influente ale conditiilor meteorologice

SFATURI SI TRUCURL:

Gatitul la foc mic (80 — 130 de grade):

Daca reglati gratarul la o temperatura de 80 de grade, creati conditiile perfecte pentru gatitul la foc mic al carnii sau pestelui la 80 de grade
sau pentru mentinea calda a preparatelor (painie in pozitie standard).

In intervalul de temperatura 110 — 130 de grade, se pregatesc perfect preparate clasice la gratar, precum beef brisket, pulled pork sau spare
ribs (palnie in pozitie standard).

Frigere, fierbere, coacere (130 — 220 de grade):

In intervalul de temperaturd 130 — 220 de grade, se frig prefect uniform carnea, pestele si altele asemenea (palnie in pozitie standard).
Deosebit de potrivit pentru bucati mari de carne. Acest interval de temperatura se potriveste cel mai bine si pentru fierbere sau coacere.

Temperatura inalta (220 — 360 de grade):

La caldura maxima de pan la 360 de grade, se pregatesc perfect fripturi cu crusts, preparate bine rumenite. In plus, caldura maxima este
perfecta pentru a prepara pizza crocanté sau tartd flambata (palnie in pozitie standard).
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SISTEM DE PALNIE UNIC

Indiferent daca este vorba despre frigere, fierbere sau coacere, sistemul de palnie unic OUTDOORCHEF asigura in pozitia standard o distributie
uniformé a caldurii in interiorul bazinului sferic si previne incendiile cauzate de grasime, intrucat arzatoarele sunt complet ecranate.

Grasimea care se scurge nu se aprinde, ¢i curge de-a lungul palniei emailate cu portelan in cuva de colectare de sub bazinul sferic. Dvs. in
calitate de gazda va puteti dedica relaxat oaspetilor in timp ce specialitétile pregatite la gratar sunt fripte perfect pe toata suprafata, intrucat
nu este necesara intoarcerea acestora.

Carnea, pestele, legumele si alte alimente similare rdman deosebit de suculente, fragede si crocante. Dat fiind faptul ca o parte din grasimea
si sucul carnii care apare pe palnie se evapora, carnea, pestele si legumele primesc o aroma de gratar exceptionala.

La pana la 360 de grade, pizza, tartele flambate sau painea ajung s4 aiba o calitate ca atunci cand sunt pregatite in cuptor. In cazul utilizarii
arzatorului mic, alimentul de fript se frige foarte delicat la temperaturi scazute de aproximativ 80 de grade - cele mai bune conditii pentru
bucati de carne XL fragede, precum roast beef, tomahawk sau rib eye la bucata.

Prin rotirea palniei in pozitia vulcan, se poate lucra cu o céldura foarte puternica si concentraté din partea de jos (pana la 500 de grade),
perfecta pentru accesorii OUTDOORCHEF, precum wokul pentru gratar, tigaia Aroma sau placa de fonta.

Dat fiind faptul ca spatiul interior al gratarului cu bazin sferic cu gaz raméane curat multumita palniei, curatarea se realizeazé de asemenea fara efort.

RECOMANDARE: Pentru a curata palnia, va recomandam sa incalziti gratarul la cel mai inalt nivel timp de 10 minute (pozitia standard).
Apoi puteti pur si simplu sa periati palnia cu o perie din alama. Va recomandé@m peria de curatare a sistemului de palnie OUTDOORCHEF.

Mai multe informatii despre accesoriul nostru: WWW.OUTDOORCHEF.COM

POZITIA STANDARD

Pozitia standard este pentru majoritatea utilizarilor gratarului pozitia optiméa a palniei si asigura
o recirculare unica a caldurii in bazinul sferic. Preparatele sunt fripte uniform pe toata suprafata,

- fara a trebui sa intoarceti alimentele de fript. Carnea, pestele, legumele si alte alimente similare
v raman astfel deosebit de suculente, fragede si crocante.

' Pozitia standard se potriveste astfel perfect pentru orice tip de carne, peste fript la foc mic,

gratinari, legume crocante, precum si pentru a coace pizza, tarte flambate sau paine.

POZITIA VULCAN

Prin rotirea palniei in pozitia vulcan, se poate lucra cu o caldura foarte puternica si concentrata
din partea de jos, perfecta pentru accesorii OUTDOORCHEF precum wokul pentru gratar,
tigaia Aroma sau placa de fonta.

Astfel, pozitia vulcan se potriveste perfect pentru frigere rapida, precum fripturi de ton, scoici
sau legume la wok.
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MANUAL DE UTILIZARE PENTRU GRATARUL CU BAZIN SFERIC CU GAZ

1.

o~ W

Aduceti palnia in pozitia dorita (pozitie standard sau pozitie vulcan).

ATENTIE: In timpul frigerii schimbati pozitia palniei numai cu manusi rezistente la caldura.

RECOMANDARE: in cazul frigerii si fierberii in pozitia vulcan la nivelul(//(//(/, lasati capacul deschis. Numai la nivelul (// - (//(// puteti lucra
cu capacul inchis, chiar si la frigere in pozitia vulcan.

Selectati, daca este necesar, accesoriul adecvat.

Preincalziti gratarul, cu capacul inchis, aproximativ 10-15 minute, la nivelul ((/(//(//

Asezati alimentul de fript pe grilajul gratarului si reglati temperatura progresiv, dupa cum doriti, intre (// - (//((/((/

Dupa frigere, rotiti intotdeauna butonul de reglare a gazului in pozitia O. Apoi opriti alimentarea cu gaz de la butelie. Chiar dac butelia este
goald, robinetul buteliei trebuie inchis.

ATENTIE: Grasimea fierbinte colectatd in cuva de colectare a grasimii poate provoca arsuri. Lasati grasimea sa se raceasca complet inainte
de a scoate cuva de colectare a grasimii.

Lasati gratarul sa se raceasca complet inainte de a deplasa, misca sau curata gratarul.

MANUAL DE UTILIZARE PENTRU SUPRAFATA LATERALA DE GATIT
(VALABIL DOAR PENTRU MODELELE CU SUPRAFATA LATERALA DE GATIT)

1.

Inainte de punerea in functiune a suprafetei laterale de gatit, asezati adaptorul de gatit/tigaie furnizata,

2. Selectati accesoriul corespunzator sau tigaia si asezati-I pe adaptorul de gatit/tigaie. Pentru utilizarea OUTDOORCHEF BBQ WOK
(care se poate achizitiona separat ca accesoriu), va rugam sa utilizati suportul pentru wok furnizat.

3. Reglati temperatura progresiv, dupa cum doriti, intre (// - ((/((/((/

4. Dupa o scurta incalzire a accesoriului sau a tigaii, addugati preparatele si pregatiti-le.

5. Dupa fierbere, rotiti intotdeauna butonul de reglare a gazului in pozitia O. Apoi opriti alimentarea cu gaz de la butelie. Chiar daci butelia
este goald, robinetul buteliei trebuie inchis.

6. Lasati gratarul sa se raceasca complet inainte de a deplasa, misca sau curata gratarul.

7. Nu folositi vasele de gatit cu dimensiuni mai mici de <160 mm si >270 mm pe partea laterala de gatit.

ADAPTOR DE GATIT/TIGAIE

UTILIZARE

In timpul utilizarii gratarului, atingeti adaptorul de gatit/tigaie doar cu manusile speciale pentru gritar. Nu asezati adaptorul de gatit/tigaie

fierbinte pe suprafete inflamabile sau sensibile la calduré.

CURATAREA

Adaptorul de gatit/tigaie poate fi curatat simplu in masina de spalat vase.
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SPATIUL DE DEPOZITARE AL GRATARULUI DVS. AROSA 570 6

Toate modelele AROSA 570 G dispun de un suport in interiorul gratarului pentru depozitarea unei oale din fontd Diamond suplimentare
si o piatra pentru pizza (cele doud nu sunt incluse in furnitura).

INFO: Gasiti alte accesorii, precum oala din fontd Diamond si piatra pentru pizza pe WWW.OUTDOORCHEF.COM sau la distribuitorul dvs.

SPATIU DE DEPOZITARE AL MODELELOR CU INVELITOARE DIN MATERIAL TEXTIL
(VALABIL DOAR PENTRU MODELELE CU INVELITOARE DIN MATERIAL TEXTIL.

Echiparea cu accesoriul mentionat mai sus se realizeaza prin partea posterioara deschisa a gratarului.

Pe partea laterald a invelitoarei din material textil a gratarului Arosa 570 G gasiti o deschizatura cu fermoar. Aceasta deschizatura va faciliteaza

o modalitate usoaré de a deschide si a inchide alimentarea cu gaz. In plus, cuva de colectare a grasimii se poate scoate simplu pe lateral pentru
a fi curatata.

DEPLASAREA SI MANEVRAREA GRATARULUI AROSA 570 G

= =
/72\ .

i : /
. ©® O

Raftul lateral stabil de la Arosa 570 G serveste si la deplasarea si manevrarea gratarului.

Masa laterala din dreapta dispune de o functie de blocare (consultatii figura de mai jos) - ca s& manevrati gratarul trebuie doar sa ridicati masa
laterala pentru a aduce gratarul in pozitia dorita.
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RECOMANDARI SI TRUCURI

FRIGEREA CU GRATARUL CU BAZIN SFERIC CU GAZ

Pozitia standard

Bucati mai mari de carne (de exemply, file, antricot, cotlete dintr-o bucata sau pui intreg): Datorita sistemului unic de palnie, bucatile mai mari

de carne nu mai trebuie sa fie intoarse in timpul frigerii. Caldura de la arzatoarele cu gaz se ridica pe partile laterale ale gratarului cu bazin sferic
si se distribuie uniform pe intregul bazin sferic. Asezati alimentul de fript pe grilajul preincélzit al gratarului si inchideti capacul. Lasati intotdeauna
un spatiu intre bucatile separate de carne. Prin inchiderea capacului, alimentul de fript este rumenit uniform pe toate laturile si sucul ramane

in carne.

Pentru a nu lasa nimic la intamplare in ceea ce priveste bucatile mai mari, v recomandam sa folositi aparatele noastre de méasurare

a temperaturii, de exemplu OUTDOORCHEF GOURMET CHECK PRO - aparatul de masuré pentru temperatura din mijlocul carnii,

pentru rezultate perfecte, usor de controlat prin aplicatia oficiala OUTDOORCHEF.

In pozitia standard puteti coace excelent cu caldura indirects, delectandu-va familia si prietenii, de exemplu. cu o pizza de casa facuta pe

piatra pentru pizza OUTDOORCHEEF care se potriveste perfect in bazinul sferic. Lasati piatra pentru pizza sa se incélzeasca timp de 20 minute,
la cel mai Tnalt nivel, inainte de a coace pizza - va veti bucura de o crusta crocanta de pizza, la fel ca cea italieneasca.

Cu accesoriul potrivit, gratarul OUTDOORCHEF este si mai distractiv. Indiferent daca este vorba despre frigere, fierbere sau coacere:

Lasati creativitatea si pasiunea pentru experimentare sa zburde libere.

Mai multe informatii despre gama larga de accesorii, precum si despre aplicatie puteti gasi la adresa: WWW.OUTDOORCHEFCOM

Pozitia vulcan
Perfect pentru utilizarea accesoriul OUTDOORCHEF unde este necesara o céldura ridicata din partea de jos, care este emisa concentrat
la accesorii precum placa de fontda OUTDOORCHEF sau wokul pentru gratar OUTDOORCHEF.

FIERBEREA PE SUPRAFATA LATERALA DE GATIT (VALABIL DOAR PENTRU MODELELE CU SUPRAFATA LATERALA DE GATIT)

Suprafata laterald de gatit este perfectd pentru pregatirea diferitelor aperitive, ca de exemplu, creveti cu usturoi in ulei de masline, pentru
pregéatirea garniturilor, cum ar fi legume la tigaie sau pregatirea sosurilor in timpul frigerii. Va recomandam ca accesoriu pentru aceasta tigaia
Aroma OUTDOORCHEF cu care fiecare preparat este un succes.

Mai multe informatii despre gama largé de accesorii puteti gasi la adresa: WWW.OUTDOORCHEFRCOM

DUPA FRIGERE

Rotiti butonul de reglare a gazului, pentru fiecare dintre arzatoare, la O.
Opriti alimentarea cu gaz de la butelie.
Lasati gratarul sa se raceasca complet si curatati-l.

MW N~

Acoperiti gratarul cu husa aferenta.

CURATAREA

In spatiile dintre barele grétarului nu este necesara curatarea frecvents, deoarece cea mai mare parte a grasimii fie se evapora, fie cade in tava.
In cazul in care murdéria este mai persistents, incalziti gratarul aproximativ 10 minute, la putere maxima. Pentru curétarea palniei si a gratarului,
folositi o perie pentru gratar cu peri din alama (nu cu peri din otel).

ATENTIE: In timpul curatarii spatiului interior al gratarului, in jurul sistemului de arzitoare, aveti grija s& nu deteriorati piesele arzitoarelor.

ATENTIE: Curéatati zona din exterior a gratarului si suprafetele laterale doar cu agenti de curétare neagresivi, obisnuiti din comert
(de ex. detergent de vase obisnuit din comert). Dac utilizati substante de curatare speciale pentru gratar (nerecomandat), va recomandam
sa le testati mai intai intr-un loc care nu se vede.
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GRILAJELE DE GRATAR DIN FONTA
(NU SUNT INCLUSE IN FURNITURA, POT FI ACHIZITIONATE SEPARAT)

UTILIZARE
Inainte de prima utilizare, curatati cu ap# grilajele de gratar din fonta. In timpul utilizarii gratarului, atingeti grilajul doar cu manusile speciale pentru
gratar. Nu asezati grilajele de gratar din fonta fierbinti pe suprafete inflamabile sau sensibile la calduré.

Pentru a scoate mai usor grilajele de gratar din fonta, puteti utiliza clestele pentru ridicarea grilajului.

CURATAREA

e Lasati grilajele din fontd s& se incinga pe gratar timp de aprox. 10 minute la putere maxima
e Folositi o perie cu peri din alama (nu perii cu peri din otel)

e Lasati grilajul si peria s& se raceasca complet

e Dupa curéatare, ungeti grilajul cu putin ulei de gatit.

INSTRUCTIUNI DE INGRIJIRE PENTRU INVELITOAREA DIN MATERIAL TEXTIL
(VALABIL DOAR PENTRU MODELELE CU INVELITOARE DIN MATERIAL TEXTIL)

REZISTENTA LA INTEMPERII

Invelitoarea din material textil a gratarului dvs. Arosa 570 G este fabricata dintr-un material Outdoor, care a fost dezvoltat special pentru exterior.

Acest material este rezistent la raze UV si intemperii.

Pentru o durata de viatd maxima a invelitoarei din material textil, v recomandam ca dupa fiecare utilizare s& protejati gratarul Arosa 570 G
cu husa OUTDOORCHEF potrivitd impotriva influentelor meteorologice, a murdariei si a prafului format din polen.

UMEZEALA
Daca invelitoarea din material textil se uda, va recomandam sa o lasati mai intai sa se usuce complet inainte de a acoperi gratarul cu husa.
In ciuda rezistentei la intemperii, umezeala inchisa poate duce la imbibarea cu ap si formarea mucegaiului.

PERIOADA PRELUNGITA DE NEUTILIZARE
in cazul unei perioade prelungite de neutilizare a gratarului (> 2 luni), va recomandam s& scoateti invelitoarea din material textil si sa o depozitati

separat, intr-un loc uscat, intunecos.

INGRIJIRE S| CURATARE
In cazul murdaririi, puteti curata invelitoarea din material textil a gratarului dvs. AROSA 570 G simplu cu ap calduti si un agent de curatare

delicat, pentru dizolvarea murdariei si a grasimii (de ex. detergent de vase obisnuit din comert, neagresiv).
Pentru aceasta folositi ca instrument auxiliar un burete (latura moale) sau o perie moale (nu perii din metal, nu perii din plastic, tari).
Pentru a evita decolorérile, va recomandam ca inainte de curédtarea cu un agent de curatare, sa il testati mai intai intr-un loc care nu este vizibil.

ATENTIE: Deoarece este un material special, nu este posibila curdtarea in masina de spalat. Acest lucru ar deteriora protectia impotriva razelor UV.

DORITI SA CONFERITI UN LOOK COMPLET NOU GRATARULUI DVS. AROSA 570 G?

Nicio problema - Puteti achizitiona ca accesoriu mai multe invelitoare din material textil in culori si modele diverse, fascinante. Gasiti mai multe
informatii pe WWW.OUTDOORCHEFRCOM sau de la distribuitorul dvs.
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INSTRUCTIUNI DE INGRIJIRE PENTRU APLICATIILE DIN BAMBUS
(VALABIL DOAR PENTRU MODELELE CU APLICATII DIN BAMBUS)

BAMBUS PRODUS NATURAL
Bambusul este un produs natural, motiv pentru care pot aparea variatii naturale de structura si culoare.

Aplicatiile din bambus de la Arosa 570 G sunt expuse influentelor meteorologice, cum ar fi lumina soarelui, caldura si umezeala, care declanseaza
un proces natural de imbatranire si modificari ale culorii (nuanta de gri amplificatd cu trecerea timpului) ce confera unicitate fiecarui gratar.

Acest proces natural de imbatranire se poate incetinii prin ingrijire regulata (consultati instructiunile de curatare si ingrijire) si acoperirea con-
secventa a gratarului atunci cand nu este folosit.

REZISTENTA LA INTEMPERII
Ca toate produsele din bambus pentru exterior (de ex. mobild din bambus), si aplicatiile din bambus ale Arosa 570 G ar trebui protejate pe céat

posibil impotriva razelor ultraviolete, a ploii si a umezelii.

Daca sunt ude, de ex. dupa o ploaie abundente, aplicatiile de bambus ale gratarului Arosa 570 G trebuie sterse inainte ca gratarul s& fie acoperit cu
capacul.

INSTRUCTIUNI DE CURATARE SI INTRETINERE
Curétati aplicatiile din bambus cu o carpa umeda si aveti grija sa folositii doar un agent de curatare bland (de ex detergent obisnuit din comert),

iar apoi stergeti suprafata cu o carpa uscata.
Va recomandam sa tratati o datd la 1-2 ani aplicatiile din bambus cu o lotiune pentru ingrijirea bambusului sau un ulei pentru ingrijirea
bambusului disponibil in comert.

INTRETINEREA

Intretinerea regulati a gritarului asigura functionarea corespunzatoare.

= Verificati toate piesele prin care trece gazul de cel putin doua ori pe ani si de fiecare datd dupa o depozitare prelungita. Paianjenii si alte
insecte pot da nastere unor blocaje care trebuie indepartate inainte de utilizare.

= Daca gratarul este mutat in mod regulat pe un teren accidentat, controlati din cand in cand daca sunt stranse toate suruburile.

= Daca nu folositi gratarul pentru o perioada mai lunga de timp, ar trebui s& efectuati un TEST DE ETANSEITATE inainte de reutilizare.
Dacé aveti orice indoiald, contactati furnizorul de gaz sau punctul de vanzare.

= Pentru a evita deteriorarile prin coroziune, ungeti cu ulei toate piesele din metal inainte de o depozitare indelungata.

= Dupa o depozitare indelungata si cel putin o data in timpul sezonului de gratare ar trebui s& verificati furtunul de gaz pentru a nu avea
crapaturi, zgarieturi si alte semne de deteriorare. Un furtun de gaz deteriorat trebuie inlocuit imediat, asa cum este descris in capitolul
INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA.
Protejati gratarul, dupa ce acesta s-a récit complet, cu o husd OUTDOORCHEF potrivita, impotriva intemperiilor.

ATENTIE: Nu asezati niciodata obiecte fierbinti, precum grilaje de gratar, tigai de gratar si tigai din fonta pe suprafetele laterale ale gratarului dvs.
Acest lucru ar putea deteriora vopseaua gratarului.

DEPANARE

Arzatorul nu se aprinde:
= Verificati daca este deschisa alimentarea cu gaz de la butelie.
= Asigurati-va ca exista gaz suficient in butelie.
= Verificati daca scanteia de la electrod ajunge la arzétor.
ATENTIE: Aceasta verificare poate fi efectuata doar cu alimentarea cu gaz oprital
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Nu exista scanteie:

= Asigurati-va cd acumulatorul este introdus corect (la gratarele cu aprindere electrica).

= Distanta dintre arzator si electrod trebuie sa fie intre 5 si 8 mm.

= Verificati dacd sunt conectate si bine fixate cablurile pentru aprindere electrica si electrodul.
= Introduceti doi acumulatori noi (tip AAA, LR0O3, 1.5 volti) in sistemul de aprindere electrica.

SAFETY LIGHT nu functioneaza:
= Verificali daca este deschisa alimentarea cu gaz de la butonul regulatorului de gaz. (Cu robinetul buteliei inchis).
Asigurati-va ca acumulatorii pentru Safety Light sunt introdusi corect.

Dacé nu puteti pune in functiune gratarul dupa ce ati incercat mésurile mentionate mai sus, contactati punctul de vanzare.

GARANTIE PENTRU CONSUMATOR

1. Garantie si raport cu privire la diversele drepturi ale cumparatorului

Prin achizitionarea acestui produs OUTDOORCHEF de la un distribuitor autorizat, in calitatea dvs. de client final privat (consumator) veti primi
o garantie de producétor de la Outdoorchef AG (,OC").

Garantia producatorului va asigura dreptul de a solicita garantie de la garant, in conformitate cu prezentul acord. Dreptul de solicitare a garantiei
se adauga la celelalte drepturi contractuale sau legale. Aceste drepturi suplimentare nu sunt excluse sau limitate prin aceasta garantie.

Prin urmare, va puteti exercita celelalte drepturi contractuale sau legale in fata respectivei persoane raspunzatoare. Asadar, de exemplu
cerintele conforme cu legea privind rdspunderea pentru produse nu sunt afectate de aceasta garantie.

In calitatea dvs. de cumpérator, aveti posibilitatea, in mod special, sa ridicati pretentii de garantie contractual impotriva vanzatorului. De exemplu,
este posibila rezilierea contractului de vanzare-cumparare, dar numai cu vanzatorul, nu si a contractului cu OC, in baza acestei garantii.

2. Partile si conditii de oferire a garantiei

Garantul este OC. Beneficiarul garantiei este orice client final, care cumpara un produs nou de la comerciantul autorizat, in scopuri personale.
Dovada achizitiei se face prin prezentarea chitantei. Achizitie in scop personal Tnseamna ca produsul este cumparat de o persoana fizica,

in scopuri care, in principal, nu sunt asociate cu activitati comerciale sau cu activitati profesionale independente.

In cazul unei cereri de garantie identificabile, trebuie s& revendicati garantia in termen de dou luni, de la garant. In caz contrar, nu veti beneficia
de garantie. Pentru defectele evidente, aceasta perioada limitata incepe de la primirea produsului. Prin urmare, OC recomanda s& examinati
produsul pentru defecte, imediat dupa primire.

3. Domeniu

Garantia este valabila de la data cumpararii si se acorda in urmatoarele cazuri, cu conditia sa nu fie o situatie exceptata, in conformitate
cu alineatul 4:
3 ani pentru bazinul sferic emailat (partea inferioara si capacul) pentru corodare.
= 3 ani pentru grilajul emailat al gratarului, pentru corodare sau deteriorare prin ardere.
= 3 ani pentru toate piesele din otel inoxidabil pentru corodare sau deteriorare prin ardere.
= Defecte ale emailului, inainte de prima utilizare
= 2 ani pentru toate defectele de fabricatie/materiale

Nu sunt considerate defecte de functionare sau defecte semnificative pentru dvs,, in calitate de client, neregularitatile rezonabile, diferentele
cromatice ale emailului sau defectiunile minore, precum punctele de sprijin folosite in timpul productiei pe marginea inferioara a capacului sau
pe elementele de suspendare.

Intr-un caz de garantie, OC va inlocui, la propria discretie, piesele deteriorate sau defecte sau produsul integral. In m&sura in care acest lucru
este rezonabil pentru dvs,, in calitate de client, un model poate fi inlocuit cu o variantd asemanatoare, mai noud, de exemplu cu modelul ulterior.
In masura in care defectul nu afecteaza functionalitatea produsului si in masura in care acest lucru este rezonabil pentru dvs,, in locul reparatiilor
vi se pot oferi compensatii financiare adecvate.

Pe durata procesarii garantiei (verificare si o eventuala inlocuire), OC nu este obligat sa ofere un produs de schimb sau alte despagubiri.
Efectuarea lucrérilor de garantie nu are ca efect nici prelungirea, nici reinnoirea perioadei de garantie. Piesele inlocuite trec in proprietatea
firmei OC. Perioada de garantie se reinnoieste numai in cazul inlocuirii produsului.

Orice alte pretentii fatd de garant nu sunt acoperite de aceasta garantie. Totusi, pretentiile dvs. din alte motive nu sunt excluse sau limitate
(consultati si punctul 1 de mai sus).

97

OUTDOORCHEFR.COM




4. Neacordarea garantiei

Garantia nu se acorda in urmatoarele cazuri:

= Uzura normala in conditii de utilizare corespunzatoare, in special pentru piesele de uzuré generale, cum ar fi palnia, paravanul de flacari,
arzatorul, termometrul, aprinderea electrica si acumulatorul, electrodul, cablul de aprindere, furtunul de gaz, regulatorul de presiune a gazului,
radiatorul, reflectorul, folia de protectie din aluminiu, grilajul gratarului sau grilajul si tava pentru carbune, grilajul de aprindere, precum si cuva
de colectare a grasimii.
Defecte ale emailului la dispozitivele uzate, in masura in care nu se poate demonstra ca defectul era acolo inainte de prima utilizare.
Defecte si/sau pagube din cauza utilizarii incorecte, a utilizarii necorespunzatoare, in special ca urmare a

= nerespectarii instructiunilor de utilizare, a instructiunilor de siguranta sau a instructiunilor de operare/intretinere (de exempluy, utilizarea
echipamentelor de exterior in spatii interioare, daunele cauzate de instalarea gresita, de curatarea necorespunzatoare a suprafetei emailate
a pélniei sau a grilajului de gratar, de neefectuarea unui test de etanseitate, in masura in care acesta este recomandat in instructiunile
de utilizare, de utilizarea unor substante chimice nocive, de utilizarea in alt scop decét cel prevazut s.a.m.d.).

= Defecte si/sau pagube generate de interventia sau reparatiile efectuate de catre persoane neautorizate de OC.

= Defectele si/sau pagubele cauzate de conditii meteorologice distructive (de exemplu, grindina sau fulgere).

= Defectele si/sau pagubele provocate de vandalism sau prin deteriorarea intentionata sau din neglijentd, in mésura in care acestea
nu sunt cauzate de OC.

= Defectele si/sau pagubele aparute in timpul transportului catre cumparator, cu exceptia cazului in care transportul a fost organizat
de catre garant.
Defectele si/sau pagubele produse ca urmare a evenimentelor de forta majora.
Defectele si/ sau pagubele din cauza utilizdrii in mod profesional, in scopuri comerciale (de exempluy, utilizarea la hotel sau restaurant).

5. Procesarea garantiei

In caz de solicitare de garantie, sunati-ne cat mai curand posibil sau contactati unul dintre distribuitorii nostri autorizati (consultati lista

cu distribuitori la www.outdoorchef.com) si comunicati-ne, pe langa adresa dvs,, daca este posibil, produsul/piesa produsului, chitanta de
achizitionare, numarul de serie si numarul articolului (ambele pot fi gasite pe eticheta cu specificatii tehnice de pe gratar; in acest scop, consultati
prima sectiune a instructiunilor de utilizare). Descrieti-ne defectul, chiar si prin intermediul unei fotografii. Pentru verificarea situatiei de garantie,
aduceti produsul la distribuitor sau la noi (garantie de tip bring-in). Daca este un caz de acordare a garantiei, va vom rambursa costurile de
transport si expediere necesare si obligatorii, in caz contrar va vom trimite produsul inapoi, pe cheltuiala dvs.

Marca inregistrata OUTDOORCHEEF este reprezentata de urmatoarea companie
Outdoorchef AG | Eggblihlstrasse 28 | Postfach | 8050 Zirich-Schweiz | www.outdoorchef.com

*

Puteti gasi o lista de parteneri comerciali pe pagina noastra de internet, la adresa OUTDOORCHEFCOM
Numarul de serie, precum si codul articolului, le gasiti pe eticheta cu specificatii tehnice de pe gréatarul dvs.
(a se consulta in acest sens prima sectiune a acestor INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE).

*k
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INFORMATII TERNICE

AROSA 570 G

CE

Gaz

|3+ (28/30/37mbar)
ISB/F‘ (30mbar)

ISB/F’ (50mbar)
Consum total de gaz

BAZIN SFERIC

Putere

- arzatorul mic
Consum de gaz

- arzatorul mare
Consum de gaz

Duze (28-30/37mbari)

- Duza arzatorului mic
- duza arzatorul mare

Duze (50mbari)
- Duza arzatorului mic
- duza arzatorul mare

AROSA 570 G SB

CE
Gaz

I3+ (28/30/37mbar)
138/P (30mbar)

I38/P (50mbar)
Consum total de gaz

BAZIN SFERIC

Putere

- arzatorul mic
Consum de gaz

- arzatorul mare
Consum de gaz

Duze (28-30/37mbari)

- Duza arzatorului mic
- duza arzatorul mare

Duze (50mbari)
- Duza arzatorului mic
- duza arzatorul mare

0063 BP 3505

butan G30/propan G31

Aprindere electrica

Pentru functionarea aprinderii electrice, aveti nevoie de doi acumulatori

(tip AAA, LRO3, 1.5 volt).

butan 30mbar/propan 37mbar

butan/propan 30mbar
butan/propan 50mbar
686 g/h

2.90 kW
210 g/h

6,60 kW
476 g/h

0.78 mm/marcaj: BD
1,22 mm/marcaj: BG

0,68 mm/marcaj: AU
1,06 mm/marcaj: Al

0063 BP 3505

butan G30/propan G31

Recomandare pentru afisarea temperaturii

Marja de eroarea afisata de termometru poate fi de +/- 10 %.

Pagina de internet

Mai multe informatii, recomandari si trucuri, retete si toate lucrurile
pe care trebuie sé le cunoasteti despre produsele OUTDOORCHEF

le puteti gasi pe OUTDOORCHEF.COM

butan 30mbar/propan 37mbar

butan/propan 30mbar
butan/propan 50mbar
914 g/h

2.90 kW
210 g/h

6,60 kW
476 g/h

0.78 mm/marcaj: BD
1,22 mm/marcaj: BG

0,68 mm/marcaj: AU
1,06 mm/marcaj: Al

ARZATOR SUPRAFATA LATERALA DE GATIT

Putere
consum de gaz

Duza (28-30/37mbari)

Duza (50mbari)

320 kW
228 g/h

0,88 mm/marcaj: AH
0.76 mm/marcaj: AK
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UPUTA ZA UPORABU

VAZNO: Pailjivo progitajte ove upute prije nego po&nete s uporabom plinskog rostilia OUTDOORCHEF.

(c € O 06 3 Outdoorchef AG A
PIN 0063 BP 3505  Eggbuhlstrasse 28, 8050 Zirich
Typ Serial No.:
Article No.: ‘
Made in China
Butane / Propane _ DISTRIBUTION
G30/G31 30/37 mbar Outdoorchef Deutschland GmbH
c Ochsenmattstr. 10 | 79618 Rheinfelden | Germany
atl . Cat.l3EWP
Total rate Qn=
\_

J

VAZNO:
Zabiljezite kao prvo serijski broj svog okruglog rostilja na straznjoj strani ove upute za uporabu. Ovisno o modelu rostilja, broj mozete pronaci

na naljepnici s podacima koja se nalazi ili na postolju rostilja ili podnoj ploci.

Serijski broj i broj artikla su vazni za uspjesno riesavanje naknadnih pitanja, narudzbi zamjenskih dijelova te eventualnih jamstvenih zahtjeva.
Ovu uputu za uporabu spremite na sigurno mjesto. Ona sadrzi vazne informacije o sigurnosti, rukovanju i odrzavanju.

VAZNO ZA VASU SIGURNOST

Svaka osoba koja upotrebljava rostilj mora poznavati i slijediti toc¢an postupak paljenja. Djeca ne smiju rukovati rostiliem. Nuzno je slijediti upute
za montazu navedene u uputama za postavljanje. Nestru¢na montaza moze imati opasne posljedice. Ne postavljajte nikakve zapaljive tekuéine
ni zapaljiv materijal ili zamjenske plinske boce u blizinu rostilja. Nikad ne stavljajte rostilj ili plinske boce u zatvorene prostore bez ventilacije.

Pazljivo procitajte ove upute prije nego pocnete s koristenjem okruglog plinskog rostilja. Dozvoljeno je koristenje rostilja samo na otvorenom,
a potrebno je drzati sigurnosni razmak od najmanje 1,56 m od zapaljivih predmeta.

PLINSKE BOCE

Dozvoljeno je postavljanje punih plinskih boca maksimalne tezine 8 kg na podnu plocu. Postavite bocu na za to predvideno mjesto.

T i

5 [«

e

max 500 mm

max & 310 mm

Molimo pripazite da ne postoje propusni vijéani spojevi.
Prije koristenja i nakon svake zamjene plinske boce provedite ISPITIVANJE NEPROPUSNOSTI.
= Plinske boce ne smiju biti izlozene temperaturi iznad 50 °C niti se smiju ¢uvati u zatvorenom prostoru ili suterenu.
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Postujte i slijedite sigurnosne propise koji su zabiljeZeni na koristenim plinskim bocama.

NAPOMENA: Provjerite jesu li tlaéni regulator i plinska boca dozvoljeni za propisnu uporabu u vasoj drzavi. Koristite se samo plinskim
bocama odgovarajuéeg drzavnog standarda. Zbog razli¢itih brtvenih sustava ne mogu se uspostaviti nepropusni vijéani spojevi u sluc¢aju
odstupanja sustava tlaénog regulatora i plinske boce. Takva propusnost moze dovesti do situacije da se plin koji izlazi automatski moze
zapaliti otvorenom vatrom ili iskrama. Iz razloga sigurnosti i odgovornosti preporu¢ujemo da svakako provjerite plinske rostilje u prodaji

i po potrebi prilagodite odn. date prilagoditi tlacni regulator i plinsko crijevo drzavnim propisima.

SIGURNOSNE UPUTE

Ove upute za uporabu vlasnik mora Cuvati te uvijek moraju biti na dohvat ruke.

Rostilj pustajte u rad u skladu s poglavljem UPUTE ZA PALJENJE.

,Upotrebljavati samo na otvorenom”

,Prije stavljanja uredaja u pogon procitajte upute za uporabu”

»POZOR: Dostupni dijelovi mogu biti izrazito vruci. Pazite da djeca nisu u blizini”

,Uredaj za vrijeme pogona treba drzati podalje od zapaljivih materijala”

,Uredaj za vrijeme pogona nemojte pomicati’

,Nakon uporabe zatvorite dovod plina na plinskoj boci”

Ne upotrebljavajte nikad rostilj ispod nadstresnice.

Ne gurajte nikad uredaje koji su opremljeni upravljackim kotaci¢ima po neravnim podovima ili pukotinama.

Nosite zastitne rukavice kada dirate vruce dijelove.

Nakon ro&tiljanja uvijek postavite gumb za regulaciju plina na poziciju O i zatvorite dovod plina na plinskoj boci.

Pri zamjeni plinske boce pripazite na to da je gumb za regulaciju plina postavljen na poziciju O i da je dovod plina na plinskoj boci zatvoren.
VAZNO: U blizini se ne smiju nalaziti nikakvi izvori paljenja.

Nakon prikljuc¢ivanja nove plinske boce provjerite spojeve u skladu s uputom ISPITIVANJE NEPROPUSNOSTI.

Ako postoji sumnja da su neki dijelovi propusni, gumb za regulaciju plina postavite na poziciju O i zatvorite dovod plina na plinskoj boci.
Provjerite plinske vodove kod ovlastenog struénjaka za plin.

Ako su na plinskom crijevu vidljiva o$teéenja ili naznake istroSenosti, potrebno ga je odmah zamijeniti. Crijevo se ne smije savijati ni sadrzavati
pukotine. Ne zaboravite zatvoriti gumb za regulaciju plina i dovod plina prije nego $to odvojite crijevo.

Zamijenite crijevo i regulator plinskog pritiska nakon trogodisnje uporabe od datuma kupnje. Pripazite da su regulator plinskog pritiska

i crijevo u skladu s odgovaraju¢im EN standardima (regulator plinskog pritiska EN 16129 / plinsko crijevo EN 16436).

Preporuéena duljina plinskog crijeva iznosi 90 cm i ne smije prelaziti 150 cm.

Nikada ne blokirajte veliki okrugli otvor za usisavanje zraka na dnu posude ili zra¢ni otvor na poklopcu. Otvori za ventilaciju prostora plinske
boce niposto se ne smiju zatvoriti ili prekriti.

,Nemoijte vrsiti promjene na uredaju”. Ako postoji sumnja da je doslo do greske, obratite se strucnjaku.

Rostilj se isporucuje s odgovarajuéim plinskim crijevom ukljucujuéi i regulator plinskog pritiska. Plinsko se crijevo obavezno mora drzati
podalje od vrucih vanjskih povrsina rostilja. Crijevo se ne smije presavijati. Kod modela rostilja kod kojih postoji vodilica za crijevo, crijevo
svakako mora biti fiksirano u toj vodilici.

Crijevo i regulator odgovaraju vaze¢im propisima dotiéne zemlje i EN standardima (regulator plinskog pritiska EN 16129 / plinsko crijevo
EN 16436).

Ako se ne dostigne potpuni ucinak te postoji sumnja da je dovod plina zacepljen, obratite se ovlaStenom strucnjaku za plin.

Upotrebljavajte rostilj samo na ¢vrstoj i sigurnoj podlozi. Dok rostilj radi, nikada ga ne postavljajte na drvene podloge ili druge zapaljive
povrsine. Pazite da zapaljivi materijali nisu u blizini.

Ne Cuvajte rostilj u blizini lako zapaljivih tekucina ili materijala.

Ako Cuvate rostilj preko zime u zatvorenom prostoru, obavezno uklonite plinsku bocu. Plinska boca bi se trebala uvijek ¢uvati na otvorenom
i prozra¢nom mjestu kojem djeca nemaju pristup.

Prije koristenja rostilj pozicionirajte na mjesto zasticeno od vjetra.

Dok se rostilj ne upotrebljava trebao bi se, nakon Sto se u potpunosti ohladi, prekriti zastitnim prekrivacem radi zastite od utjecaja okolisa.
Poklopac za pokrivanje mozete nabaviti kod Vaseg distributera rostilja.

Kako bi se izbjegla akumulacija vlage, nakon jake kiSe uklonite zastitni prekrivac.

Nikada ne ostavljajte uklju¢en rodtilj bez nadzora.

Rostilj je i nakon iskljucivanja jos neko vrijeme vrué. Pazite da se ne opecete i nemojte stavljati predmete na roétilj jer postoji moguénost zapaljenja.
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ISPITIVANJE NEPROPUSNOSTI

OPREZ: Za vrijeme ispitivanja nepropusnosti u blizini se ne smiju nalaziti nikakvi izvori paljenja. To vrijedi i za puSenje. Ne ispitujte nikad
nepropusnost goru¢om Sibicom ili otvorenom vatrom, a ispitivanje uvijek provodite na otvorenom.

1.
2.

o

Gumb za regulaciju plina mora stajati na poziciji O.

Otvorite dovod plina na boci i premazite sve plinske vodove (spoj na plinskoj boci / regulator plinskog pritiska / plinsko crijevo / izlaz plina / spoj
na ventilu) otopinom sapuna od 50 % tekuceg sapuna i 50 % vode. MoZzete upotrijebiti i sprej za otkrivanje pukotina. (vidi sliku 2A i 2B)
Stvaranje mjehura na otopini sapuna upucuje na pukotinu.

VAZNO: Rostilj se smije upotrebljavati tek kada su uklonjene sve pukotine. Zatvorite dovod plina na plinskoj boci.

Uklonite pukotine dodatnim zatezanjem spojeva, ako je to moguce, ili zamijenite neispravne dijelove.

Ponovite korake 11 2.

Ako se pukotine ne mogu ukloniti, obratite se ovlastenom struénjaku za plin.

NAPOMENA: Provedite ISPITIVANJE NEPROPUSNOSTI nakon svakog prikljucivanja ili zamjene plinske boci te na po¢etku sezone rostiljanja.

AROSA 570 G SPECIFICAN PRIKAZ

VL)

SI. 2A Sl. 2B
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TUMACENJE ZNAKOVA NA UPRAVLJACKOJ PLOCI

Razine topline i paljenje

SUSTAVI PLAMENIKA

KUGLA

Sustavi za rostiljanje s dvama okruglim plamenicima

1

X272

ﬁﬁ\_/

3

O
¢
24

12X
224’

: Iskljucena pozicija
: slaba snaga

: srednja snaga

: visoka snaga

: Paljenje

Veliki okrugli plamenik dostize najveci u¢inak na razini (//(//((/, a najnizi u¢inak na razini ((/ Izraden je za uporabu u podrucju srednje

do visoke temperature.

Mali okrugli plamenik dostize najvedi u¢inak na razini ((/(//(//, a najnizi u¢inak na razini ((/ Izraden je za uporabu u podrucju srednje

do niske temperature.

BOCNI PLAMENIK (VRIJEDI SAMO ZA MODELE S BOCNIM MJESTOM ZA KUHANJE)

Sustav plamenika dodatnog mjesta za kuhanje

Plamenik dostize najvedi ucinak na razini ((/((/(/{, a najnizi ucinak na razini (//
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PRIJE PRVOG KORISTENJA

1.
2.

3.

Ocistite sve dijelove koji dolaze u dodir s hranom.

Ispitajte sve plinske vodove kao $to je opisano u poglaviju ISPITIVANJE NEPROPUSNOSTI.
Ucinite to i ako je vas rostilf AROSA 570 G prilikom dostave ve¢ bio montiran.

Zapallite rostilj u trajanju od priblizno 20-25 minuta na stupnju ((/((/((/

UPUTE ZA PALJENJE

KUGLA

1.

w

Osigurajte da svi spojevi izmedu plinskog crijeva, regulatora plinskog pritiska i plinske boce budu dobro pritegnuti (postupajte u skladu
s uputama u poglaviju ISPITIVANJE NEPROPUSNOSTI).

Otvorite poklopac rostilia. POZOR: Nikada ne palite rostilj dok je poklopljen.

Otvorite dovod plina na plinskoj boci.

Pritisnite gumb za regulaciju plina Zeljenog okruglog plamenika i okrenite ga u suprotnom smjeru od smjera kazaljke na satu na razinu
(//((/(// & Drzite gumb za regulaciju plina pritisnutim dok se plin ne zapali.

o -0
// ///
/ /
/ /
/ /
/ /
I I
N ' K @
@@\/@ ///’vl//

Ako se plin ne zapali u roku od 3 sekunde, namjestite gumb za regulaciju plina na O. Pri¢ekajte 2 minute kako bi neizgorjeli plin mogao

ishlapiti. Ponovite nakon toga tocku 4.
Ako nije moguce pokrenuti rotil nakon 3 pokusaja, potrazite uzroke (kao $to je opisano u odlomku OTKLANJANJE KVAROVA).

BOCNI PLAMENIK (VRIJEDI SAMO ZA MODELE S BOCNIM MJESTOM ZA KUHANJE)

1.

Osigurajte da svi spojevi izmedu plinskog crijeva, regulatora plinskog pritiska i plinske boce budu dobro pritegnuti (postupajte u skladu
s uputama u poglavlju ISPITIVANJE NEPROPUSNOSTI).

Otvorite poklopac boénog mjesta za kuhanje. POZOR: Nikada ne palite bo¢no mjesto za kuhanje dok je poklopljeno.

Otvorite dovod plina na plinskoj boci.

Pritisnite gumb za regulaciju plina bo¢nog mjesta za kuhanje i okrenite ga u suprotnom smjeru od smjera kazaljke na satu na razinu
(//(/l(// &, Driite gumb za regulaciju plina pritisnutim dok se plin ne zapali.

Ako se plin ne zapali u roku od 3 sekunde, namjestite gumb za regulaciju plina na Q. Prigekajte 2 minute kako bi neizgorjeli plin
mogao ishlapiti. Ponovite nakon toga tocku 4.

Ako nakon tri poku$aja ne mozete ukljuciti plamenik bo¢nog mjesta za kuhanje, potrazite uzroke (kao $to je opisano u odlomku
OTKLANJANJE KVAROVA).
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GAS SAFETY SYSTEM (GSS)

Svi modeli AROSA opremljeni su inovativnim sustavom GAS SAFETY SYSTEM (GSS) koji sadrzi sliedece znacajke:

FLAME GUARD

FLAME GUARD je zatvoreni sustav koji se sastoji od paljenja i plamena. Nakon otvaranja plinske rucke i aktivacije paljenja sustav pali
plamen. FLAME GUARD §titi plamen od vremenskih utjecaja kao $to je jak vjetar i brine se da se plamenici uvijek iznova upale sami od sebe,
u slu¢aju da se nekada ugase*. Tako upaljeni plamenici uz najrazli¢itije viemenske uvjete (npr. Vjetar) rade pouzdano.

Prednosti:

*  Upaljeni plamenici optimalno su zasti¢eni od vremenskih utjecaja.

*  Roétiljanje pri vrlo niskim temperaturama od 80 stupnjeva, i uz vjetar.
. Sprecava curenje nezapaljenog plina.

* VAZNO: Ne postoji stopostotna sigurnost da se plamenici pri ekstremnim vremenskim uvjetima neée ugasiti. Pri radu s plinom uvijek treba
paziti na to da se rostilj nikada ne ostavlja bez nadzora. Sva su ispitivanja provedena u laboratorijskim uvjetima.

SAFETY LIGHT

Dokazana sigurnost koja svijetli. SAFETY LIGHT vaseg rostilia AROSA 570 G aktivira se ¢im se gumb za regulaciju plina okrene s pozicije
QO suprotno kazaljki na satu u smjeru (//(//(// € i tako se otvori dovod plina. U pojedinim okretnim regulatorima nalazi se LED lampica.
Isporucene baterije AAA opskrbljuju sustav SAFETY LIGHTS energijom.

Prednost:
*  Safety light podsjeca vas na to da je ventil jo$ otvoren i da plin tece.*

* VAZNO: Uvijek se sjetite da nakon rotiljanja trebate zatvoriti dovod plina na plinskoj boci i zavrnuti plinsku ru¢ku.

6000 S0

\ \
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GOURMET BURNER TECHNOLOGY (GBT)

Svi modeli AROSA raspolazu najnovijom generacijom plamenika koja im omogucuje rad u trajnom, neisprekidanom temperaturnom podrucju
od 80 do 360 stupnjeva. To vam otvara potpuno nove mogucnosti upotrebe vaseg rostilja, s obzirom na to da u svim temperaturnim podrucjima
mozZete rostiljati, kuhati ili pe¢i.

Temperaturna podrucja / primjena:

TEMPERATURA MALI PLAMENIK VELIKI PLAMENIK

min. cca 80* ((/ O
sred. cca 120* ((/ (// O

maks. cca 170* (// (// ((( O
min. cca 170* O (//

sred. cca 240* O ((/ (/l

maks. cca 300* @) XX

apsolutno maks. cca 360* (// ((/ ((/ (// (// (//

* referentne vrijednosti bez vremenskih utjecaja

SAVJETI | TRIKOVI:

Lagano peéenje (80 — 130 stupnjeva):

Regulirajte svoj rostilj na temperaturi od 80 stupnjeva, stvorite savrSene preduvjete za lagano pecenje mesa ili ribe na 80 stupnjeva ili za odrzavanje
topline jela (standardna pozicija lijevka).

U temperaturnom podru¢ju izmedu 110 i 130 stupnjeva savrSeno se mogu pripremiti klasici rostilja kao Sto su Beef Brisket, Pulled Pork
ili Spare Ribs (standardna pozicija lijevka).

Rostiljanje, kuhanje, pedenje (130 — 220 stupnjeva):

Meso, riba i ostalo savrseno se ravnomjerno rostilja u temperaturom podrucju izmedu 130 i 220 stupnjeva (standardna pozicija lijevka).
Osobito prikladno za velike komade mesa. To temperaturno podrucje odli¢no je i za kuhanje ili pecenje.

Visoka temperatura (220 — 360 stupnjeva):

Na maksimalnoj temperaturi do 360 stupnjeva savrseno uspijevaju rustikalni odresci, jako zapeceni. Maksimalna je temperatura usto savrseno
prikladna i za pripremu hrskave pizze ili flambiranog kolaca (standardna pozicija lijevka).
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JEDINSTVENI SUSTAV S LIJEVKOM

Koristenje jedinstvenog sustava s lijevkom OUTDOORCHEF u standardnoj poziciji pri rostiljanju, kuhanju ili pecenju osigurava ravnomjernu

raspodjelu topline unutar kugle i sprie¢ava Stetno gorenje masti jer su plamenici u potpunosti zasti¢eni.

Masnoca koja kaplie ne moze se zapaliti jer se kroz lijevak emajliran porculanom slijeva u posudu za skupljanje masnoce ispod kugle rostilja.
Dok se vasi specijaliteti s rostilja savrseno peku sa svih strana, vi se kao domacin mozete opusteno posvetiti svojim gostima s obzirom na to

da nije potrebno okretati hranu.

Meso, riba, povrce i ostala hrana ostaju posebno socni, meki i hrskavi. Jedan dio masnoce i mesnih sokova koji dospiju u lijevak ispari, zbog
cega meso, riba i povrée dobiju jedinstvenu aromu rostilja.

Pri pecenju do 360 stupnjeva pizza, flambirani kola¢ ili kruh pripremljeni su jednako dobro kao u krusnoj peéi. Pri upotrebi malog plamenika namirnice
za roétilj pri niskim se temperaturama od 80 stupnjeva rostiljaju osobito pazljivo — najbolji preduvjet za XL komade mesa mekane poput maslaca
kao $to su pecena Roastbeef, Tomahawk ili Rib-Eye u komadu.

Okretanjem lijevka na poziciju vulkan s donje se strane stvara vrlo visoka, koncentrirana toplina (do 500 stupnjeva), savrSena za uporabu pribora
OUTDOORCHEF kao $to su wok za rostilj, Aroma tava ili plo¢a od lijevanog Zeljeza.

Ciscenie je lako jer zahvaljujuéi lijevku unutradnjost plinskog okruglog rostilja ostaje &ista.

SAVIET: za ¢iscenje lijevka preporuc¢ujemo rostilj 10 minuta grijati na najvisem stupniju (standardna pozicija). Nakon toga lijevak mozete
jednostavno ocistiti mjedenom ¢etkom. Za to preporucujemo ¢etku za lijevak OUTDOORCHEF.

Vie informacija o naSem priboru: WWW.OUTDOORCHEF.COM

STANDARDNA POZICLJA

Standardna pozicija optimalna je pozicija lijevka za vecinu uporaba rostilja i osigurava jedinstvenu
cirkulaciju topline u kugli. Jela se i bez okretanja ravnomjerno ispeku sa svih strana. Meso, riba,
povrce i ostala hrana ostaju posebno socni, meki i hrskavi.

Standardna pozicija stoga je savrSena za sve vrste mesa, lagano pecenu ribu, gratinirana jela,
hrskavo povrce, kao i za peCenje pizze, flambiranog kolaca ili kruha.

POZICIJA VULKAN

Okretanjem lijevka na poziciju vulkan s donje se strane stvara vrlo visoka, koncentrirana toplina,
savrSena za uporabu pribora OUTDOORCHEF kao $to su wok za rostilj, Aroma tava ili plo¢a

od lijevanog zeljeza.

Stoga je pozicija vulkan savrSena za jela koja je potrebno samo kratko prZiti, kao $to su odresci
od tune, jakobove kapice ili povrce iz woka.
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UPUTE ZA UPORABU AUSTRALSKOG PLINSKOG OKRUGLOG ROSTILJA

1. Postavite lijevak u zeljenu poziciju (standardna pozicija ili pozicija vulkan).

POZOR: Poziciju lijevka promijenite tijekom rostiljanja samo s rukavicama otpornim na vrucinu.

NAPOMENA: Prilikom rostiljanja i kuhanja u poziciji vulkan na razini ((/((/(// ostavite poklopac otvoren. Samo se na razini ((/ - ((/((/ i tijekom
rostiljanja moZze raditi u poziciji vulkan s otvorenim poklopcem.

Odaberite, ako je potrebno, odgovarajué¢u opremu.

Zagrijte rostilj sa zatvorenim poklopcem otprilike 10-15 minuta na razini (//((/(//

Stavite namirnice za rostilj na resetke i regulirajte temperaturu neprekidno po vlastitoj Zelji izmedu ((/ i ((/((/((/

Nakon rodtiljanja uvijek postavite gumb za regulaciju plina na poziciju O. Zatvorite nakon toga dovod plina na plinskoj boci. Ventil na boci

o~ w N

mora biti zatvoren i kod praznih boca.

6. POZOR: Nakupljena vru¢a mast koja se nalazi u posudi za skupljanje masti moZe izazvati opekline. Mast se najprije treba u potpunosti
ohladiti, tek nakon toga mozete je maknuti s posude za skupljanje masti.

7. Rostilj se treba u potpunosti ohladiti prije nego $to ga nakon rostiljanja premjestate, pomicete ili Cistite.

UPUTE ZA UPOTREBU ZA BOCNO MJESTO ZA KUHANJE
(VRIJEDI SAMO ZA MODELE S BOCNIM MJESTOM ZA KUHANJE)

1. Prije ukljucivanja bo¢nog mjesta za kuhanje postavite isporuceni nastavak za kuhanje/tave.
2. Odaberite odgovarajuci pribor ili tavu i postavite ih na nastavak za kuhanje/tave. Za upotrebu OUTDOORCHEF BBQ WOK-a
(odvojeno dostupan kao pribor) upotrebljavajte isporuéeni drza¢ za WOK.

D)=

3. Regulirajte temperaturu po svojim Zeljama neprekidno izmedu ((/ i (//((/((/
4. Nakon kratkog zagrijavanja pribora ili tave dodajte namirnice i pripremite ih.
5. Nakon rotiljanja uvilek postavite gumb za regulaciju plina na poziciju Q. Zatvorite nakon toga dovod plina na plinskoj boci. Ventil na boci

mora biti zatvoren i kod praznih boca.
6. Rostilj se treba u potpunosti ohladiti prije nego $to ga nakon rostiljanja premjestate, pomicete ili Cistite.
7. Ne koristite posude za kuhanje <160 mm i >270 mm na bo¢noj povrsini za kuhanje.

NASTAVAK ZA KUHANJE/TAVE

UPOTREBA

Tijekom upotrebe na rostilju nastavak za kuhanje/tave dodirujte samo rukavicama za rostiljanje. Ne stavljajte vru¢ nastavak za kuhanje/tave
na zapaljive ili povrsine osjetljive na toplinu.

CISCENJE

Nastavak za kuhanje/tave jednostavno se Cisti u perilici za posude.
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SKLADISNI PROSTOR VASEG ROSTILJA AROSA 570 G

Svi modeli AROSA 570 G u unutrasnjosti rostilja imaju drzac koji sluzi skladistenju dodatne vatrostalne reSetke Diamond i kamena za pizzu
(nisu ukljuceni u sadrzaj isporuke).
INFORMACIJA: Dodatan pribor, kao $to su vatrostalna reSetka Diamond ili kamen za pizzu pronaci ¢ete na WWW.OUTDOORCHEFRCOM ili kod

svog trgovca.

SKLADISNI PROSTOR MODELA S TEKSTILNOM PRESVLAKOM (VRIJEDI SAMO ZA MODELE S TEKSTILNOM PRESVLAKOM)

Rostilj se gore spomenutim dodatkom oprema putem otvorenje straznje strane rostilja.
Da biste mogli udobno posegnuti do plinske boce i posude za skupljanje masti, s lijeve strane svog rostilja Arosa 570 G pronaci éete otvor

s patentnim zatvaracem.
Taj otvor vam omogucuje jednostavno otvaranje i zatvaranje dovoda plina. Posudu za skupljanje masti jednostavno mozete boc¢no izvuéi da biste

je odistili.

PREMJESTANJE MODELA AROSA 570 G | UPRAVLJANJE NJIME

=

Stabilna bo¢na polica modela Arosa 570 G sluzi i za premjestanje vaSeg roétilja i upravljanja njime.

Bocni stol s desne strane raspolaze funkcijom blokade (vidi sliku gore) — za upravljanje rostiliem morate samo podiéi boéni stol da biste namjestili

rostilj u Zeljeni polozaj.

109

OUTDOORCHEFR.COM




SAVJETI T TRIKOVI

ROSTILJANJE S PLINSKOM KUGLOM

Standardna pozicija

Veéi komadi mesa (npr. filei, entrecote, kotleti u komadu ili Citavi pili¢i): Zahvaljujuéi jedinstvenom lievkastom sustavu veée komade mesa vise
ne morate okretati tijekom rostiljanja. Vrucina plamenika podize se na unutarnjim stranima te se ravnomjerno raspodjeljuje unutar cijele kugle.
Jelo stavite na prethodno zagrijane reSetke i zatvorite poklopac. Izmedu pojedinih komada mesa ostavite uvijek malo razmaka. Zatvaranje poklopca
omogucuje da hrana sa svih strana dobije ravnomjernu smedu boju i da sok ostane u mesu.

Da za veée komade mesa nista ne biste prepustili slu¢aju, preporuc¢ujemo vam upotrebu nasih uredaja za mjerenje temperature, npr. OUTDOORCHEF
GOURMET CHECK PRO - uredaj za mjerenje temperature jezgre mesa za savrene rezultate, kojim se jednostavno upravlja putem aplikacije
OUTDOORCHEF.

U standardnoj poziciji mozete i uspjesno peci, odusevite svoju obitelj i prijatelje, primjerice, pizzom koju ste sami napravili na naSem OUTDOORCHEF
kamenu za pizzu koji savreno pristaje u kuglu. Prije pecenja pizze najprije zagrijte kamen za pizzu 20 minuta na najvi$oj razini - bit ¢ete nagradeni
hrskavo pecenom podlogom pizze, u potpunosti kao kod Talijana.

Vas rostilf OUTDOORCHEF jos je zabavniji uz pravi pribor. Pri rotiljanju, kuhanju ili pak pri pecenju: Prepustite se vlastitoj kreativnosti i radosti
eksperimentiranja.

Vise informacija o naSem Sirokom asortimanu kao i o aplikaciji pronaci ¢ete na: WWW.OUTDOORCHEFCOM

Pozicija vulkan

Savrsena za upotrebu pribora OUTDOORCHEF za koji je potrebna jaka vrucéina od dolje, koja se koncentrirano prenosi na pribor kao $to su vatrostalna
ploca OUTDOORCHEF ili wok za rostilf OUTDOORCHEF.

KUHANJE NA BOCNOM MJESTU ZA KUHANJE (VRIJEDI SAMO ZA MODELE S BOCNIM MJESTOM ZA KUHANJE)

Bocéno mjesto za kuhanje savrSeno je za pripremu raznih predjela kao Sto su npr. Skampi s ¢ednjakom u maslinovom ulju, za pripremu priloga poput

povréa na tavi ili za pripremu umaka tijekom rostiljanja. Pribor koji za to preporu¢ujemo je Aroma tava OUTDOORCHEF, uz nju svako jelo uspijeva.

Vise informacija o naSem Sirokom asortimanu pronaci ¢ete na: WWW.OUTDOORCHEFRCOM

NAKON ROSTILJANJA

Postavite gumb za regulaciju plina svakog plamenika na O.
Zatvorite dovod plina na plinskoj boci.
Ostavite roétilj da se u potpunosti ohladi te ga ocistite.

AW N~

Pokrijte rostilj s odgovarajuéim zastitnim prekrivacem.

Potrebno je vrlo kratko ¢is¢enje izmedu resetaka rostilja jer veéina masnoce ili isparava ili se slijeva u posudu za skupljanje masnoce. U slu¢aju
jacih zaprljanja zagrijte ro&tilj otprilike 10 minuta na najveéoj temperaturi. Za ¢is¢enje lijevaka i reetke upotrijebite etku za rostilj s cekinjama
od mjedi (ne od celika).

POZOR: Pri ¢is¢enju unutradnjosti rostilja oko sustava plamenika potrebno je paziti na to da ne ostetite dijelove plamenika.

POZOR: Cistite vanjski dio rostilia i povraine za odlaganje samo uobi&ajenim komercijalnim sredstvima za ¢igéenje koja nisu agresivna (npr. uobi¢ajeno
sredstvo za pranje posuda). Preporucujemo vam da pri upotrebi uobicajenih sredstava za &iséenje rostilja (nije preporuceno) iste najprije isprobate
na mjestu koje nije vidljivo.

VATROSTALNE RESETKE ZA ROSTILY
(NISU UKLJUCENE U OPSEG ISPORUKE, POJEDINACNO DOSTUPNE)

UPOTREBA
Prije prve upotrebe vodom ocistite vatrostalne reSetke za rostilj. Tijekom upotrebe na rostilju dodirujte reSetke samo rukavicama za rostil].
Nemoijte stavljati vruée vatrostalne reSetke na zapaljive ili povrsine osjetljive na vrucinu.

Da biste lakSe mogli ukloniti vatrostalne reSetke za rostilj, mozete se koristiti podizacem za redetke.
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CISCENJE

e Vatrostalne resetke trebaju se zagrijati na rostilju pri punoj jacini cca 10 minuta
o Koristite se cetkom s ¢ekinjama od mjedi (ne od celika)

e Nakon toga se reSetka i ¢etka trebaju dobro ohladiti

e Nakon ¢is¢enja lagano nauljite reSetku jestivim uljem.

NAPOMENE 0 ODRZAVANJU TEKSTILNE PRESVLAKE
(VRIJEDI SAMO ZA MODELE S TEKSTILNOM PRESVLAKOM)

OTPORNOST NA VREMENSKE UVJETE

Tekstilna presvlaka vaseg rostilja AROSA 570 G sastoji se od tkanine namijenjene vanjskoj upotrebi koja je proizvedena samo za tu svrhu.
Ta je tkanina otporna na UV-zracenje i vremenske uvjete.

Za najve¢u mogucu dugotrajnost tekstilne presvlake preporucujemo vam da nakon svake upotrebe zastitite svoj model AROSA 570 G poklopac
OUTDOORCHEF koji stiti od vremenskih utjecaja, prljavstine i peludi.

VLAGA
Ako bi se tekstilna presviaka smocila, preporucujemo vam da je uvijek najprije ostavite da se osusi prije nego Sto pokrijete rostilj poklopcem.
Unato¢ otpornosti na vremenske uvjete uz zatvorenu vlagu moze dodi do stvaranja plijesni.

AKO SE PROIZVOD DULJE NE UPOTREBLJAVA
Ako se rostilj dulje ne upotrebljava (> dva mjeseca), preporucujemo vam da skinete tekstilnu presviaku i pohranite je odvojeno na suhom,

tamnom mjestu.

ODRZAVANJE | CISCENJE
U slucaju oneciscéenja tekstilnu presvlaku rostilia AROSA 570 G jednostavno mozete ocistiti mlakom vodom i blagim sredstvom za ¢iséenje
protiv prljavétina i masno¢a (npr. uobicajeno, nenagrizajuce sredstvo za pranje posuda).

Koristite se u tu svrhu spuzvom kao pomoénim sredstvom (mekana strana) il mekanom &etkom (ne upotrebljavajte metalne ili plasticne etke).
Da biste sprijecili promjene boje, preporuc¢ujemo vam da prije ¢iS¢enja isprobate sredstvo za ¢iS¢enje na mjestu koje se ne vidi.

POZOR: Buduci da se radi o posebnoj tkanini, ¢is¢enje u perilici rublja nije moguce. To bi ostetilo UV-zastitu.

ZELITE LI U POTPUNOSTI PROMIJENITI IZGLED SVOG ROSTILJA AROSA 570 G?

Nema problema — kao dodatak dostupne su tekstilne presvlake u razli¢itim zanimljivim bojama i uzorcima. Vise informacija pronadite
na WWW.OUTDOORCHEFCOM ili kod svog trgovca.
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NAPOMENE 0 ODRZAVANJU DIJELOVA 0D BAMBUSA
(VRIJEDI SAMO ZA MODELE S DIJELGVIMA OD BAMBUSA)

PROIZVOD PRIRODE BAMBUS
Bambus je prirodan proizvod, zbog ¢ega moze doci do prirodnih odstupanja u strukturi i boji.

Dijelovi od bambusa na vasem rostilju AROSA 570 G bit ¢e izlozeni vremenskim uvjetima kao §to su suncevo svjetlo, vrucina i vlaga, uslijed kojih
¢e dodi do prirodnog procesa starenja i u skladu s tim i promjena boje (veci udio sive boje s vremenom), koje svakom rostilju daju vlastiti karakter.

Taj se prirodni proces starenja moze usporiti uz redovitu njegu (vidi upute za ¢is¢enje i njegu) i dosljedno pokrivanje rostilja kada ga se ne upotrebljava.

OTPORNOST NA VREMENSKE UVJETE
Kao i druge proizvode od bambusa za vanjsku upotrebu (npr. namjestaj od bambusa), tako bi i dijelove od bambusa na rotilju AROSA 570 G

trebalo Sto bolje zastititi od UV-zraka, kise i vlage.

U slucaju vlage, npr. nakon jakog pljuska, krpom bi trebalo prebrisati i osusiti dijelove od Bambusa na rostilju AROSA 570 G prije nego $to
se rostilj prekrije poklopcem.

UPUTE ZA CISCENJE | NJEGU
Cistite dijelove od bambusa vlaznom krpom i pazite da upotrebljavate samo blago sredstvo za &iséenje (npr. uobi¢ajeno sredstvo za posude)

i u nastavku prebrisite povrsini suhom krpom.

Preporu¢ujemo vam da dijelove od bambusa svakih godinu do dvije premaZete uobicajenim losionom za njegu proizvoda od bambusa.

ODRZAVANJE

Redovito odrzavanje vaseg rostilja jamci besprijekoran rad.

= Provjeravajte sve plinske vodove najmanje dvaput godiSnje i svaki puta nakon duzeg vremena skladistenja. Pauci i drugi kukci mogu
prouzroCiti zacepljenja koja se prije uporabe moraju ukloniti.

= Ako rostilj cesto pomicete na neravnim povrsinama provjerite s vremena na vrijeme jesu li svi vijci jo$ uvijek ucvrsceni.

= Ako roétilj duze vrijeme ne upotrebljavate, trebali biste prije ponovne upotrebe provesti ISPITIVANJE NEPROPUSNOSTI. Ako u bilo $to
sumnjate obratite se svom dostavljacu plina ili prodajnom mjestu.
Kako biste izbjegli Stete od korozije, nauljite sve metalne dijelove rostilja prije nego Sto ga pohranite na dulje vrijeme.
Nakon duzeg Cuvanja i najmanje jednom u sezoni rostiljanja trebali biste provjeriti postoje li na plinskom crijevu pukotine, pregibi ili druga
oStecenja. Osteceno se plinsko crijevo odmah mora zamijeniti kako je opisano u poglavlju SIGURNOSNE NAPOMENE.

= Nakon $to se Va3 rostilj potpuno ohladi, zastitite ga od vanjskih utjecaja odgovaraju¢im poklopcem za pokrivanje OUTDOORCHEF.

= Kako biste sprijecili nakupljanje vlage, nakon kise uklonite poklopac za pokrivanje. Poklopac za pokrivanje moZete nabaviti kod Vaseg
distributera rostilja.

= POZOR: Nikada ne odlaZite vru¢e predmete kao $to su reSetke za rostilj, tave za rostilj i vatrostalne tave na povrsine za odlaganje na vasem
rostilju. Mogao bi se ostetiti lak na rostilju.

OTKLANJANJE KVAROVA

Plamenik ne pali:
= Provjerite je li dovod plina na plinskoj boci otvoren.
Osigurajte da u boci ima dovoljno plina.
Provjerite skacu li iskre s elektrode na plamenik.
POZOR: Tu provjeru smijete provesti samo kada je dovod plina zatvoren!

Nema iskre:

= Osigurajte da je baterija ispravno umetnuta (kod roétilja s elektricnim paljenjem).

* Razmak izmedu plamenika i elektrode smije iznositi samo 5-8 mm.

= Provjerite jesu li kabeli pri elektri¢cnom paljenju i elektrode utaknuti i jesu li u¢vrséeni.
= Umetnite dvije nove baterije (tip AA, LRO3, 1,5 volt) u elektri¢no paljenje.
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SAFETY LIGHT ne radi:
= Provjerite je li dovod plina na gumbima za regulaciju plina otvoren. (U slu¢aju zatvorenog ventila plinske boce).
= Uvjerite se da su baterije za Safety Light pravilno umetnute.

Ako rostilj na temelju gore navedenih mjera ne mozete pustiti u rad, kontaktirajte prodajno mjesto.

JAMSTVO ZA POTROSACE

1. Jamstvo i odnos prema ostalim pravima kupca

Kupnjom ovog proizvoda drustva OUTDOORCHEF kod ovlastenog trgovca vi kao privatni krajnji kupac (potroac) dobivate jamstvo proizvodaca
drutva Outdoorchef AG (,0C").

Jamstvo proizvodaca daje vam prava za ispunjenje jamstva od strane davatelja jamstva kao $to je utvrdeno u ovom ugovoru. Pritom prava

za ispunjenje jamstva vrijede uz Va3a ostala ugovorna ili zakonska prava. Ta se ostala prava ovim jamstvom ne iskljucuju niti ograni¢avaju.
Stoga od doti¢nog obveznika moZete zahtijevati i ispunjenje svojih ostalih ugovornih ili zakonskih prava. Na taj na¢in ovo jamstvo, primjerice,

ne utjee na prava u skladu sa Zakonom o odgovornosti za proizvode (Produkthaftungsgesetz).

Kao kupac prije svega imate moguc¢nost zahtijevati ispunjenje ugovornih prava iz jamstva od strane svoga prodavaca. Tako se, primjerice, raskid
kupoprodajnog ugovora moze izvrsiti samo u odnosu na prodavaca, a ne i u okviru ovog jamstva u odnosu na OC.

2. Sudionici i uvjeti jamstva

Davatelj jamstva je OC. Pravo na jamstvo ima svaki krajnji kupac koji je u ovlastenoj trgovini kupio novi proizvod za privatnu upotrebu. Kupovina
se treba izvrsiti uz predocenje ra¢una. Kupovina za privatne upotrebe izvrena je kad je proizvod kupila fizicka osoba, i to za potrebe koje se vecinom
ne mogu uvrstiti u njezinu obrtnicku ni samostalnu poslovnu djelatnost.

Ako se utvrdi slucaj pokriven jamstvom, prava za ispunjenje jamstva trebate ostvariti kod davatelja jamstva u roku od dva mjeseca. U suprotnom
se VaSa prava za ispunjenje jamstva iskljucuju. Rok iskljuéenja za vidljive nedostatke pocinje od trenutka primitka proizvoda. Stoga OC preporucuje
da se odmah po primitku proizvoda provjeri ima li na njemu nedostataka.

3. Opseg

Jamstvo vrijedi od datuma kupnje i daje se u sljede¢im sluc¢ajevima ako ne postoji uvjet za iskljuéenje u skladu s brojem 4:
= 3 godine za emajliranu kuglu (donji dio i poklopac) za slucaj prohrdavanja.

= 3 godine za emajliranu resetku rostilja za slu¢aj prohrdavanja ili pregorijevanja.

= 3 godine za dijelove od plemenitog Celika za slu¢aj prohrdavanja ili pregorijevanja.

= Pogreska u emajliranju prije prvog koristenja

= 2 godine za sve preostale greske u proizvodnji/materijalu

Pritom se nedostacima ne smatraju neravnine, razlike u boji emajliranja ili manje pogreske poput u okviru proizvodnje nastalih mjesta polaganja
na donjem rubu poklopca ili na ovjesima koje ne utje¢u na funkciju te su za Vas kao kupca prihvatljive.

U slu¢aju pokrivenim jamstvom OC ¢e prema vlastitom izboru zamijeniti ostecene ili manjkave dijelove ili cjelokupni proizvod. Ako je to za

Vas kao kupca prihvatljivo, moguca je i zamjena za sli¢an model novije izvedbe, primjerice za sljiedeci noviji model. Ako nedostatak ne ugrozava
funkcionalnost proizvoda i ako je to za Vas kao kupca prihvatljivo, umjesto popravka moze vam se ponuditi i primjerena nov¢ana naknada.

Za vrijeme obrade jamstva (provjere i eventualno zamjene) od OC-a nije mogude zatraZiti zamjenski proizvod ili sliénu odstetu. Ispunjenje jamstva
ne rezultira ni produljenjem ni novim pocetkom jamstvenog roka. Zamijenjeni dijelovi prelaze u vlasnistvo OC-a. Samo u slu¢aju zamjene proizvoda
jamstveni se rok racuna ispocetka.

Ovo jamstvo ne pokriva dodatne zahtjeve prema davatelju jamstva. Medutim, Vada prava koja proizlaze iz ostalih pravnih razloga time se ne
iskljuCuju niti ogranicavaju (takoder vidi prethodno 1.).
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4. Iskljuéenje
Jamstvo je iskljuceno u sliedecim slucajevima:

= Uobicajeno troSenje uslijed propisne upotrebe, osobito na uobicajenim dijelovima troSenja poput lijevka, prigusivaca plamena, plamenika,
termometra, paljenja i baterije, elektrode, startnog kabela, crijeva za plin, regulatora plinskog tlaka, grijaca, reflektora, aluminijske zastitne
folije, reSetke za rostilj ili ugljen, reSetke za paljenje kao i posude za skupljanje ugliena i masnoce.

= Ostecenja emajliranja kod upotrijebljenih uredaja ako se ne moze dokazati da je pogreSka postojala ve¢ prije prve upotrebe.

= Nepravilnosti i/ili ostecenja zbog nepropisne ili nenamjenske upotrebe, osobito zbog
nepridrzavanja uputa za upotrebu, sigurnosnih napomena ili napomena o pogonu/odrzavanju (primjerice koristenje uredajima za vanjsku
upotrebu u unutarnjim prostorijama, oSteéenja nastala neispravnom montazom, nestru¢nim ¢is¢enjem emajlirane povrsine lijevka ili reSetke
za rostilj, neprovedenom provjerom zabrtvljenosti ako se ista preporucuje u uputama za upotrebu, koristenjem Stetnim kemikalijama,
nenamjenskom primjenom itd.).

= Nedostaci i/ili ostecenja nastala zahvatima ili popravcima koje nisu izvele osobe koje je ovlastio OC.

= Nedostaci i/ili otecenja nastala unitavajuéim vremenskim utjecajima (primjerice tu¢om ili udarom groma).

= Nedostaci i/ili oste¢enja nastala zbog obijesnog, namjernog ili nemarnog stvaranja Stete ako za to ne odgovara OC.

= Nedostaci i/ili ostecenja nastala prilikom transporta do kupca ako transport nije naredio davatelj jamstva.

= Nedostaci i/ili ostecenja nastala zbog utjecaja vise sile.

* Nedostaci i/ili osteéenja nastala zbog trosenja uslijed stru¢ne upotrebe u komercijalne svrhe (primjerice prilikom upotrebe u hotelijerstvu

ili gastronomiji).

5. Obrada jamstva

U slucaju pokrivenim jamstvom po moguénosti se odmah obratite nama ili jednom od nasih ovlastenih trgovaca (popis trgovaca na web stranici
www.outdoorchef.com) te nam uz svoju adresu po moguénosti navedite proizvod / dio proizvoda, potvrdu o kupnji, serijski broj i broj artikla
(oboje mozete pronadi na naljepnici s podacima na svom rostilju; za vise informacija vidi prvi dio uputa za upotrebu). Nedostatak nam slobodno
opisite i uz pomo¢ fotografije. Proizvod radi provjere sluéaja pokrivenog jamstvom predajte trgovcu ili nama (,bring in” jamstvo). Za opravdane
slucajeve pokrivene jamstvom nadoknadit ¢emo Vam potrebne i nuzne troSkove za transport i otpremu, a u suprotnom ¢emo proizvod na Va$
trosak poslati natrag.

Registrirani brend OUTDOORCHEF zastupa sljedece poduzece
Outdoorchef AG | Eggbiihlstrasse 28 | Postanski pretinac | 8050 Ziirich-Svicarska | www.outdoorchef.com

*

Popis trgovaca mozete pronaci na nasoj web stranicit OUTDOORCHEF.COM
Serijski broj kao i broj artikla mozete pronadi na naljepnici s podacima koja se nalazi na vasem rostilju
(za vise informacija pogledajte prvi dio ovih UPUTA ZA UPORABU).

*k
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TEHNICKE INFORMACIJE

AROSA 570 G Elektricno paljenje
Za rad elektricnog paljenja potrebna su vam dvije baterije

CE 0063 BP 3505 .
Plin butan G30 / propan G31 (tip AA, LROS, 1.5 volt).
13+ (28/30/37 mbar) butan 30mbar / propan 37mbar
138/P (30 mbar) butan / propan 30mbar Napomena uz prikaz temperature
138/ (50 mbar) butan / propan 50mbar Odstupanja prikaza od termometra mogu iznositi +/-10 %.
Ukupna potrosnja plina 686 g/h
K':J,GLA Web stranica
Ucmgk ) Vise informacije, savjeti i trikovi, recepti i drugo
i Ejt“rci:;z\eprllil:a ;’?OO;/V: Pronadite korisne zanimljivosti o proizvodima OUTDOORCHEF
na OUTDOORCHEFCOM
- veliki plamenik 6,60 kW
Potrosnja plina 476 g/h
Sapnice (28-30/37 mbara)
- Sapnica malih plamenika 0,78 mm/oznaka: BD
-Sapnica velikih plamenika 1,22 mm/oznaka: BG
Sapnice (50 mbara)
- Sapnica malih plamenika 0,68 mm/oznaka: AU
-Sapnica velikih plamenika 1,06 mm/oznaka: Al

AROSA 570 G SB

CE 0063 BP 3505
Plin butan G30 / propan G31

I3+ (28/30/37 mbar)
138/ (30 mbar)

I38/P (50 mban)
Ukupna potrosnja plina

KUGLA

Ucinak

- mali plamenik
Potrosnja plina

- veliki plamenik
Potrosnja plina

Sapnice (28-30/37 mbara)
- Sapnica malih plamenika
-Sapnica velikih plamenika

Sapnice (50 mbara)
- Sapnica malih plamenika
-Sapnica velikih plamenika

butan 30mbar / propan 37mbar
butan / propan 30mbar

butan / propan 50mbar

914 g/h

290 kW
210 g/h

6,60 kW
476 g/h

0,78 mm/oznaka: BD
1,22 mm/oznaka: BG

0,68 mm/oznaka: AU
1,06 mm/oznaka: Al

PLAMENIK BOCNOG MJESTA ZA KUHANJE

Snaga
Potrosnja plina

Sapnica (28-30/37 mbara)
Sapnica (60 mbara)

320 kW
228 g/h

0,88 mm / oznaka: AH
0,76 mm / oznaka: AK
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NAVODILA ZA UPORABO

POMEMBNO: Preden za¢nete uporabljati vas plinski zar OUTDOORCHEF, si pozorno preberite ta navodila.

(c € O 06 3 Outdoorchef AG A
PIN 0063 BP 3505  Eggbuhlstrasse 28, 8050 Zirich
Typ Serial No.:
Article No.: ‘
Made in China
Butane / Propane _ DISTRIBUTION
G30/G31 30/37 mbar Outdoorchef Deutschland GmbH
c Ochsenmattstr. 10 | 79618 Rheinfelden | Germany
atl . Cat.l3EWP
Total rate Qn=
\_

J

POMEMBNO:
Najprej si zabelezite serijsko Stevilko vaSega okroglega plinskega zara, ki je na zadnji strani teh navodil za uporabo. Odvisno od modela Zara,

najdete Stevilko na nalepki s podatki, ki se nahaja na okviru zara ali na podstavku.

Serijska Stevilka in Stevilka izdelka sta pomembni za neproblemati¢no izvajanje poizvedb, naroc¢anja rezervnih delov in v primeru raznih
reklamacij. Navodila za uporabo hranite na varnem mestu. Vsebujejo pomembne informacije v zvezi z varnostjo, delovanjem in vzdrzevanjem.

POMEMBNO ZA VASO VARNOST

Vsakdo, ki uporablja Zar, mora poznati in upostevati natanéen postopek vziga. Otroci ne smejo upravljati z Zarom. Navodilom za sestavo
morate natancno slediti. Nepravilna sestava ima lahko nevarne posledice. V blizini zara ne smete postavljati vnetljivih tekocin in materialov
ter nadomestnih plinskih jeklenk. Zara ali plinskih jeklenk ne smete nikoli postavljati v zaprte neprezradevane prostore.

Preden za&nete uporabljati vas okrogli plinski Zar, si pozorno preberite ta navodila. Zar lahko uporabljate samo na prostem, postaviti pa ga morate
na varni razdalji vsaj 1,5 m od vnetljivih predmetov.

PLINSKE JEKLENKE

Na podstavek lahko postavite samo plinske jeklenke z najvecjo polno tezo 8 kg. Jeklenko postavite na za to dolo¢eno mesto.

TR i
e

max 500 mm

max & 310 mm

Prosimo, poskrbite, da ni nobenih netesnih mest privijacenja.
Pred uporabo in po vsaki menjavi plinske jeklenke izvedite PREIZKUS TESNJENJA.
Plinske jeklenke ne smejo biti izpostavljene temperaturi visji od 50° C, prav tako jih ne smete odlagati v zaprt ali kletni prostor.
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Upostevajte in sledite varnostnim predpisom, ki so oznaceni na plinski jeklenki.

NAPOTEK: Preverite, ali je v skladu s predpisi v vadi drzavi dovoljeno uporabljati regulator tlaka in plinsko jeklenko. Uporabljajte samo plinske
jeklenke, ki ustrezajo drzavnim predpisom. Zaradi razli¢nih sistemov tesnjenja pri odstopanju med sistemi regulatorja tlaka in plinske jeklenke
morda ni mogoce zagotoviti tesnih vijacnih povezav. Netesnjenje lahko povzroci, da se izstopajoci plin vZge zaradi odprtega ognja ali iskre.

Iz varnostnih razlogov in razlogov za odgovornost vam priporoéamo, da plinske Zare, ki se prodajajo, na vsak nacin preverite in po potrebi
prilagodite ali naroCite prilagoditev regulatorja tlaka in plinske jeklenke.

VARNOSTNI NAPOTKI

Ta navodila za uporabo mora hraniti lastnik in jih mora imeti vedno pri roki.

Zar uporabite v skladu s poglaviem NAVODILA ZA VZIG.

»Samo za uporabo na prostem«

»Pred uporabo aparata preberite navodila«

»POZOR: Dostopni deli so lahko zelo vroci. Otroci se jim ne smejo priblizevati«

»Aparata ne smete uporabljati v blizini vnetljivih materialov«

»Med uporabo aparata ne premikajte«

»Po uporabi zaprite ventil na plinski jeklenki«

Zara ne smete uporabljati pod nadstreskom.

Aparatoy, ki so opremljeni s koleScki, ne smete vleci po neravnih tleh ali tleh s prekinitvami.

Vrocih delov se dotikajte samo z zaS¢itnimi rokavicami.

Po peki na Zaru preklopite gumb za regulacijo plina v polozaj O in zaprite ventil na plinski jeklenki.

Pri menjavi plinske jeklenke pazite, da je gumb za regulacijo plina v polozaju O in ventil na plinski jeklenki zaprt.

POMEMBNO: V blizini se ne smejo nahajati viri vZiga.

Po prikljucitvi nove plinske jeklenke preverite, ¢e so povezave prikljucene v skladu z navodili PREIZKUS TESNJENJA.

Ce obstaja sum na netesne dele, preklopite gumb za regulacijo plina v polozaj O in zaprite ventil na plinski jeklenki. Dele za pretok plina
naj preverijo pri specializiranem prodajalcu plina.

Ce je cev za plin poskodovana ali se kaZejo znaki obrabe, jo morate takoj zamenjati. Na cevi ne sme biti pregibov in znakov razpok.
Preden odstranite cev, ne pozabite priviti gumba za regulacijo plina in ventil.

Po priblizno 3 letih od nakupa zamenjajte cev in regulator tlaka plina. Prepricajte se, da regulator tlaka plina in cev izpolnjujeta zahteve
ustreznih standardov (regulator tlaka plina EN 16129/cev za plin EN 16436).

Predpisana dolzina cevi za plin je 90 cm in ne sme biti daljSa od 150 cm.

Ne blokirajte velike okrogle sesalne odprtine na dnu korita ali zrane reze na pokrovu. Zracniki prostora za plinske jeklenke v nobenem
primeru ne smejo biti zaprti ali pokriti.

»Ne spreminjajte aparata.« Ce obstaja sum na nepravilno delovanje, se obrnite na strokovnjaka.

Zar je dobavljen skupaj z ustrezno cevjo za plin in z regulatorjem tlaka plina. Cev za plin je treba nujno hraniti pro¢ od vro&ih zunanjih
povrsin zara. Cev ne sme biti zasukana. Pri modelih Zarov, ki imajo vodilo za cev, mora biti cev nujno pritriena na to vodilo.

Cev in regulator morata biti v skladu z veljavnimi lokalnimi predpisi in standardi (regulator tlaka plina EN 16129/cev za plin EN 16436).
Ce se ne doseZe polna zmogljivost in obstaja sum na zamagen dovod plina, se obrnite na specializiranega prodajalca plina.

Zar uporabljajte samo na trdni in varni podlagi. Med uporabo Zara ne smete postavljati na lesena tla ali druge vnetljive povrsine.

Zara ne smete imeti blizu gorljivih materialov.

Zara ne hranite v blizini lahko vnetljivih tekocin ali materialov.

Ce zar ¢ez zimo shranite v dolo&enem prostoru, morate plinsko jeklenko nujno odstraniti. Vedno jo morate hraniti na prostem, dobro
prezracenem mestu, do katerega otroci nimajo dostopa.

Pred zacetkom delovanja postavite zar na mesto, ki je dobro zasciteno pred vetrom.

Ce 7ar ni v uporabi in je povsem ohlajen, ga morate pred vplivi okolja za$¢ititi s pokrovom. Pokrove lahko dobite pri lokalnih prodajalcih zarov.
Da bi preprecili nabiranje kondenza, po mo¢nem deZevju odstranite pokrov.

Med delovanjem Zara nikoli ne smete pustiti brez nadzora.

Tudi po izklopu ostane Zar vro¢ Se nekaj ¢asa. Pazite, da se ne opecete in da ne postavljate predmetov na Zar, obstaja nevarnost pozara.
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PREIZKUS TESNJENJA

OPOZORILO: Med preverjanjem tesnjenja se v blizini ne sme nahajati noben vir vziga. Prav tako v blizini tudi ne smete kaditi. Preizkusa tesnjenja

nikoli ne izvajajte z goreco pali€ico ali odprtim plamenom in to vedno opravite na prostem.

1.
2.

Gumb za regulacijo plina mora biti v polozaju O.

Odprite ventil na jeklenki in s krtato premazite vse ventile (prikljuek na plinsko jeklenko/regulator tlaka plina/cev za plin/plinski vhod/
priklju¢ek na ventil) z milno raztopino s 50 % tekocega mila in 50 % vode. Uporabite lahko tudi prsilo za odkrivanje mest puscanja.
(glejte sl. 2A in 2B)

Ce opazite milne mehurcke, to kaze na mesta puséanja.

POMEMBNO: Zar se lahko uporablja ele, ko odpravite vsa mesta puscanja. Zaprite ventil na plinski jeklenki.

Odpravite mesta puscanja tako, da pritegnete prikljucke, kolikor je to mogoce, ali zamenjate okvarjene dele.

Ponovite koraka 1 in 2.

Ce mest pucanja ni mogo&e odpraviti, se obrnite na specializiranega prodajalca plina.

NAPOTEK: PREIZKUS TESNJENJA izvedite po vsakem prikljucku ali zamenjavi plinske jeklenke ter na zacetku sezone peke na zaru.

POSEBNA PREDSTAVITEV AROSA 570 G

V)

SI. 2A Sl. 2B
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RAZLAGA OZNAK NA UPRAVLJALNI KONZOLI

Stopnje vrocine in vZiganje

O : Polozaj izklopa

(// . nizka zmogljivost
(//(// : srednja zmoglji-
vost

(A : visoka zmogljivost

(//((/((/@ : Vziganje

GORILNT SISTEMI

OKROGEL KOTEL

Sistemi zara z dvema obro¢nima gorilnikoma

Veliki obrocni gorilnik doseze na stopniji (//(//({/ najvecjo zmogljivost, na stopniji ((/ pa najnizjo zmogljivost. Namenjen je za uporabo v srednjem
do visoko temperaturnem obmodju.

Mali obro¢ni gorilnik doseZe na stopniji ((/(//(// najvecjo zmogljivost, na stopniji ((/ pa najnizjo zmogljivost. Namenjen je za uporabo v srednjem
do nizkem temperaturnem obmocgju.

STRANSKA KUHALNA PLOSCA (VELJA LE ZA MODELE S STRANSKO KUHALNO PLOSCO)

Sistem gorilnika dodatne stranske kuhalne plosce

OUTDOORCHEF.COM




PRED PRV0 UPORABD

. Ocistite vse dele, ki prihajajo v stik z Zivili.
2. Preglejte vse ventile, kot je opisano v poglavju PREIZKUS TESNJENJA.
To naredite tudi, ¢e vam je prodajalec vas§ AROSA 570 G dobavil v sestavljenem stanju.
3. Zar prizgite za pribl. 20-25 minut na stopniji ((/((/((/

NAVODILA ZA VZIG

OKROGEL KOTEL

1. Prepricajte se, da so vsi prikljucki med cevjo za plin, regulatorjem tlaka plina in plinsko jeklenko tesno priviti (po potrebi sledite navodilom
v poglavju PREIZKUS TESNJENJA).

9. Odprite pokrov zara. POZOR: Zara nikoli ne vzigajte pri zaprtem pokrovu.

3. Odprite ventil na plinski jeklenki.

4. Pritisnite gumb za regulacijo plina na zelenem obro¢nem gorilniku in ga obrnite v nasprotni smeri urinega kazalca na stopnjo (//(//(//

Drzite gumb za regulacijo plina pritisnjen, dokler se plin ne vname.

X277

5. Ce se plin ne vname v 3 sekundah, postavite gumb za regulacijo plina na Q. Pogakajte 2 minuti, da lahko nezgoreli plin izhlapi.
Nato ponovite korak v tocki 4.
6. Ce 7ara ne morete usposobiti za delovanje po 3 poskusih, preglejte vzroke (kot je opisano v razdelku ODPRAVLJANJE NAPAK).

STRANSKA KUHALNA PLOSCA (VELJA LE ZA MODELE S STRANSKO KUHALNO PLOSC0)

1. Prepricajte se, da so vsi prikljucki med cevjo za plin, regulatorjem tlaka plina in plinsko jeklenko tesno priviti (po potrebi sledite navodilom

v poglavju PREIZKUS TESNJENJA).
2. Odprite pokrov stranske kuhalne plos¢e. POZOR: stranske kuhalne plosce nikoli ne vzigajte pri zaprtem pokrovu.

w

Odprite ventil na plinski jeklenki.
4. Pritisnite gumb za regulacijo plina stranske kuhalne ploS¢e in ga obrnite v nasprotni smeri urinega kazalca na stopnjo (//((/(// &
Drzite gumb za regulacijo plina pritisnjen, dokler se plin ne vname.

5. Ce se plin ne vname v 3 sekundah, postavite gumb za regulacijo plina na Q. Pogakajte 2 minuti, da lahko nezgoreli plin izhlapi.
Nato ponovite korak v tocki 4.

6. Ce gorilnika stranske kuhalne plosce ne morete usposobiti za delovanje po 3 poskusih, preglejte vzroke (kot je opisano v razdelku
ODPRAVLJANJE NAPAK).
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PLINSKI VARNOSTNI SISTEM (PVS)

Vsi modeli AROSA so opremljeni z inovativnim PLINSKIM VARNOSTNIM SISTEMOM (PVS), ki vklju¢uje naslednje znacilnosti:

FLAME GUARD (ZASCITA PLAMENA)

FLAME GUARD je zaprt sistem, ki sestoji iz vZiga in plamena. Po odprtju plinske pipe in aktiviranju vZiga, se ta sistem vname.
FLAME GUARD &¢iti plamen pred vremenskimi vplivi, kot je mocan veter, in zagotavlja, da se gorilniki vedno znova prizgejo sami od sebe,
Ce ugasnejo*. Prizgani gorilniki zato zanesljivo delujejo v razli¢nih vremenskih pogojih (npr. vetru).

Prednosti:

" Prizgani gorilniki so optimalno zas¢iteni pred vremenskimi vplivi.

*  Pekana Zaru pri zelo nizkih temperaturah od 80 stopinj, tudi v vetru.
*  Preprecevanje uhajanje plina, ki ni vzgan.

* POMEMBNO: Stoodstotne gotovosti, da gorilniki v ekstremnih vremenskih razmerah ne bodo ugasnili, ni. Pri rokovanju s plinom vedno
pazite, da Zar nikoli ni brez nadzora. Vsi testi so bili opravljeni v skladu z laboratorijskimi pogoji.

SAFETY LIGHT (VARNOSTNA LUC)
Preverjena varnost, ki sveti. SAFETY LIGHT vasega 7ara AROSA 570 G se aktivira, takoj ko gumb za regulacijo plina s poloZaja O obrnete

v nasprotni smeri urinih kazalcev v smeri (//(//((/ € in s tem odprete dovod plina. V ustreznih vrtljivih regulatorjih je LED-lu¢ka. Napajanje
SAFETY LIGHTS zagotavljajo prilozene baterije AAA.

Prednost:
*  Safety Light vas opozarja, da je ventil $e vedno odprt in plin tece™

* POMEMBNO: Ne pozabite po peki na zaru vedno zapreti dovod plina na plinski jeklenki in zapreti plinsko pipo.

6000 S0

\ \

121

OUTDOORCHEF.COM




TEHNOLOGIJA GOURMET BURNER (GBT)

Vsi modeli AROSA imajo gorilnike najnovej$e generacije, kar vam omogoca uporabo neprekinjenega, popolnega temperaturnega obmocja od
80-360 stopinj. To vam odpira popolnoma nove moznosti uporabe Zara, saj lahko pecete na Zaru, kuhate ali pecete v vseh temperaturnih obmocjih.

Temperaturna obmoc¢ja/uporaba:

TEMPERATURA MALI GORILNIK VELIKI GORILNIK

min. pribl. 80* ((/ O
sred. pribl. 120* ((/ (// O
maks. pribl. 170* (// ((/ ((/ O

min. pribl. 170* O ¢

sred. pribl. 240* O ((/ (/l

maks. pribl. 300* O (// ((/ (//

absolutno maks. pribl. 360* (// ((/ ((/ (// (// ((/

* Orientacijske vrednosti brez vremensko pogojenih vplivov

NASVETI IN TRIKI:

Nizkotemperaturno kuhanje (80-130 stopinj):

Zar nastavite na temperaturo 80 stopinj, ustvarite popolne predpogoje za nizkotemperaturno kuhanje mesa ali ribe pri 80 stopinjah ali za ohranjanje
toplote hrane (obi¢ajni polozaj lijaka).

V temperaturnem obmocju od 110-130 stopinj se lahko odli¢no pripravijo klasi¢ne jedi za zar, kot so goveja zarebrnica, natrgana svinjina ali trebusni
del reber (obicajni polozaj lijaka).

Peka na Zaru, kuhanje, peka (130-220 stopinj):

V temperaturnem obmocju med 130 in 220 stopinj lahko meso, ribe in drugo speéete na zaru popolnoma enakomerno (obic¢ajni polozaj lijaka).
Posebej primerno za velike kose mesa. To temperaturno obmodje je idealno tudi za kuhanje ali peko.

Visokotemperaturno kuhanje (220-360 stopinj):

Z najvi§jo temperaturo do 360 stopinj uspejo zrezki s popolnim Zar vzorcem, mo¢no zapeceni. Najvi§ja temperatura je kot nalas¢ tudi za pripravo
hrustljave pice ali tarte flambée (hrustljave alzaske plamenjace) (obicajni polozaj lijaka).
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EDINSTVENT SISTEM LIJAKA

Ne glede na to, ali pecete na zaru, kuhate ali pecete, edinstven sistem lijaka OUTDOORCHEF poskrbi v obi¢ajnem polozaju za enakomerno

porazdelitev toplote znotraj okroglega kotla in preprecuje Skodljivo prizgano mascobo, ker so gorilniki popolnoma zasciteni.

Mascoba, ki kaplja, se ne vname, tece po porcelanskem emajliranem lijaku v skodelico za zbiranje mascobe pod okroglim kotlom. Kot gostitelj
se lahko sprosceno posvetite svojim gostom, medtem ko se specialitete z Zara na zaru odli¢no pripravijo, saj obracanje ni potrebno.

Meso, ribe, zelenjava in drugo ostanejo Se posebej socni, nezni in hrustljavi. Ker del mascob in mesnega soka, ki padejo v lijak, izpari, pridobijo
meso, ribe in zelenjava neponovljivo aromo Zara.

Pri temperaturi do 360 stopinj so pica, tarte flambée ali kruh okusni kot pri peki v kamniti pe¢i. Pri uporabi majhnega gorilnika se hrana za
Zar na nizki temperaturi priblizno 80 stopinj e posebej nezno pece - idealni pogoji za masleno nezne kose mesa velikosti XL, kot so pecena
govedina, tomahawk zrezek ali rebrast zrezek.

Z obracanjem lijaka v vulkanski polozaj lahko delate z zelo visoko, koncentrirano toploto od spodaj (do 500 stopinj), kot nalas¢ za dodatno
opremo OUTDOORCHEF, kot so vok za Zar, ponev za aromo ali plos¢a iz litega Zeleza.

Ker notranjost okroglega plinskega zara ostane Cista zaradi lijaka, je tudi ¢iS¢enje enostavno.

z medeninasto krtaco. V ta namen priporo¢amo krtaco za lijak OUTDOORCHEF.
Ve¢ informacij o nadi dodatni opremi: WWW.OUTDOORCHEFR.COM

OBICAJNI POLOZAJ

Obicajni polozaj je za vecino primerov uporabe Zara optimalen polozaj lijaka in zagotavlja edinstveno
krozenje toplote v okroglem kotlu. Jedi se enakomerno specejo na zaru, ne da bi jih bilo treba
obrniti. Meso, ribe, zelenjava in drugo ostanejo pri tem Se posebej socni, nezni in hrustljavi.

Obicajni polozaj je zato popoln za vse vrste mesa, nezno pecene ribe na Zaru, gratinirane jedi,
hrustljavo zelenjavo in za pic, tarte flambéeja ali kruha.

VULKANSKI POLOZAJ

Z obracanjem lijaka v vulkanski polozaj lahko delate z zelo visoko, koncentrirano toploto od spodaj,
kot nalas¢ za dodatno opremo OUTDOORCHEF, kot so vok za zar, ponev za aromo ali plos¢a

iz litega Zeleza.

Zaradi tega je vulkanski polozaj popoln za hitro pe¢eno hrano, kot so zrezki tune, jakobove
pokrovace ali zelenjava iz voka.

123

OUTDOORCHEF.COM




NAVODILA ZA UPORABO OKROGLEGA PLINSKEGA ZARA

1.

o~ W

Lijak namestite v zeleni polozaj (obicajni polozaj ali vulkanski polozaj).

POZOR: med peko na zaru spreminjajte polozaj lijaka samo z rokavicami, odpornimi na vrocino.

NAPOTEK: pri peki na Zaru in kuhanju v vulkanskem polozaju na stopniji (//(//((/ pustite pokrov odprt. Le na stopnji (//—(/{((/ se lahko pri
peki na zaru v vulkanskem polozaju dela z zaprtim pokrovom.

Po potrebi izberite ustrezno dodatno opremo.

Zar segrevajte pri zaprtem pokrovu pribl. 10—15 minut na stopnji ((/(//(//

Hrano za Zar poloZite na reSetko Zara in nastavite temperaturo brezstopenjsko po vasih Zeljah med ((/—((/((/(//

Po peki na Zaru vedno postavite gumb za regulacijo plina v polozaj O. Nato zaprite ventil na plinski jeklenki. Tudi pri prazni jeklenki mora
biti pipa jeklenke zaprta.

POZOR: Vro¢a mascoba, prestrezena v posodici za zbiranje mas¢obe, lahko povzro¢i opekline. Pred odstranjevanjem posodice za zbiranje
mascobe pustite, da se mascoba popolnoma ohladi.

Pred premikanjem ali ¢iS¢enjem zara po peki na Zaru pustite, da se zar popolnoma ohladi.

NAVODILO ZA UPORABO STRANSKE KUHALNE PLOSCE
(VELJA LE ZA MODELE S STRANSKO KUHALNO PLOSCO)

1.

Pred zacetkom uporabe stranske kuhalne ploS¢e namestite prilozen nastavek za kuhanje/ponev.

2. lIzberite ustrezno dodatno opremo ali ponev in jih poloZite na nastavek za kuhanje/ponev. Za uporabo zar voka OUTDOORCHEF BBQ WOK

(na voljo lo¢eno kot dodatna oprema) uporabite prilozeno drzalo za vok.

— _ P ‘ ’.\\
e

3. Temperaturo brezstopenjsko uravnavajte po svojih Zeljah med (/—(//(//(//
4. Po kratkem segrevanju dodatne opreme ali ponve dodajte hrano in jo pripravite.
5. Po kuhanju vedno postavite gumb za regulacijo plina v polozaj . Nato zaprite ventil na plinski jeklenki. Tudi pri prazni jeklenki mora biti

pipa jeklenke zaprta.
6. Pred premikanjem ali ¢is¢enjem Zara po peki na zaru pustite, da se zar popolnoma ohladi.
7. Na stranskih povrsinah za kuhanje ne uporabljajte posod za kuhanje <160 mm in >270 mm.

NASTAVEK ZA KUHANJE/PONEV

UPORABA

Med uporabo na Zaru se nastavka za kuhanje/ponev dotikajte le z rokavicami za zar. Ko je vro¢, nastavka za kuhanje/ponev ne postavljajte

na vnetljive ali toplotno obcutljive povrsine.

CISCENJE

Nastavek za kuhanje/ponev lahko enostavno odistite v pomivalnem stroju.
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PROSTOR ZA SHRANJEVANJE VASEGA ZARA AROSA 570 G

Vsi modeli AROSA 570 G imajo v notranjosti Zara drzalo za shranjevanje dodatne resetke iz litega Zeleza Diamond in kamna za pico
(nista prilozena v obsegu dobave).

INFORMACUE: Drugo dodatno opremo, kot so resetka iz litega Zeleza Diamond in kamen za pico, najdete na spletnem mestu
WWW.OUTDOORCHEFRCOM ali pri svojem prodajalcu.

PROSTOR ZA SHRANJEVANJE PRI MODELIH S TEKSTILNO OBLOGO (VELJA SAMO ZA MODELE S TEKSTILNO OBLOGO)

Zgoraj omenjena dodatna oprema je namescena na odprti hrbtni strani Zara.
Da boste zlahka prisli do plinske jeklenke in skodelice za zbiranje mascobe, je na levi strani na tekstilni oblogi vasega Zara Arosa 570 G odprtina
z zadrgo.

Ta odprtina vam omogoca, da na preprost nacin odprete in zaprete dovod plina. Nadalje lahko skodelico za zbiranje mas¢obe za namen ¢is¢enja
enostavno odstranite s strani.

PREMIKANJE IN MANEVRIRANJE ZARA AROSA 570 G

=

[

. © ©

Stabilna stranska polica vasega zara Arosa 570 G se uporablja tudi za premikanje in manevriranje Zara.

Stranska miza na desni ima funkcijo zaklepanja (glejte zgornjo ilustracijo) - za manevriranje z zarom morate zgolj dvigniti stransko mizo,
da Zar namestite v Zeleni polozaj.
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NASVETI IN TRIKI

PEKA NA ZARU Z OKROGLIM PLINSKIM KOTLOM

Obicajni polozaj

Vedji kosi mesa (npr. file, zrezek iz govejih reber, kotleti v enem kosu ali cel pid¢anec): Zahvaljujo¢ edinstvenemu sistemu lijaka vecjih kosov mesa
med peko na Zaru ni treba vec obracati. Vrocina plinskega gorilnika se dviga po notraniji strani okroglega zara in se enakomerno porazdeli po
celotnem okroglem delu. Postavite hrano na segreto resetko Zara in zaprite pokrov. Med posameznimi kosi mesa vedno pustite nekaj prostora.
Pri zaprtem pokrovu hrana na Zaru z vseh strani enakomerno porjavi, meso pa ostane so¢no.

Da pri vecjih kosih ne bi ni¢esar prepuscali naklju¢ju, priporo¢amo uporabo nasih naprav za merjenje temperature, npr. OUTDOORCHEF GOURMET
CHECK PRO - napravo za merjenje temperature jedra za popolne rezultate, ki jo enostavno upravljate prek uradne aplikacije OUTDOORCHEF.

V obi¢ajnem polozaju lahko tudi ¢udovito pecete in navdusite druzino in prijatelje npr. z domaco pico z naSega kamna za pico OUTDOORCHEF,
ki se popolnoma prilega okroglemu kotlu. Kamen za pico pustite, da se najprej 20 minut segreva do najvisje stopnje, preden pecete pico — nagrajeni
boste s hrustljavo pe¢enim dnom pice, tako kot v Italiji.

S pravo dodatno opremo je va$ zar OUTDOORCHEEF $Se bolj zabaven. Za peko na zaru, kuhanje ali peko: Kreativnosti in veselju pri

eksperimentiranju dajte proste roke.

Ve¢ informacij o nasi Siroki paleti dodatne opreme in aplikaciji najdete na: WWW.OUTDOORCHEF.COM

Vulkanski polozaj

Odli¢no primeren za uporabo dodatne opreme OUTDOORCHEF, kjer je potrebna mocna toplota od spodaj, ki se koncentrirano prenasa
na dodatno opremo, kot sta plosca iz litega zeleza OUTDOORCHEF ali vok za zar OUTDOORCHEF.

KUHANJE NA STRANSKI KUHALNI PLOSCI (VELJA LE ZA MODELE S STRANSKO KUHALNO PLOSCO)

Stranska kuhalna plos¢a je kot nalas¢ za pripravo razli¢nih predjedi, kot so npr. rakci s ¢esnom v olivnem olju, za pripravo prilog, kot so zelenjavne
ponve, ali za pripravo omak med peko na Zaru. V ta namen priporo¢amo kot dodatno opremo ponev za aromo OUTDOORCHEF, s katero vsaka
jed uspe.

Vec¢ informacij o nasi Siroki paleti dodatne opreme najdete na: WWW.OUTDOORCHEFRCOM

PO PEK

Nastavite gumb za regulacijo plina vsakega gorilnika na Q.
Zaprite ventil na plinski jeklenki.
Pustite, da se zar popolnoma ohladi in ga ocistite.

AW N -

Pokrijte Zar z ustreznim pokrovom.

Med peko na zaru je potrebno zgolj malo Ciscenja, ker vecina masti izpari ali se odvede v skodelico za zbiranje mascobe. Pri trdovratni umazaniji segrejte

zar pribl. 10 minut pri polni mogi. Pri ¢is&enju lijaka in resetk uporabite krtacko za ¢iséenje zara z medeninastimi $¢etinami (ne jeklenimi &etinami).
POZOR: pri ¢is¢enju notranjosti zara okoli sistema gorilnikov morate paziti, da ne poskoduijte delov gorilnika.

POZOR: zunanjost zara in odlagalne povrsine ocistite samo z obi¢ajnimi neagresivnimi &istilnimi sredstvi (npr. obi¢ajno dostopnim sredstvom
za pomivanje posode). Pri uporabi posebnih Cistil za zar (ni priporocljivo), priporo¢amo, da jih najprej preizkusite na nevidnem mestu.

RESETKE ZARA IZ LITEGA ZELEZA (NISO VSEBOVANE V OBSEGU DOBAVE, NA VOLJO LOCEND)

UPORABA
Pred prvo uporabo odistite reSetke Zara iz litega Zeleza z vodo. Med uporabo na Zaru se resetk dotikajte le z rokavicami za Zar. Ko so vroce, redetk
Zara ne postavljajte na vnetljive ali toplotno obcutljive povrsine.

Za lazje odstranjevanje resetk Zara iz litega Zeleza lahko uporabite dvigalno pripravo za reetke.
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CISCENJE

e Resetke Zara iz litega Zeleza pustite, da se na Zaru pri polni modi izzigajo priblizno 10 minut.
e Uporabite krtaco z medeninastimi $¢etinami (ne jeklenimi $¢etinami)

e Nato pustite, da se redetka in krta¢a popolnoma ohladita.

e Po ¢is¢enju resetko rahlo namastite z jedilnim oljem.

NAVODILA ZA NEGO TEKSTILNE OBLOGE (VELJA SAMO ZA MODELE S TEKSTILNO 0BLOGO)

ODPORNOST NA VREMENSKE VPLIVE

Tekstilna obloga vasega Zara Arosa 570 G je sestavljena iz tkanine Outdoor, ki je bila posebej razvita za zunanjo uporabo. Ta tkanina je odporna
na UV-zarke in vremenske vplive.

Za ¢im daljSo Zivljenjsko dobo tekstilne obloge priporo¢amo, da po vsaki uporabi svoj zar Arosa 570 G z ustreznim pokrovom OUTDOORCHEF
zaScitite pred vremenskimi vplivi, umazanijo in cvetnim prahom.

VLAGA
Ce se tekstilna obloga zmogi, priporo¢amo, da jo vedno pustite, da se popolnoma posusi, preden zar pokrijete s pokrovom. Kljub odpornosti
na vremenske vplive lahko ob ujeti vlagi pride do zastajanja vlage in nastanka plesni.

DOLGOTRAJNA NEUPORABA
Ce 7ara dalj ¢asa (> 2 meseca) ne uporabljate, priporo¢amo, da tekstilno oblogo odstranite in shranite lo¢eno na suhem, temnem prostoru.

NEGA IN CISCENJE
V primeru umazanije lahko tekstilno oblogo vasega zara AROSA 570 G preprosto oistite z mlaéno vodo in neznim Eistilnim sredstvom,

ki odstranjuje umazanijo in topi mascobe (npr. obiajno neagresivno sredstvo za pomivanje posode).
Kot pripomocek uporabite gobo (mehka stran) ali mehko krtaco (brez kovinskih $&etk, brez trdih plasticnih $¢etk). Za preprecevanje obarvanja
priporo¢amo, da pred Cis¢enjem s Cistilnim sredstvom le-tega preizkusite na mestu, ki ni vidno.

POZOR: ker gre za posebno tkanino, ¢is¢enje v pralnem stroju ni mogoce. To bi poskodovalo UV-za&¢ito.

Bl RADI SVOJEMU ZARU AROSA 570 G DALI POVSEM NOV VIDEZ?
Ni problema - druge tekstilne obloge so na voljo kot dodatna oprema v razli¢nih vznemirljivih barvah in izvedbah. Ve¢ informacij najdete na spletni
strani WWW.OUTDOORCHEFR.COM ali pri svojem prodajalcu.
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NAVODILA ZA NEGO ZA BAMBUSOVE APLIKACIJE
(VELJA LE ZA MODELE Z BAMBUSQVIMI APLIKACIJAMI)

NARAVNI IZDELEK BAMBUS
Bambus je naraven izdelek, zato lahko pride do naravnih strukturnih in barvnih odstopanj.

Bambusove aplikacije vasega Zara Arosa 570 G bodo izpostavljene vremenskim vplivom, kot so son¢na svetloba, toplota in vlaga, ki imajo za
posledico naravni proces staranja in ustrezne barvne spremembe (s¢asoma povecano sivo obarvanje), ki dajo vsakemu zaru svoj lastni znacaj.

Ta naravni postopek staranja je mogo¢e upocasniti z redno nego (glejte navodila za ¢iséenje in nego) in dosledno prekrivanje zara, ko ga ne
uporabljate.

ODPORNOST NA VREMENSKE VPLIVE
Tako kot druge izdelke iz bambusa za uporabo na prostem (npr. pohistvo iz bambusa) je treba tudi bambusove aplikacije zara Arosa 570 G

za&¢ititi pred UV-Zarki, dezjem in vlago.

V primeru vlage, npr. po moénih nalivih deZja, je treba bambusove aplikacije Zara Arosa 570 G do suhega obrisati, preden se Zar pokrije s pokrovom.

NAVODILA ZA CISCENJE IN NEGO
Bambusove aplikacije ocistite z vlazno krpo in pazite, da uporabljate le blago ¢istilno sredstvo (npr. obi¢ajno sredstvo za pomivanje posode),

nato povrsino obrisite s suho krpo.

Priporo¢amo, da bambusove aplikacije vsake 1-2 leti obdelate z obi¢ajnim losjonom ali oljem za nego bambusa.

VZDRZEVANJE

Redno vzdrzevanje Zara zagotavlja pravilno delovanje.

= Vse ventile preverjajte najmanj dvakrat letno in vsaki¢ po daljSem shranjevanju. Pajki in druge Zuzelke lahko povzrocijo blokade, ki jih morate
pred uporabo odpraviti.

«  Ce zar redno premikate po neravnem terenu, morate od asa do &asa preveriti, ali so vsi vijaki tesno priviti.

»  Ce 7ara ne uporabljate dalj$e ¢asovno obdobje, morate pred ponovno uporabo izvesti PREIZKUS TESNJENJA. Ce imate kakréne koli
dvome, se obrnite na svojega dobavitelja ali prodajalca plina.
Da bi se izognili korozijskim poskodbam, pred daljsim shranjevanjem naoljite vse kovinske dele.
Po daljSem shranjevanju in najmanj enkrat v sezoni peke na Zaru morate cev za plin pregledati za razpoke, pregibe in druge poskodbe.
Poskodovano cev za plin morate nemudoma zamenijati, kot je opisano v poglavju VARNOSTNI NAPOTKI.

= Ko se popolnoma ohladi, zar za&¢itite pred vplivi okolja z ustreznim pokrovom OUTDOORCHEF.

= Da bi preprecili nabiranje kondenza, po deZevju odstranite pokrov. Pokrove lahko dobite pri lokalnih prodajalcih Zarov.

= POZOR: vrocih predmetov, kot so reSetke Zara, ponve za Zar in litoZzelezne ponve, nikoli ne postavljajte na odlagalne povriine svojega Zara.
Lak na Zaru bi se lahko poskodoval.

ODPRAVLJANJE NAPAK

Gorilnik se ne vzge:

= Preverite, ali je ventil jeklenke odprt.

= Prepricajte se, da je nivo plina v jeklenki zadosten.
Preverite, ali iskre preskakujejo z elektrode na gorilnik.
POZOR: to preverjanje je dovoljeno le pri zaprtem dovodu plinal

Ni iskre:

*  Prepricajte se, da je baterija pravilno vstavljena (pri zarih z elektri¢nim vzigom).

= Razmak med gorilnikom in elektrodo je lahko 5-8 mm.

= Preverite, da sta pri elektricnem vzigu kabel in elektroda priklju¢ena in dobro povezana.
= Vstavite dve novi bateriji (tip AAA, LRO3, 1,5 V) v elektricni vzig.
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SAFETY LIGHT ne deluje:
= Preverite, ali je dovod plina na gumbih za regulacijo plina odprt. (Pri zaprtem ventilu plinske jeklenke).
= Zagotovite, da sta bateriji za Safety Light pravilno vstavljeni.

Ce zara kljub zgoraj omenjenim ukrepom ne morete prizgati, se obrnite na svojega prodajalca.

GARANCIJA ZA UPORABNIKA

1. Garancija in razmerje do drugih pravic kupca

Z nakupom tega izdelka znamke OUTDOORCHEF pri pooblas¢enem prodajalcu prejmete kot zasebna konéna stranka (uporabnik) garancijo
proizvajalca Outdoorchef AG (v nadaljevanju »OCx).

Garancija proizvajalca vam zagotavlja pravice do uveljavljanja garancijskih zahtevkov do izdajatelja garancije v skladu s tem dogovorom.

Poleg pravic do uveljavljanja garancijskih zahtevkov imate tudi ostale pogodbene in zakonske pravice. Ta garancija ne izklju€uje ali omejuje
ostalih pravic. Zato lahko uveljavljate tudi druge pogodbene ali zakonske zahtevke do odgovornega. Ta garancija npr. ne vpliva na zahtevke v skladu
z Zakonom o odgovornosti za proizvode.

Kot kupec lahko zlasti uveljavljate pogodbene zahtevke v okviru jamstva pri svojem prodajalcu. Tako lahko npr. uveljavljate zahtevke v primeru
preklica pogodbe o nakupu le do prodajalca, ne pa v okviru te garancije v razmerju do OC.

2. Udelezenci in garancijski pogoji

Izdajatelj garancije je OC. Upravi¢enec do garancije je vsaka kon¢na stranka, ki novi izdelek kupi pri pooblaséenem prodajalcu za zasebne
namene. Pri nakupu je treba predloZiti potrdilo o nakupu. Nakup za zasebne namene pomeni, da izdelek kupi fizi€na oseba za namene, ki jih
pretezno ni mogoce pripisati njihovi poslovni ali samostojni poklicni dejavnosti.

Ce pride do garancijskega primera, je treba garancijske zahtevke uveljaviti pri izdajatelju garancije v roku dveh mesecey, sicer garancijski zahtevki
niso veljavni. V primeru ocitnih pomanjkljivosti, zaéne ta rok teci z nakupom izdelka. OC zato priporoc¢a, da takoj po nakupu preverite, ali na izdelku
morda ni vidnih pomanjkljivosti.

3. Obseg

Garancija velja od datuma nakupa in je priznana v naslednjih primerih, ¢e ne obstaja izklju¢itev v skladu s 4. tocko:
* 3 leta na emajlirani okrogli kotel (spodniji del in pokrov) pred rjavenjem;

* 3 leta na emajlirano resetko zara pred rjavenjem in pregorevanjem;

= 3 letanavse dele iz nerjavnega jekla pred rjavenjem in pregorevanjem;

= napake emajla pred prvo uporabo;

= 2 leti na vse ostale okvare v proizvodnji/materialu.

Kot napake ne veljajo neravnine, razlike v barvi emajla ali manjse napake, npr. podporne tocke na spodnjem robu pokrova ali elementih

za obesanje, ki niso pomembne za delovanje in so za vas kot stranko sprejemljive.

Ce pride do garancijskega primera, OC po lastni presoji zamenija ali nadomesti poskodovane dele ali dele z napako oz. izdelek v celoti.

Ce se vam kot stranki zdi primerno, se lahko izdelek zamenja tudi s primerljivim novejsim modelom, npr. z naslednikom modela. Ce napaka ne
zmanj$a funkcionalnosti izdelka in se vam kot stranki zdi primerno, vam lahko namesto popravila ponudimo tudi primerno finan¢no nadomestilo.
V ¢asu obravnave garancije (preverjanje in morebitna zamenjava) ne morete uveljavljati zahtevkov do OC za nadomestni izdelek ali drugo odskodnino.
Zaradi izvajanja garancijskih storitev se garancijsko obdobje ne podaljsa, niti ne zacne ponovno teci. Zamenjani deli preidejo v last OC.
Garancijsko obdobje zacne ponovno te¢i samo v primeru zamenjave izdelka.

Ta garancija ne utemeljuje nadaljnjih zahtevkov do izdajatelja garancije. Vasi zahtevki iz ostalih pravnih razlogov s tem niso izklju¢eni ali omejeni
(glejte 1. tocko zgoraj).
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4. 1zKkljucitev
Garancija je izklju¢ena v naslednjih primerih:

= obicajna obraba pri ustrezni uporabi, zlasti na splosno hitro obrabljivih delih, kot so lijak, nadstreski proti plamenom, gorilnik, termometer,
element za vzig in baterija, elektroda, vzigalni kabel, plinska cev, regulator plinskega tlaka, grelni element, reflektor, aluminijasta zas¢itna folija,
reSetka za zar ali oglje, reSetka za vzig in posodica za oglje/zbiranje mascobe;

= poskodbe na emajlu uporabljenih napray, ce ni mogoce dokazati, da je bila napaka prisotna ze pred prvo uporabo;

= napake in/ali poskodbe zaradi nepravilne ali neustrezne uporabe, zlasti zaradi
neupostevanija navodil za uporabo, varnostnih navodil ali navodil za delovanje/vzdrzevanje (npr. uporaba zunanjih naprav v notranjih prostorih,
poskodbe zaradi nepravilne montaze, neustreznega ¢iscenja emajlirane povrsine lijaka ali reSetke za Zar, neizvedbe preizkusa tesnjenja, Ce je
ta priporo¢en v navodilih za uporabo, uporabe Skodljivih kemikalij, uporabe v neustrezne namene itn.);

= napake in/ali poskodbe, ki nastanejo zaradi posegov ali popravil oseb, ki jih ni pooblastilo podjetje OC;

= napake in/ali poskodbe, ki nastanejo zaradi uni¢ujoih vremenskih razmer (npr. zaradi toce ali udara strele);

* napake in/ali poskodbe, ki nastanejo zaradi zionamerne poskodbe ali namerne oz. malomarne poskodbe, ki je ne povzro¢i OC;

= napake in/ali poskodbe, ki nastanejo pri prevozu do kupca, ¢e prevoza ni opravil izdajatelj garancije;

= napake in/ali poskodbe, ki nastanejo zaradi visje sile;

= napake in/ali poskodbe, ki nastanejo zaradi obrabe pri profesionalni uporabi v komercialne namene (npr. uporaba v hotelirstvu ali gostinstvu).

5. Obravnava garancije

Ce pride do garancijskega primera, se ¢im prej obrnite na nas ali na nasega pooblad&enega prodajalca (seznam prodajalcev je na voljo na naslovu
www.outdoorchef.com) in nam poleg vasega naslova po moznosti sporocite ime izdelka/dela izdelka, stevilko racuna, serijsko Stevilko in Stevilko
artikla (oboje najdete na nalepki s podatki na vasem Zaru; glejte prvi del navodil za uporabo). Zazeleno je, da opisu napake dodate fotografijo.

Za preverjanje obstoja garancijskega primera izdelek predajte prodajalcu ali nam (garancija bring-in). Ce je garancijski primer upravicen, vam
nadomestimo potrebne prevozne in postne stroske, sicer pa vam izdelek posljemo nazaj na vase stroske.

Registrirano znamko OUTDOORCHEF zastopa naslednje podjetje:
Outdoorchef AG | Eggbiihlstrasse 28 | postni predal | 8050 Zirich - Svica | www.outdoorchef.com

*

Seznam prodajalcev je na voljo na nasi spletni strani OUTDOORCHEFR.COM
Serijska Stevilka in Stevilka artikla sta na nalepki s podatki na vasem zaru
(glejte prvi del teh NAVODIL ZA UPORABO).

*k
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TEHNICNE INFORMACIJE

AROSA 570 G

CE

Plin

|3+ (28/30/37 mbar)
ISB/P (30 mbar)

ISB/P (50 mbar)

Skupna poraba plina

OKROGEL KOTEL

Moc

- manjsi gorilnik
Poraba plina

- veliki gorilnik
Poraba plina

Sobe (28-30/37 mbar)
- Sobe manj$ega gorilnika
- Sobe velikega gorilnika

Sobe (50 mbar)
- Sobe manjSega gorilnika
- Sobe velikega gorilnika

AROSA 570 G SB

CE

Plin

I3+ (28/30/37 mbar)
138/ (30 mbar)

138/P (50 mban)

Skupna poraba plina

OKROGEL KOTEL

Moc¢

- manjsi gorilnik
Poraba plina

- veliki gorilnik
Poraba plina

Sobe (28-30/37 mbar)

- Sobe manjSega gorilnika
- Sobe velikega gorilnika
Sobe (50 mbar)

- Sobe manjsega gorilnika
- Sobe velikega gorilnika

0063 BP 3505
butan G30/propan G31

Elektriéni vzig
Za delovanje elektricnega vziga potrebujete dve bateriji
(tip AAA, LRO3, 1,5 V).

butan 30 mbar/propan 37 mbar

butan/propan 30 mbar
butan/propan 50 mbar
686 g/h

2,90 kW
210 g/h

6,60 kW
476 g/h

0,78 mm/oznaka: BD
1,22 mm/oznaka: BG

0,68 mm/oznaka: AU

1,06 mm/oznaka: Al

0063 BP 3505
butan G30/propan G31

Napotek za prikaz temperature
Pri prikazu temperature na termometru lahko pride do odstopanj +/- 10 %.

Spletna stran
Vec informacij, nasvetoy, trikov, receptov in vse, kar je vredno vedeti o izdel-
kih OUTDOORCHEF, najdete na spletni strani OUTDOORCHEFCOM

butan 30 mbar/propan 37 mbar

butan/propan 30 mbar
butan/propan 50 mbar
914 g/h

290 kW
210 g/h

6,60 kW
476 g/h

0,78 mm/oznaka: BD
1,22 mm/oznaka: BG

0,68 mm/oznaka: AU
1,06 mm/oznaka: Al

GORILNIK STRANSKE KUHALNE PLOSCE

Moc¢
Poraba plina

Sobe (28-30/37 mbar)
Sobe (50 mbar)

320 kW
228 g/h

0,88 mm/oznaka: AH
0,76 mm/oznaka: AK
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KULLANMA KILAVUZU

ONEMLI: OUTDOORCHEF gazli mangalinizi isletime almadan énce bu kilavuzu tamamen okuyun.

[c 60063 Outdoorchef AG A
PIN 0063 BP 3505  Eggbuhlstrasse 28, 8050 Zirich

Typ Serial No.:

Article No.: ‘

Made in China

Butane / Propane _ DISTRIBUTION
G30/G31 30/37 mbar Outdoorchef Deutschland GmbH
c Ochsenmattstr. 10 | 79618 Rheinfelden | Germany
atl . Cat.l3EWP
Total rate Qn=
\_

J

ONEMLI:
ik olarak gazli kiresel mangalinizin seri numarasini bu kullanma kilavuzunun arka kismina not edin. Mangal modeline gére numarayi,
veri etiketinde olmak lizere ya mangal sasisinde ya da zemin plakasinda bulabilirsiniz.

Seri numarasi ve Urlin numarasi soru durumlarinda, yedek parca siparislerinde ve olasi bir garanti hizmeti talebinde sorunsuz islemler igin
énemlidir. Kullanma kilavuzunu givenli bir yerde muhafaza edin. Givenlik, isletim ve bakim ile ilgili snemli bilgiler icermektedir.

Mangali kullanan herkes dogru tutusturma islemini bilip buna uymalidir. Cocuklar mangali kullanmamalidir. Montaj kilavuzundaki montaj talimatlarina
tamamen uyulmalidir. Teknigine uygunsuz bir montaj islemi tehlikeli sonuclara yok acabilir. Alev alabilir sivilari ve materyalleri ya da yedek gaz
siselerini mangalin yakinina koymayin. Mangali ya da gaz sisesini (siselerini) kesinlikle havalandirmaz alanlara koymayin.

Gazli kazanli mangalinizi isletime almadan dnce bu kilavuzu tamamen okuyun. Mangal sadece acik alanda kullanilabilir ve yanici nesnelere en
az 1,6 m'lik bir glivenlik mesafesi tutulmalidir.

GAZ SISELERI

Zemin plakasina maksimum 8 kg'lik dolum agirigina sahip gaz siseleri koyulabilir. Siseyi bunun igin belirtilen yere koyun.

T i

5 [«

e

max 500 mm

max & 310 mm

Sizdiran civatalarin olmamasina dikkat edin.

isletime alma éncesinde ve her gaz sisesi degisiminden sonra SIZDIRMAZLIK YONUNDEN KONTROL gergeklestirin.
= Gaz siseleri 50° C tizerinde bir sicakliga maruz birakilmamalidir ve hicbir zaman kapali bir alanda ya da bir kilerde depolanmamalidir.
= Kullanilan gaz siseleri tizerine not edilen glivenlik talimatlarini dikkate alip bunlara uyun.
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BiLGI: Basing regilatériine ve gaz tiiplerine tilkenizde uygun isletim icin izin verilip verilmedigini kontrol edin. Sadece tilke standardina uygun
gaz tupleri kullanin. Farkli conta sistemlerinden dolayi basing regilatéri ve gaz tiipl sistemlerinde sapma oldugunda siki bir vida baglantisi
olusturulamaz. Bu sizinti, disari sizan gazin dogrudan acik ates veya kivilcimlarla tutusmasina neden olabilir. Satisa sunulan gazli mangallarin
guvenlik ve sorumluluk nedenlerinden dolayl mutlaka kontrol etmenizi ve gerekirse basing regulatériini ve gaz hortumunu llke talimatlarina
uygun hale getirmenizi ya da getirtmenizi dneriyoruz.

GUVENLIK BILGILERI

Kullanma kilavuzu kullanici tarafindan muhafaza edilip her daim erisilebilir durumda olmalidir.

Mangali TUTUSTURMA iCiN KILAVUZ boliimii uyarinca isletime alin.,

“Sadece acik alanda kullanin”

“Cihazi isletime almadan 6nce kullanim kilavuzunu okuyun”

“DiKKAT: Erisilebilir parcalar ¢ok sicak olabilir. Cocuklari uzak tutun”

“isletim esnasinda cihaz yanici materyallerden uzak tutulmalidir”

“isletim esnasinda cihazi hareket ettirmeyin”

“Kullandiktan sonra gaz sisesindeki gaz beslemesini kapatin”

Mangalr hicbir zaman bir tente altinda kullanmayin.

Direksiyonla donatilmig cihazlar plriizlii zeminler ya da ¢ikintilar zerinden itmeyin.

Sicak pargalara dokunurken koruyucu eldiven kullanin.

Mangal sonrasinda gaz ayar diigmesini daima O konuma alip gaz sisesindeki gaz beslemesini kapatin.

Gaz sisesini degistirirken gaz ayarlama digmesinin O konumunda olmasina ve gaz beslemesinin gaz sisesine bagl olmasina dikkat edin.
ONEMLI: Yakinda tutusma kaynaklari bulunmamalidir.

Yeni bir gaz sisesinin baglanmasindan sonra baglanti parcalarini SIZDIRMAZLIK YONUNDEN KONTROL kilavuzu uyarinca kontrol edin.
Sizdiran parcalar konusunda siiphe duyuluyorsa gaz ayarlama diigmesini O konumuna alin ve gaz sisesindeki gaz beslemesini kapatin.
Gaz ileten parcalari gaz magazasinda kontrol ettirin.

Gaz sisesi hasar ya da asinma belirtileri sergiliyorsa hemen degistiriimelidir. Hortum blkilmemeli ve tzerinde herhangi bir catlak olmamalidir.
Hortumu ¢ikarmadan énce gaz ayarlama digmesini ve gaz beslemesini kapatmayi unutmayin.

Hortumu ve gaz basinci reglilatérini satin alma tarihinden itibaren 3 yillik bir kullanim siresinden sonra degistirin. Gaz basinci regtlatérinin
ve hortumun ilgili EN standartlarina uymasina dikkat edin (gaz basinci regtilatéri EN 16129 / gaz sisesi EN 16436).

Gaz hortumunun tavsiye edilen uzunlugu 90 cm'dir ve 150 cm'yi agmamalidir.

Havzanin zeminindeki biytik yuvarlak hava emme deligini ya da kapaktaki hava kanalini bloke etmeyin. Gaz sisesi alanlarinin havalandirma
delikleri kesinlikle kapatimamalidir ya da tizeri 6rttilmemelidir.

“Cihaz Uzerinde degisiklik yapmayin”. Hatal islev siphesi sdz konusuysa bir uzmana danisin.

Mangal gaz basing regulatorl dahil uygun gaz hortumu ile birlikte teslim edilir. Gaz hortumu mutlaka mangalin sicak ylizeylerinden uzak
tutulmalidir. Hortum cevrilmemelidir. Hortum, hortum kilavuzuna sahip mangal modellerinde mutlaka bu kilavuza sabitlenmelidir.

Hortum ve regtilatér ilgili Glke talimatlarina ve EN standartlarina uygundur (gaz basinci regilatéri EN 16129 / gaz sisesi EN 16436).

Tam performans elde edilmezse ve gaz beslemesinin tikandigindan stiphe duyuluyorsa bir gaz magazasina basvurun.

Mangali sadece siki ve sabit bir zemin tzerinde kullanin. Mangali isletim sirasinda kesinlikle ahsap zemin lzerine ya da baska yanici ylzeylere
koymayin. Mangali yanici materyallerden uzak tutun.

Mangali yanici sivilarin ya da materyallerin yakininda depolamayin.

Mangal kisi bir odada gegirecekse gaz sisesi mutlaka cikariimalidir. Daima ¢ocuklarin erisemeyecegi agik ve iyi havalandirmali bir alanda
depolanmalidir.

Mangali isletime almadan 6nce mimkiin oldugunda rlizgara karsi korunacak bir sekilde konumlandirin.

Mangal kullaniimayacaksa, tamamen soguduktan sonra bir értme bashigi aracilifiyla cevre etkilerine karsi korunmalidir. Ortme bagliklarini
mangal saticinizdan temin edebilirsiniz.

Nem olusumunu onlemek icin értme basliklarini gliclt yagmur sonrasinda cikarin.

isletim esnasinda mangali kesinlikle gozetimsiz birakmayin.

Mangal kapatildiktan sonra da uzun siire sicak kalir. Kendinizi yakmamaya ve mangalin lzerine herhangi bir nesne koymamaya dikkat edin,
yangin tehlikesi séz konusudur.
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SIZDIRMAZLIK YONUNDEN KONTROL

UYARI: Sizdirmazlik yoniinden kontrol sirasinda yakinda tutusma kaynaklari bulunmamalidir. Bu sigara igmek igin de gecerlidir. Sizdirmazhigr higbir
zaman yanici kibrit ya da acik bir ates ile kontrol etmeyin ve bu kontrol islemini daima acik alanda gerceklestirin.

1. Gaz ayarlama diigmesi O konumunda olmalidr.
2. Sisedeki gaz beslemesini agin ve gaz ileten tim parcalan (gaz sisesindeki baglanti / gaz basing ayar / gaz hortumu / gaz girisi / valfteki baglantr)
%50'si sivi sabundan ve %50'si sudan olusan bir sabun ¢ozeltisi ile fircalayin. Bir sizinti tespit spreyi de kullanabilirsiniz. (Bkz. res. 2A ve 2B)
3. Sabun ¢ézeltisinde baloncuk olusmasi sizinti oldugu anlamina gelir.
ONEMLI: Mangal ancak tiim sizinti noktalan giderildikten sonra kullanilabilir. Gaz sisesindeki gaz beslemesini kapatin.
4. Mimkinse baglantilar sikarak sizinti noktalarini giderin ya da arizali parcalar degistirin.

o

1.ve 2. adimlarini tekrarlayin.
6. Sizinti noktalar giderilemiyorsa gaz magazasina basvurun.

BILGI: Gaz sisesinin her baglanti ya da degisim isleminden sonra ya da mangal sezonu baslangicinda SIZDIRMAZLIK YONUNDEN KONTROL
gerceklestirin.

AROSA 570 G OZEL GOSTERIM

VL)

Res. 2A Res. 2B
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KUMANDA KONSOLU UZERINDEKI SEMBOLLERIN AGIKLAMAS|

Isi kademeleri ve atesleme

O

¢

2
222
ZZA

BRULOR SISTEMLERI

BILYE

iki halkali briilérlii mangal sistemleri

: Kapali konumu
: Dustik giic

: Orta glic

: Yiksek glic

: Atesleme

Blyuk halkali brilor ((/((/((/ kademesinde en yiksek performansa ve (// kademesinde en diislik performansa ulasir. Orta ila yliksek sicaklik

alanindaki kullanimlar igin tasarlanmistir.

Kuglk halkali brilor ((/((/(// kademesinde en yliksek performansa ve (// kademesinde en dislk performansa ulasir. Orta ila disiik sicaklik

alanindaki kullanimlar icin tasarlanmistir.

YAN PiSiRME YERIi (SADECE YAN PiSiRME YERINE SAHiP MODELLER iCiN GECERLIDIR)

Ek yan pisirme yerinin briilor sistemi

Brilor (//((/(// kademesinde en yiiksek performansa ve (// kademesinde en dlsik performansa ulasir.
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ILK KULLANIM ONCESINDE

Gida maddesi ile temas eden tlim pargalari temizleyin.

Gaz ileten tiim parcalar SIZDIRMAZLIK YONUNDEN KONTROL bélimiinde tanimlandigi gibi kontrol edin.
AROSA 570 G Urunlnuz satic tarafindan monte edili bir sekilde teslim edilmisse de bu islemi gergeklestirin.
Mangali yakl. 20-25 dakika boyunca (//((/((/ kademesinde yakin.

TUTUSTURMA KILAVUZU

BILYE

1.

w

Gaz hortumu, gaz basinci regiilatérii ve gaz sisesi arasindaki tiim baglantilarin iyi vidalandigindan emin olun (SIZDIRMAZLIK YONUNDEN
KONTROL béliimiindeki talimatlar uyarinca hareket edin).

Mangal kapagini acin. DIKKAT: Mangali hicbir zaman kapak kapaliyken tutusturmayin.

Gaz sisesindeki gaz beslemesini agin.

istenen halkali briilériin gaz ayarlama diigmesine basin ve bunu saat yonii tersinde (//((/(/l & Lademesine cevirin. Gaz yanana kadar gaz
ayarlama diigmesini basili tutun.

&0@0 0(/////(//

Gaz 3 saniye icerisinde alev almazsa gaz ayarlama diigmesini O konumuna alin. Yanmayan gazin ugmast igin 2 dakika bekleyin. Daha sonra
4. noktay tekrarlayin.
Mangali 3 deneme sonrasinda isletime almak miimkiin degilse sebeplerini arayin (HATA GIDERME béliimiinde tanimlandigi gibi).

YAN PiSiRME YERi (SADECE YAN PiSIRME YERINE SAHiP MODELLER iCiN GECERLIDIR)

1.

Gaz hortumu, gaz basinci regiilatérii ve gaz sisesi arasindaki tim baglantilarin iyi vidalandigindan emin olun (SIZDIRMAZLIK YONUNDEN
KONTROL béliimiindeki talimatlar uyarinca hareket edin).

VYan pisirme yerinin kapagini agin. DIKKAT: Yan pisirme yerini hicbir zaman kapak kapaliyken tutusturmayin.

Gaz sisesindeki gaz beslemesini agin.

Yan pisirme yerinin gaz ayarlama digmesine basin ve bunu saat yonu tersinde ///(//((/ & Kademesine cevirin. Gaz yanana kadar gaz
ayarlama digmesini basili tutun.

Gaz 3 saniye icerisinde alev almazsa gaz ayarlama diigmesini O konumuna alin. Yanmayan gazin ugmasi icin 2 dakika bekleyin. Daha sonra
4. noktay tekrarlayin.

Yan pisirme yerinin briilérinii 3 deneme sonrasinda isletime almak miimkiin degilse sebeplerini arayin (HATA GIDERME bolimiinde
tanimlandigr gibi).
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GAZ EMNIYET SISTEMI (GSS)

Tim AROSA modelleri asagidaki 6zellikleri iceren yenilikci GAZ EMNIYET SISTEMI (GSS) ile donatiimistir:

ALEV KORUMASI

ALEV KORUMASINDA atesleme ve kivilcimdan olusan kapali bir sistem s6z konusudur. Gaz vanasi agildiktan ve ateslemeye basildiktan
sonra bu sistem yanar. ALEV KORUMASI kivilcimi guicli riizgar gibi hava kosullarina karsi korur ve briilérlerin sénmesi durumunda tekrar
kendiliginden yanmasini saglar. Ateslenen brilorler farkli hava kosullari (6r. riizgar) altinda gavenilir bir sekilde calisir.

Avantajlari:

*  Ateslenen brilérler hava kosullarina karsi en iyi sekilde korunmaktadir.
. Ruzgarli havada bile 80 dereceden cok disuk sicakliklarda mangal.

" Disari ¢cikan, yanmayan gazlarin olmasini énleyin.

* ONEMLI: Brilérlerin asin hava kosullarinda sénmeyecegine dair ylizde yiiz bir kesinlik séz konusu degildir. Gaz kullanilirken mangalin
kesinlikle gozetimsiz bir sekilde isletiimemesine dikkat edilmelidir. Tum testler laboratuvar kosullari uyarinca gercgeklestiriimistir.

EMNIYET ISIGI

Yanan kanitlanmis giivenlik. Gaz ayar diigmesi O konumundan saat yéni tersinde ((/(//(// € yonine cevrilir ve béylece gaz beslemesi
acilirsa AROSA 570 G triniintziin EMNIYET ISIGI etkinlesir. ilgili déner regiilatérlerde LED bulunmaktadir. EMNIYET ISIGININ eneriji
beslemesi birlikte verilen AAA bataryalari lzerinden saglanir.

Avantaj:
. Emniyet 1s1§1 size valfin hala acik oldugunu ve gaz aktigini hatirlatir*

* ONEMLI: Mangal sonrasinda gaz sisesindeki gaz beslemesini ve gaz vanasini kapatmayi unutmayin.

6000 S0

\ \
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GURME BRULOR TEKNOLOJISI (GBT)

Tum AROSA modelleri size 80 — 360 derecelik tam ve bosluksuz bir sicaklik araligindan faydalanmaniza izin veren en yeni brilor jenerasyonuna
sahiptir. Tim sicaklik araliklarinda mangal, pisirme veya kizartma yapabileceginizden mangaliniz ile alakali komple yeni imkanlar sunar.

Sicaklik araliklan / kullanim:

SICAKLIK KUCUK BRULOR BUYUK BRULOR

Min. Yakl. 80* ((/ O
Min. Yakl. 120* ((/ (// O
Maks. Yakl. 170* (// ((/ ((( O

Min. Yakl. 170* @) ¢

Min. Yakl. 240* @) X

Maks. Yakl. 300 @) XX

Mutlak maks. Yakl. 360* (// ((/ ((/ (// (// ((/

* Hava kosullarina bagl etkenler olmadan referans degerler

iPUCLARI VE PUF NOKTALARI:

Hafif pisirme (80 — 130 derece):
Mangalinizi 80 derecelik bir sicakliga ayarlayin, et veya baligi 80 derecede hafif pisirmek veya yiyecekleri sicak tutmak icin mikemmel kosullar
yaratin (standart konumlu huni).

110 - 130 derecelik sicaklik araliginda Beef Brisket, Pulled Pork veya Spare Ribs gibi barbeki klasikleri kusursuz bir sekilde hazirlanir

(standart konumlu huni).

Mangal, pisirme, kizartma (130 - 220 derece):

130 - 220 derece arasindaki sicaklik araliginda et, balik vb. en iyi sekilde esit olarak pisirilebilir (standart konumlu huni). Ozellikle biytik
et parcalari igin uygundur. Bu sicaklik araligi pisirme veya kizartma icin de cok uygundur.

Yiiksek sicaklik (220 — 360 derece):

360 dereceye kadar ¢ikan maksimum isi ile muhtesem kabarik biftekler ve hafif kizarmis trlinler elde edilebilir. Maksimum isi ayrica ¢itir pizza
veya tarte gibi yiyeceklerin hazirlanmasi icin kusursuz uygunluktadir (standart konumlu huni).
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ESSIZ HUNI SISTEM

Mangal, pisirme ya da kizartma essiz OUTDOORCHEF huni sistemi standart konumda bilye igerisinde esit bir 1st dagilimi saglar ve briilrler
komple izole oldugundan zararli yag atesini ¢nler.

Yere damlayan yag yanmaz, porselen emaye huni boyunca bilye altindaki toplama kabina akar. Cevirme yapilmasi gerekmediginden mangal
spesiyaliteleri iyi bir sekilde piserken siz de ev sahibi olarak rahat bir sekilde misafirlerinizi agirlayabilirsiniz.

Et, balik, sebze vb. oldukga sulu, yumusak ve gevrek kalir. Huniye denk gelen yag ve et suyunun bir kismi buharlastigindan et, balik ve sebze essiz

bir mangal aromasini icine geker.

360 dereceye kadar tas finn kalitesinde pizza, tarte veya ekmek pisirilebilir. Kiigtik briilér kullanildiginda mangal Grtint yaklasik 80 derece gibi
diistik sicakliklarda son derece korunarak pisirilir - rozbif, Tomahawk veya Rib-Eye gibi yagh XL et parcalari icin en iyi kosullar.

Huni volkan konumuna cevrildiginde alttan cok yiiksek, konsantrasyonlu bir isi islenir (5600 dereceye kadar), barbekli Wok, aroma tavasi veya
dékim plaka gibi OUTDOORCHEF aksesuarlari icin kusursuz.

Gazli kiiresel mangalin i¢ kismi huni sayesinde temiz kaldigindan temizlik de zahmetsizdir.

IPUCU: Huninin temizlenmesi icin mangalin en yiiksek kademede 10 dakika 1sitilmasini tavsiye ediyoruz (standart konum). Ardindan huniyi bir
piring firca ile kolayca fircalayabilirsiniz. Bu islem icin OUTDOORCHEF huni firgasini tavsiye ediyoruz.

Aksesuarlarimiz ile ilgili daha fazla bilgi icin: WWW.OUTDOORCHEF.COM

STANDART KONUM

Standart konum ¢ogu mangal uygulamalari igin optimum huni konumu olup bilyede essiz isi
sirkllasyonu saglar. Yiyecekler pisirilecek olan urliniin cevrilmesi gerekmeden esit olarak pisirilir.
Et, balik, sebze vb. oldukca sulu, yumusak ve gevrek kalir.

Standart konum her tir et, hafif 1zgara balik, Ustu kizartilan Grlinler, citir sebze ve pizza, tarte veya

ekmek pisirilmesi igin uygundur.

VOLKAN KONUMU

Huni volkan konumuna gevrildiginde alttan ¢ok yliksek, konsantrasyonlu bir isi islenir, barbek
Wok, aroma tavasi veya dokiim plaka gibi OUTDOORCHEEF aksesuarlar icin kusursuz.

Volkan konumu bodylece Ton baligi biftegi, tarak veya Wok sebzeleri gibi az kizaran yiyecekler igin
kusursuz uygunluktadir.
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GAZLI KURESEL MANGAL IGIN KULLANMA KILAVUZU

1. Huniyi istenen konuma alin (standart konum veya volkan konumu).

DIKKAT: Mangal sirasinda huni konumunu sadece isiya dayanikli eldivenlerle degistirin.

BiLGI: (//(//((/ kademesinde, volkan konumunda mangal ve pisirme isleminde kapagi acik birakin. Volkan konumunda mangal isleminde
sadece ((/ - ((/(// kademesinde kapak kapali ¢alisilabilir.

Gerekirse ilgili aksesuari segin.

Mangali yakl. 10-15 dakika boyunca kapak kapali bir sekilde ((/((/((/ kademesinde isitin.

Mangal Griinlni mangal 1zgarasina koyup sicaklidi istediginiz gibi kademesiz bir sekilde ((/ - (//((/(é arasinda ayarlayin.

o~ W

Mangal islemi sonrasinda gaz ayarlama diigmesini daima O konumuna alin. Daha sonra gaz sisesindeki gaz beslemesini kapatin.,

Siseler bosken de sise vanasi kapatimalidir.

6. DIKKAT: Yag toplama kabinda toplanan sicak yag yanmalara neden olabilir. Yag toplama kabini gikarmadan énce yagin tamamen
sogumasini bekleyin.

7. Mangali pisirme sonrasinda kaydirmadan, hareket ettirmeden veya temizlemeden énce mangalin tamamen sogumasini bekleyin.

YAN PISIRME YERIIGIN KULLANMA KILAVUZU (SADECE YAN PISIRME YERINE SAHIP
MODELLER IGIN GEGERLIDIR)

1. Yan pisirme yerini isletime almadan énce birlikte verilen pisirme/tava bashdini oturtun.
2. Uygun aksesuar veya tavayi secip pisirme/tava bashginin tizerine konumlandinn. OUTDOORCHEF BBQ WOK (ayrica aksesuar olarak temin
edilebilir) kullanimi 8ncesinde liitfen birlikte verilen WOK tutucusunu kullanin.

3. Sicakligi kademesiz bir sekilde isteginize gore ((/ - (//(//(// arasinda ayarlayin.

4. Aksesuari veya tavayi kisaca isittiktan sonra yiyecekleri ekleyip hazirlayin.

5. Pisirme islemi sonrasinda gaz ayarlama diigmesini daima O konumuna alin. Daha sonra gaz sisesindeki gaz beslemesini kapatin.
Siseler bosken de sise vanasi kapatiimalidir.

6. Mangali pisirme sonrasinda kaydirmadan, hareket ettirmeden veya temizlemeden 6nce mangalin tamamen sogumasini bekleyin.

7. Yan pisirme alaninda <160 mm ve >270 mm pisirme kaplarini kullanmayin.

PISIRME / TAVA BASLIGI

KULLANIM

Mangal lizerinde kullanirken pisirme/tava baslidina sadece mangal eldivenleri ile dokunun. Pisirme/tava baslgini sicak durumdayken yanici veya
1stya karsi duyarli ylizeylere koymayin.

TEMIZLiK

Pisirme/tava baslhidi kolayca bulasik makinesinde yikanabilir.
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AROSA 570 G'NIN DEPOLAMA ALAN

Tum AROSA 570 G modellerinde, ilave elmas dokiim izgaranin ve pizza tasinin depolanmasi icin, mangalin i¢ kisminda bir tutucu vardir
(ikisi de teslimat kapsamina dahil degildir).

BILGi: Elmas dokiim 1zgara ve pizza tasi gibi diger aksesuarlar WWW.OUTDOORCHEF.COM internet sayfanizda veya saticida bulabilirsiniz.

TEKSTIiL KAPLAMALI MODELLERIN DEPOLAMA ALANI (SADECE TEKSTiL KAPLAMALI MODELLER ICINDIR)

Yukarida belirtilen aksesuarlar ile donatma islemi mangalin acik arka kismi Uzerinden gerceklesir.
Gaz sisesine ve yag toplama kabina kolay bir sekilde ulasabilmeniz icin Arosa 570 G modelindeki Uriinliniiziin sol tarafinda fermuarli bir giris
bulunmaktadir.

Bu giris gaz beslemesini kolay bir sekilde acip kapatmanizi saglar. Ayrica yad toplama kabi temizlik islemi igin kolay bir sekilde yandan ¢ikarilabilir.

AROSA 570 G'NIN KAYDIRILMASI VE MANEVRA ETTIRILMES|

Arosa 570 G'nizin dayanikli yan g6z, mangalinizin kaydiriimasina ve manevra ettirilmesine de yarar.

Sagdaki yan masa, bir sabitleme fonksiyonuna (yukaridaki resme bakin) sahiptir - mangali istenilen pozisyona getirmeye ydnelik manevra ettirmek
icin sadece yan masay kaldirmalisiniz.
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IPUGLARI VE PUF NOKTALARI

GAZ BILYESi iLE MANGAL

Standart konum

Daha buytk et parcalar (¢r. fileto, antrikot, favoriler veya bitin tavuk): Essiz huni sistemi sayesinde et parcalan mangal sirasinda artik cevrilmek
zorunda degildir. Gaz brilorinin isisi mangal kiresinin i¢ kisimlarinda yukari dogru cikar ve tim kirede esit olarak dagili. Mangal Griinin
6nceden isitilmis mangal 1zgarasina koyup kapagi kapatin. Her bir et parcasi arasinda daima biraz mesafe birakin. Kapagin kapatimasiyla
pisirilecek olan Urlintin her tarafi kizartilir ve suyu ette kalr.

Daha blyik pargalarda hicbir seyi sansa birakmamak icin sicaklik 6lglim cihazlarimizi tavsiye ediyoruz, 6. OUTDOORCHEF GOURMET CHECK
PRO - kusursuz sonuglar icin ana sicaklik dl¢iim cihazi, resmi OUTDOORCHEF uygulamasi tzerinden kolay kumanda edilebilir.

Standart konumda da cok iyi pisirme sonuglar elde edilebilir, ailenizi ve arkadaslarinizi ér. bilyeye tam oturan OUTDOORCHEF pizza tasimiz ile
kendiniz yapacaginiz pizza ile sasirtin. Pizzay pisirmeden énce pizza tagini 20 dakika en yiiksek kademede isitin - tipki italyanlar gibi citir bir pizza
tabani ile 6dllendirileceksiniz.

OUTDOORCHEF mangali dogru aksesuar ile kullanmaniz halinde mangal daha zevkli bir hal alacaktir. Mangal, pisirme ya da kizartma:
Yaraticihginizi ve deneme isteginizi galistirin.

Genis aksesuar yelpazemiz veya uygulamamiz hakkinda daha fazla bilgiye asagidaki adresten ulasabilirsinizz WWW.OUTDOORCHEF.COM

Volkan konumu

Konsantrasyonlu bir sekilde 6. OUTDOORCHEF dokim plaka veya OUTDOORCHEF barbeki Wok gibi aksesuarlara verilen, alttan gelen isinin
50z konusu oldugu OUTDOORCHEF kullanimi icin kusursuz uygunluktadir.

YAN PiSiRME YERINDE PiSiRME (SADECE YAN PiSiRME YERINE SAHiIP MODELLER iCiN GECERLIDIR)

Yan pisirme yeri 6r. zeytin yaginda sarimsakli karides gibi farkli mezelerin, kizarmis sebze gibi garnitirlerin veya mangal sirasinda soslarin
hazirlanmasi icin kusursuz uygunluktadir. Bu ylizden aksesuar olarak OUTDOORCHEF aroma tavasini tavsiye ediyoruz, bu Grlinle her
yemeginizden basarili sonuglar elde edilebilirsiniz.

Genis aksesuar yelpazemiz hakkinda daha fazla bilgiye asagidaki adresten ulasabilirsinizz: WWW.OUTDOORCHEF.COM

MANGAL SONRASINDA

Her briilériin gaz ayarlama diigmesini O olarak ayarlayin.
Gaz sisesindeki gaz beslemesini kapatin.
Mangali sogutup temizleyin.

AW N~

Mangali uygun ¢rtme basligi ile ortin.

TEMIZLIK

Cogu yag ya buharlastigindan ya da toplama kabina iletildiginden mangal islemleri arasinda ufak bir temizlik islemi gereklidir. Daha gticlii kirlerde
mangali yakl. 10 dakika tam gic ile 1sitin. Huni ve 1zgarayi temizlemek icin piring killi bir mangal fircasi kullanin (gelik kil uygun degildir).

DiKKAT: Briilor sistemi etrafindaki mangalin i¢ kismini temizlerken briilér parcalarina hasar vermemeye dikkat edin.

DIKKAT: Mangalin dis kismini ve depo alanini sadece piyasada bulunan, zararsiz temizlik maddeleri ile temizleyin (6r. piyasada bulunan durulama
maddesi). Ozel mangal temizleyicileri kullanilirken (tavsiye edilmiyor) triintin ik 8nce gériinmeyen bir kisminda test edilmesini tavsiye ediyoruz

DOKUM MANGAL IZGARASI (TESLIMAT KAPSAMINA DAHIL DEGILDIR, AYRICA TEMIN EDILEBILIR)

KULLANIM
Dokiim mangal izgarasini ilk kullanim éncesinde su ile temizleyin. Izgaralara mangal tizerinde kullanirken sadece mangal eldivenleri ile dokunun.
Dokim mangal 1zgaralarini sicak durumdayken yanici veya isiya karsi duyarli ylzeylere koymayin.

Dokim mangal izgaralarini daha kolay ¢ikarmak igin 1zgara kaldiricisini kullanabilirsiniz.
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TEMIZLIK

e Dokim mangal izgarasini yakl. 10 dakika sogumasi igin mangalin Uzerinde birakin
e Piring killi bir firca kullanin (gelik kil uygun degildir)

e |zgarayi veya fircayl tamamen sogutun

e lzgarayi temizlik islemi sonrasinda yag ile hafif yaglayin.

TEKSTIL KAPLAMA ILE ILGILI KORUYUCU BAKIM BiLGiLlERi
(SADECE TEKSTIL KAPLAMALI MODELLER IGIN GEGERLIDIR)

HAVA KOSULLARINA KARSI DAYANIKLILIK

Arosa 570 G modelinin tekstil kaplamasi agik alanda kullanim icin gelistirilmis olan bir Outdoor dokudan olusmaktadir. Bu doku UV isinlarina ve
hava kosullarina karsi dayaniklidir.

Tekstil kaplamanin maksimum 6lglide uzun 6murli olmasi icin her kullanim sonrasinda Arosa 570 G modelinizi uyygun OUTDOORCHEF 6rtme
basligi ile hava kosullarina, kire ve polen tozuna karsi korumanizi tavsiye ediyoruz.

NEM
Tekstil kaplama bir defa islanirsa mangali 6rtme baslidi ile 6rtmeden énce kaplamanin tamamen kurutulmasini tavsiye ediyoruz. Hava kosullarina

karsi olan dayanikliliga ragmen nem tutuldugunda, su basmasina ve kif olusumuna neden olabilir.

UZUN SURE KULLANMAMA
Mangal uzun sire kullanilmayacaksa (> 2 ay) tekstil kaplamanin cikarilip ayri olarak kuru ve karanlik bir yerde muhafaza edilmesini tavsiye ediyoruz.

KORUYUCU BAKIM VE TEMIZLIK
Kir durumlarinda AROSA 570 G modelinizin tekstil kaplamasini kolayca ilik su ve kir ve yad ¢ézlcU hafif bir temizlik maddesi ile temizleyebilirsiniz

(6r. piyasada bulunan, zararsiz durulama maddesi).
Bu islem icin yardimci arag olarak bir stinger veya yumusak bir firga kullanin (metal firga, sert plastik firca olmaz). Renk degisikliklerini dnlemek
icin temizlik maddesi ile temizlik islemi uygulamadan énce trtinln ilk énce gorinmeyen bir yerde test ediimesini tavsiye ediyoruz.

DiKKAT: Ozel bir doku s6z konusu oldugundan ¢amasir makinesinde yikanamaz. Camasir makinesi UV korumasina zarar verir.

AROSA 570 H URUNUNUZE KOMPLE YENIi BiR GORUNUM VERMEK iSTER MiSiNiz?
Sorun degil - Aksesuar olarak farkli, etkileyici renk ve tasarimlarda daha fazla tekstil kaplamalar temin edilebilir. Daha fazla bilgiyi
WWW.OUTDOORCHEF.COM internet sitesinde veya saticinizda bulabilirsiniz.
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BAMBU UYGULAMALARI IGIN BAKIM BILGIL_ERI -
(SADECE BAMBU UYGULAMALI MODELLER IGIN GEGERLIDIR)

DOGAL URUN BAMBU
Bambu dogal bir riindiir, bundan dolayi dodal yapi ve renk sapmalari olabilir.

Arosa 570 G'nizin bambu uygulamalari giines isinlari, sicaklik ve nem gibi hava kosullarina maruz kalacaktir. Bunun sonucunda, her mangala
kendi karakterini saglayan dogal eskime sireci ve ilgili renk degisiklikleri (zamanla artan gri renk) gergeklesir.

Bu dogal eskime stireci, diizenli bakim (temizlik ve bakim talimatina bakin) ve kullanilmadigi zaman mangalin tzerinin tutarl bir sekilde
rtlilmesiyle yavaslar.

HAVA KOSULLARINA KARSI DAYANIKLILIK
Tipki dis alanda kullanilan diger bambu Grtnleri (6rnegin bambu mobilyalar) gibi, Arosa 570 G'nin bambu uygulamalari olabildigince UV isinlarina,
yagmura ve islanmaya karsi korunmalidir.

Islanma durumunda, 6rn. gligll yagmurdan sonra, Arosa 570 G’'nin bambu uygulamalari, mangal, 6rtme basligi ile kapatilmadan kurulanmalidir.

TEMIZLIK VE BAKIM TALIMATI
Bambu uygulamasini nemli bir bez ile temizleyin ve sadece yumusak temizlik maddesi (6rn. piyasada satilan deterjanlar) kullanin ve ardindan
ylzeyi kuru bir bez ile silin.

Bambu uygulamalarini 1-2 yilda bir piyasada satilan bambu bakim losyonu veya bambu bakim yagi ile isleme tabi tutun.

BAKIM

Mangaliniza dlzenli bakim yapilmasi haline kusursuz bir islev garanti edilir,

= Gazileten tim parcalan en az yilda iki defa ve her uzun depolama islemi sonrasinda kontrol edin. Oriimcekler ve diger bécekler kullanim
oncesinde giderilmesi gereken tikanmalara neden olabilir.

= Mangal duzenli olarak pirizli bir alanda itilirse zaman zaman tim civatalarin siki olup olmadigini kontrol edin.

*  Mangali uzun bir siire kullanmamaniz durumunda tekrar kullanim éncesinde SIZDIRMAZLIK YONUNDEN KONTROL gerceklestirmelisiniz.
Herhangi bir siipheniz varsa litfen gaz sevkiyatciniza ya da satis noktasina basvurun.
Korozyon hasarlarini énlemek icin uzun bir depolama éncesinde tlim metal parcalari yaglayin.
Uzun bir depolama sonrasinda ve mangal sezonunda en az bir defa gaz hortumu catlak, bikilme ve diger hasarlar yoniinden kontrol
edilmelidir. Hasarl bir gaz hortumu GUVENLIK BILGILERI bélimtinde tanimlandigi gibi hemen degistiriimelidir.

= Mangalinizi tamamen soguduktan sonra uygun bir OUTDOORCHEF 6rtme basligi ile gevre etkilerine karsi koruyun.

*  Nem olusmasini 6nlemek icin értme bashigini yagmur sonrasinda gikarin. Ortme basliklarini mangal saticinizdan temin edebilirsiniz.

= DIKKAT: Mangal 1zgaralan, mangal ve dékiim tavalan gibi sicak nesneleri kesinlikle mangalinizin depo alanina koymayin. Mangalin boyasi
hasar gorebilir.

HATA GIDERME

Brilor tutusmuyor:
= Gaz sisesinin gaz beslemesinin acik olup olmadigini kontrol edin.
= Sisede yeterli gaz oldugundan emin olun.
Elektrottan briilére kivilcim sigrayip sicramadigini kontrol edin.
DiKKAT: Bu kontrol sadece gaz beslemesi kapaliyken yapilabilir!

Kivilcim yok:

= Bataryanin dogru yerlestirildiginden emin olun (elektrikli ateslemeli mangallarda).

= Brlor ve elektrot arasinda mesafe sadece 5-8 mm olmalidir.

= Elektrikli ateslemedeki kablonun ve elektrotun takili olup olmadigini ve siki oturup oturmadigini kontrol edin.
= Elektrikli ateslemeye iki yeni batarya (tip AAA, LRO3, 1.5 Volt) yerlestirin.
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EMNIYET I1SIGI calismiyor:
*  Gaz ayarlama digmesindeki gaz beslemesinin agik olup olmadigini kontrol edin. (Gaz sisesi valfi kapaliyken).
= Emniyet isigina yonelik bataryalarin dogru yerlestirildiginden emin olun.

Mangali yukarida belirtilen tedbirler araciligiyla isletime alamiyorsaniz satis noktasi ile iletisime gegin.

TUKETICI GARANTIS]

1. Alicinin garanti ve sartlara yonelik diger haklari
Bir tiiketici olarak OUTDOORCHEF iriintinii satis yetkisi olan bir saticidan almakla, size OutdoorchefAG ("OC”) tarafindan bir tretici garantisi verilir.

Bu anlasmaya gére Uretici garantisi size garanti verene karsi garanti talep etmenizi saglar. Bununla beraber garanti talepleri diger akdi veya yasal
haklarinizin yaninda devam eder. S6z konusu diger haklar bu garanti nedeniyle hari¢ tutulmaz veya kisitlanmaz. Bu nedenle diger sozlesme veya
yasal taleplerinizi yikiimli olan kisiye karsi gecerli hale getirebilirsiniz. Urin sorumlulugu kanununa gére bu garanti sayesinde dregin taleplere
dokunulmaz.

Bir alici olarak saticiniza karsi 6zellikle sézlesme teminat taleplerini gegerli hale getirme imkanina sahipsiniz. Olasi bir satis sdzlesmesi iptali bu
garanti kapsaminda OC'ye karsi degil, sadece saticiya kars! izlenebilir.

2. Katilimcilar ve garanti kosullari

Garanti veren OC'dir. Yetkili saticidan 6zel amaclar ugruna yeni bir Griiniin edinilmesine yonelik her tiiketicinin garanti hakki vardir. Edinme,
satin alma makbuzunun ibraz edilmesiyle gerceklesir. Uriin bir gercek kisi tarafindan agirlikli olarak ne mesleki ne de serbest meslek isine dahil
edilemeyen amaclar icin talep ediliyorsa ézel amaclar icin bir edinme mevcuttur.

Bir garanti durumu fark edildiginde, garanti taleplerini iki ay icerisinde garanti veren vasitasiyla gecerli hale getirmelisiniz. Aksi taktirde garanti
talepleriniz gecersiz kilinir. Bilinen ézirler igin bu iskat edici middet driinin ele gegmesiyle baslar. OC (riiniin ele gegmesinden hemen sonra
dzlrlere yonelik kontrol edilmesini dnerir.

3. Kapsam

Bolim 4 uyarinca iskat edici bir durum bulunmuyorsa, garantisi alindigi tarihten itibaren gecerlidir ve asagida belirtilen durumlarda saglanir:
*  Emayeli tabakada 3 yil (taban ve kapak) paslanarak delinmeye kars!.
= Emayeli izgara telinde 3 yil paslanarak delinmeye veya yanmaya karsi.
Biitlin paslanmaz celik parcalarinda 3 yil paslanarak delinmeye veya yanmaya karsl.
ilk kullanimdan 6nce emaye hatasi
= Diger tim Uretim / malzeme hatalarinda 2 yil

Emayenin islevselligi agisindan dnemsiz ve siz musteriler icin beklenen purizler, renk farkliliklar veya Uretim kaynakli alt kapak kenarinda veya
askilarda bulunan destek noktalar ¢zir olarak sayilamaz.

Bir garanti hizmeti séz konusu oldugunda OC kendi tercihi lizerine hasarli veya 6zUrll pargalari ya da Grlinii tamamen degistirir veya yerine bir
baskasini koyar. Siz misterilerin talebi Uizerine karsilastirilabilir bir model daha yeni bir modelle degistirilebilir, drnegin bir st modelle. Hasar
nedeniyle Urliniin islevselliginde bir kisitlanma yoksa, siz musterilerin talebi lizerine tamir yerine uygun bir maddi denklestirme nerisi yapilabilir.
Garantinin igsleme stresi icin (kontrol ve olasi bir degistirme) OC'ye karsi ikame bir Urlin veya zararin baska sekilde édenmesini talep etme hakki
bulunmamaktadir. Garanti hizmetinin yerine getirilmesi, ne strenin uzatimasini ne de garanti stiresinin yeniden baslatiimasini saglar. Degistirilen
parcalar OC'nin mulkiyetine geger. Sadece urlin degisiminde garanti stiresi yeniden baslar.

Garanti verene karsi devam eden iddialar bu garanti tarafindan neden gésterilemez. Yasal haklara yonelik diger talepleriniz bundan dolayi harig
tutulamaz veya kisitlanamaz (bkz. ayrica yukari 1.).
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4. Gegersiz kilma
Garanti asagidaki durumlarda gecersiz kilinir:

= Amaca uygun kullanimda normal aginma gibi 6zellikle huni, alev catilar, meme, isidlcer, atesleme, batarya, elektrot, buji kablosu, gaz hortumu,
basing regulatord, isitic, reflektor, aliminyum koruyucu film, mangal 1izgarasi veya kémr 1zgarasi, tutusturma izgarasi ve kdmir damlama
tepsisi veya genel kaynak parcalari.

= Kullaniimis aletlerde emayenin hasarli olmasi, sayet ilk kullanimdan énce hasarli oldugu belgelenmisse.

= Teknigine uygunsuz veya amacina uygunsuz kullanim nedeniyle meydana gelen arizalar ve/veya hasarlar, 6zellikle
kullanma kilavuzunun, giivenlik talimatlaninin veya isletme/bakim talimatlarinin dikkate alinmamasi durumunda (6rnegin i¢ alanlarda
dis tnitelerin kullaniimasi, hatali montaj nedeniyle hasarlarin meydana gelmesi, huninin emayeli ylizeyinin veya 1zgara telinin uygunsuz
temizlenmesi nedeniyle, kullanma kilavuzunda 6nerildigi halde sizdirmazlik testinin uygulanmamasi nedeniyle, zararli kimyasal maddelerin
kullanilmasi, amag disi kullanma vs.).

= OC tarafindan yetkilendirilmis kisilerce miidahale veya tamir edilmemis aksaklik veya hasarlar.

= Tahrip edici hava kosullar nedeniyle meydan gelen aksaklik veya hasarlar (8rnegin dolu veya yildinm carpmas).

= Sorumlulugu OC tarafindan alinmamis kasten veya tasarlayarak yapilan ya da dikkatsizlik nedeniyle meydana gelen aksaklik veya hasarlar.

= Garanti verenin neden olmadigdi, misteriye tasirken meydana gelen aksaklik veya hasarlar.

= Asin kaba kuvvet nedeniyle aksaklik veya hasarlar.

*  Mesleki amaca yonelik profesyonel olarak kullanmadan kaynaklanan asinma nedeniyle meydana gelen aksaklik veya hasarlar (érnegin
otelcilik veya gastronomide kullanma).

5. Garantinin islemesi

Lutfen garanti hizmeti almak icin derhal bize veya bir yetkili saticimiza basvurun (satici listesini www.outdoorchef.com adresinden ulasabilirsiniz)
ve adresinizin disinda mimkinse Grin/uriin parcasi, satis makbuzu, seri numarasi ve esya numarasini bildirin (her ikisi de mangalin tzerindeki
veri etiketinde bulunur; bunun icin bkz. kullanma kilavuzunun birinci bolima). Ozri bir fotograf cekerek de tarif edebilirsiniz. Garanti hizmeti
talebinin kontrol edilmesi igin Griiny saticiya veya bize teslim edin (garanti kapsaminda). Hakli garanti hizmeti talebi durumunda gerekli tasima
ve gonderme masraflarini karsilariz, aksi halde masraflar karsilamaniz tizere Urlinii geri géndeririz.

Tescilli marka OUTDOORCHEF asagidaki sirket tarafindan temsil edilmektedir
Outdoorchef AG | Eggbiihlstrasse 28 | Posta kodu | 8050 Ziirih-isvigre| www.outdoorchef.com

* Satict listesini OUTDOORCHEFR.COM internet sitemizde bulabilirsiniz
** Seri numarasi ve esya numarasl izgaranizin Uzerindeki veri etiketinde yer almaktadir (bunun icin bu KULLANMA KILAVUZUNUN birinci bélimine
bakin).
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TEKNIK BILGILER

AROSA 570 G Elektrikli atesleme

CE 0063 BP 3505 (Fj[lelirlAlj: ef:zl;n;e;\l/etllt;m icin iki bataryaya ihtiyaciniz var
i .

Gaz Butan G30 / Propan G31 pAAA LRES, 1o Yo

Butan 30mbar / Propan 37mbar
Bitan / Propan 30mbar

IS + (28/30/37 mbar)

Sicaklik gostergesi icin bilgi

ISB/P (30 mbar)

138/ (50 mbar) Bitan / Propan 50mbar Termometrenin gosterge sapmasi +/- %10 olabilir.
Toplam gaz tiiketimi 686 g/s
B!,LYE Web sayfasi
?;(';uwk brilér 990 kW Diger bilgiler, ipuclari ve puf noktalar, tarifler ve her sey
Gaz tilketimi 2'10 o/s OUTDOORCHEF driunleri hakkinda bilinmeye deger her seyi
asagidaki internet adresinde bulabilirsiniz OUTDOORCHEFCOM
- Blytk brilor 6,60 kW
Gaz tiketimi 476 g/s

Memeler (28-30/37 mbar)
- Kiiclk brilor memesi
- Buytik brilér memesi

Memeler (50 mbar)
- Kiiclk brilér memesi
- BlyUk brilor memesi

AROSA 570 G SB

CE
Gaz

I3+ (28/30/37 mbar)
138/ (30 mbar)

I38/P (50 mban)
Toplam gaz tiiketimi

BILYE

Gic

- Kiiclk bralor
Gaz tiketimi

- Blyuk brilor
Gaz tiketimi

Memeler (28-30/37 mbar)
- Kiiclk brilér memesi
- Blytk brilér memesi

Memeler (50 mbar)
- Kiiclk brilér memesi
- Blytik brilér memesi

BRULOR YAN PiSIRME YERI
Gic
Gaz tiketimi

Meme (28-30/37 mbar)
Meme (50 mbar)

0,78 mm/isaret: BD
1,22 mm/isaret: BG

0,68 mm/isaret: AU
1,06 mm/isaret: Al

0063 BP 3505

Bitan G30 / Propan G31

Bitan 30mbar / Propan 37mbar

Bitan / Propan 30mbar
Bitan / Propan 50mbar
914 g/s

290 kW
210 g/s

6,60 kW
476 g/s

0,78 mm/isaret: BD
1,22 mm/isaret: BG

0,68 mm/isaret: AU
1,06 mm/isaret: Al

3,20 kW
228 g/s

0,88 mm / isaret: AH
0,76 mm / isaret: AK
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0UTDOORCHEFCOM

Outdoorchef AG | Eggbiihlstrasse 28 | Postfach | 8050 Ziirich | Switzerland
& OUTDOORCHEF Outdoorchef Benelux B.V. | Brabantsehoek 8 | 5071 NM Udenhout | The Netherlands
K SWISS GRILL INNOVATION Outdoorchef Austria GmbH | Dueckegasse 15/ Top 2 F | 1220 Vienna | Austria
Outdoorchef Deutschland GmbH | Ochsenmattstr. 10 | 79618 Rheinfelden | Germany
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